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GOURMET

mit karamellisierten Mangoscheiben,
Mozzarella, und Honig-Kurbiskern-Vinaigrette

FREIHOFER GOURMET
Thunfisch!

Kaltgerduchert; verarbeitet und

s ¢

Fiir 4 | Vorbereitungszeit: ca. 15 Min.

leicht gewiirzt; langsam und Personen | Zubereitungszeit/Garzeit: ca. 10 Min. Bfach
schonend mit Buchenholzrauch
gerauchert; Thunfisch, 100 g,
Dip, 20 g; MSC-zertifiziert e taient
RACHHATICE TEL Bliitenhonig fliissig 1 Mango
MSC e 2EL Casa Morando Essig, Sorte 209 Diadem Raffinade Zucker
Condimento Italiano Bianco 171 0°Grady Original
4EL Freihofer Gourmet Steirisches Irische Butter'
Kiirbiskerndl 2009 Casale Mozzarella',
Al Lemar Gewiirzmiihle, Sorte Classico
Sorte Meersalz Y. Topf  Gut Bio Bio-Krautertopf,
Vi TL Lemar Gewiirzmiihle, Sorte Pfeffer Sorte Petersilie

2409 Freihofer Gourmet Thunfisch'

Zubereitung:
1. Fiir die Vinaigrette: Honig, Essig und Kiirbiskerndl miteinander
vermengen. Nach Bedarf mit Meersalz und Pfeffer wiirzen.

2. Die Thunfischscheiben auf den Tellern spiralfdrmig auslegen. Die
Mango schalen, vom Stein abldsen und in Scheiben schneiden. In einer
kleinen Pfanne den Zucker erhitzen und mit der Butter karamellisieren.
Die Mangoscheiben kurz in den Karamell geben und anschlieBend auf
dem Carpaccio verteilen.

3. Den Mozzarella trocken tupfen und in Stiicke zupfen. Petersilie
abzupfen, waschen, trocken tupfen und fein hacken. Mozzarella ﬂ.

auf den Tellern verteilen und die Petersilie dariiberstreuen.

4. Zum Schluss noch ein wenig Vinaigrette iiber das Carpaccio
traufeln und mit dem Meerrettich-Wasabi-Creme-Dip anrichten

it!
FREIHOFER GOURMET Guten Appetit:

Premiumsalat’

In den Sorten Garnelen in Aioli-Krauter-Dressing,
Garnelen in Mango-Chili-Dressing, Louisiana

';1' .
Raucherlachssalat oder Rinderbratensalat, je 150 g (100 g = 1.35/1.13) 'Aus der Kiihlung %

Flusskrebssalat, je 125 g, Hahnchenbrustsalat,

4 | Freihofer Gourmet Ostern 2019 Die Produkte sind nur voriibergehend in unserem Sortiment. Auch bei sorgfaltigster Planung ist es maglich, dass die Nachfrage die




Freihofer Gowunet
Qstler-Menii

Vorspeise

FREIHOFER GOURMET

REZEPTVIDEO
ANSCHAUEN

Kiirbiskerndl
I 7ggA (100 ml =1.60)

Steirisches m

Angebotsmenge iibersteigt und diese Artikel in einzelnen ALDI Markten vorzeitig ausverkauft sind. Wir bitten um lhr Verstandnis. Freihofer Gourmet Ostern 2019 | 5
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Erieig-Minis @

FREIHOFER GOURMET
&0 Internationale Kasespezialitét'
..... L 4 — _ In den Sorten Spanischer Queso Manchego, 150 g, Schweizer Sennenkase,

160 g, Italienischer Pecorino, 170 g, Osterreichisches Alpengold, 180 g,
oder Holléndischer Gouda, 190 g

FREIHOFER GOURMET
Blétterteig-Minis®

In den Sorten Lachs & Spinat, Garnele & Tomate,

Kase & Schinken oder Spinat & Kase (kg = 8.30) (100 g = 1.86/1.74/1.64/1.55/1.47)

=

FREIHOFER GOURMET
Spanische
Kasespezialitat'

In den Sorten Queso Servilleta, 200 g,
Queso de Cabra Semicurado, 225 g, oder
Queso Ibérico Semicurado, 250 g (100 g = 1.50/1.33/1.20)



Freihofer Gowunet
Qstler-Menii

Vorspeise

FREIHOFER GOURMET
Jamon Serrano
Gran Reserva'

Traditioneller spanischer Rohschinken;
nussiger Geschmack; 16 Monate gereift (1009 =1.99)

FREIHOFER GOURMET
Italienische
Schinkenspezialitat'

Vom Schwein; in den Sorten Culatello, 70 g,
oder Prosciutto di San Daniele, 80 g (100 g =3.70/3.24)

'Aus der Kiihlung *Aus der Tiefkiihlung

Angebotsmenge iibersteigt und diese Artikel in einzelnen ALDI Markten vorzeitig ausverkauft sind. Wir bitten um lhr Verstandnis. Freihofer Gourmet Ostern 2019 | 7




GOURMET %

REZEPTVIDEO
ANSCHAUEN

aldi-nord.de/riesengarnelen

-

FREIHOFER GOURMET
Riesen-Garnelen®

Mit aufgeschnittener Schale und Kopf;
roh, entdarmt; in den Sorten Roh,
Nettogewicht = Abtropfgewicht (ATG) =

360 g, oder Provencal, 400 g ;'g:g;ﬁ#;mm

mit Mandeln auf Brokkoli-Reis-Curry

2 &)

Vorbereitungszeit: ca. 15 Min.

Pet:(::en 1zgl. Auftauzeit Einfach
Zubereitungszeit/Garzeit: ca. 40 Min.
Zutaten:
4009  Freihofer Gourmet Riesen-Garnelen?, 2EL  Buttella Rapsil
Sorte nach Belieben V2TL  Lemar Gewiirzmiihle, Sorte Pfeffer
1009  Smackmdhren 1TL  Portland Gewiirz, Sorte Curry
3009  Brokkoli 2009  Milsani Schlagsahne’
2 Iwiebeln 509  Le Coq de France Fraicho!,
2 Knoblauchzehen Sorte Kirschtomate-Chili
TEL  Gut Bio Bio-Briihe, 2 Hofland Eier aus Freilandhaltung
Sorte Gemiisebriihe 100g  Trader Joe’s Mandeln

200g  Bon-RiBasmati Reis
3TL Lemar Gewiirzmiihle, Sorte Meersalz

Zubereitung:

1. Die Riesen-Garnelen iiber Nacht im Kiihlschrank auftauen lassen. Snackmdhren waschen
und in Scheiben schneiden. Brokkolirdschen vom Strunk trennen und waschen. Wasser
in einem mittelgroBen Topf erhitzen. Den Brokkoli fiir ca. 3 Min. kochen und anschliefiend
abschiitten. Zwiebeln und Knoblauch schélen und in feine Wiirfel schneiden. Gemiisebriihe
in 300 ml heiBem Wasser aufldsen.

2. Den Basmati-Reis in 400 ml Wasser mit 2 TL Meersalz ca. 10-15 Min. kochen, dabei gelegent-
lich umriihren. Sobald das Wasser vollstandig von den Reiskdrnern aufgenommen wurde, ist der
Reis fertig und kann vom Herd genommen werden.

3. In einer Pfanne "2 TL Rapsil erhitzen. Zwiebeln glasig anbraten. Danach Mdhren, Brokkoli und
Knoblauch hinzugeben und alles filr ca. 5 Min. braten. Mit restlichem Meersalz, Pfeffer und
Currypulver wiirzen. Dann mit Gemiisebriihe und Sahne abldschen und ca. 5 Min. leicht kochen
lassen. Frischkése (Le Coq de France Fraicho) unterriihren.

4. Die aufgetauten Garnelen waschen, schalen und trocken tupfen. Die Eier mit einer
Gabel in einer Schiissel verquirlen. Die Mandeln blanchieren, abschrecken und
von der Schale ldsen. AnschlieBend die geschalten Mandeln fein mahlen und auf
einem kleinen Teller verteilen. Die Garnelen nacheinander durch das Ei ziehen
und in den Mandeln wenden (Diese Schritte entfallen bei der Sorte Provencal).

Das restliche Rapsdl in einer Pfanne erhitzen und die Garnelen fiir ca. 3-4 Min. —; 1
braten. Dabei einmal wenden.

5. Das Brokkoli-Curry zusammen mit (’"\
dem Reis und den Riesen-Garnelen i
servieren. 8

';IH“[_I

Guten Appetit!
-

8 | Freihofer Gourmet Ostern 2019 Die Produkte sind nur voriibergehend in unserem Sortiment. Auch bei sorgfaltigster Planung ist es maglich, dass die Nachfrage die




an Orangen-SoRe mit Kartoffelplatzchen
und Avocado-Gurken-Salsa

' )

Vorbereitungszeit: ca. 20 Min.

P;z;:en 22g1. Auftauzeit Mittel
Zubereitungszeit/Garzeit: ca. 60 Min.
Zutaten.:
4059  Freihofer Gourmet Zanderfilets® (1 Pckg.) 3EL  Buttella Rapsil
1 Avocado 2 Pckg. Holstensegen Kartoffelpuffer'
1 Gut Bio Bio-Gurke 1TL  Gut Bio Bio-Briihe,
2 Iwiebeln Sorte Gemiisebriihe
1 Knoblauchzehe 2 Orangen
Vi Topf  Gut Bio Bio-Kréutertopf, Sorte Petersilie 20g  0°Grady Original Irische Butter'
2TL  Lemar Gewiirzmiihle, Sorte Meersalz 50ml  Fritz Keller Cuvée weiB
2TL  Lemar Gewiirzmiihle, Sorte Pfeffer 150 ml  Sonniger Orangensaft
1 Litrone 1 Kartoffel
Zubeneitung:

1. Zanderfilets iiber Nacht im Kiihlschrank auftauen lassen.

2. Fiir die Avocado-Gurken-Salsa: Die Avocado halbieren, den Stein entfernen und das Fruchtfleisch mit
einem Loffel herausldsen. Die Gurke abwaschen, halbieren und die wéssrigen Kerne mit einem Loffel
herausldsen. Zwiebeln und Knoblauchzehe schélen und in feine Wiirfel schneiden. Petersilie abzupfen,
waschen, trocken tupfen und fein hacken. Gurke und Avocado-Fruchtfleisch in Wiirfel schneiden. Bis auf
1 EL Zwiebelwiirfel alles in eine Schiissel geben. Jeweils 1 TL Meersalz und 1 TL Pfeffer, ein paar Spritzer
Zitronensaft und 1 EL Rapsdl hinzugeben. Die Salsa gut vermengen. AnschlieBend kalt stellen.

3. Den Backofen auf 180 °C Ober-/Unterhitze (160 °C Umluft) vorheizen. Das Backblech mit Backpapier
auslegen. Folienverpackung von den Kartoffelpuffern entfernen. Die Puffer auf das Backblech legen und

ca. 15 Min. backen. AnschlieBend die Temperatur auf die Halfte reduzieren und bis zum Anrichten warm halten.

4. Fiir die SoBe: Die Gemiisebrithe in 125 ml kochendem Wasser auflgsen. Die Schale von der Orange inkl.
der weiBen Haut vom Fruchtfleisch abtrennen und entsorgen. Mit einem scharfen Messer die Orangen-
filets von der Innenhaut trennen. Nun in einer Pfanne 20 g Butter erhitzen und die restlichen
Iwiebelwiirfel darin glasig anbraten. Mit Weiwein abldschen und einkochen, bis dieser fast
verdampft ist. Dann mit Orangensaft und Briihe abloschen. Kartoffel waschen, schélen, fein
reiben und damit die SoBe etwas eindicken. Orangenfilets hinzugeben und mit /2 TL Salz und
1, TL Pfeffer wiirzen. B

5. Die Zanderfilets waschen und trocken tupfen. In einer Pfanne das restliche Ol erhitzenund | :
die Zanderfilets auf der Hautseite bei mittlerer Hitze ca. 3 Min. anbraten. Mit dem restlichen |
Meersalz und Pfeffer wiirzen. Sobald der Fisch beginnt weiB zu werden, einmal vorsichtig
wenden. AnschlieBend noch ca. 1-2 Min. braten.

6. Zanderfilets mit Kartoffelpuffer, Avocado-
Gurken-Salsa und der OrangensoBe servieren.

Guten Appetit!

Angebotsmenge iibersteigt und diese Artikel in einzelnen ALDI Markten vorzeitig ausverkauft sind. Wir bitten um lhr Verstandnis.

REZEPTVIDEO
ANSCHAUEN

FREIHOFER GOURMET
Zanderfilets?

WeiB, saftig, delikat; 4-5 Filets;
einzeln entnehmbar; Nettogewicht =
Abtropfgewicht (ATG) = 405 g

(kg = 11.09 Nettogewicht = ATG)

Freihofer Gourmet Ostern 2019 | 9




mit Balsamico-Honig-Glasur an Rotwein-
Cranberry-Jus mit gratinierten Champignons

800g  Freihofer Gourmet Lammfilets®, 3TL  Lemar Gewiirzmiihle, Sorte Meersalz
Sorte kiichenfertig portioniert 2TL  Lemar Gewiirzmiihle, Sorte Pfeffer
2EL  Casa Morando Essig, 2509  Kulturchampignons creme
Sorte Condimento taliano Bianco 150g  Freihofer Gourmet Internationale
2EL  Bliitenhonig fliissig Kdsespezialitat', Sorte nach Belieben
1 Iwiebel 1'%EL Butarina Butterschmalz
759  Trader Joe’s Cranberries 100 ml  Fritz Keller Cuvée rot
1TL  Gut Bio Bio-Briihe, Sorte Gemiisebriihe Vi Topf  Gut Bio Bio-Kréutertopf,
759  Lauchzwiebeln Sorte Schnittlauch

2009  Milsani H-Schmand

1. Lammfilets diber Nacht im Kiihlschrank auftauen lassen. Backofen auf 200 °C Ober-/Unterhitze (180 °C Umluft)
vorheizen. Fiir die Glasur: Balsamicoessig und Honig glatt riihren.

2. Fiir die Cranberry-Jus: Die Zwiebel schélen und in sehr feine Wiirfel schneiden. Die Cranberrys grob zerhacken.
Gemiisebriihe in 125 ml heiBem Wasser aufldsen.

3. Fiir die gratinierten Champignons: Die Lauchzwiebeln waschen, putzen, die Wurzelenden und das obere Griin
entfernen und in sehr diinne Rdllchen schneiden. Nun den Schmand mit den Lauchzwiebeln vermengen.
Mit 1 TL Meersalz und '/2 TL Pfeffer wiirzen. Die Champignons abbiirsten und den Stielansatz entfernen.
Mit dem angemachten Schmand befiillen. Den Kase fein reiben und die gefiillten Champignons mit dem Kase
bestreuen. Die gefiillten Champignons filir ca. 10 Min. in den Ofen geben.

4. Die Lammfilets waschen, trocken tupfen und mit dem restlichen Meersalz sowie Pfeffer wiirzen. Die
Lammfilets nun in 1 EL erhitztem Butterschmalz von jeder Seite bei starker Hitze ca. 1 Min. anbraten.
Dann die Filets aus der Pfanne nehmen und mit der Balsamico-Honig-Glasur bestreichen.

5. Die fein gewiirfelten Zwiebeln und die Cranberrys im restlichen Butterschmalz in

FREIHOFER GOURMET

) der Pfanne der Lammfilets andiinsten, bis die Zwiebeln glasig werden. Anschliefend e
La mmf|lets/ mit Gemiisebriihe und Rotwein abldschen. Die Cranberry-Jus fiir ca. 5 Min. [
- 3 einkochen lassen. Schnittlauch waschen, trocken
I-a mm rUCke n tupfen und in feine Rdllchen schneiden.
Mariniert oder kiichenfertig 6. Lammfilets mit der Cranberry-Jus, gratinierten
zubereitet; Lammfilets oder Champignons und Schnittlauch garnieren und
Lammriicken, je 4-8 Stiick (kg = 24.98) anschlieBend servieren.

'Aus der Kiihlung *Aus der Tiefkiihlung



Freihofer Gowunet
Qater-Menii

Hauptspeise

REZEPTVIDEO
ANSCHAUEN

aldi-nord.de/lammfilet

Angebotsmenge iibersteigt und diese Artikel in einzelnen ALDI Markten vorzeitig ausverkauft sind. Wir bitten um lhr Verstandnis. Freihofer Gourmet Ostern 2019 | 11



mit Méhren

2 &
a
Fiir 12 Vorbereitungszeit: ca. 20 Min.

Stiicke Lubereitungszeit/Garzeit: ca. 70 Min. Einfach
2zgl. Abkiihlzeit

Zutaten:

100g Freihofer Gourmet Schoko 3 Hofland Eier aus
Datteln, Sorte nach Belieben Freilandhaltung

1 Bio-Zitrone 300g Goldahren Qualitats-

300g Mdhren Weizenmehl

250¢ 0Grady Original Irische Butter' 1 Péckchen Albona Backpulver

1759 Diadem Raffinade Zucker 1009 Trader Joe’s Haselnusskerne
1 Péckchen Albona Vanillinzucker 1 Gut Bio Bio-Apfel

29 Jodsalz

Zubereitung:

1. Den Backofen auf 200 °C Ober-/Unterhitze (180 °C Umluft) vorheizen. Zur besseren
Verarbeitung Schoko-Datteln kalt stellen.

2. itrone auspressen. Mdhren schélen, grob raspeln und mit dem Saft der Zitrone mischen.
200 g Butter, Zucker, Vanillinzucker und Salz in eine Schiissel geben und mit einem
Handriihrgerat schaumig riihren, bis sich der Zucker vollstandig aufgeldst hat. Nach und
nach die Eier zugeben und verriihren. Mehl und Backpulver mischen und essloffelweise
unter den Teig riihren.

3. Die Haselniisse mahlen und die Datteln in kleine Wiirfel schneiden. Die Datteln, Hasel-
niisse und Mdhren nacheinander vorsichtig unter den Teig riihren. Eine Springform
(@ ca. 26 cm) mit der restlichen Butter einfetten und den Teig in die Springform fiillen.
Den Apfel waschen, schalen und in diinne Scheiben schneiden. Facherfdrmig auf dem Teig
verteilen.

4. Den Kuchen nun ca. 70 Min. im vorgeheizten Backofen backen. Nach der Halfte der Zeit
eventuell abdecken. AnschlieBend den Kuchen aus der Springform lésen und auf einem
Gitter auskiihlen lassen.

5. Den Kuchen in 12 Stiicke schneiden und servieren.

Guten Appetit!
Dekotipp: 80 g Zucker in einer Pfanne karamellisieren. 100 ml Sahne dazugeben und
einkochen, bis die Sofe eine cremige Konsistenz hat. Den Kuchen mit der Sofe verzieren.
'Aus der Kiihlung

12 | Freihofer Gourmet Ostern 2019

GOURMET

FREIHOFER GOURMET
Schoko Datteln

Gefiillt mit ganzen Mandeln;
in den Sorten mit Vollmilch-
Schokolade, mit weiBer

Schokolade oder mit
Zartbitter-Schokolade

Certified
m Kukao

(100 g=2.33)

FREIHOFER GOURMET
Englisches Dessert'

In den Sorten Himbeer-Sahne,
Litrone-Sahne, Schokolade-
Triiffel oder Mango-Limette;

in Keramikschale Sl
(100 g = 1.66)

FREIHOFER GOURMET
Petit Dessert’

Dessert im Glas; verschiedene
Sorten, z. B. Double Chocolate

oder Cheesecake Rote Friichte;
enthilt Alkohol

(100 g = 1.65)

Die Produkte sind nur voriibergehend in unserem Sortiment. Auch bei sorgfaltigster Planung ist es moglich, dass die Nachfrage die




Freihofer Gowunet
Qater-Menii

Dessert

FREIHOFER GOURMET
Sweet Moments

Feingeback; in den Sorten Japonais,
Baiser-Schoko Tartchen, je 100 g,
Erdbeer-Joghurt, 125 g, oder
Cappuccino-Creme, 150 g

Certified
m Kukao

X (100 g =1.79/1.43/1.19)

REZEPTVIDEO
ANSCHAUEN

Certified Certified
FREIHOFER GOURMET

Kakao KRakao

FREIHOFER GOURMET
Feinste Belgische Pralinen’ Pralinen’

In den Sorten Dunkle Mischung oder Klassik; Fruchtige Friihlings-Mischung;
enthalt Alkohol (kg = 9.98) einzeln verpackt; enthalt Atkohol  (1009=1.60)

Feinste Belgische

Angebotsmenge iibersteigt und diese Artikel in einzelnen ALDI Mérkten vorzeitig ausverkauft sind. Wir bitten um Ihr Verstandnis. Freihofer Gourmet Ostern 2019 | 13




0

Albarino

Trockener WeiBwein aus dem spanischen Rias Baixas
mit eleganter Frucht und feiner Séure; er verfiihrt mit

Ankla@ngen von Ananas, Zitrusfrucht, Mirabelle, Quitte . . . | - . |
und einer feinen Krauterwiirze mit nussiger Note Genieflen Sie edle Weine fur festliche Tage-

(02
Auslese Reserve

Deutscher Pradikatswein, siiB, eine besondere
Spezialitét, die mit feinen Noten von gelben
und exotischen Friichten aufwarten kann

[13)
Chabis

Eleganter franzdsischer Weiwein mit typischer
mineralischer Note und ausgepragter Frucht;
wird ausschlieBlich aus der Chardonnay-Traube
gekeltert; mit Bouguet von Haselnuss, Grape-
fruit, Birne, Mirabelle und Kréutern

@ :'p:IE'.-!'p.l #ias Tl
Edition Fritz Keller 01 e
WeiBer Burgunder :

Trockener WeiBwein aus Baden, dem

ad cinichens

o ’ 7 & &

ERITION

GA”
o

sonnenreichsten Weinbaugebiet Deutsch- = : FRITZK R
lands; hellgelber, zart-fruchtiger Wein mit - Cil ABLIS b
frischer Saure und feinem Schmelz; mit o e Wi )
Duft von reifen Birnen, Aprikosen, feinen : NEISSER BU@J_IHIIEI

Zitrusnoten und etwas Haselnuss
Viiia Real Crianza Rioja = -

Trockener Rotwein aus dem bekannten
spanischen Anbaugebiet Rioja;

mind. 2 Jahre Lagerzeit, davon 12 Monate
im Eichenfass; mit Aromen von dunklen
Beerenfriichten, frischen Pflaumen,
Holzwiirze und feinen Vanillenoten

(Liter =9.32)

(Liter =7.99) (Liter =7.99)

" (Liter =7.98)

14 | Ostern 2019 Die Produkte sind nur voriibergehend in unserem Sortiment. Auch bei sorgfaltigster Planung ist es moglich, dass die Nachfrage die

Angebotsmenge libersteigt und diese Artikel in einzelnen ALDI Markten vorzeitig ausverkauft sind. Wir bitten um Ihr Verstandnis.




O Qater-Menii
Falesco Appunto Rosso Lazio m

Trockener Rotwein aus Latium/Italien; rubinrot mit
granatroten Reflexen funkelnde Cuvée; mit Aromen
von Trockenfrucht, Pflaume, Kirsche, dunklen
Beerenfriichten, Leder, Tabak und balsamischen Noten

0
Baron Philippe de Rothschild
Bordeaux Rosé

Saftiger, frischer Rosé aus Bordeaux, dem groBten
Qualitatsweinbaugebiet Frankreichs; helle, klare
Roséfarbe mit leicht violetten Reflexen; mit
feinen Fruchtaromen von Himbeeren, Hagebutten
und weiBen Johannisbeeren, unterlegt von einer 1 il :
dezenten Zitrusnote \ by A (Liter = 6.65)

0
Lugana

Trockener italienischer WeiBwein aus der
Lugana, dem siidlichen Bereich des Gardasees;
sein Duft erinnert an Apfel, Birnen, Mirabellen
und feine Zitrusfrucht, erganzt um eine typische
Krauterwiirze

0

Jean Sablenay
Crémant de Bordeaux

Hellgelber, trockener WeiBwein aus Bordeaux/
Frankreich mit feiner Mousseux; sein Duft zeigt
zarte Aromen von Grapefruit, Stachelbeere und
Mandarine sowie Anklange von Zitrusfrucht, @
Apfel und Quitte; Auszeichnung: Goldmedaille
Berliner Wein Trophy 2018

1)

Baron Philippe de Rothschild — wer=e2
Cabernet Sauvignon

Trockener franzosischer Rotwein aus dem Pays d'Oc; purpurrot mit s :

o 5 - t
violetten Reflexen; mit fruchtigen Aromen von Brombeeren, schwarzen e [ ,_os,,[f,,T,:,eerr,f t;’oir;m,
Johannisbeeren und Pflaumen, aber auch Schokolade und Vanille (Liter = 6.65) (Liter =7.99) L604221 und L605251

'-LJ' '-l

L T

BORDEAUX

e ]

R —

BT B Y AT PRT

(REMANT pE BORDEAUY

L e O S

BELT

Mehr erfahren unter aldi-nord.de/editionsweine Ostern2019 | 15




HOME CREATION
Tischlaufer/Platzsets

Reine Baumwolle; Tischlaufer, B x L: ca. 40 x 148 cm,
oder 4 Platzsets, B x L: je ca. 35 x 50 cm

HOME CREATION
Tafel-Service

Qualitatsporzellan; eckiges Design ,.Concert” oder rundes Design
,Scala”; mikrowellen- und spiilmaschinengeeignet; Set, bestehend
aus 6 Suppentellern und 6 Speisetellern

HOME CREATION
Snack- und Dipplatte

Soda-Lime-Glas; runde Form, B x H x T: ca. 18,8 x 3,4 x 30,5 cm,
oder eckige Form, B x H x T: ca. 21,5 x 3 x 32 cm

HOME CREATION
Mini Back- und Auflaufformen

Borosilikatglas; fiir die Zubereitung von kleinen Kuchen,
Gratins, Soufflés usw.; backefengeeignet bis ca. 240 °C;
Volumen: je ca. 230-270 m; in den Ausfiihrungen eckig,
Blume, rund oder Herz

HOME CREATION
Besteckgarnitur

Edelstahl; spiilmaschinengeeignet; Set, bestehend aus
6 Gabeln, 6 Loffeln, 6 Kaffeeldffeln aus Edelstahl 18/10,
rostfrei, und 6 Messern aus gehértetem Klingenstaht;

2 verschiedene Modelle

KOKETT
Servietten
Ostern/Friihling

100 % Zellstoff; mit dsterlichen

Motiven/Friihlingsdessins;
3-lagig; B x L: je ca. 33 x 33
cm oder 24 x 24 cm

(Stiick = 0.02)

VA

FSC
iscorg
Fscr Nootsta




Y d Stuck/l.er-Pckg

||| []1li"

4er-Packung

.i. 49* s L5 i - S
OhnenhaltundDeko 5‘ : Tolle Ideen fiir Thre Festtafel.

Anzahl zur Verfiigung stehen. Sie konnen daher schon am Vormittag des ersten Aktionstages kurz nach Aktionsbeginn ausverkauft sein. Ostern 2019 | 17




BRINB[N INGEN SIE DEN FRONLING
AUF THREN TISCH — MIT
UNSEREN BUNTEN TULPEN UND
ENGLISCHEN NARZISSEN.

Design ,Concert" —_—
- Ohne Inhalt und Deko

!r"'.
. S '
; e _
HOME CREATION . "_ y I =
Kaffee-Service : / /
Qualitatsporzellan; eckiges - Fi J

Design ,.Concert” oder rundes 3 v, o :
Design ,.Scala”; mikrowellen- F —— —
und spiilmaschinengeeignet; \-—_—-——"/ " - g}

Set, bestehend aus 6 Kuchen- .
p—_

tellern, 6 Kaffeetassen, \\/ -
6 Untertassen, 1 Milchkénnchen \\_./' B o 5
Design ,Scala” e gt

und 1 Zuckerdose

18 | Ostern 2019 * Bitte beachten Sie, dass diese Aktionsartikel im Unterschied zu unserem sténdig vorhandenen Sortiment nur in begrenzter




1;|11£

™
(et 3 ™ st
&n L4 D e

7 N \ HOME CREATION

Tischdecke/-band

100 % Polyester; Tischdecke, B x L: ca. 90 x 90 cm,
oder Tischband, B x L: ca. 20 x 200 cm

HOME CREATION
Friihling-Jacquard-
Tischdecke

67 % Baumwolle, 33 % Polyester,
Jacquard-Gewebe; kochfest; eckig,
B x L: ca. 130 x 220 cm bzw.

140 x 180 cm (lila, grau oder weiB),
oder oval, B x L: ca. 160 x 220 cm
(lila oder wei)

HOME CREATION
Schélchen
in trendiger Steinoptik

Steingut, farbig glasiert in Steinoptik;
zum Servieren von Dips und Snacks;
Volumen: je ca. 250 ml

Anzahl zur Verfiigung stehen. Sie konnen daher schon am Vormittag des ersten Aktionstages kurz nach Aktionsbeginn ausverkauft sein. Ostern 2019 | 19



@ ab 01.04.

LIVING ART
Papierdekoration
Friihling

Fiir innen; stimmungsvoller Friihjahrs-
schmuck; verschiedene Sets

o

LIVING ART
Ostereier aus Glas

5-tlg., je ca. 6 cm, oder 12-tlg., je ca. 3 cm; inkL.
Aufhéngeband

0O

LIGHTZONE
Textilkugel-Lichterkette

Fiir innen; Kugelbespannung Baumwolle; in den
Ausfiihrungen mit 15 Kugeln, ca. 210 cm lang, oder
mit 20 Kugeln, ca. 285 cm lang; mit 15/20 LEDs;
inkl. Batterien; mit 6-Std.-Timer; Zuleitung:

je ca. 50 cm lang W

20 | Ostern 2019

TIMERFUNKTION

HERSTELLER-
GARANTIE Ohne Deko

\

EVERSCHIEDENE VARIANTEN

/4
mﬂ}\* o

Nt A
‘ rrEUe [ DB o A)
|r .. : \

& W

* Bitte beachten Sie, dass diese Aktionsartikel im Unterschied zu unserem standig vorhandenen Sortiment nur in begrenzter



LIGHTZONE
LED-
Friihlingszweige

Fiir innen; in den Modellen
Weidenkatzchen, Rosen-

bliiten oder Pfirsichbliiten; |
je 4-6 Zweige; je 16-20
warmweiBe LEDs; Textil-
schleife; mit 6-Std.-Timer;
inkl. Batterien; je ca. b4 cm
hoch; Zuleitung:
je ca. 50 cm lang

LIVING ART
Dekorations-Ostereier

Fiir innen und auBen; Polystyrol;
handbemalt; mit Satin-Schleifenband
zum Aufhangen; @ = H: je ca. 4 x 5,7 cm

HERSTELLER- |
GARANTIE

Ohne Deko



LIVING ART
Holz-Deko-Figur(en)

Fiirinnen und den geschiitzten Auenbereich;

handbemalt; viele verschiedene Modelle

22 | Ostern 2019

GANZ EINFACH SELBST GEMACHT: AST NEHMEN UND

VERSCHIEDENE FRORLINGSDEKOS BEFESTIGEN, \

ab 01.04.

% - LIVING ART
Friinlingsdeko

Viele verschiedene Modelle ~ Holz-
Modelle

* Bitte beachten Sie, dass diese Aktionsartikel im Unterschied zu unserem standig vorhandenen Sortiment nur in begrenzter




Ohne Deko

ab 01.04. -.
Design-Osterhase Vi
Echtes Holz; Original Ullrich
Kunsthandwerk aus dem ,-""l‘
Erzgebirge; von Hand aufwendig “ ::m-.::
gearbeitete Figuren; T
ca. 11-12 cm hoch PEFC o

m made in Germany

Anzahl zur Verfiigung stehen. Sie kdnnen daher schon am Vormittag des ersten Aktionstages kurz nach Aktionsbeginn ausverkauft sein. Ostern 2019 | 23
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OSTER PHANTASIE
Triiffel-Eier™

In den Sorten Whisky-Sahne

Triiffel oder Eierlikor Triiffel;

enthalt Alkohol

(1009 =0.79)

i,
*ﬁ E.uDE'EkE;I:-

--]

B = Mor 2 pon

o

OSTER PHANTASIE
Liibecker Edel-Marzipan™

Mit feinherbem Schokoladeniiberzug; in den Sorten
Classic, Orange, Rum, enthélt Alkohol, oder Mocca {100 g =0.95)

s

OSTER PHANTASIE
Nugat-Créationen™

In den Sorten Haselnuss-

Nugat und Haselnussstiickchen
in Vollmilchschokolade,
Haselnuss-Nugat in Zartbitter-
schokolade, Haselnuss-Nugat
und Marzipancreme in Zartbitter-
schokolade oder Haselnuss-
Nugat, Haselnussstiickchen und
Rosinen in Vollmilchschokolade

(100 g =0.90)



05ip-
SLSCHEN gy

OSTER PHANTASIE
Prasent-Ei™

2 Halbschalen aus feiner
Alpenmilchschokolade,
gefiillt mit 13 erlesenen
Pralinen

B o ol

Prasent-E

MOSER ROTH
Mini Ostereier™

In den Sorten Edel Nugat, Edel Collection,
Edel Bitter 70 %, Edel Vollmilch oder Praliné (100g=1.13)

(kg =8.54)

Alle Oster Phantasie-Artikel dieser
Doppelseite sind Fairtrade-zertifiziert.

®

FAIRTRADE

COCOA PROGRAM

Das Fairtrade Kakao Programm
ermadglicht es Kleinbauern, mehr Kakao
unter Fairtrade-Bedingungen zu ver-
kaufen. Kakao mit Mengenausgleich.
Mehr auf info.fairtrade.net/program

: OSTER PHANTASIE
MOSER ROTH Mini-Praliné

= [l Kk

Feme OSte reler Vollmilchschokolade; gefiillt; in den Sorten mit Karamellstiickchen,

In den Sorten Caramel, Mandel, mit Praliné-Fiillung, mit Milchcreme und Kakaokeksstiickchen oder

Praliné, Noisette oder Knusper Nugat (100g=1.13) mit Cremefiillung mit Erdbeerjoghurtgeschmack (100 g=0.92)



= LIVING ART

iy
| Osterkorb

" Filz, 100 % Polyester;
in Handarbeit gefertigt;
mit dekorativen Appli-
kationen; verschiedene”
GraBen, ca. 16-23 cm

 IDE

e

Sﬁf&eé fur kleine Geniefier.

OSTER PHANTASIE
Osternest-Mischung™

Feine Vollmilchschokolade; mit
Osterhase und Ostereiern (100 g = 0.60)

OSTER PHANTASIE
Medaillon-Sitzhase™

In den Sorten Edel-Vollmilch, weiBe
Schokolade oder Zartbitter (100 g = 0.86)



OSTER PHANTASIE

Oster-Farm -

Pralinen § @ |
; [ Oster-Farm !

In den Sorten Milchcreme P

oder Milchcreme

und Haselnuss HOFLAND

Bunte Eier™

Gekocht und geférbt; aus Bodenhaltung;
Giiteklasse A; Gewichtsklasse M

(100 g =0.79)

Haribo Osterei™

Bunte Mischung von Fruchtgummi,
Schaumzucker, Baiser-Eiern und

Perl-Eiern
(kg = 4.65)
OSTER PHANTASIE
o Gelee- und
Fondont.. | - Fondant-Figuren
Datter <Elesr il )
- oic | O f In den Sorten Fondant Dotter-
! e T Eier, Fondant Hasen, je 225 g,
® L3 ¥
A r oder Gelee Hasen, 250 g
Ge—;L i A ¥
1 Haoser ! i ql‘;'

(100 g = 0.40/0.36)

OSTER PHANTASIE 4
Choco Lollys™

Osterhasen am Stiel; in den Sorten
Vollmilchschokolade oder Vollmilch-

schokolade und weille Schokolade;

je 10 Stiick (100 g = 0.66)

(Stiick =0.19)

OSTER PHANTASIE
Choco-Minis™

Aus Edel-Vollmilchschokolade;
in den Sorten Schmetterlinge,
Lammchen oder Haschen

(100 g =1.35)

OSTER PHANTASIE
Mini Osterhaschen™

Edel-Vollmilchschokolade; in den
Sorten mit Milchcremefiillung,

mit Haselnuss-Nugat-Fiillung oder
mit Himbeer-Joghurtfiillung

(100g=1.13)

Alle Oster Phantasie-Artikel dieser
Doppelseite sind Fairtrade-zertifiziert.

®

FAIRTRADE

COCOA PROGRAM

Das Fairtrade Kakao Programm
ermaglicht es Kleinbauern, mehr Kakao
unter Fairtrade-Bedingungen zu ver-
kaufen. Kakao mit Mengenausgleich.
Mehr auf info.fairtrade.net/program



Farbvariante

QUIGG
Retro-Kiichenmaschine

Gehause und transparenter Spritzschutzdeckel mit
Einfiilloffnung Kunststoff, Applikationen Edelstahl;

ca. 800 W; 6 Leistungsstufen; Puls-Funktion; Planeten-
Riihrwerk; Sicherheitsschalter und Uberhitzungsschutz;
rutschhemmende GummifiiBe; Riihrschiissel, Edelstahl,
Fassungsvermagen: ca. 4 L (max. Markierung bei

ca. 2,5 LJ; inkL. Knethaken, Riihr- und Schneebesen;
Kabel: ca. 1 m lang

HERSTELLER-
GARANTIE

Ohne Inhalt

— - _— = und Deko

HOME CREATION
Kuchen-Container

Backformen mit ILAG®-Special-Antihaftbeschichtung,
Transporthaube/Griffe PP; zum Aufbewahren, Frischhalten,
Transportieren; in den Modellen Springform-Container,
Backblech-Container oder Kastenform-Container

_— A

NON STICK4 J

SWISS TECHNOLOGY

made in Germany
Ohne Inhalt

=~



WEITERES BACK-DEKOR
FINDEN SIE AUF DER ROCKSENE

mit Zitronen-Creme

2 ® )

Vorbereitungszeit: ca. 15 Min.

Fur 2 Zubereitungszeit/Backzeit: ca. 2 Std., 45 Min. Mittel
Stiicke N
und iiber Nacht
Zutaten:
A Hofland Eier aus Freilandhaltung ~ 400g  Feinkaserei Frischkase Fass',
450g  Diadem Raffinade Zucker Sorte Natur (2 Becher)
150 ml  Buttella Sonnenblumen-0l zzgl. 250g  Milsani Deutsche
etwas mehr fiir die Form Markenbutter'
80g  Milsani Joghurt', 3,5 % Fett 400g  Milsani Schlagsahne'
1209  Tamara Konfitiire extra, Sorte (2 Becher)
Aprikose 2 Pckg. Albona Vanillinzucker
3509  Goldahren Qualitdts- 2 Pckg. Dr. Oetker Backzutat, Sorte
Weizenmehl Sahnesteif (ab 12.04. erhaltlich)
2TL  Albona Backpulver 1Pckg. Albona Back-Dekor, Sorte Karotten
400g  Snackmghren (ab 01.04. erhaltlich)
2009  Trader Joe’s Walnusskerne 1Stiel  Gut Bio Bio-Krautertopf, Sorte
1 Gut Bio Bio-Zitrone Minze
V4

1. Backofen auf 180 °C Ober-/Unterhitze vorheizen. Fiir den Teig Eier und 200 g Zucker
schaumig schlagen. 0L, Joghurt und 60 g Konfitiire unterriihren. Mehl und Backpulver
zufiigen und verriihren. Geraspelte Mohren und gehackte Walniisse unterheben, in eine
gefettete Springform (@ ca. 26 cm) fiillen und ca. 50 Min. backen. Aus der Form ldsen und
auf einem Kuchengitter auskiihlen lassen.

2. Fiir die Creme Zitrone abreiben und Saft auspressen. Frischkase (zimmerwarm) glatt
riihren. Weiche Butter mit 125 g Zucker ca. b Min. aufschlagen. Die Hélfte des Frisch-
kases essloffelweise zur Butter-Zucker-Masse geben. Restlichen Zucker, Zitronenabrieb
und -saft dazugeben und verriihren. Ubrigen Frischkése langsam unterriihren.

3. Tortenboden 2-mal waagerecht durchschneiden und die Bdden mit iibriger erwarmter
Konfitiire bestreichen. Unteren Boden auf eine Tortenplatte legen und mit der Halfte der
Creme bestreichen. Zweiten Boden auflegen und mit der restlichen Creme bestreichen.
Oberen Boden auflegen und 1 Std. kalt stellen.

4. Fiir die Verzierung Sahne mit Vanillinzucker und Sahnesteif steif schlagen, Torte damit
bestreichen und iiber Nacht kalt stellen. Torte mit Dekor-Karotten und Minzblattchen

garnieren. .
Guten Appetit!

'Aus der Kiihlung




HOME CREATION
Spring-/
Muffinform

Mit ILAG®-Special-
Antihaftbeschichtung;
hitzebestandig bis 250 °C;
Springform, 3-tlg., 0:

ca. 26 cm; Muffinform,
fiir 12 Muffins

W

KOKETT
Tortenspitzen/
Muffinformchen

Papier; verschiedene Modelle

ILA

NON STICK4 J

sssssssssssssss

SPECIAL

T

s T

Daa Zolchen fir
verantwortungsvalie
‘Waldwirtschaft

-4

Zutaten:

2509 Goldahren Qualitats-Weizenmehl
2TL Albona Backpulver

LEL Fair Bio-Trinkschokolade, Fairtrade,

Sorte Edelbitter mit 60 % Kakaoanteil
1209 Diadem Raffinade Zucker

1 Pckg. Albona Vanillinzucker

125 Milsani Deutsche Markenbutter'

2 Hofland Eier aus Bodenhaltung

200 ml Milsani H-Milch, 1,5 % Fett

1209 Moser Roth Premium Schokolade,
Sorte Edel Vollmilch

1009 Dekor Sortiment Backen Fondant

200¢ Milsani Schlagsahne'
1 Pckg. Dr. Oetker Backzutat, Sorte Sahnesteif
AuBerdem: 12 Muffinformchen

Z

Dr. Oetker Backzutat

In den Sorten Tortenguss rot unge-
zuckert, 3 x 12 g, Tortenguss klar
ungezuckert, 3 x 12 g, Sahnesteif,
5 x 8 g, oder Backfeste Pudding-
creme Vanille-Geschmack, 40 g

(100 g = 1.92/1.73)

2 ¢

- Vorbereitungszeit: ca. 10 Min.
Fiir 12 F 3 L
Muffins Lubereitungszeit/Backzeit:

ca. 1Std., 20 Min.

Einfach

Muffinfarmchen verteilen, ca. 25 Min. backen. Muffins
auf einem Kuchengitter etwas auskiihlen lassen, aus
den Formchen lasen und komplett auskiihlen lassen.

2. Fiir die Verzierung etwas Fondant filr die Augen
beiseitestellen, restlichen Fondant mit iibrigem Kakao
verkneten. Eine Rolle (ca. 24 cm) formen und fiir die
Schafchen-Kapfe in 12 gleich groBe Stiicke (je 2 cm)
schneiden. Von jedem Stiick jeweils 2 erbsengroBe
Kugeln abnehmen und zu Ohren formen. Ubrigen
Fondant zu 12 Schéfchen-Kdpfen formen.

3. Ubrige Schokolade schmelzen und mit etwas dick-
fliissiger Schokolade die Ohren der Schéfchen an den
Kopfen befestigen. Den beiseitegestellten weien
Fondant und etwas braunen Fondant zu kleinen
Kiigelchen rollen und daraus kleine Augen formen.
Mit weiterer Schokolade die Augen auf die
Schéfchen-Kapfe tupfen und trocknen lassen.

1. Backofen auf 200 °C Ober-/Unterhitze vorheizen. Mehl, 4. Sahne mit Sahnesteif steif schlagen und als , Fell”

Backpulver und 12 EL Kakao vermischen. Zucker,
Vanillinzucker, Butter, Eier und Milch zufiigen und

verriihren. 100 g geriebene Schokolade unterriihren, in

'Aus der Kiihlung

auf den Muffins verteilen. Erst kurz vor dem Servieren
jeweils den Kopf auflegen und leicht andriicken.

Guten Appetit!



Minikuchenform

P

My

HOME CREATION
Backform/-farmchen

Platin-Silikon, flexibel und hitzebestandig; spiilmaschinen- und
mikrowellengeeignet; in den Modellen Minikuchenform, 1 Stiick,
Tortelett-Formchen, 4 Stiick, Minigugelhupf-Fdrmchen, Muffinformchen
.Love", je 6 Stiick, oder Muffinfarmchen, 12 Stiick

—

%

Spritzbeutel-Set
I
sij

ah

Tortenhaube

=

i

" 4

&

= i =

Anwendungsbeispiele

HOME CREATION
Tortenzubehor
In den Modellen Spritzbeutel-Set, bestehend aus 15 Einweg-Spritz-

beuteln und 3 Tiillen, Tortenhaube, @ x H: ca. 30 x 11 cm, Kuchendraht,

@: ca. 30 cm, oder Streichpalette, ca. 37 cm lang

Tortelett-Formchen

Mufflnformchen """"

Minigugelhupf-

Formchen

Kuchendraht

ks »% ) s - e

Streichpalette

i

Dekorier-Set,
9-tlg.

Fondant-/
Keksstempel-Set,
6-tlg.

Ausrollstab Backmatte

Ausstecherset, i

HOME CREATION Aus
Backzubehdr ~ *™ e

Silikon, Kunststoff; in den Modellen
Ausrollstab, Backmatte, Fondant-/
Keksstempel-Set, 6-tlg., Ausstecherset,
8-tlg., oder Dekorier-Set, 9-tlg.



ALBONA
Back-Dekor

Zum Verzieren von W—
Kuchen, Torten oder . - ﬁ

Cupcakes; essbar; in den o

-
Sorten Lebensmittel-Kleber, :
Schmetterlinge, Rollfondant, Sﬂh"wtme ﬁ

Oblaten Rosen, Oblaten- & " -

Blumen, Oblaten Herzen d = = mn  COblaten

oder Dekor Karotten ‘W 3 3 Pt 2 Rosen
- s

Fadimranriilfd
Bledwn

I Follfondant
vt

r

unsere kostenlose automatisierte telefonische Hotline unter 0800-723 4870 zur Verfiigung. Die in diesem Prospekt

OSTER PHANTASIE HOME CREATION 'z?

Osterlamm  Etagere

Lockerer Riihrkuchen in Form Porzellan; 2- oder 3-stufig verwendbar; Teller spiilmaschinengeeignet; %

eines traditionellen Osterlamms, in den Modellen rund oder rund mit Struktur, @: je ca. 16, 19 und 25 cm, g

bestaubt mit Dekorpuder eckig oder quadratisch mit Struktur, B x L: ca. 16 x 16, @

19 x 19 und 25 x 25 cm 5

| / j MIX 3
Fegevalion Gaslion” 8

FSC 2
waicoy  FSC® C011124 =
e erian Paper gedruckt e aldi-nord.de LALDI -




