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Vorfreude auf die Advents-
und Weihnachtszeit

Die Adventszeit ist da -
und mit ihr die schénsten
Momente des Jahres.
Lichterglanz und der Duft
von Gewlrzen wecken
Vorfreude auf besinnliche
Adventswochenenden
und die Hohepunkte zum
Jahresende hin: die Fest-
tage und Silvester. Es ist
die Zeit, in der wir Gele-
genheit haben, etwas zur
Ruhe zu kommen und uns
auf das Wesentliche zu
besinnen: Zeit miteinander
Zu verbringen.

Ob beim gemeinsamen
Platzchenbacken, beim
Sonntagsbrunch oder
beim festlichen Menti -
gutes Essen verbindet und
macht das Zusammensein
zu etwas Besonderem.

Jeder Duft aus der Kiiche
erzahlt Geschichten, jeder
Bissen schmeckt nach
Zuhause.

Mit dieser Broschtre
mochten wir euch inspi-
rieren, den Advent und die
Feiertage voller Genuss zu
erleben. Entdeckt Rezepte,
|deen & Produkte, die den
Advent und die Festtage
noch schéner machen.
Lasst euch verzaubern -
von der Warme, dem Ge-
schmack und der Freude
des Miteinanders.

Euer Team von

(©mbi




BRUNCH

Startet genussvoll in den Sonntag - mit einem
herzhaften Brunch - dem Besten aus Breakfast
und Lunch.

i

X0
&y PRESIDENT i
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Président
Meersalzbutter
250-g-Packung

(1kg =17.96)

NATUR
WERT =
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Fm weide N

Hof-l(rauterpastete Tannenbaumsalami

feinste Pastete mit . aus Truthahnfleisch Naturwert
ausgesuchten Krdutern im Barlauchmantel Bio Eier

100 g 100 g Gwkl. S/M/L
(kg =19.90) (Tkg =24.90) 10-Stiick-Packung
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Friedrichs
Kodiak Wildlachs
100-g-Packung
(kg =74.90)

Norfisk
Filet Deluxe
Lachsriicken-
filet

im Buchenholz-
rauch kalt
gerduchert
125-g-Packung
(1kg=3832)

 OldAmsterdam

DAS ORIGINAL

KRAFTIC & MERIHAFT

Old Amsterdam
Késescheiben
versch. Sorten
15-145-g-Packung
(1kg ab 24.07)

o g

Old Amsterdam
Créme
125-g-Becher

(1kg =19.92)

Old Fllusterdétn-

Seitenbacher
Bergsteiger-
Miisli*
750-g-Beutel
(1kg = 8.79)
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Der Tipp fiir entspannte Treffen mit der Familie:
Vorspeisen am Vortag oder morgens vor dem
gemeinsamen Essen vorbereiten.
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Krone
Réucher-
Lachs
150-g-Packung
(1kg =33.27)

Friedrichs

| Lachs-

. Carpaccio
100-g-Packung
(1kg = 49.90)

c(:(.l
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Gosch
Dillhappen, Lister
Heringstopf oder
Heringssalat rot
150-g-Becher

(1kg =15.27)
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Pfifferling
Rahm-Suppe* !
400-ml-Dose PUMPER

11=938) Ed

:iis:lengold Mestemacher
ordsee- Gourmet
krabbenfleisch Pumpernickel
1 100-g-Packung i 250-g-Rolle
1 8 \9 kg = 59.90) (1kg = 5.96)
LA™

! ey
Fumagalli !
original Vihigretfe Rizes Greece
italienischer s Vinaigrette
Parmaschinken versch. Sorten
70-g-Packung 250-ml-Flasche
(kg =46.43) (11=15.96)




FESTLICHE F
HAUPTGANGE

Fir den gelungenen Hauptgang bietet die
Marktfleischerei genau die richtige Auswahl,
damit ihr als Gastgeber glanzen konnt.

Frisch aus der Marktfleischerei: Klassiker wie Ente, Gans oder Wild,
erganzt durch feines Lamm sowie Rind und Schwein, zeigen die ganze
Vielfalt der festlichen Kiiche. Mit sorgféltig ausgewahlten Beilagen
und harmonisch abgestimmten Weinen entsteht ein kulinarisches
Erlebnis, das Tradition und Genuss stilvoll verbindet.

EISCHERE!

—

VORBESTELLUNG FUR EUER
WEIHNACHTSMENU

Bestellt eure Fleischspezialitaten in unserer Marktfleischerei bis
zum 18.12.2025 vor und holt euch eure Bestellung plnktlich zum
Fest am 23.12.2025 oder 24.12.2025 ab. /
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{HAUPTGANG: FISCH

- r 3
Regenbogenforelle al orange =
Zutaten (fir 4 Personen) Zubereitung
4 Regenbogenforellen Zur Vorbereitung die Regenbogenforeﬂen auftauen lassen. AnschlieBend die Forellen
(TK) griindlich unter kaltem Wasser waschen und innen und aufen mit Kiichenpapier
2 Bio-Orangen trockentupfen. Ebenso die Orangen und den Rosmarin waschen und trocknen.
2 Zweige Rosmarin Nun fiir die Zubereitung den Backofen auf 200°C Ober-/Unterhitze vorheizen und die
2 El fruchtiges Olivendl Forellen in ein tiefes Backblech nebeneinanderlegen. Die Orangen in Scheiben schneiden
4 Tl grobes Meersalz und zusammen mit etwas Rosmarin jeweils in die Bauchoffnung der Fische legen. In einem
2 Ti rote Pfefferbeeren Mérser das grobe Salz zusammen mit den roten Pfefferbeeren zerstofien und die Fische
frische Gartenkresse damit wiirzen. Bevor die Forellen in den Backofen kommen, wird alles noch .
mit Olivendl betrd ufelt und anschliebend auf der mittleren Schiene etwa \
art. Das Backblech mit den Forellen aus dem Ofen

20-30 Minuten geg
nehmen, auf einer

Platte anrichten und mit etwas Kresse bestreuen.

h und Sojasauce marinierter

Gesamtzeit: ca. 40 Min.

La Miranda
Thunfisch-
Medallions
250-g-Packung
(1kg =19.56)

zu passt mit Knoblauc
und Bandnudeln mit Orangens

Arbeitszeit: ca. 10 Min.
Tipp: Da

Koch/Backzeit: ca. 30 Min.
i Brokkoli auce.

o [y

;ollt.:lwfood @

ander*- oder Feme
Wildlachsfilets* ASC 5

Regenbogen-

?100‘§'PaCkung forelle .

kg =32.45) 600-g-Packung

(1kg =9.98)

[caos el 5 -
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Costa

3 Kabeljaufilets

im Frischepack

B 3 x 125-g-Packung
= (Tkg = 26.64)




HAUPTGANG: RIND, KALB UND SCHWEIN

FLEISCHEREI

HAND
WERKEREI
K

Adventsbraten
Schweinefleisch gefiillt mit
einer Laugengebackfiillung

Kalbsschnitzel bestehend aus Lebkuchen
aus der Oberschale und Backpflaume

100¢g 100 g

(1kg = 24.90) (kg =9.90)
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Entrecote
vom Rind
Hkl. A, natur
% 100 g

form

Rinderfilet
besonders zart
. und mager
100 g

Knédel J
schmecken wie bl !
hausgemacht

Stiick




Ankerkraut
Steaksalz
No.1
60-155-g-Glas
(1kg ab 35.42)

Valenzi

Pfifferlinge Apfelgrieben-
mittel schmalz
212-ml-Glas 100g

(1kg = 24.90) (1kg = 12.90)

' Rana
Tortellini
Steinpilze
250-g-Beutel
(1kg = 1516)

W DECECco
DECECCD
Ml e

]

E% Cnocehi di Patate

De Cecco

Pasta oder Gnocchi*
versch. Sorten
500-g-Packung

(kg =3.38)



HAUPTGANG: WILD
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Hir§chgu|asch

in wirziger Rotweinsauce

Zutaten (fiir 4 Personen)

. Hirschgulasch: Hier rechnet man
mit ca. 200 Gramm pro Person

« 2 mittelgroBe Zwiebeln

WIiLpMm
.;'JE _
et s

i
IL "‘IIE]STER

- Wildschw :

H : schwein- . 1I4 Sellerieknolle

Irsch. Edelgyl in . 2 mittelgroke Mohren
asch . % TLSalz

1, TL schwarzer Pfeffer
40 g Mehl

80 ml Sonnenbiumen6|
2EL Tomatenmark

5 gchwarze Pfefferkérner

aus detm Bilgtt
-
L]
.
e
. 7 Gewiirznelken
.
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S de Blayy

3 Wacholderbeeren

1-2 Lorbeerblatter

14 Liter trockener Rotwein

2 Glaser Wasser oder Wildfond
209 Zartbitterkuvertiire

(10 % Kakaoanteil)
. 1-2EL eingemachte Preiselbeeren

i..

L Tierce

‘ ERQREN " g
Nt B‘,_:. &

P

Wihrend klassisches Gulasch meist
mit Zwiebeln, Paprikapulver, Kimmel,
Majoran und etwas Tomatenmar
-ubereitet wird, erhélt Hirschgulasch
durch kraftigere Gewilrze wie
Wacholder, Lorbeer, Nelken und einen

Wildmeister
Wildmeister

Hirschgulasch* v

500-g-Stil : - ] : _

a kgg: 15-:-?;) g‘;"s?temgulas:h* Schusst Ro:;jwag selr;]en tykp%c_hen,

' -g-Packung aromatischen Gesc mack. Die
Preiselbeeren und der Wildfond

(1kg =15.98)
betonen das feine Wildaroma.

12| |




HAUPTGANG: GEFLUGEL

2

oy S

Junge TPute

Dithmarscher
Junge deutsche
Gans aus Frei-
landhaltung*

Junge Hkl. A
Deutsche 4,4-kg-Stiick @ D
(kg =3.41) @ Prim’s
: Franzosische

Roldrob Junge Pute*
Cherry Valley Ente* Hkl. A
2400-g-Stiick 3800-g-Stiick
(1kg = 5.00) (1kg =1.58)
v e i e
=y
J:'irgt‘l}}ﬂﬁm
B GEFLUGEL-FOND
Wild- Jiirgen
£ /I Preisel- Langbein
¥y ALNATURA beeren Fonds
¢ 'ld-preiselbeere? 220-g-Glas versch. Sorten
‘-~.¥, ey @ S (1kg = 7.68) 500-ml-Glas
iy B e, ' |

FRISCHES GEFLUGEL FURS FEST f

Bestellt eure Gans, Ente oder Pute in unserer Marktfleischerei L) nr
bis zum 18.12.2025 vor und holt euch eure Bestellung plnktlich
zum Fest am 23.12.2025 oder 24.12.2025 ab.




KASESPEZIALITATEN

PLATTENSERVICE

Bestellt eure Festtagsplatten bis
zum 18.12.2025 online oder

direkt bei uns im Markt und holt
eure Bestellung am 23.12.2025
oder 24.12.2025 servierfertig

bei uns ab!
ol 3
" 0

Ob als Hauptgang am Abend oder kréonender
Abschluss eines Meniis - Kase ist der ideale
Genussmoment fiir gesellige Runden.

Und die Auswahl an Kase ist genauso vielfaltig wie die
individuellen Vorlieben. Eine genussvolle Kaseplatte ist
im Handumdrehen mit Trauben und Baguette selbst

zusammengestellt und ladt ein zu Ausprobieren.

Original Tessiner
Feigen-Senfsauce
200-ml-Glas

(11=2495)

il
2 c

. CLAWSON
] = FARMS 12
Putg Blue,

Stilton’

b s e 15

Stilton Landana
PDO im Tontopf Festtagsauswahl

englischer Schnittkise versch. Sorten Dolomit

mit Blauschimmel, holldndischer Schnittkase, 7 italienischer Hartkase,
56 % Fett i. Tr. 48-60% Fett i.Tr. - 50 % Fett i. Tr.
100-g-Packung 150-200-g-Packung 150-g-Packung

(kg = 64.90) (1kg ab 24.95) (1kg =33.27)
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Baldauf

Allgduer Bergkise g.U.

deutscher Hartkise
4 Monate gereift,
mind. 50% Fett i. Tr.
100 g

(kg =24.90)

-
)

Brie de Meaux AOP
franzésischer Weichkise,
45 % Fetti. Tr.

100 g

(kg =26.90)

)

Bio Appenzeller
Schweizer Hartkase
mit Rohmilch,

mind. 48 % Fett i. Tr.
100g

(1kg =29.90)




n v

Cristallo
: Rentiere*, Tannenbiume*
/r_' \”\ ‘ oder Zimtsterne*
] 5 x 50-85-ml-Packung
(11ab 5.86)

)

Am Ende eines guten Menis oder gerne einfach
mal so fuir zwischendurch darf eines nicht fehlen:
sifte Gaumenfreuden.

(RDE
¥ EROBEEREN GEFROREN ‘

@'chachahetode

Gii &S
Dessert Schofrulade P,
versch. Sorten versch. Sorten >

2 x 80-92-g-Packung . } 130-g-Becher
(1kgab18.97) (1kg = 26.85)

16 |



al caramello 7

9 i
A =y 100g 3‘;

Dolce Italia
Panna Cotta

al Caramello

2 x 100-g-Packung
(1kg =9.95)

Solo Italia
Tiramisu
2x BO'S-PackUng
(Tkg =12.44)

Fabbri
Amarena
Kirschen
ZBO_E'G las
(1kg = 49.90)

%‘3&’33‘#’56 ~

L

: I
Panna Cotta §f

Solo Italia
Tiramisu
SOO-g'PaCkUng

Zum Dorfkrug
Pudding oder Griitze
versch. Sorten
360/375-g-Glas

(1kg ab 6.64)




KAFFEE UND KUCHEN

GENUSS

Feine Pralinen zum Naschen, eine heif3e
Tasse aromatischer Kaffee oder Espresso -
mehr braucht es manchmal nicht fiir einen
gemitlichen Moment mit den Liebsten.

Lindt

Creola
100-g-Packung
(1kg =59.90)

epELBITTE

h _g,.l
e
E y
I

® v.ll“'”c’

hY
)

Lindt

Lindor Prisent
Box
186/187-g-Packung
(1kg ab 42.73)

Lindt

Excellence

85 % Edelbitter
50/100-g-Tafel

(1kg ab 49.90)

!

Choco Sweet
Belgische
Schokoladen
Pralinen
250-g-Packung
(1kg =15.96)




Belli
Cantuci
. Mandeln
25%
250-g-Beutel
l (1kg = 1116)

MARDELGERACK

@
N aaae——

Lavfmin tauAun

tavA1in “".',A“ "

QUALITA

ROSSA eslbljg_gm

cLassico |

£ Café
el g e Intencién
\ i/ / k ',; i.'(.’uimt{..:; :

Lavazza

Qualita Rossa
oder Espresso
Italiano Classico
250-g-Packung
(1kg = 27.96)

&

Darboven

Bio Café
Intencion Pads
252-g-Packung
(kg =23.77)

uuA'l.'l.n h

TORIHO. ITALIA, 1085

QUALITA

ROSSA

Lavazza
Kaffeekapseln
versch. Sorten
56//57-g-Packung
(1kg ab 52.46)

Jacobs

Barista Editions*
versch. Sorten
1000-g-Packung
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PREMIUM

EARL GREY

i 0N -ARDATISEN

Earl Grey
200-g-Packung
(1kg = 27.45)

C.K. Privat
I 500-g-Packung
(1kg =17.98)

DARJEELING
Egal zu welcher Tageszeit - mit einer guten Tasse Tee
gestaltet ihr eure ganz eigenen Wohlfiilhimomente

und schafft euch mehr Gelassenheit fiir den Tag. Von
klassischem Ostfriesentee bis zu geschmackvollen
Winterteekreationen ist die Auswahl grofs und fiir jeden

Geschmack etwas dabei.

Bio Darjeeling
175-g-Packung
(1kg =39.94)

20|




Bio Winter-
tee Orange
Vanille*
175-g-Packung
(kg =22.80)

Wintertee*
versch, Sorten
200-g-Packung
(1kg =14.95)

Bio Tee

lose, versch. Sorten
80-100-g-Packung
(1kg ab 39.90)

iJ

?I"'Dq‘

BiinfingTee

Winterwirme*
20 x 2,5-g-Packung
(1kg = 35.80)

TEEFILTER

100 /
.

L
(1] oRicINAL iy REOMA PLU

100-Stiick-Packung

-\- 1

Biinfing Tee

A i
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JAHRE

oC
GRUNPACK

Griinpack
Doppelpack*

2 x 500-g-Packung
(1kg =12.99)




RACLETTE * o AW

Die Silvesterfeier ist ein guter Anlass, mit
Familie oder Freunden einen ausgelassenen
Abend zu verbringen. Gute Gesprache,
Partyspiele und leckeres Essen gehoren
genauso dazu, wie das Anstofen und das
Feuerwerk um Mitternacht.

+ Klassiker wie Fondue und Raclette sind ideal fir
Silvester: Die Zutaten lassen sich vorbereiten, und am
Abend kochen oder braten sich die Gaste ihr Essen selbst
- gesellig, unkompliziert und abwechslungsreich.

+ Kaltes Fingerfood |5sst sich kamplett herrichten und
muss spater nur noch dekoriert werden.

Auch bei den Getranken gilt: rechtzeitig planen! Glaser
kihlen, Eiswirfel bevorraten und Sekt, Cocktails oder
alkoholfreie Drinks bereitstellen. So kannt ihr als
Gastgeber:in entspannt mitfeiern, wenn um Mitternacht
die Glaser klingen und das neue Jahr begriifat wird.
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» Blﬁtterteig-Raclette

Raclette mal anders!

A
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Fondue - 4
und Raclette - Goldmari
3 rie
ik - Handgelegter
;Qm Hihnchen, Hinterkochschinken
ind oder Schwein . 150-g-Packung
~ (1kgab17.27)

| -

Befiille die Raclette—Pfénnchen

mit unserem frischen Blatterteig,
belege sie nach Lust und Laune

mit deinen Lieblingszutaten un
geniefe kostliche kleine Happchen.

Fiir ca. 15 stiick/Pfannchen penotigst du
1 Pkg. Tante Fanny Frischer Blatterteid 280 g
sowie Belad nach Belieben, Zum Beispiel:

« Cremig: Creme fraiche, Sauerrahm,
Schmand, Frischkase, Ziegenirischkése

. Gemiise & Obst. Friihlingszwiebeln,
paprikawiirfel, Mais, eingelegte Tomaten,
Oliven, rote Zwiebel, Kidneybohnen, Apfell
Birnen

. Kase & Herzhaftes: Geriebener Bergkase,
Ziegenkésero’lle, Schinkenstreifen, Speck-
wilrfet, Salami, Raucherlachs, Thunfisch

RAc I.ETTEKASE : « Extras: NUsse, Rostzwiebeln, frische

cremig & wiirzig Krauter, Gewllrze

Emmi
Raclette
Sc.hweizer Schnittkase
mind. 45 % Fetti. Tr.
100 g :
(1kg =19.90)

Paprika rot
KL I
Tkeg

—

Beim Schmelzen entfaltet
Raclettekase sein
unverwechselbares Aroma und
macht jedes Raclette
zum Genuss.

Rechne pro Person mi
mit etwa
200-250 g Kase - je nachdem,

wie viele leckere Bell
. agen N
auf den Tisch kommen. B:'t‘it::rﬁ;:ttrt :
n eig
280-g-Packun
2
(1kg =9.25)



FONDUE

GARNELEN

ROH & GESCHALT

wettes, crues 8 décortiguées
=

o &"‘

& 2. e

won der Kiste Honduras/de

Cien

et

A
Alnatura
Bio Garnelen
225-g-Packung
(1kg =3018)

Kiihne

Made for Meat
235-ml-Flasche
(11=7.62)

FLAME ROASTED]

24 |

Deutsche
Bio Kriauter
versch. Sorten
Stiick
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KASEFONDUE KLASSIKER

Fir ein cremig-wirziges Fondue

die Mischung aus 50 % Emmentaler, 30 % Le Gruyére
und 20 % Hornkuhkése verwenden.

Rechne pro Person mit etwa 200 g Kase.

TIPP: Ein Schuss Weifawein oder Kirschwasser
sowie etwas Muskat machen das Fondue noch raffinierter.
Dazu passen Brot, Kartoffeln oder Gemuse

o
- "f“‘a

o oIy Ty

EMmmaT g,

i ey
; el
; o EmmRMTEy S
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Emmentaler AOP Hornkuhkise
classic Le Gruyére AOP schweizer Schnittkase
schweizer Hartkése, schweizer Schnittkése, mit Rohmilch,

45 % Fett iTr. - 49 % Fetti. Tr. ! mind. 56 % Fett i.Tr.
100 g 100g 100 g

(1kg =26.90) (1kg = 29.90) (1kg = 29.80)

Steinofen

Baguette

. 315-g-Stiick
(1kg = 4.41)

Ecker
Mini-Laugen-
Gebick
770-g-Packung
. (kg =518)
sl .
‘J;waﬁt' [ s




EDLE WEINE

W[EIINIIFH oy

Entdeckt Wein'a s den perfekten egleiter fuz.
Advents-.und Festtage. A gew' e Rot- un
Welﬂ;weﬁ erleihen jed ass Ausg ck
ob zumAuftakt als Aperitiv ode vollmu

Begleiter. Festbraten
’ i
%
‘\ 3»

w

Il Freunde
Weine
TROCKEN
GRAUBURGUNDER
DEUTSCHLAND
versch. Sorten
0,75-I-Flasche
(11=10.65)

3

Passt ' 7
dazu: ﬁ J ‘
cak

&/
Bimmerle
Weine
TROCKEN
GRAUER
BURGUNDER
DEUTSCHLAND
versch. Sorten
0,75-I-Flasche
(11=14.65)



VIN BIO

BORDEAUX L |

TERRA DEI CELTI

Mouton Cadet
Bordeaux Bio
Weine

TROCKEN
CUVEE

FRANKREICH

versch. Sorten
0,75-I-Flasche
(11=10.65)

el d |l
=

Barolo DOCG
Terra dei Celti
TROCKEN
NEBBIOLO
ITALIEN
0,75-1-Flasche
a1=21.32)

e
36(-‘((14’({!((('

-
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VALPOLICELLA
_ RIPASSD

Cbihiint

Passt
dazu:

3¢/ ||

Baron Philippe
de Rothschild
Rouge trocken

TROCKEN
CUVEE

FRANKREICH

0,75-I-Flasche
(11=799)

Villa
Annaberta
Valpolicella
DOC
Superiore
Ripasso
TROCKEN
CUVEE

ITALIEN
0,75-1-Flasche
(11=15.99)

Passt ;’ E‘

dazu: |

]3¢ 2]

/ iy
G af
Tertre |
Du Moulin
Saint Emilion
Grand Cru
TROCKEN

CUVEE
FRANKREICH

0,75-1-Flasche
(11=17.32)



SCHAUMWEIN
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Feinperlig, elegant und voller Leichtigkeit -
so macht Champagner, Sekt oder Prosecco aus
kleinen Momenten grofse Erinnerungen.

w
=
o
-8
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Heidsieck
Veuve Monopole
Clicquot Brut Blue Top
Champagner St ] Z Brut
0,75-I-Flasche }MON OPOLE ! . 0,75-I-Flasche

(11=73.32) A (11=33.32)

Piccini
Prosecco
Spumante
DOC
0,75-I-Flasche
(11=9.32)




SPIRITUOSEN

Meukow
Very Special
Cognac

40 % Vol.

'\ 0,7-I-Flasche
(11=35.70)

Baron Otard
Cognac V.S.0.P.
L 40 % Vol.
0,7-1-Flasche
(11=4999)

¥ Espresso
: Martini

Zutaten (fiir 1 Glas)

Wodka (4 cl)
Zuckersirup (1 ¢l)
Kahlua Kaffeelikor (1cl)
Espresso abgekihlit (2,9 cl)

: Eiswiirfel

Zubereitung
Fiille einen Cocktailshaker
mit Eiswiirfeln. Gib Wodka,

und den Espresso dazu.

cremiger Schaum bildet.

- o Grey Goose
R -~ Vodka ,
EY GCOX 40% Vol. Vodka Black
F - VoDKA— 0,7-I-Flasche 42 % Vol.
: (11=5713) ?1,7|-I-Flasche.
(11=18.56)

W)L 3y s TR
FRANCE

den Likor und den Zuckersirup

Schiiftle den Shaker fiir ca.
15 Sekunden kraftig, bis der
Drink eiskalt ist und sich ein

In ein gekihltes Martiniglas
abseihen, mit3 Kaffeebohnen
garnieren und sofort geniefien.



SPIRITUOSEN

LAPHROA[G

ISLAY SENGLE MALT
SCOTCH WHISKY

IAPHROAT;

ISLAY SINGLE MALT
BCOTCH WHISKY

30

Roku
Japanese i 'I
fee _HENDRICKS‘

b Vol. nd BOTTLED IN SC i
a2 S CTNG C— . z;anndrlcks
Flasche ueT = = . 44 % Vol.
(11 = 41.41) | 0,7-I-Flasche

(11=4713)

:-3l;hroaig
Single TALIS Sy
SKE .
i SINGLE HILE T.ahske' 10Y
Scotch Whiskey, scorch wigie f oinsle Malt
40 % Vol. ‘ uenes B Scotch Whisky,
0,7-I-Flasche (:I[I 357:8| ?], Vol.
,7-1-Flasche
(11=49.99)

(11=42.84)

French 75
festlich & prickelnd

Zutaten (fiir 1 Glas)

50 ml Gin

15 ml thronensaﬂ (frisch)
15 ml Zuckersirup

60-90 m| Champagnet
oder ein guter Sekt

Zubereitung

Gin, Zitronensaft und Zuckersuup mit
Eis shaken. In ein Champagnerglas ab-
seihen. Mit Champagner/Sekt auffiillen.
Mit einer Zitronenzeste garmeren

{

Tamnavulin
Double Cask
Speyside
Single Malt
Scotch Whisky,
40 % Vol.
0,7-1-Flasche
(11=28.56)




Baroko
40 % Vol.

Angenehm
mild - Pur
oder auf Eis.

Aroma: S,
fruchtig, Vanille,
Honig, kandierte
Friichte

Bumbu Original
Rum

Fiir festliche
Cocktails und
gesellige
Runden

Aroma: Wiirzig-

sii, Vanille,
Banane, Kara-
mell, Gewiirze

Edler After-
Dinnetr-Drink
und Desser‘t-
begleiter

Aroma: Kom-
plex, cremig,
Schokolade,
Toffee, Trocken-
friichte

Botucal

40 % Vol ] et

- € a Exclusi

0,7-I-Flasche ; SpAL o

e 0,7-1-Flasche
(11=52.84)

0,7-1-Flasche
(11=42.84)

i nde;'rt in der Karibik aus Zuckerrohr-
iute- komm?er von Jamaika bis zu
vom thrank der Piraten zum edlen
arer Karriere entwickelt.




GESCHENKE

KLEINE

Ob als festliche Aufmerksamkeit

oder liebevolles Mitbringsel:

In unserer Geschenkboutigue

findet ihr stimmungsvolle Geschenk-

ideen und mit viel Sorgfalt arrangierte

Prasentkorbe, die jedem Freude ’
) =

R -

bereiten.

EIN KLASSIKER,
DER IMMER GUT
ANKOMMT:

Jetzt

unsere
Gutscheine
verschenken!

onale Abweichungen mbglich! Alle Artikel ohne Deko.
Preise sind inkl. Mehrwertsteuer.




