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Roastheef
versch, Sorten,
frisch aus dem Ofen

100g 4{§§
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Viener
Wiirstchen

das leckere HeiBwurst
chen, im Naturdar,
B0 g Stuck, 1xg=13.88¢

. .100};.4/.4,4[_ 1mu¢4/4

ausschlieBlich gereift in der

e
Proscintto di
San Daniele

luft von San Daniele
i Friuli, sehr mild im
Geschmack o,
Prosciutto di
Parma
Parmaschinken
mind. 12 Monate
gereift, 1009

Feinster Salami

\igfschnin

R 79

Grand Talerino

Salami
mil rotem Plefler p. mit
Krautern der Provence,

100902' 49
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Rinder
safischinken

aus der Dberschale,

Triiffel

gegart,

1009 3 g.q E ] (:g',;:
] Saliufo

Kesting - {

Delileartess g .Mllnrl‘:lifl_i”‘glﬂn

Saftschinken .Classic®, 100

heibgeriuchert,

1009 /gy_’ ¢9§

Riigenwalder
Teewurst

grob, fein o, mit
griinem Pfeffar, 100 g

/59

"~ ¢ Selocarzwviilder
* Schinken
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Haltungs- Haltungs
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100 100 % Gelligelfieisch,
Bockwurst _ g A
das leckere HeiBwiirstchen, ; T e T
100 g Stiick, 1kg=11,10€ '}F %:_--. L 't
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* "Koctugehinllen®  Ralensehinken ‘
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Rasting Delikotess

Leberwurst
fein, mit Kalbfleisch, im Golddarm,

150 g Stiick 1kg = 10,00¢ /'50

@S

Entenpastete
mit Portwein & Kastanien,

100g oz.g

Ruasting
Vespermell
in Gelee, 1000 /#‘g
i "i‘_'_"rs S Preiselbeer
-, g Leberpastet "
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SLurhelde Furheide

A Amandes
Valencia
Mandelu

100g

Spekulatiusereme
70% Fett 1.Tr., 100 g

l)ruuflllrl-d."ﬂcll: - :
Markus Pfi chn —
Sauvignon Blane -
tracken; Intensive Nase mit hallen Bliten,
herber Grapefruit, leichter Orangeadencte, etwas
Kiwi, aber auch Plirsich, getrocknete Baumrinde,
angetrocknete Krauter, etwas Butter und frisch
gemahtes Gras Im Hintergrund. Kiar und fein-
saftig, fester Korper mit Kraft und Riuckgrat,
belebend und erfrischend mit zartem Zug,
aufkommende Mineralitat am Gaumen mit
deutlichem, salzigen Druck, sehr trocken
wirkand und |eicht herb, komplex und
reitweise sogar laut, die Frucht und
hauptsachliich die herbe Grapefruit tritt
im Finala wieder deutiich in Ersche -
nung, die Gelbfruch! ist eher im salzi-
gen Nachhall wieder anzutretten,
0,75 L Flasche, 11 = 8,32€

6.99

Becmster Becmster .."..'
Ziege Royaal NS
hollandischer Grand Cru A
Schnittkise, hollandischer 1 1l by
ppenzeller

50 % Fett 7., Schnittkase, s.;'nf:l-zaf Hartkise
100 am Stiick 8% Fatt i.Tr, mild- wirzig. 48 % Fett i.Tr,
02 79 100 g am Stack 100 g am Stiick

LT 2y ~

4

Beemwter

\0 Bevmnter
holtandischer Triiffel
Schnittkase, hollandischer
26 Manate gereift, Schnittkase,
48 % Felt i.Tr., 50% Fell .Tr.,

100 g am Stiick 100 ¢ am Stuck

vy

Herrey

249

OO www surheide-leine-kosl.de
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Schweizer Schuittkase,

49
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La Voix
Jurassic
Der La Noix
Jurassic reifl mit
Nusslikir und
erhill durch eine
spezielle Tomme-Form
eine charakleristischen
konzentrischen Streifen
Wihrend der sechswichigen
Reifung wird &r dreimal mit
Nusslikdr aus der Distilleries
du Parigord abgerishen
S0 antstehen seine braune
Rinde, das alfenbeinfarbene
cremige Innere und das subtile
Nussaroma
50% Fett i.Tr
1009 am Stiick
() ". LF CRUYERE

4.4\@ L

Gruyére \LGRERE,
Woléson AOP Y
18 Monate gereilt
handwerkliche Her-
stellung. Dieser Gruyére
hat einen aromatischen
schiln ausgewogenen Ge-
schmack mit karamellisier-
fen Noten und einen braunen
Telg, der immer dunkler wird.
49% Felt i.Tr, 1009 am Stick

6.49

Piccolo Canestratoal Pesto
Dieser italienische Schafmilchkase besticht
durch seine grine Marmorierung. Die 5 % Pesto
verleien thm kragterartige, leich! wurzige Aro-
men. Er schineckt kalt hervorragend und verfeinert
zahlreiche Gerichte. 58 % Fett 1.Tr., 100 g am Stick

6.99

L "Etivaz \OF
Schweizrer Hartkiise, aus Rohmilch, mind. 4 % Monate
gereift, wiirzig, rein-aromatisch, 50 % Fett i.Tr,
1009 am Stick

e
.-ﬂE o
Cambozola
Classic o
[ nser Bester
Schweizer Schnittkase mit Rohmilch, de ‘WR:':!;:“F
56% Fotl 1. Tr., 1000 am Sthck  mind. 53 % Fett i1, 100 am Stick 92U 7;%}5“ i‘:

L.49 "5



Lingot D "Argental
Weichkase mit weifler
Schimmelrinde, aus dem
Lyonnais. Diese Spezialilit reift
langsam und wird geschmeidig,
streichidhig und sehr cremig.
Mildcremiger Geschmack
¢ B0 % Fett i.Tr,, B0 g Stiick
" Thg = 37,38

9.;9 |

is18, e
i wﬂ:&“ﬁf‘m— flasch

st
B,E vt Cremoso al tartyfo
g# Die Kreation dieses Kases nahm mehrere Jahre in Anspruch.
53.. Doch mitllerweile haben wir die perfekle Rezeplur gefunden,
Wir verwenden zunachst 90 Tage gereiften Gergonzola; sehr
cremig, zarl schimelzend, fast noch flussig. Dann |lassen wir
iha 15 Tage lang in einer geheimen Truffel- Zubereitung zie-
hen. Nach dieser Behandlung wird der Kase mit hauchzarien

Blattchen aus getrocknelen Truffeln bedeckl 48 % Fett i.Tr.,
100 g am Stuck

Le Baron Brie Sélection Traffel
Dieser Weichkiise mit blumiges Rinde ist mit
we Sommartriffel (Tuber Aestivum Vitt,,
1.6%) zart gelillt. Er weist eine grobziiglge
Triitfellinie in der Mitle des Teigs auf. Dieser
y " | cremige Brie vereint die Milde und den groB-
La Tl"l{’ﬁ:f E < A ziigigen Geschmack des Triiffels. Ein kistli-
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& R\ Barbichete J ) . 3 . cher Kise fir die Feiertage
Ry BN A Y i - : i i
.{ﬁ}\t\ \\ Disse Ziegen-Tomme < > o : - 60 % Fett i.Tr., 100 g am Stick
i i i s - A ; T "
B AT AL mit Sommertrufiel : g SR KR | . ¢
__nmm“""n\ (2.4% Tuber aes : B UL . TRA AN n o gg

L ETHER] { £
o ST 1T tivum vitt.) wird in

der Region Centre, im

Loire-Tals in der Nahe 2 Ly j W PRk

des Dorfes Selles sur Cher o ok S AR IS A ] A — Fromage a la truffe noive
hergestellt, Er wird in 2wei B o = =l P Eine ariginelle Krealion aus der Zusammen-
Halften geschnitten und mit Sommertruffel 2 V 4 = : arbeit von Framl und der Malson de la Trut-
garniert bevor er in den Reifkeller kommt. Der fe: Dieser Brie mit Triffeln begeistert durch
Teig nimmt dadurch den Triffelduft an. 0 A Schmelzigkeit und Cremigkeit. Gut gereift
45 % Felt i.Tr., 100 g am Stick T | | gelietert, verbinden sich der kraftvolle Ge-

- = bt / schmack des Bries und die intensiven Aromen
der schwarzen Perigord-Iraftel (Tuber Melano-
sporum Vitt. 3%) zu einer raffinierten, perfekt
ausgewogenen Kombination. 63 % Fett i.Tr,

100g am Stick '
$88 aus Kuhmilch wird traditionell ver. ~ s
arbeitel: Der Kasebruch wird in Leinenticharmn abgetropil,
unschlivBand geschnitten, mil Sommeririllel (Tubsr Ans-

tivarm Vit 1 %) bestreut und von Hand aulgerolll, um die
charakteristische Spirale ru formen. Diese Technik verleibt

ihm eine einzigartig cremige Textur und ginen ausgewoge- 'J; .Cib,’_ = \
nen Geschmack — frisch und fein-triiffelig v (/4 *' (I'”
65 % Fett | Tr., 1009 am Stilck 0, ‘I;-/ -
%, Yoy
6 ; a? g . ,&'t‘q,, LA

[ nm;lem? — Riicker - M‘““ﬁ:ﬂ“
G Al Vecklen | | Bk

burger

auch fors Raclette
geeignet,

60% Fett L.Tr.,
100 g am Stiick

\U
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Wentland ‘ 4 (Hd
Old Amsterdam ' “‘"";""‘"“ "
Riicker hollandischer Hartkase, ‘refje
Wrer Selucede 48 % Fett LT, lé’-!:l % Fett c,_Tr; y
auch firs Raclette geeignet, 100 g am Stiick 00g am Stic ¥

50 % Felt LTr,, 100 am Stilck / 9 . /9
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Flusskrebscocktail Calvados
knackiges Flusskrebsfleisch zu einem g
lesenen Salat zusammengestelit und mit

I rankreich Calvados veredelt, 100 g
{ hartron et Teébachet

Chablis / g 9

Dieser Chablis prisentierl sich
frisch und geradlinig mit einer

klaren Aromatik. Zarte Diifte Gerdincherte
von Zitrone, Limettenschale Lachsforelle ?'
und weifien Bliten steigen in im Ganzen gerauchert |

die Nase. Am Gaumen zeigt

er sich knackig, trocken und
feinmineralisch, begleitet von
einer eleganten, gut eingebun-
denen Saure. Ein harmonischer,
authentischer Chablis, der
Lelchtigkeit und prizise Struktur
vereint. Seine Minoralitat und
Frische harmonieren besonders
gut mit zartan, nicht zu inten-

siven Speisen, -k
0,751 Flasche
L= 10096

besanders saftig, 100 ¢

besonders gralenarm, pikant ge-
braten und mild eingelegt, 100 g

£19

Lachs Steaks
frisch vom ganzen Lachs ge-

schnitten; besonders reich an
Omega 3 Feltsduren, 100 g

—/A’A'H‘M n’."z;"{';'afvi'

CHABLIS

i - - . % L - =y 'K
Q P Y, . R R Zanderfilet
- . A ) L \ : i .- mil Haut, das erlesene
. . 2s 7 . 3 Zanderfilet aus Aqua
kultur in NRW, 100 g

399

schnett und einfach in der
Zubereitung, 1,5 kg Packung -
1kg =300€ = ;

599 .

e Char™

.ol

auch als Arctic Char* Karpfenfilet
pekannte Fisch ist besonders ohne Haul, ein Klassiker
feinfleischig und wirzig, 100g zu den Feiertagen, 100 g

.99 249

www zurheide-leine-kost.de































Domaine du Coguerel Dominikanische

Calvados Republik 1 Jomaika ===
.Bourbon Finish" Bocat ’“’"f‘ R.'""

41 % Vol.; Eine Cuviée von ver- Haster Distiller

schindunen Calvados, dis zwi- Felition

schen vier und sisben Jahre in 40 % Vol.; Dunkles Bernstein,
Eichenholr-Fassem lagerten Aromen von Bienenwachs und
Das Finigh erfolgte fir 14 gerasteler Ananas. Eine
Monate in Bourbon-Fissem. maonische Mischung krd
Komplex, mit sufien Noten Aromen mit Noten trop
von Honig und Apteln. Diese Friichte, sublil abgerufids
Spezialital verblGi mil einem durch sinan Hauch von T
komplexen Gesghmack von und warmen Gewiirzen, Img
Butler und Bratapleln, sowie Nachklang lang und wirzlg)
von Honig und Schokolade mit anhallender Warme und
0.7 L Flasche, 1L =S1.41 € einem Hauch von Eiche.

ST SR
ViEr L - - - b . o w N,
Bmmnlnmmm ""'\-\, = Se AIEEIEE TRy [
in Zusammenarbeid mit dem | = Rl s T e T Y b, gt
deutschen Welngul Reichs- : SRR TR S \- ¢, . 0, T ol
rat von Buhl entstand. Der + g : J AR
Blend wird sicht ganz sachs ELI |+ s vt : i s e? .
e TECNG . EZR \ BROOKS99 .
34 Monate in Ex-Pinot-Neir- o . <o = hentucky Straight
Fassern gefinisht.  WhiskeY O > Bourbon Whiskey — °
0,71 Flaschy, 1L = &9.90¢ N * AT ; Alldll 49.5% Vol * i Aroma und
34 ?g prowk Wi vkt < ar simgle Malt Seotck! Geschmack verginen sich
¥ o* _— > Noten von Karamell, Vanil-
s > % . ferioex le, Schokolade und subitile”
v ,p P " Gewurzeinschlage, die dem
. % o 415 n. CHEN hohen Roggenanteil 2u ver-
- « s " danken sind. Trotz asiner
g LS o.' e . Arran Starke bleibt er ausgewogen
e . i T M Mo g 3 und weich im Abgang. Perfekt
. - “"""'--‘ . f‘m",' d‘ 2 ' fiir Kenner, dig sinen Krikftigen
# 4REMg | Amarello . und charaklervollen Whiskey
eoe L . . Saschira Ligue “ "4 bevorzugen. 0.7 L Flasche
ek : 24 % Vol In der Nase dominie L i 1L =35 70€
. ren angenshme Aromen von ge-

rostelen Mandeln und Marzipan,
Am Gaumen leicht sirupartig
nach Macarons, geristeter
Bittermandel, Tanninen von
schwarzem Tee, Madeira Wein,
Zitronen-Zeste und Batienberg
Kuchen (in Bisquit-Kuchen im
Marzipan-Mantel mit Aprikosen-

- /99

\rran Ronmer
marmelade). 0,7 L Flasche Single Vlalt . ' Grappa La Gold
IL=1856€ 5‘.0“." " l"'sk.‘. 1 40 % Vol.; Der Roner Grappa

. ' J La Gold wird aus den besten
/ 02 g g "flll rel Reserve Trestern der Shdtiroler
& 43% Vol.; Ausbalancier! Wainirasubon Varnatsas

mil Zitrusfriichten, leich- Blauburgunder,
ter VanilesuBe, Apfel und . Gewlirztraminer,
maritimen Noten, Sufs mit WeiBburgunder und
Gewlirzen, angekohiter Eiche, Chardonnay her-
Vanille und Zitrusnoten gestellt und reift
0.7 L Flasche, 1L = 47,13¢€ WER In Eichentdssern

" s Geschmacklich zeigt
302 9 9 v sich der Grappa La

Gold der Brennerei

lﬂrlu'lhq," Brennerei

Alte
40% Vol ; Dm-n feine Pllaumen-Spirituose reift

in Cognac!ﬂsﬁem von hervorragender Qualitat

Die bshutsame Zugabe von Doerpliaumen ins Fass
wahrend der Reifephase unterstitzt die Verbindung
von Pllaume und Cognac-Noten des Fasses

das Resultat ist eine faine Siile und sine

dezente, gut abgestimmte Fruchtigkeil.

0.5L Flasche, {L = 3588 €

7249

Alte Haselnuss
32 % Vol.; Eine teing,
im Ct;'gnlsth?s D
gereifte Spiriluose " .(l ecliras

hnet T
. — . andere Geschenkidee...

e T e Unsere Priisentkirbe
abgestimmte i -

Rosta Vanill
N:;nrf:; :'utt:'; N‘:wal Verschenken Sie zu Weihnachten beste Lebansmmel

- diese vielfach - mit einem Prasentkorb von ,Zurheide Feine Kost®.
pramierts sairum‘:u ist 0b italienische Késtiichkeiten, erlesene Eigenmarken,
ein echier Schatz norddeutsche Spezialitaten oder bunte Mischungen:

0,51 Flasche 5 : ST
L= 35‘;;2 Stellen Sie Ihren Korb individuell zusammen oder

wihien Sie einen bereits liebevoll vorbereiteten.
/ 7 gg Alternativ konnen Sie Ihre Lieben auch mit
: einem vielseitig einsetzbaren Gutschein

Werry . iberraschen, erhaltlich in jedem
\ Hax — unserer Markta.

2 () - . rheide-feine-kost.de

« 4 @floner aromatisch und
R fein, 0.7L Flasche
iL=3141¢
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