~ | Seelachs-Filet

| EinKlassikerinder
| deutschen Kiiche,

Jandbasierter \*
Aquakuftur
in Danemurk’

Nordseekrabben-

'| salat ,unser Leichter”
° j 60% Nordseekrabben in
einer leichten Joghurt-
| Mayonnaise.

% | Argentinische

Rotgarnelen

Getaute Ware oder

| gefrorenim groRen
| Beutel als Vorrat!

| Flammlachs
. | InWikinger—Marinade.‘

 100g

!}




m I I a Jeden Morgen frische Lieferungen - solange der Tagesvorrat reicht! Anderunger

besser als gut!

| Riucherfisch-
- | Aroma-Kick:

d 10 Minuten bei 50 °C
1 im Ofen erwdrmen

| Heilbutt | 1009
© Goldstiicke

| Goldgelb gerauchert.

 Biickling 1009 ‘

Der beliebte _ s 4 E 8 | Lachslocken
gerducherte - -3 s Gerducherte Bauchlappen
s % . 7 5 erducherte Bauchlappe

& vom Atlantischen Lachs.

Nur allerheste und
@  in Schleswig-Holstein
A von Hand veredelte Ware
7 verdient unser Qualitats-

| Omas feiner ; Wi
Bismackhering = : =" Heringsfilet

iiB-sauer — typisch iy S| Eintraumhafter
norddeutsch. - . I Genuss.
I 100g

Raucherlachs- T 4
| salat Seelachs-
i1 Puroder auf frischem { schnitzel

Schwarzbrot genieBen. =N schnitze

| Fiir alle Capitanos.

100g



