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Jetzt sollte der Skrei da sein!
Skrei steht im Norwegischen fiir,Wanderer”, weil
dieser Dorsch von der Barentsee zu den Lofoten zum

Laichen wandert. Dadurch bekommt er eine besonders
feste Qualitat. Er st nur in den Wi ntermonaten zu

bekommen und auch nur, wenn €s die Wetterlage
zulisst, auf das Meer hinaus 2 fahren. L/ "
Skrei unterliegt den schwankenden

Tagespreisen. gt

Wildlachs- RS
Filet 1009 @

i, Sockeye”,

J Gelbflossenthunfisch, e ‘

80 auch Ahi genannt. ' -
=" Mit nur 1-3 g Fett. l
£ Bevorzugt fiir Sushi.

| Gerducherte
Garnelen
Knackige White Tiger
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| Aroma-Kick:
10 Minuten bei 50 °C
| im Ofen erwdrmen
und dann geniefSen!
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