2 — y % * jandbasierter
' Schollen-Filet fo >, =\ Aquakultur
| Praktisch grétenfrei, ' . ’

1| einfach in der Zubereitung

100g

| 00
3 7 Lachs—Steak
So vielféltig in der 299

in Danemﬂfk

und sehr lecker.
i Zubereitung ...

' Lengfisch-Filet
| Wildfang aus dem
L Nordostatlantik.

q{ achs—Kamm—
muschel-Spief8

} Eine zarte Kombination
J, fiir Grill und Pfanne.

- T

!r- ' Black Tiger

| Garnelen Easy Peel
& Mit dem geschlitzten Panzer
 fiir besseres Offnen.

-




Réucherfisch-

Aroma-Kick:
g 70 Minuten bei 50 °C ;
. Y im Ofen erwdrmen —
-~ g [ W, = ! 4 Lachslocken
| Lachsspltzen S — Goldgelb und zart.

d Trondheim NS SR . Schmecken solo und
| it ei s . o AR RN P . | auf Schwarzbrot.

1 Gerauchertes
= =} . Makrelenfilet

4 Natur oder mitunter-
o schiedlichen Auflagen.

| Heringssalat ™ Heringshappen

DER Klassiker. . : o
e . inDillcréeme
‘ In einer leichten

3 Dill-Joghurt-Créme.

! 100g 149 »

Riesengarnelen
| Mexico
' : £ 5 il i | Knackige Black Tiger
B Homg-Senf — by SR W Garnelen in einer
i Knackig und delikat. o — R RERE S feurigen Sauce.
s ; E o . Hossal
1004g




