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Liebe GenieBerinnen & GenieBer,

in dieser Broschure erwartet Sie eine handverlesene
Auswahl an edlen, besonderen Spirituosen — von
Klassikern mit Charakter bis zu echten Geheimtipps.
Alles direkt bei uns im Markt erhaltlich.

Und falls |hr Favorit mal nicht im Regal steht:
Kein Problem! Wir besorgen Ilhre Wunsch-
Spirituose blitzschnell.

Sie haben Fragen zu einem Produkt oder mochten
sich beraten lassen? Sprechen Sie uns einfach an -
wir sind mit Herz und Know-how fur Sie da.

Cheers
& viel Spal3 beim Stobern!
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SIEGFRIED WONDERSPRITZ

ALKOHOLFREI
500 ml

Aroma:
Duftet nach Orangen,
Enzian und Krautern.

Geschmack:
BittersufR und
frisch. Nicht als
purer Genuss,
sondern nur
zum Mixen.

Sonstiges:
Alkoholfrei,
vegan, ohne
kiinstliche
Aromastoffe.

Herkunft:
Deutschland

|
| *ry

WONDERSPRITZ =

ALKOHOLFREI

Wonderspritz ist ein bittersiiBer, alkoholfreier Aperitivo mit
leuchtend oranger Farbe und erfrischendem, prickelndem
Geschmack. Ganz viel Dolce Vita — und das ganz ohne Alkohol!
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(178 SIEGFRIED WONDERLEAF

ALKOHOLFREI
500 ml

Aroma:

Typische Gin-Aromen
wie Wacholder, Nelke,
Thymian oder Zitrone
sind auch im
Wonderleaf zu
entdecken.

Geschmack:
Nicht als purer
Genuss gedacht,
sondern zum
Mixen.

Sonstiges:
Alkoholfrei,
zuckerfrei,
vegan.

Herkunft:
Deutschland

NONDIRLEAPS

ALKDHOLFRE]

Der Wonderleaf ist streng genommen kein Gin, denn dieser
muss schon per Gesetz mindestens 375 % Vol. Alkohol
haben. Aber dhnlich wie bei Gin werden auch fur den Siegfried
Wonderleaf die Aromen durch Destillation extrahiert. Wonderleaf
soll Gin nicht ersetzen, sondern eine genussvolle Erganzung fiir

bestimmte Lebenssituationen sein.

WONDERLEAF
CUP

Zutaten:

» 5 cl Siegfried Wonderleaf

+ Saft von 1/4 Grapefruit

+ 15 cl Ginger Ale

« Gurken, Fruchte, Beeren &
Krauter nach Wahl

¢1OVSIDNY LS| SYM

Zubereitung:

« Ein Ballonglas mit Eiswur-
feln, dem Wonderleaf und
dem Grapefruitsaft fillen.

« Mit Ginger Ale auffullen und
vorsichtig umrihren.

Zum Beispiel mit Zitronen-
gras, Rosmarin, Ingwer,
Erdbeeren, Minze oder Gurke B
dekorieren und servieren.f 1
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VOLEE APERITIF

ALKOHOLFREI
500 ml

SOBER R 0,0%

ALKOHOLFREI
500 ml

SOBER
MOJITO

VOLEE
TONIC

Aroma: Aroma:
Zutaten: . Duftet nach Zutaten: Duftet n‘ach
5 cl U’DLEE frischen Trauben . 5 cl SOBER R 0.0% Ritrn tnid Vaniiie.

- . und Grapefruit. ! iz
+ Tonic - Saft einer halben Limette -

1,5 cl Agavensirup

. : s Samtig mit Karamell-
Frische Minzblatter

noten, Niisse und

Geschmack:
BittersulR mit Noten

- Grapefruitscheibe

: irsi + 4 cl Sodawasser ine Wiirze.
Zuhermtqnq: e I un;ﬂzlﬁﬁ?ﬂﬁﬂ + Crushed Ice kel
- Den Volée in ein mit - J Sonstiges:

Eiswurfeln gefulltes Glas ' Sonstiges: Zubereitung: Alkoholfrei,
geben. Alkoholirei, » Den frisch gepressten ' vEgan,
+ Mit Tonic aufgieRfen und chsinkatiy. Limettensaft, die Limetten- Zuckerfrei.
umriihren. Herkunft: spalten, den Agaven- | Herkunft:
Deutschland sirup und die Minze in Frankreich

ein Highball-Glas geben
« Erst das Eis, dann den
Sober R 0,0% hinzu-
geben und nach
Geschmack mit Soda-
wasser aufgiefRlen.
+ Vorsichtig mit dem
Barloffel umriihren.

Mit einer Grapefruitscheibe
garnieren und servieren.

o W B W S . S R =

Mit einem Minzblatt oder lf -}_
B l | einer Limettenscheibe [
garnieren und servieren.

SPIRITS
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Seinen Ursprung hat der Volée an einem milden Sommerabend
1972 in Siidfrankreich. Die Eltern von Mitgriinder Jakob Karberg
lernen bei ihren Freunden Jean und Amandine deren hauseigenen
Aperitif kennen und lieben. Erfrischend, leicht bitter und ohne
Alkohol. Jahrzehnte spdter wird dieser Geschmack in Berlin wieder-
belebt — mit dem 5aft von Chardonnay-Trauben, Verjus, Damiana-Krau-
tertee und Mazeraten von Grapefruit, Bergpfirsich, Holunderbliten und
Bitterorangen. A votre santé!

Die Basis fiir den Sober R 0,0% ist echter Rum aus der franzosischen Karibik,
dem bei niedriger Temperatur schonend der Alkchol entzogen wird. Anschlie-
Rend wird in der kleinen Stadt Grasse in Sudfrankreich, die beruhmt fur thre tra-
ditionelle Parflimindustrie ist, die Aromastruktur durch Aufgilisse, Mazerationen
und erganzende Destillationen von Pflanzen, Rinden und Friichten auf natiirliche
Art wieder aufgebaut. In einer 1875 gegriindeten Brennerei am Rande der Alpen
wird schliefilich in jahrhundertealten Kupferbrennblasen ein weiteres Mal destil-
liert. So entsteht eine echte alkoholfreie Rum-Alternative mit entsprechender
Tiefe und Struktur.




CANONITA
SPRITZ

Zutaten:

+ 5 ¢l CANONITA

+ 10 cl Sparkling Rosé
+ Orangenscheibe

Zubereitung:

- Den Canonita in ein mit
Eiswurfeln gefulltes Weinglas
geben.

+ Mit dem Sparkling Rosé und
nach Geschmack etwas Soda
aufgiellen

« Vorsichtig umrihren.

Mit einer frischen Orangen-
scheibe garnieren & servieren.

{53 CANONITA DE MALLORCA

APERITIVO DE NARANJAS
18% Vol., 750 ml

Aroma:

BittersulfR mit der
Fruchtigkeit
saftiger Orangen.

Geschmack:
Intensiv nach
Orangen

Abgang:
\ Mit langem,
frischem
Nachhall.
-
~ Herkunft:
& /
Spanien,
Mallorca

APERITIVG:
":'h.._ OE HARA -1

B D i
*%
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Die Heimat von CANONITA ist das Tal von Soller an der Mord-
westklste von Mallorca. Geschiitzt durch das Tramuntanagebirge
wird hier die wertvollste Orange der Insel, die heimische Canoneta,
angebaut. Deren Schalen werden in einem speziellen Verfahren in
Alkohol mazeriert und anschlieRend mit einem mallorquinischen
Weiflwein zu einem perfekten Aperitif vermahlt.

mit Anklangen =

=

von Krautern. =

GRAPEFRUIT APERITIF
15% Vol., 700ml "

Aroma:

Fruchtig und frisch mit
Grapefruit und Zitrone,
dazu Krauter und
Gewiirze.

Geschmack:

Dezent sufk auf der Zunge,
dann leichte Bitter-

noten von Grapefruit

und Chinarinde.

¢1OVSIDNY LS| SYM

Abgang:
Erfrischend und
fruchtig mit
Grapefruit und
Zitrusfriichten
(zubereitet

als Spritz).

‘ Herkunft:
S < Frankreich

AP !}'_!ie-r | T I ¥

DAMPELLE

RUBY RED GRAPEFRUIT

Grundlage fiir den Pampelle sind bittersiiBe, rubinrote
Grapefruits von der Insel Korsika, handverlesene Botanicals wie
Zitruszesten von Cedrat-Zitronen und japanischen Yuzus sowie
mediterrane Krdauter. Fiir seine leuchtende Farbe wird ein Teil
der Grapefruits entsaftet und zu einem dicken, rubinroten S5aft
eingekocht, der auch fiir die perfekte Balance zwischen den
bitteren und fruchtigen Noten sorgt.

WAS IST ANGESAGT? | 7
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Zutaten:
« 5 ¢l NOILLY PRAT ORIGINAL
« 5 cl Grey Goose

+ Olive oder Zitronentwist

Zubereitung:
- Alle Zutaten in ein Rihrglas

mit Eiswurfeln geben. .
 Gut umriihren. - C/ L__
« In ein gefrorenes Martini- ﬂlllY PRAJ

Glas fiillen.

Mit einer Olive oder Zitronen-
schale garnieren und servieren.

YERMOUTH
FRANCE

Yriiy ppsg 8 ©
n g

LR

1813 »

| _1-.1 |.|..‘
@‘IDI’W
ORIGINAL DAY
ik Hrlﬂi-q--;lll. S

e

Aroma:

Duftet nach
Sherry mit leicht
blumigen
Moten.

Geschmack:
Nussig, Aromen
von Zitrone

und Himbeere
sowle etwas
Nelke, Koriander
und Muskat.

Abgang:
Ausgewogenes
Finale

mit blumigen
und wirzigen
Anklangen.

Herkunft:
Frankreich

8 | WAS IST ANGESAGT?

Der Noilly Prat wird am Mittelmeer mit ausgewdhiten Weinen
aus dem Siiden und nach einem Geheimrezept von 1855 seines
Erfinders Joseph Noilly sorgsam hergestellt. Dabei reifen die
trockenen Weine aus den Sorten Clairette und Picpoul de Pinet 12
Monate in Holzfdssern im Freien und erhalten so durch den Einfluss

der Elemente ihr einzigartiges Geschmacksprofil. Der Wermut ist
Basis vieler klassischer Cocktails und dient auch der Verfeinerung
vieler Speisen.



§ MEUKOW XPRESSO LIQUEUR
20 % Vol., 500 ml

Aroma:
Herbsiille Kaffeenoten,
feine Anklange von Cognac.

Geschmack:
Gerosteter Kaffee,
Bitterschokolade,
Orangenschale
und ein Hauch
von Wiirze.

Abgang:
Weich mit dezenten
Noten von Mocca.

Herkunft:
Frankreich,
Cognac

— —

Das Haus Meukow ist seit beinahe 150 Jahren untrennbar mit
der Herstellung von Cognac verbunden. Fiir den Meukow Xpresso
haben die Master Distiller ihren eigenen VS Cognac mit den
feinsten gerdsteten Kaffeebohnen zu einem auRergewdhnlichen
Kaffeelikdr vereint. Der l3sst sich gut gekihlt pur geniefien, ist aber
auch perfekt fir einen Espresso Martini geeignet.

B PATRON SILVER TEQUILA
40% Vol., 700 ml

Aroma:

Feine Noten von
Zitrusfrichten,
leicht siRlich.

-

' Geschmack:

Sehr weich, erinnert an
Honigmelone und
Zitronengras.

Abgang:
Frisch, leicht pfeffrig.

Herkunft:
Mexiko, Jalisco

-;%éﬁ :
PATRON

SILVER

TEQUILA 100% 04 AGAVE

Der PATRON SILVER wird traditionell aus nur drei Zutaten
hergestellt: 100% Blaue Weber-Agave, Hefe und Wasser. Wah-
rend die fleischigen Blatter der Agave iberirdisch wachsen, be-
findet sich das Herz unter der Oberflache. Bis diese sogenannte
Pifia geerntet wird, dauert es bis zu zehn Jahre. Dann wird sie in
Ziegelofen gekocht und entsaftet. Der 5aft wird fermentiert und
anschliefend mit groflRer Sorgfalt zweifach destilliert.

2 cl Frischer Limettensaft
1 cl Zuckersirup
Limettenspalte

PATRON | E
MARGARITA |
Zutaten: _ E
« 4,5 cl PATRON SILVER o)
+ 3 cl Orangenlikor E
p =
(M)
o’
oJ

Zubereitung:

« Die Zutaten in einen mit Eis
gefullten Shaker geben.

- Kraftig schutteln.

- In einen mit Eis gefullten
Tumbler abseihen.

Mit der Limettenspalte
garnieren und servieren.

- \

WAS IST ANGESAGT? | 9



Bereits im 17. Jahrhundert wird von einem Wacholder-
Schnaps namens ,Genever”  berichtet. Englische
Soldaten brachten ihn von Holland auf die britischen
Inseln, wo er schlieBlich den Namen Gin erhielt.
Gebrannt aus starkehaltigen Ausgangsstoffen, meist
Melasse oder Getreide, bekommt der Gin seinen

typischen Geschmack durch verschiedene Gewiirze
vor allem Wacholderbeeren und Koriander. Die Aromati-
sierung passiert bereits wahrend der Destillation.




AN K
LN LUIEY U

473 % Vol.. 700 ml

Aroma:

Zitrusfrichte dominieren,
untermalt mit typischen
Wacholderaromen.

Geschmack:

Mild mit leicht
stiBlicher Note. Der
hohe Alkoholgehalt
verleiht den Aromen
von Wacholder,
Zitrusfrichten und
Vanille mehr
Intensitat.

Abgang:

Lang und kaum
trocken mit Zitrus-
und Wacholder-
Noten im Nachhall.

Herkunft:
England

Das Geheimnis ist sein ,Herz", welches sorgfiltig und hand-
verlesen in kleinen Mengen in dem einzigartigen Brennkessel
namens Tiny Ten hergestellt wird. Der Kessel fasst 400 Liter

und bei jedem Brennvorgang gehen etwa 40% wvom Inhalt ver-
loren. Dem Herzstiick werden neben anderen Botanicals frische
Orangen, Zitronen und Limetten zur Destillation hinzugegeben,
um den typisch frischen Geschmack von No. TEN zu erzielen.

40 % Vol., 700 ml

Aroma:

Intensiver Duft nach
Wacholder, Koriander und
Zitrusfrichten.

8 Geschmack:
Ausgewogen mit siiffen
Noten von Zimt und
SiiRholz. AuRerst
milder Geschmack

mit den klassischen
Aromen von
Wacholder,
Koriander und
Zitrusfrichten
sowie einem
Hauch Mandel.

Abgang:

Lang und sehr
mild, trocken und
cremig mit leichter
Bitternote.

Herkunft:

Der BULLDOG Gin mit seiner markanten, pechschwar-
zen Flasche wird vom Hersteller als ,the smoothest and
most mixable gin in the world” bezeichnet, was auf seinen
sehr weichen Geschmack hinweist. Insgesamt 12 Botanicals
aus 8 Landern werden verwendet, darunter Longane (auch
Dragon’s Eye genannt), eine Verwandte der bei uns
bekannteren Lychee.

y M LONDON DAY N
. -

._"\-l'

GINGER MULE

Zutaten:

« 5¢l BULLDOG GIN

+ 15 cl Ginger Beer

« Tcl Zitronensaft

- Gefrorene Ingwerscheibe

Zubereitung:

« Gin und Zitronensaft in ein
Highball-Glas fullen.

» Eiswirfel und Ginger Beer
hinzufiigen. .

- Mit einem Barloffel

umruhren.
| W‘F! e
| "." .J: W
» g

o

Mit einer
gefrorenen
Ingwerscheibe
garnieren und
servieren,

"
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ok, ol ol o o A ' f e BEEFEATER LONDON DRY GIN HENDRICK'S GIN
o 40 % Vaol., 700 ml 44 % Vol., 700 ml
Zutaten: Aroma: _ Aru!na:
. 2;5 EI. EEEFE-&TER Lﬂﬂdﬂ'n Dl'}" GII'I KI.-HTE WEChUIdET‘ IntEHSIUEf hlU‘lTTlgEl'
p und Zitrusnoten mit Duft nach Veilchen
+ 2,5 cl Campari wohlschmeckenden und Rosen sowie
» 2,5 cl SuRer Vermouth ' Anklingen . harmonisch

Wacholder- und
Korianderaromen.

LY

1,5 ¢l Zuckersirup
Optional 1 Eiweil3 fur die Textur

Geschmack:
Unvergleichlich

+ Orangenscheibe i EFEAT W sanft und ‘ Geschmack:

» BE ER - komplex durch Weich und

Zuberei y | LONDON | zahlreiche ausgewogen mit

ubereitung: - _ exotische frischen Zitrus-
- Alle Zutaten in einen Shaker mit Botanicals. und Wacholder- _

Eis geben. aromen.

 KrsEs - Abgang:

Kraftlg schitteln. o ‘ B 15ng anhaltender Abgang:

» In einen Tumbler mit Eis abseihen. Abgang von Subtil nach-

Koriander und klingend,

Mit einer Grangengcheihe = Engelwurz. erfrischende

. e BIATILAND Gurke und

HEHEART OF LONDOM

{ESTE
| 1820

garnieren und servieren.

Herkunft; delikate Rose, »

England

N aod BOTTLED 'S FCO0TLAS

» Herkunft:
Schottland

EST: 1EAG

FEL WERLE ML) aNARDRED Q1M

., LONDON
DRY GIN

B ———

Nicht der Wacholder ist dominierend beim HENDRICK'S
Gin, sondern die Aromen von Gurken und Rosenblattern. Da

Exotische Botanicals machen den Unterschied. Die Destil-

lerie, 1820 im Herzen von London gegrundet, produziert

mit dem Beefeater einen der meistausgezeichneten Gins der
Welt. Traditionsbewusst ging es hier schon immer zu - und
so wird dieser groflartige Gin auch heute noch im Stadtteil
Kennington hergestellt,

diese beiden Botanicals im Gegensatz zu den anderen elf
verwendeten Gewdirzen fiir eine Destillation zu hitzeempfindlich
sind, wird der Gin erst spater mit ihnen aromatisiert. Die |dee
stammt aus britischen Filmklassikern, in denen zu einem Gin
Tonic in schonen Rosengdrten gerne Gurkensandwiches
gegessen wurden.




B OTA N II ST 8 THE BOTANIST ISLAY DRY GIN . §ED MALFY GIN CON LIMONE
' 46 % Vol., 700 ml ! S 41% Vol., 700 ml

BLOOD ORANGE . S

SPRILZ

Aroma: Aroma:

Apfelminze, Waldbliiten, Komplexes Aroma

Zutaten: Wacholder, Koriander, mit einer von Anis, Zitrusfriichten
. 35 cl THE BOTANIST DRY GIN leichten Anisnote. und Koriander.
» 1,5 cl Lillet Blanc Geschmack: p® Geschmack:
- 6 cl Saft einer Blutorange Vollmundig und  « Intensive
- Sodawasser weich, klassisches . T Wacholdernoten,
i [ d Taiin fir d Wacholderaroma fruchtige
REIEe MR G e mit siiRlicher Noten von
Glasrand Zitrusfriichten.

Zitrusnote. g |

Blutorangenscheibe, Olive,

: ; Abgang: Abgang:
Rosmarinzweig Lang anhaltend, sehr Langes,

. rund und cremig, ° frur:htig-frifjches
Zubereitung: von Wacholder Finale.

- Den Rand eines Weinglases mit \ dominiert.

einer Mischung aus Meersalz und
Tajin versehen.

- Das Glas mit Eis befiillen und alle
Zutaten bis auf das Sodawasser
hinzugeben.

- Mit einem Barloffel vorsichtig
umruhren.

- Mit Sodawasser auffiillen.

Herkunft:-
Italien

Herkunft: .
. Schottland

=
..:ei N eee——

Mit Blutorangenscheibe, Olive am ! -
CocktailspieR und Rosmarinzweig "

garnieren und servieren. ==

e
e

The Botanist ist der pure Ausdruck der Wildheit der durch ihren Malfy Gin con Limone wird mit ,Sfusato” Zitronenscha-
torfigen Whisky bekannten schottischen Insel Islay. Aus neun len von der Amalfi Kiiste, klassischen italienischen Wachol-
klassischen Gin-Gewiirzen und 22 ausgewadhlten Botanicals, die derbeeren sowie fiinf weiteren Botanicals im traditionellen
nur auf der Insel wachsen, entsteht eine Spirituose mit einem Kupferkessel in Moncalieri nahe Turin gebrannt. Das so
unglaublich vielschichtigen Zusammenspiel von Aromen. gewonnene Destillat wird mit alpinem Wasser der Crissolo-
Destilliert wird extrem langsam in der ,Ugly Betty”, einer Quelle vom Monte Viso auf Trinkstarke gebracht. So entsteht das
einzigartigen Lomond Pot-5till. perfekte Getrank zum ,dolce far niente” - der siifen Kunst, nichts
Zu tun.

GIN | 13



84 GOLD GIN
40 % Vol., 700 ml

2 [*® GIN MARE
42,7 % Vol., 700 ml

. Aroma: Aroma:
Wiirziger Charakter - Dezenter Duft von Zutaten:
* mit Aromen von | Wacholder, der von « 6 cl GOLD Gin

:L\'",t
3}_' frischen Mandarinen-
e -}_

.'l'
"
._

1 i

Thymian und dariny . Saft einer halben Zitrone

Rosmarin. - - aromen umspielt wird. :

. « 1cl Zuckersirup
Geschmack: Geschmack: + Sodawasser
Sanfte SiiRe, Harmonisch + Mandarinenspalten
mild. ausbalanciert
zwischen den !
’ Abgang: fruchtigen Zubereitung:
Mild und Aromen von « Gin, Zitronensaft und Zuckersirup
« MEDITERRANEAN Gy lang Mandarinen, in einen mit Eis gefiillten Shaker
Cobbccoesinn b crvabo anhaltend. klassischem b
y Wacholder und EIE" EP‘ . ol
Herkunft: : den erdigen - Kraftig schitteln & in ein Long-
, Spanien Noten der drinkglas mit Eis abseihen.

Angelikawurzel. « Nach Belieben mit

Abgang: Sodawasser auf- e

Langanhaltend fullen. X
1% und mild.” 1 :

’ 4 '11',| - ‘ ¥ . s . . -

H 2 3 Heriuntt: l'“:llt zwei Manda =
GIN M ARE e epatenan

3 SN o A — | CocktailspieR

1 FROM OLIVES, THYME. BOSEMARY AND BAS . ' B 5 | : ;
o _ | . garnieren und ,
" Ak A i | <Y servieren. | H f

Das Mittelmeer ist Namenspate bei diesem Dry Gin, denn der
Gin Mare wird in einem kleinen katalanischen Fischerdorf siid-
lich von Barcelona destilliert und beinhaltet neben Wacholder

auch Koriander, Kardamom, Basilikum, Thymian, Rosmarin
und feinste Arbequina-Oliven. Die Friichte und Krauter werden
sorgfaltig mazeriert und danach in Pot-5till-Anlagen destilliert.
So bekommt der Gin Mare seinen unverfidlschten mediterranen
Charakter.

14 | GIN

Der Gin Gold wird in traditionellen Brennblasen destilliert.
Zum Wacholder kommt der Extrakt spanischer Mandarinen
sowie die Botanicals Koriander, Agelikawurzel und Kubeben-
pfeffer. Um das Destillat auf Trinkstdrke zu bringen, wird reines
Osmosewasser aus dem siidspanischen Puerto de Santa Maria
verwendet,




B8 GIN SUL LARANJAL
43 % Vol., 500 ml

: _

ROKU GIN THE JAPANESE CRAFT GIN

" 43 % Vol., 700 ml

ALFAMA

GIN
LEMONADE

Aroma:

Frische Orangennoten
dominieren, dazu
kommen Wacholder und

Aroma:

Duft von Kirschbluten und
griinem Tee mit Anklangen von
blumig-sufien Noten.

WSL00RDE]] .
. S r %l ) o 2dnne. Zutaten:
eschmack: .
Perfekte Harmonie oo YV el + 5 ¢l GIN SUL LARANJAL
zwischen Fruchtig mit feinen + 2 cl Lillet Blanc

klassischem
Gin-Geschmack
und den speziellen
Noten japanischer

MNoten von Orangen,
Mandarinen und

Orange Pekoe Tea. »

3 cl Frischer Grapefuitsaft
1 cl Zuckersirup
Tonic Water

Botanicals, - . Abgang: - Thymian, Grapefruitzeste,
) mit Yuzu als Fruchtiges und Rosmarinzweig
Hauptnote. S - . {f_') weiches Finale,
‘ - | Abgang: ' uuululm 'l Herkunft: Zubereitung:
EPFH“EH‘?I 4 Sansho Pfeffer '1,‘ L! Deutschland - Alle Zutaten bis auf das Tonic Water
-l sorgt fir eine & J 1 1L mit Thymian in einen mit Eis gefiill-
| ¢ !1 e I U | ten Shaker geben
A ~ Schirfe. - 5
J | 7 I . 7 - Kraftig schitteln.
! A il W | . i
L ‘; 4 7 ~ Herkunft: (o I'AEA"JAI' - In einen geklihlten Tumbler doppelt
d “ abseihen.

+ Mit Tonic Water aufgiefien.

Japan | | OEE
4'|
L] ] 3

' ; *; MAKIARING & uﬂm’!'ﬁ;ﬂ.i‘ f T :
) . . fol, i o Mit einer Grapefruitzeste und
. N [ A W 7 — einem Rosmarinzweig garnieren und

servieren.

v

.Roku” bedeutet im Japanischen ,sechs” und steht fir die 6
der insgesamt 14 Botanicals, die den regionalen Charakter

des Gins betonen: Kirschbliiten (Sakura), Kirschblatter,
Yuzu-Schale, griiner Tee (Sencha), veredelter griiner Tee
(Gyokuro) und Japanischer Pfeffer (Sansho) werden im Laufe der

vier Jahreszeiten geerntet. So entsteht in alter japanischer Hand-
werkstradition dieser perfekt ausbalancierte Gin.

Laranjal bedeutet auf Deutsch ,Orangenhain” und steht
damit fiir die frischen Orangen der Algarve, die einst durch
portugiesische Entdecker aus Ceylon und China nach Europa
gebracht wurden. Diese werden zusammen mit Wacholder,
Mandarinen und weiteren Botanicals in Hamburg im Small Batch
Verfahren destilliert.




KNUT HANSEN DRY GIN
42 % Vol., 500 ml

3

ﬂrmﬁg cﬁp jh ] F:

LEGURK

?W*r"thl‘!r -_: .T.- .;’" :."

SCHWARZWALD DRY GIN

47 % Vol., 500 ml

Aroma: Aroma:

Klassisches Zutaten: Duft von Wacholder

Wacholderaroma « 5cl MONKEY 47 DRY GIN und Zitrusfriichten,

mit Noten von frischer « 2l Hulunderblﬁtensirup blumig.
Gurke, Basilikum .

und Apfeln. a gl Zu_ckerswu_p Geschmack:

« 2 cl frischer Zitronensaft Komplex mit einem

Geschmack: « 34 Gurke Hauch von Pfeffer

Mild, sanft und und subtilen

4 cl naturtriber Apfelsaft

' ausbalanciert. > Kisfelscheibe : Nﬂ;i’:;gz
Abgang: Friichten.
hf“:ild ;ﬂt Zubereitung: Aboane:
: wﬂ;;;::]"m: « Gurke, Zitrone, Sirup und Tiefgrijndig;_
Holunderblutensirup in einem und rassig.
Herkunft: Shaker zerdriicken (muddeln). \
Deutschland - Die iibrigen Zutaten hinzufiigen. ! Deﬁf:h"l::;
- Mit Eiswiirfeln kraftig schiitteln.
* Durch ein feines Sieb in ein mit 4
Eiswiirfeln gefiilltes (’\
Highball-Glas
At abseihen. ; e o
« 4 Miteiner Apfel-
- scheibe & Gurke :
garnieren und \

servieren.

" Ein unfiltrierter Gin, der britische Tradition, die Exotik Indiens

- und die Reinheit und Urspriinglichkeit des Schwarzwalds mit

handwerklicher Meisterschaft vereint. Insgesamt 47 handver-

1 lesene pflanzliche Zutaten — darunter frische heimische Preiselbeeren

als , Geheimwaffe” - werden in weichem Quellwasser angesetzt und

verleihen dem Monkey 47 beeindruckende Komplexitat. Durch die

% anschlieRende Reifung in SteingutgefaRen entwickelt der Gin seine
charakteristische Harmonie und Weichheit.

Ein klassischer London Dry Gin aus Deutschlands Norden.
Unter extrem langsamer Energiezufuhr vierfach destilliert
mit 14 Botanicals aus lokalem Anbau. Neben der unverkenn-
baren Wacholdernote dominieren Gurke und Basilikum aus einem

Hamburger Gewéchshaus, Apfel aus dem Alten Land und Rosen-
bliiten vom Ostseedeich. Abgefiillt von Hand in eine hochwertige
Keramikflasche.
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GIN BASIL
SMASH

Zutaten:

- 6 cl THE DUKE MUNICH DRY GIN
3 frischer Zitronensaft

2 cl Zuckersirup

10-12 Blatter Basilikum
Basilikumzweig und Zitronenzeste

Zubereitung:

- Zitronensaft, Zuckersirup und die
Basilikumblatter in einem Shaker
geben.

« Das Basilikum mit dem StoRel nur
andricken, nicht zerreiben.

« Gin und Eiswurfel dazugeben und
kraftig schitteln.

« Doppelt in einen
Tumbler mit Eis
abseihen. {

Mit Basilikum und 1

Zitronenzeste gar-

nieren und

servieren.

" MUNICH DRY GIN
45 % Vol,, 700 ml

Aroma:

Perfekte Balance
zwischen wiirzigen,
floralen, frischen und
wacholderbetonten
Aromen.

Geschmack:
Vielschichtig mit
siiBlich-blumigen
Nuancen und einer
langanhaltenden,
klassichen
Wacholdernote.

Abgang:

Angenehm
y mildes Finale.
Herkunft:
Deutschland

! Nach einem Jahr Entwicklungszeit wurde 2008 in einem
Maxvorstadter Hinterhof in Miinchen von den Freunden Max
und Daniel der erste The Duke Gin destilliert. Damit gelten

sie als Pioniere des deutschen Gins. 2017 ist die Manufaktur
nach Aschheim vor die Tore Miinchens gezogen und steht fiir
traditionelle Handwerkskunst, viel Hingabe, beste Rohstoffe
sowie HKrauter und Gewdlrze ausschliefilich aus biologischem
Anbau. Fir den bayerischen Einschlag sorgen die Botanicals Hop-
fenbliten und Malz.



VODKA

Vor vielen Jahrhunderten hatte der Vodka beziiglich
Geschmack, Farbe und Geruch komplett andere
Eigenschaften als heute. Er wurde urspringlich als
Medizin verwendet und enthielt nur etwa 14 % Alkohol,
da dies durch naturliche Garung das erreichbare Maximum
war.

Die erhohte Reinheit und der erhohte Alkoholgehalt kam
erst mit Beginn des 8. Jahrhunderts. Die weltweit erste
schriftliche Erwahnung des Wortes ,Wodka" wurde im
Jahr 1405 von Akta Grodzkie notiert und hat sich seitdem
zu einem der beliebtesten Getranke der Welt entwickelt.
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a BELVEDERE ORGANIC VODKA
40 % Vol., 700 ml

BLIVIDERE

Aroma:

Feines Bukett von
Vanille sowie milden,
cremigen Nuancen.

Geschmack:

Voller, runder
Geschmack mit

einer samtigen Textur.
Die zarte Vanillenote
wird begleitet

von weilRem Pfeffer
und Mandelaromen.

Abgang:

Mild, erinnert an
Roggenbrot, begleitet
von Vanille und
gebrannter Paranuss.

Herkunft:

BELVEDERL Polen

ORGANIC
VODEKA

Dieser Vodka ist benannt nach der ehemaligen Residenz
der polnischen Konige, dem Belvedere-Palast in Warschau,
der heute Wohnsitz des polnischen Prasidenten ist.
Schonend und langsam aus dem besonders weich und siifllich
schmeckenden polnischen Dankowskie-Gold-Roggen hergestellt
wird er insgesamt viermal destilliert. Das verwendete Wasser
stammt ausschlieBlich aus eigenen Quellen.

m GREY GOOSE VODKA
40 % Vol., 700 ml

Aroma:

Sehr weich, mit
kraftigen Noten von
Vanille und Getreide
sowie schoner
Zitrusfrische,

Geschmack:

Elegante Weizennote,

feine SulRe, an

Mandelgeback

" erinnernd,
untermalt von

einer zarten

Gewlrznote.

Abgang:

Lang anhaltendes,
Uppiges und
delikates Finish.

-

Herkunft:
Frankreich

GREY GOOH
VODEKA

LTRSS T ALl

FRAMD
[

Der Grey Goose Vodka wird aus hochwertigem
Winterweizen aus der Picardie hergestellt, der
normalerweise fiir feinstes Brot reserviert ist. Das
in Gensac-La-Pallue in der Region Cognac sorgfaltig
gebrannte Destillat wird mit Quellwasser versetzt,
das zuvor durch Kalkstein natirlich gefiltert wurde,
So entsteht ein besonders milder und feiner Vodka.

e MAMONT

40 % Vol.,
500 ml

Aroma:

Mild und rein mit
leichtem Unterton
von Gerste und
Pfeffer.

Geschmack:
Zart fruchtig und
seidig mit einem
Hauch von Sule.

Abgang:
Langer, eher
trockener
Nachklang.

Herkunft:
Georgien

Mit der einzigartigen Flasche in Form eines StoRzahns
erinnert der MAMONT an die Entdeckung des Yukagir Mam-
muts, das mehr als 18.000 Jahren im ewigen Eis der Arktis
eingeschlossen war. Seinen einzigartigen Geschmack erhalt der
Vodka durch die sechsfache Destillation der Maische von vier
Getreidesorten sowie der Verwendung von reinstem Wasser
aus artesischen Brunnen des Alazani-Tals im Osten Georgiens.
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MYERS'S RUM ORIGINAL DARK

MYER'S |@:=

MAI TAI

Zutaten:

2 cl WeilRer Rum

1,5 cl Mandelsirup

3 cl Frischer Limettensaft
Optional 0,5 cl Zuckersirup
Minzzweig, Limettenscheibe

Zubereitung:

- Alle Zutaten in einen mit Eis
gefullten Shaker geben.

- Kraftig schitteln.

* In ein mit Chrushed lce
gefulltes Glas abseihen.

Mit einem Zweig Minze und
einer Limettenscheibe garnieren

und serviereny '
w

2 cl MYER'S ORIGINAL DARK RUM

e

Aroma:

Kraftig mit Noten
von Tabak

und Schokolade.

Geschmack:
Wurzig, mit Noten
von Zedernholz,
MNelken,

- Pfeffer und
|00% FINE JAMAICAN RUM § Zitrusfriichten.
FAMOUS | '

" Abgang:

Trocken,
wenig sif.

Herkunft:
Jamaika

Myers's Rum ist ein weltberiihmter Jamaika-Premium-Rum,
der bereits seit dem Jahr 1879 hergestellt wird und nach

seinem Griinder, Fred L. Myers, benannt wurde. Die spezielle
Rezeptur und die jahrelange Reifung in ausgesuchten Eichen-
Fassern verleihen Myers's Rum das krdftige Aroma.

P48 RON PIET RUM 10 JAHRE
| 40 % Vol., 700 ml

Aroma:

Fruchtig mit Noten
von Honig und
Karamell.

a3adids / WN

Geschmack:
Sanft und fruchtig

” I il mit Anklingen
[” ! ”l i von Vanille und

feiner Holzwiirze.

aoien 10 reans
CEELE MR it

-

Abgang:

Gut strukturiertes
Finale mit
dezenter
Holznote.

Herkunft:
Panama

Die Produktion von Rum hat eine lange Tradition in
Panama. Der Ron Piet stammt aus San Miguelito und wird
mit feinstem Rohrzucker aus der Provinz Herrera herge-
stellt. Im Anschluss wird er zehn lange Jahre in ausgewah[ten
Bourbon-Fassern gelagert, ehe er die lange Seereise pach Hamburg
antritt. Dort wird er per Hand in die charakteristische 6-Kant-Fla-
sche gefiillt.
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Il

PAMPERO ANIVERSARIO @ RON ZACAPA CENTENARIO 23

RESERVA EXCLUSIVA RUM 40 % Vol., 700 ml
40 % Vol., 700 ml

PAMPERO
ANIVERSARIO
OLD FASHIONED

Duftet nach Vanille,
Rosinen, Schokolade
und Leder.

Aroma:

Kastanie, getrockneter
Estragon, Weichselkirsche und
Honig.

Zutaten:

- 4,5 cl Pampero Aniversario
« 3 Spritzer Bitter

« 1cl Zuckersirup

Geschmack:
Intensive Aromen von
Friichten, Vanille

Geschmack:
Sullliche Noten,
die an Pudding

- Orangenzeste erinnern, Vanille. und Karamell,
Schokolade,

Zubereitung: Abgang: Holz und delikaten
- Alle Zutaten in einen Tumbler mit Fr”':h::g;:; Gewdurzen.
Eiswurfeln geben. Abgano:

Herkunft: Lang, elegant

Venezuela ({f@ﬂ und mlllmundig.

P Herkunft:
oY ‘J"“E‘gm-' Guatemala

« Vorsichtig umruhren.

Mit einer Orangenzeste garnieren
und servieren.

I]:Hlljjll’ t!l

“hjwel 53110

(T E-.u-r bl

—_—




" BUMBU

BARBADOS
ALE

Zutaten:
- 6 cl BUMBU ORIGINAL

a. RON BARCELO IMPERIAL
' 38 % Vol., 700 ml

BUMBU THE ORIGINAL
40 % Vol., 700 ml

Aroma: Aroma:

Reichhaltige Noten Buttercreme, getrocknete

von Madagaskar-Vanille, Kirschen und Vanille.
Karamell und Eiche.

a3adids / Wny

. Geschmack:

+ 1cl Zitronensaft Geschmack: Fruchtig und tiefgriindig,
+ Ginger Ale Aromen von Zimt, mit Aromen von Ananas
- Ananasstiick, Minzzweig gerdsteten und karamellisierten
Niissen, Niissen.

Banane
- und Piment.

Zubereitung:

- Rum und Zitronensaft in einen mit
Eis gefullten Shaker geben.

- Kraftig schitteln.

- In ein mit Eiswurfeln gefulltes

Abgang:

Lang anhaltende

Moten von
Mokka und
Rostaromen.

p Abgang:
Mildes und
leichtes Finish.

Glas abseihen. i . N Herkunft: : _H:T"'}'“:‘“
LM e B ™S ey AR - Barbados QITHRIKaNISCIE
Mit Ginger Ale | 7§ = = AN Republik

auffillen. 7 _ TN W N o
Wy A BARCELO
Mit einer einem Stiick | * ™ * | D

DOMIN

Ananas und einem ‘
Zweig Minze garnieren
und servieren.

Da Seeleute und Handler des 16. und 17. Jahrhunderts den 1929 kam der Spanier Julidan Barcelé in die Dominikanische

Geschmack des traditionellen Rums nicht mochten, mischten sie Republik, um hier einen einzigartigen Rum herzustellen. Nur

karibische Friichte und Gewiirze hinzu und nannten ihn Bumbu. ein Jahr spater griindete der damals 26-Jahrige die Barceld & Co

Von einem solchen jahrhundertealten Rezept ist auch der Bumbu und begann mit der Produktion seines ersten Rums. Den Ron

Original inspiriert, der in einer 1893 gegriindeten Brennerei in zwei Barcelo Imperial gibt es seit den 1980er Jahren. Fiir ihn ldsst

kantinuierlichen Brennblasen hergestellt wird. man die hochwertigsten Destillate unter besten klimatischen
Bedingungen bis zu 10 Jahre natiirlich reifen.
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a DIPLOMATICO RUM RESERVA EXCLUSIVA
40 % Vol., 700 ml

Aroma:

Moten von
Orangenschale,
Ahornsirup und
Lakritze.

Geschmack:

Am Gaumen sul
mit Toffee und
Fondant.

Abgang:
Verfiihrerisch
und lang
anhaltend.

Herkunft:
Venezuela

@ REMEDY SPICED RUM
41,5 % Vol., 700 ml

Aroma:
Feine Noten von

Vanille, Orangenschalen,

Zimt und Pfeffer.

Geschmack:
Charaktervolles,
lieblich wiirziges
Aroma mit einer

angenehmen

Siile,

Abgang:
Mittellanges
Finish

mit pfeffriger,
leicht suRlicher
Wiirze.

Herkunft:
Karibik

SMUGGLER’S

JUICE

Zutaten:

- 4 c|l REMEDY SPICED
« 3 cl Ananassaft

« 8 cl Cranberrysaft

« Ananasblatt

Zubereitung:

+ Alle Zutaten in ein mit Eis gefulltes
Glas (Coupette) geben.

« Vorsichtig umrihren.

Mit einem Ananasblatt garnieren
und servieren.




W

@ DON PAPA MASSKARA a DON PAPA BAROKO @ THE KRAKEN BLACK SPICED
40 % Vol., 700 ml 40 % Vol., 700 ml 40 % Vol., 700 ml

Aroma: Aroma: Aroma:
Reichhaltige Honigaromen Sehr intensiv mit Noten CRAKEN Sulte Noten von
mit einem Hauch von Vanille sowie einem . Schokolade,
van frischen Hauch von Zitrusfriichten Karamell und
Zitrusfruchten. und suler Eiche. Vanille.
Geschmack: Geschmack: Geschmack:
Weich und fruchtig, Vollmundig mit einer Schmeichler-
mit zarten Noten von wunderbaren isch suld mit
Honig, kandierten Vanillenote und anregender
Friichten und Aromen von Wirze,
sulien Honig
Zitrusfriichten. und kandierten Abgang:
Friichten. Sehr lang und
Abgang: samtig weich.
Herrlich lang- Abgang:
anhaltendes Lang und Herkunft:
und intensives kraftig Trinidad &
Finish, mit einem Tobago
Hauch
Herkunft: von Eiche
Philippinen und Honig.
Herkunft:

tat = "::"'\ 'FIIII-... I! .‘ﬂ. '
Philippinen r Y \.\;"_':mh




WHISK(E)Y

Kaum eine Spirituose erfreut sich einer so groRen
Anhdngerschaft wie der Whisk(e)y. Abgeleitet aus
dem Galischen ist die Bedeutung ,Wasser des
Lebens”. Die beiden unterschiedlichen Schreib-
weisen geben Auskunft liber die Herkunft: Wahrend der
Whisky aus Schottland kommt, wird der Whiskey
lberwiegend in Irland und den USA hergestellt. Welche
Aromen der Whisk(e)y schlieRlich entwickelt, hdngt im
Wesentlichen ab von den Rohstoffen, dem Herstellungs-
prozess und der Fassreifung.




'r'- .¥& GLENDRONACH

12 Years Single Malt Scotch Whisky
43 % Vol. e

700 ml '

Aroma:

SuRe, cremige Vanille
mit einem Hauch

von Ingwer, Glihwein
und Birne.

Geschmack:
Vollmundig und samtig
mit Aromen von Sherry

sowie Rosinen und
Gewurzen,

Abgang:
Lang anhaltend
mit einer

(JLENDROP‘!ACH leicht nussigen

MNote.

MHEEREY UAHEKE BMATIRED Herkunft:
| T - Schottland,
Highlands

.|.|1

Fast versteckt liegt die Brennerei Glendronach in den East High-
land Hills. Sie wurde bereits 1826 von James Allardice gegriin-
det, der friih die Reifung von Whisky in Sherryfassern perfekti-
onierte. Gebrannt wird auch heute noch traditionell in Saxophon
Pot-Stills, die ehemaligen Pedro Ximeénez- und Oloroso-Fasser
verleihen dem Whisky vor allem sein feines, nussiges Finish.

33 THE DALMORE

R 12 Years Single Malt Scotch Whisky
¥ 40 % Vol., 700 ml

Aroma:

Duftet nach Zitrusfriichten,
Schokolade und
aromatischen Gewiirzen.

Geschmack:

Fein eingebundene Aromen
von Orangen, Trockenfriichten
sowie dezente Noten von
Vanilleschote.

Abgang:

Lang mit Aromen von
gerostetem Kaffee
und dunkler
Schokolade.

Herkunft:
Schottland,
Highlands

- = — _— N -

Unter den wachsamen Augen von Master Distiller Richard
Paterson reift dieser sehr komplexe Single Malt in Ex-Bourbon-
Fassern und ein kleiner Teil in sorgfaltig ausgesuchten Sherry-
Fassern, in denen zuvor hochwertiger Oloroso-Sherry gelagert
wurde. Durch diese Besonderheit erhidlt das abgefiillte Destillat
seinen vollmundig-nussigen Charakter.

ABERFELDY

12 Years Single Malt Scotch Whisky
40 % Vol., 700 ml S —

AGNSIHM

Aroma:
Ausgewogen,
sowohl fruchtige als
auch wiirzige Noten.

Geschmack:
Sirupartig, mit einem
Hauch von Honig,
Orange, Karamell
und Gewiirzen,

Abgang:
Weich mit einer
Andeutung von
Zitrusfrichten.

Herkunft:
Schottland,
Highlands

*[f H WH'SE? {r-

Eingebettet in ein fruchtbares Tal in den Ausldufern der schotti-
schen Central Highlands — inmitten einer Gegend, in der es nur
noch wenige Destillerien gibt — behauptet sich die 1896 von John
Dewar gegriindete Brennerei Aberfeldy als Hochburg der tradi-
tionellen Whisky-Herstellung. Aus heimischer Gerste und Was-
ser aus dem nahen Fluss Pitilli Burn produziert reift der Aberfeldy
12 Jahre in Eichenfassern und ist dank seines weichen Charakters
auch fir Einsteiger ein echter Genuss.
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Lo DALWHINNIE

15 Years Single Malt Scotch Whisky
43 % Vol., 700 ml

In der Nase trockene
Aromen von Honig,
Zitrusfruchten,

Malz und Rauch.

Geschmack:
Malzig-sii® und
fruchtig mit
Anklangen von
Vanille, Honig und
Zitrusfriichten.

Warmes, leicht
rauchiges Finale.

Herkunft:
Schottland,
Highlands

|
L Pl

l{' ) i {_fi{ ?'f“‘.',.cf- FLIUE

—:j?...g

FiFPSE N

Dalwhinnie liegt so abgelegen, dass das Dorf im Jahr 1994
den Titel ,kidltester bewohnter Ort Schottlands” erhielt.
Die Waschbecken sind immer noch aus Holz und nach wie
vor schicken zwei kupferne Brennblasen den frischen Brand
durch die Kihlrohre auf den Weg zum Brennmeister. Das
Wasser aus dem 600 Meter hoch liegenden Loch an Doi-
re Uaine (gilisch fiir ,See mit dem griinen Gebiisch”) in den
Drumochter Hills darf keine andere Destillerie verwenden.

28 | WHISK(E)Y

Y GLENMORANGIE ORIGINAL
12 Years Single Malt
Scotch Whisky
40 % Vol., 700 ml

Deutlicher Duft
von Zitrusfruchten und ¥
Orangen gefolgt von &
Noten reifer Pfirsiche 3
sowie milder Vanille. &

Geschmack:

Mild mit sifien Aromen
von Vanille und Honig. Eine
B florale Fruchtigkeit und
die Aromen von Orangen
und Pfirsich sorgen fiir

b Komplexitat.

Abgang:
Mittellanger Nachhall

wiederum mit Noten von
Orangen und Pfirsichen.

Herkunft:
. Schottland, Highlands

=
I
n

-

e S

-
=

Seit mehr als 175 Jahren wird Glenmorangie Whisky in Tain in
den schottischen Highlands aus den fiinf Schliisselzutaten Holz,
Wasser, Gerste, Hefe und Zeit produziert. Insbesondere die zwolf
Jahre lange Reifung in Bourbonfdssern sorgt fiir einen seiden-
weichen, komplexen und cremigen Whisky mit elegantem und
floralem Charakter,

-

X:»A TALISKER SINGLE MALT

10 Years Single Malt Scotch Whisky

45,8 % Vol., 500 ml

—_

TALISKER
SIRGLE NAL!
SCOTCH WHISLY

Salzig und rauchig,
untermalt von einer
zitronigen Siile.

Geschmack:

B Intensiv nach Rauch
und Malz, mit Aromen von
Trockenfrichten und

einer intensiven
Pfeffernote.

Abgang:
Warmes, anhaltendes
Finale mit
pfeffrigen Noten.

Herkunft:
Schottland,
Isle of Skye

Der Talisker wird seit 1830 in der dltesten Destillerie der Isle of
Skye gebrannt und reift zehn Jahre in amerikanischen Eichen-
fassern. So bekommt er seinen maritimen Touch und seine meer-
salzig-wiirzige Komplexitdt. Der Talisker ist die perfekte Wahl fiir
alle, die den rauen und stirmischen Charakter der schottischen
Inseln in einem Whisky entdecken wollen.



X B HIGHLAND PARK
12 Years Single Malt Scotch Whisky &
40 % Vol., 700 ml

Ausgewogene,
rauchige Note, sulilich,
mit einem Hauch

von Sherry.

AR e RO

Geschmack:
Ausgereifte
rauchige Siifie mit
vollmundigem
Malzton.

Abgang:
Hintergriindig

HIGHLAND
PARK mit einem

EIHOLE MALT SCOTCH WHISKY Na{:hl»:lang von
74 Heidekraut

ST b nl:nl.lutdl.r i und Torf.
Herkunft:

Schottland,

Orkney 3

.Der grofite Allround-Whisky in der Welt der Single Malts"” -
so die treffende Beschreibung von Highland Park durch den
Whisky-Experten Michael Jackson. Um diesen Charakter zu
erhalten wird nur ein Teil der gemalzten Gerste Uber dem
Torffeuer getrocknet und die Reifung findet nahezu komplett in
ehemaligen Sherry-Fassern sowohl aus europdischer als auch
amerikanischer Eiche statt.

7. MONKEY SHOULDER
Blended Malt Scotch Whisky
40 % Vol., 700 ml

* Feiner Duft von

® Orangen, leichte
Honigstilie und zarte
B Vanillenoten.

v Geschmack:

Reich und sanft, mit
lebendigen Fruchtaromen und
wiirzigen Anklangen.

Abgang:

Weich, mit malziger
Sufle und Noten
von Orangen-
marmelade.

h._
i
MONKEY
SHOULDER

'[ DRIGINAL
hn@;:&f BOOTEW ﬂ

Herkunft:
Schottland,
Speyside

Der Name ,,Monkey Shoulder” erinnert an die leicht gekrimmte
Kérperhaltung mit hdngenden Armen der friilheren Arbeiter in
den Destillerien. Denn damals fiihrte das stundenlange Wenden
von Malz per Hand wahrend einer langen Schicht oft genau dazu.
Der Whisky wird aus Malts der bekannten Brennereien Glenfid-
dich, Balvenie sowie Kininvie geblendet und reift in ehemaligen
Bourbonfassern.

MONKEY
COLADA

Zutaten:

+ 4 c| MONKEY SHOULDER
» 2 cl Kokoscreme

« 6 cl Ananassaft

- 1cl frischer Limettensaft
- Zuckersirup nach Bedart

- T Ananasstlick

Zubereitung:

- Alle Zutaten In einen
Mixer geben.

» Cremig mixen und in
ein hohes Glas gielen.

- Nach Belieben einen
Spritzer Zuckersirup

hinzugeben

Mit einem Stuck
Ananas garnieren
und servieren.

AGMISIHM
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R TAMNAVULIN DOUBLE CASK
Single Malt Scotch Whisky
40 % Vol., 700 ml

: ' Anklange von Toffee,
Honig und Marzipan.

Geschmack:

Frisch, mit Noten van
Ananas, Birne und einem
Hauch Zitrone.”

Harmonisches, leicht
stliliches Finale, das
an Sherry erinnert.

Herkunft:
Schottland, Speyside

SIMNAVYL,

SPEYSIDE
SINGLE MALT
SCOTCH WHISKY
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Der Tamnavulin Double Cask stammt aus einer kleinen
Brennerei im Dorf Tomnavoulin, die 1966 erbaut und im
Jahr 2007 nach langer SchlieBung wiedereroffnet wurde. Er
wurde 2016 aus Anlass des flinfzigjahrigen Grindungsjubildums
der Brennerei erstmalig abgefiillt. Die Reifung erfolgt zunachst
in Bourbonfassern aus amerikanischer Weilieiche, ehe Im
Anschluss das Finishing in ehemaligen Sherryfassern erfolgt.

30 | WHISK(E)Y

LS THE BALVENIE DOUBLEWOOD
12 Years Single Malt Scotch Whisky
40 % Vol., 700 ml

P Aroma:

Siifte Frucht- und Sherry-
Aromen, uberlagert von
Honig und Vanille.

Geschmack:

MNussig, siil}, mit etwas
Zimt und deutlichen
Sherry-Aromen.

Abgang:
Lang und warm
mit wirzigen

S Noten.

Herkunft:
Schottland,
Speyside
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Der Balvenie Doublewood ist ausgesprochen komplex mit
einer ausgepriagten Sherry-Note. Diesen einzigartigen
Charakter pragen Fasser aus amerikanischer Eiche, in denen zuvor
Bourbon reifte. Die Tiefe und Geschmacksfiille verdankt er dem
anschlieRenden Finishing in Sherryfassern aus europdischer
Eiche. Balvenie gilt als Pionier der doppelten Reifung in
verschiedenen Fassern.

":'y& GLENFIDDICH SOLERA RESERVE
15 Years Single Malt Scotch Whisky
40 % Vol., 700 ml

Voll und fruchtig mit
Honig und Vanillearomen.

Geschmack:
Vollmundig und intensiv
mit Anklangen von
Sherry, Vanille,
Marzipan,

Zimt und Ingwer.

Lang mit anhaltender
Sufle

. Herkunft:
Schottland,
Speyside

Dieser Glenfiddich reift in drei verschiedenen Fasstypen:
Europdische Sherryfasser, amerikanische Bourbonfasser
sowie neue Fasser aus amerikanischer Eiche. Die verschie-
denen Destillate werden im stets mindestens zur Halfte
gefiillten Solera-Fass vereint, dieses einzigartige Verfahren wird
bei Glenfiddich seit 1998 eingesetzt und verleiht dem Whisky
sein ausgesprochen harmonisches Aroma,



it 3 THE ARDMORE LEGACY
Highland Single Malt Scotch Whisky
40 % Vol., 700 ml -

' Aroma:
Heidekraut, Honig, mit einem
Hauch von Zimt und Toffee,
sehr dezente Torfnote.

Geschmack:

Cremige Vanillenoten und
Anklange von rauchiger
Holzkohle. Angenehme
Rauchnote untermalt von
Honig und Gewdrzen.

Abgang:

Typisch trockener,
wiirziger und lang
anhaltender

THE Nachgeschmack.

'ARDMORE

. . -

' Herkunft:
| Schottland,
| - Speyside

The Ardmore Legacy ist der perfekte Einstieg in die
Welt torfiger Whiskys. Durch die zusdtzliche Lagerung in
traditionellen Quarter Casks (kleine Fésser mit ca. 45-80 Litern
Inhalt) und die ausschliefliche Verwendung von Highland Torf er-
halt dieser Whisky seinen unverwechselbaren Geschmack.

. BOWMORE

9 Years Single Malt Scotch Whisk
40% Vol., 700 ml

: : Aroma:
Noten von Sherry, sifien
Trockenfruchten, dunkler

Schokolade und
etwas Rauch.

Geschmack; ';

Erinnert an Rosinen, Zimt
und rote Friichte, unterlegt
von rauchigen und
salzigen Noten.

' Abgang:
Warmend mit dezentem
® Rauch und subtiler SitiRe.

Herkunft:
Schottland, Islay

gOWMOR;
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Bowmore ist die dlteste Destillerie auf Islay und wurde be-
reits im Jahr 1779 an der Kiiste von Loch Indaal gegriindet.
Der Bowmore 9 Years steht fur den 5til der Brennerei und ist
ein mittelstark getorfter, authentischer Islay Whisky. Seinen
zuganglichen Charakter und die wunderbare Balance erlangt er
wahrend der mindestens neun Jahre langen Reifung in ehema-
ligen Boubon-Fassern aus amerikanischer und Sherry-Fassern
aus europaischer Eiche,

1V ARDBEG WEE BEASTIE

5 Years Single Malt Scotch Whisky
47 4% Vol., 700 ml

Duftet nach frischen Krautern
mit Aromen von Vanille,
Birne, frisch gemahlenem
schwarzen Pfeffer und
tirkischem Kaffee.

Geschmack:

Intensiv mit Noten von
Schokolade, Teer,
gerduchertem Speck
sowie Eukalyptus

Langes, salziges Finish
mit Noten von Kakao
und Butterkaramell.

Herkunft:
Schottland,

ISLAY SINGLE MALY
REOTCH WHISKY

S .l.-. |
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Nur fiinf Jahre in ehemaligen Bourbon- und Oloroso-
Sherryfassern gereift, ist der Wee Beastie ungezihmt und
mit beeindruckendem Biss - oder einfach nur der jiings-
te, raueste und rauchigste Ardberg aller Zeiten! Insofern
untertreibt der Name, der ibersetzt ,kleines Biest” bedeutet,
schon ein wenig. Er erinnert an ein Wesen aus der Welt der Sagen,
in der ein kleines, bissiges Monster in den Torfmooren von Islay
sein Unwesen trieb.
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-1 LAPHROAIG
10 Years Single Malt Scotch Whisky
40 % Vol., 700 ml

TEELING SMALL BATCH J U N G LE
IRISH WHISKEY
46% Vol., 700 ml - B l R D

Floral, erinnert an ‘u"anil[E: - Zutaten:
Rum-Rosinen und Piment. + 4,5 cl TEELING SMALL BATCH

1,5 cl Martini Fiero

4.5 cl Ananassaft

1.5 Zitronensaft

1,5 cl Zuckersirup

Ananasstlck, Maraschino-Kirsche

Torfrauch und Seetang
dominieren den Duft,
dahinter eine

salzige Note

mit einer

gewissen Siile.

Geschmack:

Cremig mit warmender
Wurze und Aromen
von Trockenfriichten.
Geschmack:
Uberraschende
SuRe mit Nuancen
von Salz und
erdigen Noten.

Lang und weich mit
ausgewogenen Vanille-
und Gewdlrznoten.

Zubereitung:

+ Alle Zutaten zusammen mit Eis in
einen Shaker geben.

« Kraftig schitteln.

+ In ein mit Crushed-Ice gefiilltes
Glas abseihen.

Abgang:

Lang und
nachklingend mit
einer stilen Note
von Seetang.

Mit einem Stuck Ananas
und einer Maraschino-
Kirsche am Cocktailspiel?
garnieren und

servieren.

Herkunft:
Schottland, Islay

ISLAY SINGLE MALT
ECOTCH WHISKEY

IRISH HHIEE—I!

=
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Laphroaig (sprich: ,La-froig”) wurde 1815 gegriindet und Bereits 1782 griindete Walter Teeling eine Brennerei in Dublin, 2015 ercffneten Jack
bedeutet auf galisch ,die schone Senke an der breiten und Stephen Teeling die neue Teeling Whiskey Distillery nur einen Steinwurf ent-
Bucht®, Diese Bucht liegt auf der der schottischen Westkuste fernt im ,Golden Triangle*, dem historischen Brennereiviertel der Stadt. Hier ver-
vorgelagerten Insel Islay mit ihrem rauen Klima und der wilden bindet sich nun traditionelles Handwerk mit moderner Technologie, der Whiskey wird

Landschaft. Fiir diesen markant torfigen Malt wird die gemalzte
Gerste iUber Torffeuer kalt gerauchert. Durch die zehnjdhrige
Reifung in ehemaligen Bourbonf3ssern kommt zum kraftigen
Rauchgeschmack als Kontrapunkt eine gewisse Sanftheit.
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ohne Kaltefiltration gefiillt und bewahrt so den authentischen Charakter und kom-
plexen Geschmack. Grain- und Malt-Whiskey reifen zunachst getrennt in ehemaligen
Bourbon-Fassern, ehe sie in amerikanischen Rumfassern vermahlt werden.



=Xl BUSHMILLS
10 Years Single Malt Irish Whiskey

40 % Vol., 700 ml §

._-l-

Sommerfriichte, leicht
suftliche Note, die an Honig
und Rosinen erinnert.

Geschmack:

Am Gaumen leicht,

mit Aromen von Vanille,
etwas Schokolade

- sowie getrockneten
' B Friichten.

Abgang:

Langer, frischer &
und sehr ausgewogener
Abgang mit leichter
Sherry-Note.

A hE N NN RN Nie
WaiHEl Wi ea e

Herkunft:
Irland

Bushmills ist

die 3lteste lizensierte Whiskey-Destillerie
Irlands und erste Hinweise auf Brennaktivititen im
kleinen Ort Bushmills an der Nordkiiste Irlands gehen bis
in das 15. Jahrhundert zuriick. Damals wie heute bezieht die
Brennerei ihr Wasser aus dem aufgestauten St.-Columb’s Bachlein.
Handfertigung, kleine Chargen und der unnachahmlich milde Ge-
schmack sind die Grundlagen des Erfolgs von Bushmills.

Peated Single Malt Irish Whiskey
40 % Vol., 700 ml

Rauchige Torfigkeit, 8
verfeinert mit leichten
Honignoten und einem

Anklang von
getrockneten Fruchten,

Geschmack:

Sehr weich,

mit Honignoten, Malz-
und Fruchtaromen,
gefolgt von dem
vollmundigen
Torfaroma.

Abgang:

Lang, mit stiflen
Honignoten
und einem

® kraftvollen,
torfigen Finish.

Connemara Peated Single Malt Irish Whiskey ist ein
wunderbar  ausgeglichener Malt Whiskey, der die
traditionelle Milde irischer Whiskeys mit den intensiven, rauchi-
gen Aromen verbindet, die man eigentlich mit schottischen
Whiskys assoziiert. Er ist der einzige Irish Malt Whiskey aus iiber
Torffeuer getrockneter Gerste.

E-W JAMESON BLACK BARREL

Irish Whiskey
40 % Vol., 700 ml

Reichhaltig und voll mit
MNoten exotischer Friichte.

Geschmack:

Vollmundig, mild mit fruch-
tiger Sufie von exotischen
Frichten wie Papaya, etwas
Vanille

und Wirze.

Intensiv mit

einem perfekten

Zusammenspiel von

Frucht- und

{44 Holznoten.

= P -

BLACK
BARREL

IRISH WHISKEY

w il i ‘

Jameson ist bekannt fiir seinen weichen Charakter und
den unverwechselbar milden Geschmack. Erreicht wird dies
durch die Trocknung des Getreides in geschlossenen Ofen statt
iUber offenem Torffeuer sowie durch eine dreifache Destil-
lation. Beim Black Barrel erfolgt die Reifung in Fassern aus
europaischer und amerikanischer Eiche sowie in Ex-Bour-
bonfassern, die doppelt ausgebrannt zu ,schwarzen Fassern”
werden und fiir eine dezente Rauchnote sorgen.
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- W MAKER'S MARK
Bourbon Whisky
45 % Vol., 700 ml

Intensiver Duft nach Honig,
exotischen Fruchten,
Vanille und Karamell.

Geschmack:
Erinnert an Nisse
mit Toffee

sowie Geback und
frische Frichte.

Fruchtig mit
Karamelltonen
und einer milden
Rauchnote.

Maker's
vyMark:

=
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Wahrend der Produktion wvon Maker's Mark in der
dltesten noch betriebenen Bourbon-Destillerie der Welt wird
Handarbeit groRgeschrieben. So werden die Fasser wahrend
des Reifungsprozesses nahezu taglich von Hand bewegt und
verlagert. Fir seine Herstellung wird neben Mais und
Gerste nicht wie Ublich Roggen, sondern roter Winterweizen
verwendet, der fiir den vollen und weichen Geschmack sowie das
unverwechselbare Aroma sorgt.
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YA WOODFORD RESERVE
Bourbon Whiskey
43,2 % Vol., 700 ml

Intensives Vanillearoma
sowlie Anklange von

Minze und Kakao mit einem |
Hauch von

schwarzem Pfeffer. §

Geschmack:

Rund und sanft,

mit komplexen Noten
von Minze, Tabak,
Leder und Toffee.

Abgang: 8
Weich mit
einer
anhaltenden,
wirzigen
Warme.,

Herkunft:
USA,
Kentucky |

Mais, Roaggen, Gerstenmalz
und Quellwasser, das aus Kalksteinbdden entspringt,
hergestellt. Als einer von wenigen amerikanischen
Whiskeys wird er noch heute im traditionellen, kupfernen Pot-5till
dreifach destilliert. Mehr als zweihundert Geschmacks-
komponenten sind nachweisbar, von kraftigen Getreide-
aromen bis hin zu feinen Blumennoten.

Dieser Whiskey wird aus

13 JACK DANIEL'S BONDED

Tennessee Whiskey
50 % Vol., 700 ml

Vielschichtige Aromen
von Karamell, Eichenholz
und angenehmer Wiirze.

Geschmack:
Kraftig, erinnert an
dunklen Rohrzucker,
Vanille und
Buttertoast.

Abgang:

Warmes Finale mit
Noten von
Backgewdlrzen
und einer

e Spur Rauch.
: b“_,“DAN[Qj_’ | Herkunft:
BONDED ( - _LIISJD., Tennessee

TEMRMNESSEL WIHISKREY

Dieser Jack Daniel’s ist Bottled-in-Bond, ein Label, das auf den
Bottled-in-Bond Act aus dem Jahr 1897 zuriickgeht. Ein Whis-
key mit dieser Bezeichnung muss zwingend aus einer Brennsai-
son und aus einer Destillerie stammen, mindestens vier Jahre in
einem amerikanischen Zolllager reifen und mit 100 Proof (das
entspricht 50 % Vol.) abgefiillt werden.




=32 HARDENBERG CLUB

TRIPLE MALT WHISKEY
42,5% Vol., 700 ml

Aroma:

Duftet nach griinen
Apfeln, Aprikosen,

Honig und Vanille.

Geschmack:

Erinnert an Trockenfruchte,
dunkle Schokolade

und frisches Holz.

Abgang:
Malzig-warm mit
einem Hauch von

Eichenrauch.

Herkunft:
Deutschland

Die Brennerei-Tradition der Familie Hardenberg reicht bis
ins Jahr 1700 zuriick. Mit der neuen Hardenberg Distillery
(Baujahr 2019) wurde das Sortiment auf Spirituosen wie
Gin und Whiskey erweitert. Dabei stehen Handwerk und
Regionalitat im Fokus — so stammt auch das Getreide fur den Club
Triple Malt aus der Region. Komponiert aus Gerste, Weizen und
Roggen, reift dieser Whiskey zuerst in Bourbon-Casks. Sein
komplexes Finish erhalt er anschlieRend in Féssern aus deutscher
Eiche und Craft-Bier-Casks.

LIV THE CHITA

Japanischer Single Grain Whisky
43 % Vol., 700 mi

Duftet nach Créme Briilée,

Kardamom, Akazien-Honig
und Rosenbluten.

Geschmack:

Mild und geschmeidig,
mit einem Hauch von
Minze und intensiver
Honignote.

Rein und klar,
raffinierter Abgang
mit Ankldangen

von wirziger

2 Eiche.

bl
we R
{;_.HITA

CLE GRAIN
APANESE WHISKY

. Herkunft:

Der komplexe, mehrfache Destillationsprozess
unterscheidet The Chita deutlich von anderen Single
Grain Whiskys und sorgt fiir seine besondere Reinheit
und den ausbalancierten Geschmack. The Chita reift in
amerikanischen und spanischen Eichenfassern, in denen
zuvor Weine ausgebaut wurden. Das verleiht ihm mehr
Geschmackstiefe und Komplexitdt. Das Ergebnis: Ein
besonders milder, weicher Single Grain Whisky.

' SUNTORY. TOKI

Japanischer Blended Whisky
43 % Vol., 700 ml

SUNTORY 4@
WHISKY

TOKI

Toki wird in meisterhafter

japanischer

: Aroma:
Gruner Apfel, Basilikum
und Honig.

Geschmack:
Fruchtig nach
Grapefruit und
griinen Trauben.
Dazu frisch

nach Pfefferminze
und Thymian.

Sull-wirzig mit
einem Hauch
Vanille und Eiche,
weilBem Pfeffer
und Ingwer.

Herkunft:
Japan

Handwerkskunst

hergestellt. Toki ist ein Blend aus den drei Brennereien von
Suntory. Schwerpunkt ist der Single Malt von Hakushu und der
schwere Chita Grain. Dazu kommt in spanischen und amerika-
nischen Eichenfdssern gereifter Yamazaki Single Malt.
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BRANDY/
COGNAC

Sie gehoren zu den altesten Spirituosen der Welt:
Destillate aus Wein. Der Name Brandy (abgekiirzt vom
englischen brandy wine) wird heute in vielen europai-
schen Landern, aber auch international verwendet.

Der Cognac bekam seinen Namen von der gleichlautenden
Stadt im Westen Frankreichs. Nur Weinbrande aus dieser
Region diurfen sich auch Cognac nennen.

Besonders gut entfaltet ein Weinbrand seine Aromen,
wenn er aus einem passenden Schwenker getrunken wird.
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@ VECCHIA ROMAGNA ETICHETTA NERA
38 % Vol., 700 ml ‘ |

Zutaten:

- 6 cl VECCHIA ROMAGNA

Etichetta Nera

Feiner, komplexer Duft
nach Eiche und Mandel,
mit silen Noten von

2 cl Agavennektar Vanille und Karamell.

3cl Zitronensaft

1 Tropfen Angostura Bitter
Ginger Ale

Zitronenzeste

Geschmack:

Weich und mild mit
einer fruchtigen Sifie
und feinen
Karamellaromen.

Zubereitung: g
. Alle Zutaten bis auf das ', .

] L e anhaltendes,
in Ale in einen mit Eis e
Ginger Ale in eine E "

gefullten Shaker geben. v T : .' b wiirziges
- Kraftig schiitteln. | o | ini

- In einen grof3en Tumbler

mit Eiswurfeln abseihen.

- Mit Ginger Ale aufgieRen.

Mit einer Zitronenzeste
garnieren & servieren.

Der Vecchia Romagna Etichetta Nera ist nicht nur ein qualitativ
hochwertiger, sondern auch Italiens beliebtester Brandy. Er wird
aus Trebbiano-Trauben der Emilia-Romagna zweifach destilliert
und reift anschliefiend fir mindestens 3 Jahre in Fassern aus fran-
zdsischer Limousin-Eiche.

| Herkunft:
' Italien

Aroma:

Duft von Kaffee, Karamell
und Schokolade sowie
Aromen von getrockneter
Pflaume und Orangen-
schalen unterlegt mit
einer floralen Note.

DVYNDO0D / ANV S

Geschmack:
Voll und samtig, h
wunderbar
harmonisch, mit
Fruchtnoten
von Feigen,
Pflaumen und
SuBholz sowie zarter
Rauchnote.

Abgang:

Langes, intensives
Finish mit einem
Hauch von Gewlirzen
und Orangenschalen.

Herkunft:
Griechenland

1888 griindete Spyros Metaxa eine Destillerie in Pirdus. Wie
damals werden noch heute fiir den Metaxa 12 die besten
Weindestillate mit dem groten  Alterungspotential
selektiert, um sie fiir mindestens 12 Jahre in Eichenfdssern
reifen zu lassen, Durch Zugabe einer geheimen Mischung Kréuter
sowie Muscat-Wein von der Insel Samos erhalt er schlieRlich seinen
einzigartigen Charakter und unterscheidet sich so von klassischen
Weinbranden.
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64 CARLDS; | BRANDY DE JEREZ

SOLERA GRAN RESERVA™
40 % Vol.,
700 ml

Aroma:

Intensiv aromatisch
mit markanten Vanille-
und Kakaonoten.
-
Geschmack:
Vollmundig,
aullergewdhnlich
seidig und komplex
auf der Zunge.

Abgang:
Vielschichtig und
sehr elegant.

Herkunft:
Spanien

urnu'-. Tl
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Die Entstehungsgeschichte von Carlos:| legt nahe, er sei der
erste und wurspriinglichste aller Brandys. Im Keller einer
Bodega stiefen die Nachkommen eines franzdsischen
Handlers auf einige Sherry-Fasser, die aus einem uber-
raschend stornierten Auftrag stammten und mit einem
Traubendestillat befiillt waren. Der Zufallsfund gilt seit jeher
als die Geburtsstunde des Brandy de Jerez.
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@ MEUKOW COGNAC VSOP

40 % Vol., 700 ml

%

Aroma:

Reife Friichte,
getrocknete Trauben
 und Noten

von Walnissen.

Geschmack:

Komplex und gehaltvoll
mit einem Hauch Zimt,
aber auch Anklangen
von weilten Pfirsichen
und Bananen.

Abgang:
Intensives Finale
mit Noten
von Kaffee
und Vanille.

3
Herkunft:

Frankreich
] ...,

Im Jahr 1850 wurden Auguste-Christophe und Gustav Meukow, zwei
Briider aus Schlesien, von Zar Alexander Il. nach Frankreich entsandt,
um den russischen Hof mit Branntwein zu beliefern. Als sie keinen
Cognac fanden, der lhren Anspriichen geniigte, griindeten sie am
1. August 1862 in der Stadt Cognac das Unternehmen MEUKOW &
Co. Heute folgt auf die zweifache Destillation der Grundweine eine
sorgfaltige Auswahl der Brande. So entsteht nach mindestens
vierjahriger Reifung in Eichenfdssern die erstaunliche Samtigkeit des
Meukow VSOP,

MEUKOW
BERRY JULEP

Zutaten:

« 6 cl MEUKOW VSOP
12 frische Minzblatter
2 Brombeeren
3 Himbeeren
2 cl Zuckersirup
Minzblatter, Himbeere und
Brombeere fur die Garnitur

Zubereitung:

+ Die Minze zusammen mit den Friichten
und dem Sirup im Glas zerdriicken.

- Das Glas mit % 'ﬁff
Crushed Ice , ‘ﬁr
fiillen. ':i.* sy 5l

. Den Cognac -+t
hinzugiefRen & B T
mit dem Barloffel = o
kraftig umriihren. '

« Mit weiterem
Chrushed Ice auf-
fullen und erneut
umruhren.

Mit Minze, Himbeere |
und Brombeere
garnieren und

servieren.



GRAPPA

Bose Zungen nennen es ein Abfallprodukt. Denn Grappa
wird aus Trester, den vergorenen, alkoholhaltigen Trau-

benresten der Weinbereitung, gebrannt.

Aber auch hier gilt:
Je besser das Ausgangsmaterial ist, desto besser wird das

Endprodukt.

Grappa darf ausschlieBlich in Italien produziert werden
und ist nach dem Brennen immer glasklar. Erst durch die
Lagerung im Holzfass kommt die Farbe in das Destillat.

SIBONA LA GRAPPA DI BAROLO
40 % Vol.; 500 ml

Intensiv mit weichen
wiirzigen Noten.

Geschmack:
Tiefgriindig und
samtig mit feiner
Holznote aus der
Fassreifung.

Abgang:
Lang und
harmonisch.

vddVvdo / DYNDOD / AONVYS

(GRAPPA DI
BAROLO
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Die iiber hundert Jahre alte Distilleria Sibona liegt im Herzen der
piemontesischen Gemeinde Piobesi d'Alba in direkter Nachbarschaft zum
schonen Stadtchen Alba, das fiir seine Weine und Triiffel bekannt ist.
Griinder Domenico Sibona brannte seine edlen Tropfen zunachst im Kessel einer
ausgedienten Dampflokomotive. Die gibt es zwar schon lange nicht mehr, aber
die Brennerei ist noch immer fest in Familienhand und die Trester fiir die sorten-
reinen Grappas kommen unverandert von den benachbarten Winzerfamilien.

BRANDY / COGNAC / GRAPPA | 39



RHEIKA-DELTA Warenhandelsgesellschaft mbH
Unter dem Schoneberg 20 - 34212 Melsungen

Telefon: 0 56 61/ 72-0




