/I Ausblick fur die nachsten Wochen

Kostenlos zum
Mitnehmen

Lidl lohnt sich.
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FEINSTES OSTERN

FUR ALLE

Endlich: Der Fruhling steht vor der Tur und klopft mit lauen Temperaturen, sprieender
Natur und bluhender Leichtigkeit an! Wir freuen uns schon aufs Osterfest, an dem wir Zeit
mit unseren Lieben verbringen und uns den einen oder anderen Genussmoment génnen.

Es ist die Jahreszeit des Erwachens und der Lebens-
freude. Und Letztere entsteht umso mehr, wenn
wir uns gut erndahren und ausreichend bewegen.
Nach dem reichhaltigen Ostermenii heiflt es also
nichts wie raus zum Osterspaziergang! Bewegung
an der frischen Luft tut nicht nur dem Korper gut,
sondern ist auch ein Fest fur die Sinne. Wir spuren

FUR ENTDECKER: Dieser Button zeigt Artikel,
die seit diesem Jahr das Deluxe-Sortiment
noch leckerer machen.

die warmenden Sonnenstrahlen auf der Haut, die
nach dem dunklen und kalten Winter so gut tun. Wir
riechen das frische Gras und die Blumen, die nun
uberall wachsen und blithen. Wir hdren, wie die
Vogel immer munterer werden und es uberall summt
und brummt. Feiern wir also ein Fruhlingserwachen
deluxe — und genieflen das Leben in vollen Zigen!

Euer
Lidl-Team

B FUR PLANER: Dieser Button zeigt das Datum,
J ab dem ein Artikel in der Filiale erhaltlich ist.
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LECKEREIEN VON FAVORINA

STYLISCHE OSTERN

Beautyrezepte zum Selbermachen. Und fur
eure Festgarderobe im Casual Chic sorgen
wir naturlich auch!

FREUNDE, FREUDE, OSTERBRUNCH!

Der Osterbrunch sorgt besonders an Feiertagen
fur entspanntes GenieRen.

REZEPT: Bunte italienische Sandwiches

MEISTERLICHER MITTELPUNKT

Hier kommen meist Fisch, Hase oder Lamm
auf den Tisch.

OSTERMENU

Inhr wurdet euren Lieben gerne ein Osterment
kredenzen, habt aber keine rechte Idee? Dann
kommt unser Mentivorschlag doch wie gerufen.

REZEPT: Ofengeschmorte Lammkeule
mit Kohlrabinudeln

FUR NASCHKATZEN &
NASCHHASEN

Neben den Naschis im Nest génnen wir uns zum
Ostermentu oder -kaffee feierliche Leckereien.

REZEPT: Schoko-Orangen-Babka

SPIRITUOSEN

SO FEIN KANN WEIN SEIN

Ein guter Wein gehdrt zum Fest wie das
sprichwortliche Salz in die Suppe.

GARTEN GANZ GRANDIOS

Die Grillsaison startet! Herrlich, wenn uns der
erste Grillduft in die Nase weht — darauf haben
wir lange gewartet!

DRAUSSEN SPIELT DIE MUSIK!

Oder zumindest die Kids.

E In der Kuhlung erhaltlich gﬁs Tiefgefroren




UNSERE HELBEN

2 Bshen

FRUHLINGSFRISCH & KNACKGESUND

Eine der schonsten Seiten am Fruhling ist, dass wir endlich wieder
frisches Obst und Gemuse aus heimischen Regionen essen kénnen.
Das sorgt nicht nur fur kurzere Transportwege, sondern gibt auch
ein gutes Gefuihl und bringt frischen Schwung in den Speiseplan.
Denn mit dem allgemeinen Erwachen der Natur aus dem Winter-
schlaf sprieffen auch die nahrstoffreichen Vitaminbomben um die
Wette aus dem Boden. Knackige Mohren, rassige Radieschen, zarte
Erbsen, aromatische Kohlrabi und viele weitere Gemusesorten

gehdrt unumstritten zu den Lieblingsfruchten der Deutschen. Und sie ist die Fruh-
lingsfrucht schlechthin. Das ist wenig uberraschend, da sie nicht nur toll schmeckt,
sondern auch jede Menge Vitamine und Nahrstoffe enthalt: allen voran Vitamin C,
daneben Folsaure, Mineralstoffe und Polyphenole. AuRerdem hat die Erdbeere nur

ganz wenig Kalorien, ithr kénnt also naschen, was das Zeug halt!

4
Lidl

VITAL

Profi fiir Lebensmittel

4 // Wissenswertes -["

LIDL UBERNIMMT VERANTWORTUNG ALS LEBENSMITTELHANDLER.

Lidl nimmt seine Verantwortung als Lebensmitteleinzelhandler in Deutschland ernst! Gemeinsam mit starken Partnern und
Initiativen bieten wir die Auswahl, das Angebot und Informationen iiber bewusste Ernahrung und Bewegung fiir mehr Lebensfreude.

bereichern jetzt die Kuche. Passend dazu recken und strecken sich
frische Krauter der Fruhjahrssonne entgegen. So kénnen wir Wild-
krauter wie Barlauch, Sauerampfer, Giersch oder Lowenzahn ge-
nauso geniellen wie Petersilie und Schnittlauch. Auch das hei-
mische Obst macht sich langsam fruhlingsschick. Mit der Erdbeere
beginnt die langersehnte Beerensaison, und wir freuen uns auf das
erste Rhabarberkompott. Schlemmen wir also los mit allem, was die
Natur uns jetzt bietet!

bringt nicht nur mehr Farbe auf den Teller und schmeckt intensiver als sein weilzer
Bruder - er enthélt auch mehr Vitamine und Néhrstoffe, z. B. Vitamin C und Provitamin A.
Chlorophyll sorgt fur sein fruhlingshaft leuchtendes Grun und wirkt antioxidativ. Es tragt
zur Blutbildung und -reinigung bei und verbessert

die Aufnahme von Eisen und Magnesium.

Lidl
VITAL

V

Lidl
VITAL

Forderer des Sports  Partner der Gesundheit




RETAIL®
AWARD

DEUTSCHLANDS
NUMMER EINS
FUR OBST UND
GEMUSE % &« %

KATEGORIE DISCOUNT

LIDLsx«

FRISCHES OBST &
" GEMUSE ZUM

e ImAuﬁragdes _R_yc[TJDELMAGAZINShaNm Herbst 2016
~ zum Obst- und Gemiise e,ho d rverichledenen Hane ruppen, umswleﬂllch derKategnrl ) oum belragt
i 3 Nicht das emzolne eschaft, sondern die Leistung der gesamten Handel sgrp e wurde bewe rtet.

~ Mehr Informationen unte Wdlde/obstgemuese
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https://www.lidl.de/de/obst-gemuese/s7374224

LIDL GRATULIERT ZU 25 JAHREN

FAIRTRADE DEUTSCHLAND

Fairtrade verbindet Konsumentinnen und Konsumenten, Unternehmen und Produzentenorganisationen und verandert Handel(n) durch
bessere Preise fiir Kleinbauernfamilien sowie menschenwiirdige Arbeitsbedingungen fiir Beschaftigte auf Plantagen in Entwicklungs-

und Schwellenlandern.

Lidl hat 2006 als ERSTER
LEBENSMITTELEINZELHANDLER
mit Fairglobe eine EIGENMARKE fiir
Fairtrade-zertifizierte Produkte ins
Sortiment eingefiihrt. Heute umfasst
das Fairglobe-Sortiment

rund 20 ARTIKEL.

FAIRTRADE A
AWARD 2016 ¢

> -
......

FAIRTRADE AWARD 2016
Lidl hat den Preis in der Kategorie
,Handel" fiir vorbildliches
Engagement fir die Fairtrade-
Idee erhalten.

|
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FAVORINA

100 %
FAIRTRADE-
KAKAO

FUR UNSERE
OSTER-
SCHOKOLADE

FAIRTRADE

COCOA PROGRAM

Das Fairtrade-Kakao-Programm ermaog-
licht es Kleinbauern, mehr Kakao unter
Fairtrade-Bedingungen zu verkaufen.
Kakao mit Mengenausgleich.

Mehr auf
www.fairtrade-deutschland.de/
programm

100 % des Kakaos fur unsere Favorina-
Osterschokolade wird im Rahmen des
Fairtrade-Kakao Programms zu Fairtrade-
Bedingungen eingekauft!

1. BLATTER- 2. SCHOKOLADEN- 3. OSTERMISCHBEUTEL 4. FONDANT- 5. SCHOKO-
KROKANT EIER MIT LIKOR- ?ﬁ“ﬁg bemhg,“etzl SS;TYQ@SG”' 4 EIER/SCHOKO- LOLLYS
FULLUNG 4 Eile(r: r’r(’ilrte E:g};efrr’gescgm;cfrAtz CREME-N ESTER/ A(rjn Sz}'eh in_l\/ gllgnilch
Verschiedene Sorten. Alpenmilchschokolade, teilweise gefullt. FONDANT-HASEN \?\/eeilg I
Enthalt Alkohol. :
150-g-Packung je 150-g-Packung 250-g-Packung Jje 225-g-Packung je 10x 15-g-Packung
-.89 -.99 i -.89 -.99
(100 g = -.60) (100 g = -.66) (100 g = -.56) (100 g = -.40) (100 g = -.66)

&4 Favorina // 7


https://www.lidl.de/de/favorina-blaetterkrokant-eier/p240840-c19660?utm_source=pageflip&utm_medium=intern&utm_campaign=ostern17&utm_content=000000000100213571
https://www.lidl.de/de/favorina-gefuellte-zartbitter-schokoladen-eier-eierlikoer/p241469-c19660?utm_source=pageflip&utm_medium=intern&utm_campaign=ostern17&utm_content=000000000100213576
https://www.lidl.de/de/favorina-ostermischbeutel/p243178-c19805?utm_source=pageflip&utm_medium=intern&utm_campaign=ostern17&utm_content=000000000100215153
https://www.lidl.de/de/favorina-gefuellte-zartbitter-schokoladen-eier-eierlikoer/p241469-c19660?utm_source=pageflip&utm_medium=intern&utm_campaign=ostern17&utm_content=000000000100213576
https://www.lidl.de/de/favorina-blaetterkrokant-eier/p240840-c19660?utm_source=pageflip&utm_medium=intern&utm_campaign=ostern17&utm_content=000000000100213571
https://www.lidl.de/de/favorina-ostermischbeutel/p243178-c19805?utm_source=pageflip&utm_medium=intern&utm_campaign=ostern17&utm_content=000000000100215153

MINI-SITZHASE

Verschiedene Sorten.

je 145-g-Hase

1 .29

(100 g = -.89)

AWINAY
=R

1. EDLE PRALINES

Verschiedene Sorten.

je 140-g-Packung

1 .59

(100 g = 1.14)

2. TRUFFEL-EIER

Verschiedene Sorten.
Enthalt Alkohol.

je 150-g-Packung
11° Jis i N OSTERLAMMER e 150-g-Packung

(100 g = -.80) LT R Verschiedene Sorten. 69
. - - % i.' '3, f. 1 m

(100g = 1.13)

3. GEFULLTE
SCHOKOLADEN-EIER

Verschiedene Sorten.
Jje 180-g-Packung

1.2

(100 g = -.83)

4. FEINE OSTER-
FIGUREN

Aus Alpenmilchschokolade in
verschiedenen Ausfuhrungen.

Jje 100-g-Packung



https://www.lidl.de/de/search?query=favorina+edle
https://www.lidl.de/de/search?query=favorina+Trüffel&?utm_source=pageflip&utm_medium=intern&utm_campaign=ostern17&utm_content=100213578
https://www.lidl.de/de/search?query=FAVORINA+Gef%C3%BCllte+Schokoladen-Eier&filterType=Produkte&filterCategoryPathROOT=Angebote
https://www.lidl.de/de/favorina-gefuellte-schokoladen-eier-erdbeer/p243174-c19805?utm_source=pageflip&utm_medium=intern&utm_campaign=ostern17&utm_content=000000000100215149
https://www.lidl.de/de/favorina-feine-osterfiguren-osterkueken/p243176-c19805?utm_source=pageflip&utm_medium=intern&utm_campaign=ostern17&utm_content=000000000100215151
https://www.lidl.de/de/favorina-feine-osterfiguren-ostereier/p243177-c16379?utm_source=pageflip&utm_medium=intern&utm_campaign=ostern17&utm_content=000000000100215152
https://www.lidl.de/de/search?query=Feine+Oster%C2%ADfiguren+favorina&?utm_source=pageflip&utm_medium=intern&utm_campaign=ostern17&utm_content=000000000100215151
https://www.lidl.de/de/search?query=osterlämmer+favorina&?utm_source=pageflip&utm_medium=intern&utm_campaign=ostern17&utm_content=000000000100213619
https://www.lidl.de/de/favorina-sitzhase-weisse-schokolade/p243180?utm_source=pageflip&utm_medium=intern&utm_campaign=ostern17&utm_content=000000000100215156
https://www.lidl.de/de/favorina-sitzhase-weisse-schokolade/p243180?utm_source=pageflip&utm_medium=intern&utm_campaign=ostern17&utm_content=000000000100215156
https://www.lidl.de/de/favorina-gefuellte-schokoladen-eier-milchcreme-haselnuss/p243173-c19805?utm_source=pageflip&utm_medium=intern&utm_campaign=ostern17&utm_content=000000000100215148
https://www.lidl.de/de/favorina-edle-pralines-zartbitter/p240841-c19805?utm_source=pageflip&utm_medium=intern&utm_campaign=ostern17&utm_content=000000000100213572
https://www.lidl.de/de/favorina-edle-pralines-kokos/p240842-c19805?utm_source=pageflip&utm_medium=intern&utm_campaign=ostern17&utm_content=000000000100213573
https://www.lidl.de/de/favorina-edle-pralines-kokos/p240842-c19805?utm_source=pageflip&utm_medium=intern&utm_campaign=ostern17&utm_content=000000000100213573
https://www.lidl.de/de/favorina-edle-pralines-zabaione/p240843-c19805?utm_source=pageflip&utm_medium=intern&utm_campaign=ostern17&utm_content=000000000100213574
https://www.lidl.de/de/favorina-trueffel-eier-schwarzwaelder-kirsch/p240846-c19660?utm_source=pageflip&utm_medium=intern&utm_campaign=ostern17&utm_content=000000000100213578
https://www.lidl.de/de/favorina-trueffel-eier-marc-de-champagne/p240847-c16379?utm_source=pageflip&utm_medium=intern&utm_campaign=ostern17&utm_content=000000000100213579
https://www.lidl.de/de/favorina-trueffel-eier-orangenlikoer/p240849-c19660?utm_source=pageflip&utm_medium=intern&utm_campaign=ostern17&utm_content=000000000100213581
https://www.lidl.de/de/favorina-feine-osterfiguren-osterhaeschen/p243175-c16379?utm_source=pageflip&utm_medium=intern&utm_campaign=ostern17&utm_content=000000000100215150
https://www.lidl.de/de/favorina-osterlaemmer-milchcreme/p240872-c19660?utm_source=pageflip&utm_medium=intern&utm_campaign=ostern17&utm_content=000000000100213619
https://www.lidl.de/de/favorina-osterlaemmer-nougatcreme/p240873-c19805?utm_source=pageflip&utm_medium=intern&utm_campaign=ostern17&utm_content=000000000100213620
https://www.lidl.de/de/favorina-osterlaemmer-milchcreme-mit-erdbeergeschmack/p240874-c16379?utm_source=pageflip&utm_medium=intern&utm_campaign=ostern17&utm_content=000000000100213621
https://www.lidl.de/de/favorina-osterlaemmer-milchcreme-mit-erdbeergeschmack/p240874-c16379?utm_source=pageflip&utm_medium=intern&utm_campaign=ostern17&utm_content=000000000100213621

Dieter Overath
Vorstandsvorsitzender TransFair eV.

WAS SAGT
FAIRTRADE
UBER LIDL?

.Das Unternehmen Lidl fuhrte 2006
als erster Handler in Deutschland
bundesweit Fairtrade-zertifizierte
Produkte unter einer Eigenmarke ein.
Neben dem kontinuierlichen Ausbau
des Fairtrade-Angebots unterstuitzt
das Handelsunternehmen auch direkt
Partnerprojekte in den Ursprungs-
landern. Mit dem Fairtrade-Jahr hat
Lidl die Produkte aus zertifiziertem
Anbau vielen Menschen in Deutsch-
land nahergebracht.”

FAIRTRADE-STANDARDS -

OSTERVIELFALT CLigietuns, DIE SPIELREGELN DES FAIREN
ACKung mit verscnieaenen
Schokolgadenﬁguren, Z 79 HANDELS

— SOZIALES

(100g = 1.28) B} )
Starkung der Kleinbauern und

Kleinbauerinnen sowie Arbeiter und
- Arbeiterinnen
Q | = Organisation in demokratischen
| Gemeinschaften (bei Kooperativen)
= Férderung gewerkschaftlicher
Organisation (auf Plantagen)

OKOLOGISCHES

= Umweltschonender Anbau

= Schutz naturlicher Ressourcen
= Verbot gefahrlicher Pestizide

OKONOMISCHES
= Pramie fur Gemeinschaftsprojekte

= Mindestpreise als Sicherheitsnetz fur

5. MINI-OSTER-
_FIGURCHEN

Aus Edelvollmilchschokolade in
verschiedenen Ausfuhrungen.

je 125-g-Packung

1 _69

(100 g = 1.36)

6. EDEL-NOUGAT-
EIER

Aus Alpenmilchschokolad;
Verschiedene Sorten.

je 150-g-Packung

1_39

(100 g = -.93)

7. MANDELN

In Schokolade dragierte
~ "Mandeln in verschiedenen
Sorten.

Jje 200-g-Packung

1 _59

(100 g = -.80)

nachhaltigen Anbau

%@ Favorina // 9


https://www.lidl.de/de/favorina-edel-nougat-eier-haselnuss/p241467-c19660?utm_source=pageflip&utm_medium=intern&utm_campaign=ostern17&utm_content=000000000100213585
https://www.lidl.de/de/favorina-mini-figuren-haeschen/p241385-c19805?utm_source=pageflip&utm_medium=intern&utm_campaign=ostern17&utm_content=000000000100214076
https://www.lidl.de/de/search?query=Mini+Oster%C2%ADfigürchen+favorina&?utm_source=pageflip&utm_medium=intern&utm_campaign=ostern17&utm_content=000000000100214076
https://www.lidl.de/de/favorina-mandeln-mit-vanillegeschmack/p240902-c19660?utm_source=pageflip&utm_medium=intern&utm_campaign=ostern17&utm_content=000000000100213655
https://www.lidl.de/de/search?query=Favorina+Mandeln+kokos&?utm_source=pageflip&utm_medium=intern&utm_campaign=ostern17&utm_content=000000000100213585
https://www.lidl.de/de/favorina-edel-nougat-eier-haselnuss/p241467-c19660?utm_source=pageflip&utm_medium=intern&utm_campaign=ostern17&utm_content=000000000100213585
https://www.lidl.de/de/favorina-ostervielfalt/p240878-c19660?utm_source=pageflip&utm_medium=intern&utm_campaign=ostern17&utm_content=000000000100213626
https://www.lidl.de/de/favorina-edel-nougat-eier-mandel/p240853?utm_source=pageflip&utm_medium=intern&utm_campaign=ostern17&utm_content=000000000100213586
https://www.lidl.de/de/favorina-edel-nougat-eier-mandel/p240853-c19660?utm_source=pageflip&utm_medium=intern&utm_campaign=ostern17&utm_content=000000000100213586
https://www.lidl.de/de/favorina-kokos-mandeln/p240904-c19660?utm_source=pageflip&utm_medium=intern&utm_campaign=ostern17&utm_content=000000000100213657
https://www.lidl.de/de/favorina-mini-figuren-kueken/p172169-c19805?utm_source=pageflip&utm_medium=intern&utm_campaign=ostern17&utm_content=000000000100213623
https://www.lidl.de/de/favorina-mini-figuren-kueken/p172169-c19805?utm_source=pageflip&utm_medium=intern&utm_campaign=ostern17&utm_content=000000000100213623
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Weihnachten und Ostern sind die beiden hochsten Feste in unserem Jahresverlauf. Diese Feiertage sind etwas ganz
Besonderes. Wir halten inne, laden liebe Menschen ein, feiern mit Familie und Freunden und zelebrieren die kleine
Auszeit vom Alltag.

Da ist es eine super Idee, wenn wir auch mal wieder fur  eurer Haut fuhlt, haben wir zwei einfache Beautyrezepte
uns selbst sorgen und uns eine kleine Wellness- und  zum Selbermachen vorbereitet. Erganzen kénnt ihr sie
Schénheitskur gonnen. Das tut nicht nur unserem Kér-  mit unseren Cien-Pflegeprodukten. Und fur eure Fest-

per und unserer Seele gut, sondem lasst uns auch zu  garderobe im Casual Chic sorgen wir nattrlich auch!
den Feiertagen strahlen. Damit ithr euch richtig wohl in

- HAARPFLEGE- SCHUH-CHIC
HONIG PRODUKTE FINDEST '
HANDPEELING DU IN DER

FILIALE UND AUCH
Salz aus dem Toten Meer ist ein ganz beson- ONLINE!

deres Stoffchen, enthalt es doch eine Men-
ge an wertvollen Mineralien. Was liegt also
néher, als es mit dem Wundermittel Honig zu
mischen und ein tolles Handpeeling zu zaubern, »
nach dessen Anwendung euch jeder gerne die C"E___”n
Hande gibt? Olivendl mit seinen Antioxidantien bt~ i
ist der Dritte im Bunde und macht die Hande
wieder schén geschmeidig. Da das Ol die Haut
einfettet, bietet es sich an, das Peeling vor dem
Schlafengehen vorzunehmen.

e Beim Schuh-Chic

geht es dieses Jahr so
klassisch wie modern
zu — doch wie war's
mit ein bisschen
mehr Glamour?

So einfach geht's:

1. Totes-Meer-Salz mit Olivendl und Honig im Ver-
héltnis 3:2:1 mischen (also z. B. 3 TL Salz, 2 TL Ol

und 1L Honig). Mit silberfarbenen
2. Die vorher grundlich gewaschenen Hande mit ; Schnurschuhen guckt

dem Peeling einreiben und massieren. euch der Osterhase

Repair-Shampoo fur 1.35 Euro garantiert lange nach!

3. Die Reste des Peelings mit einem Tuch abneh- 250 ml (100 ml = -.54)

men und die Hande ruhen lassen, damit Fett g:opa}‘agg“llun%gﬂ 1.35 Euro je Paar

q 0 0 q o m mi=-.

und Feuchtigkeit gut einziehen kénnen. Repair-Intensiv-Kur fur 1.69 Euro 12.99 Euro

4. Seidig zarte Hande genieRen. 250 mia00 mi=-68) auch online
erhéltlich

Q10 -
FUR STRAFFE
ZEITEN

Anti-Falten Gesichtscreme
fur je 2.45 Euro 50 ml (100 ml = 4.90)

10 // Stylische Ostern


https://www.lidl.de/de/esmara-damen-halbschuhe/p243536-c10641?utm_source=pageflip&utm_medium=intern&utm_campaign=ostern17&utm_content=000000000100215240
https://www.lidl.de/de/cien-professional-keratin-repair-spuelung/p180915?searchTrackingQuery=cien%20professional%20sp&uuml;lung&searchTrackingId=Product.180915&searchTrackingPos=1&searchTrackingOrigPos=1&searchTrackingRelevancy=96.32&searchTrackingPage=1&searchTrackingPageSize=36&searchTrackingOrigPageSize=36
https://www.lidl.de/de/cien-professional-keratin-repair-shampoo/p180914?fromRecommendation=true&scenario=also_clicked
https://www.lidl.de/de/cien-q10-gesichtscreme-anti-falten-tagescreme/p181092?searchTrackingQuery=cien%20faltencreme&searchTrackingId=Product.181092&searchTrackingPos=3&searchTrackingOrigPos=3&searchTrackingRelevancy=93.35&searchTrackingPage=1&searchTrackingPageSize=36&searchTrackingOrigPageSize=36
https://www.lidl.de/de/cien-q10-gesichtscreme-anti-falten-nachtcreme/p181093?searchTrackingQuery=cien%20faltencreme&searchTrackingId=Product.181093&searchTrackingPos=4&searchTrackingOrigPos=4&searchTrackingRelevancy=92.85&searchTrackingPage=1&searchTrackingPageSize=36&searchTrackingOrigPageSize=36
https://www.lidl.de/de/cien-q10-gesichtscreme-anti-falten-nachtcreme/p181093?searchTrackingQuery=cien%20faltencreme&searchTrackingId=Product.181093&searchTrackingPos=4&searchTrackingOrigPos=4&searchTrackingRelevancy=92.85&searchTrackingPage=1&searchTrackingPageSize=36&searchTrackingOrigPageSize=36
https://www.lidl.de/de/cien-q10-gesichtscreme-anti-falten-tagescreme/p181092?searchTrackingQuery=cien%20faltencreme&searchTrackingId=Product.181092&searchTrackingPos=3&searchTrackingOrigPos=3&searchTrackingRelevancy=93.35&searchTrackingPage=1&searchTrackingPageSize=36&searchTrackingOrigPageSize=36
https://www.lidl.de/de/cien-q10-gesichtscreme-anti-falten-tagescreme/p181092?searchTrackingQuery=cien%20faltencreme&searchTrackingId=Product.181092&searchTrackingPos=3&searchTrackingOrigPos=3&searchTrackingRelevancy=93.35&searchTrackingPage=1&searchTrackingPageSize=36&searchTrackingOrigPageSize=36

Auch n Jehwarz
erfalilich!

Ein schlichtes Kleid ist das
perfekte Kleidungsstuick.
Denn damit seid thr
einfach immer gut an-
gezogen. Dazu noch eine
schéne Kette und passender
Armschmuck, fertig ist der
elegante Look!

REINIGENDE HONIG-GESICHTSMASKE

War uns Honig im Tee schon im
Winter ein guter Freund, hilft er uns
jetzt, unsere Haut wieder auf Trab
zu bringen. Das flussige Gold war
bereits in der Antike, z.B. im alten
Agypten, Griechenland oder China,
fur seine positive Wirkung bekannt.
Honig wirkt namlich entzindungs-
hemmend und antibakteriell und
kann die Haut wunderbar beruhi-
gen. Ein wertvolles Nahrstoffpaket
hat er auRerdem im Gepack. Eine
Honigmaske verweist Mitesser &
Co. auf die hinteren Platze und

macht eure Haut frihlingshaft glatt

und geschmeidig.

je Kleid
9.99 Euro

auch online
erhaltlich

So einfach geht's:

Die Haut vor der Maske grundlich von Make-up-Resten
reinigen, damit sie die Nahrstoffe optimal aufnehmen kann.

Moglichst naturbelassenen Honig
mit Milch und ein paar Spritzern
Zitronensaft mischen und so lange
ruhren, bis die Masse weich, aber
nicht mehr flussig ist.

Nach der Einwirkzeit mit lauwarmem
Wasser abwaschen und sich Uber
samtweiche Gesichtshaut freuen.

CASUAL

Eine schicke Bluse gehort 1
zur Grundausstattung "
jeder Frauengarderobe.
Leichte, flieBende Stoffe

wirken feminin und

sind sehr angenehm zu
tragen. Zu einer feineren
Hose wie zur Jeans ein
netter Blickfang!

je Bluse
7.99 Euro |

auch online
erhaltlich

je Paar o

s
9.99 Euro /:

auch online
erhaltlich y

eSInard

je Hose
9.99 Euro

auch online
o, erhaltlich

Auf das Gesicht
auftragen und 15 bis
20 Minuten einwirken
lassen. Macht es euch
dabei schon — zindet
Kerzen an, hort
Entspannungsmusik
und kuschelt euch
bequem aufs Sofa,
damit die Wellness-
auszeit perfekt ist.

Stylische'@8tern // 11



https://www.lidl.de/de/esmara-damen-kleid/p241132-c10418?utm_source=pageflip&utm_medium=intern&utm_campaign=ostern17&utm_content=000000000100213819
https://www.lidl.de/de/esmara-damen-slipper/p241797-c10641?utm_source=pageflip&utm_medium=intern&utm_campaign=ostern17&utm_content=000000000100214361
https://www.lidl.de/de/esmara-damen-bluse/p241102-c10388?utm_source=pageflip&utm_medium=intern&utm_campaign=ostern17&utm_content=000000000100213493
https://www.lidl.de/de/esmara-damen-stretch-hose/p243663-c10410?utm_source=pageflip&utm_medium=intern&utm_campaign=ostern17&utm_content=000000000100215514




Der Brunch ist eine der gemutlichsten Mahl-
zeiten Uberhaupt: Langschlafer kébnnen erst mal
in Ruhe ausschlafen, dann wird mit Familie oder
Freunden bei leckerem Essen bis in den Mittag
hinein geklont. Das Gute an einem Brunch-
buffet: Es lasst sich prima vorbereiten. Das sorgt
besonders an Feiertagen fur entspanntes Ge-
nielen. Wir verwohnen euch dazu mit erlesenen
Deluxe-Spezialitaten von Wurst, Kase und Fisch
bis hin zu raffinierten Delikatessen!



UNSER BROT

BAGUETTE"™
Jje Baguette

UNSER BROT
KURBISKERN-
BROT® -

750-g-Brot

ol g

(1 kg = 2.39)

WIR BACKEN UNSER BROT
CIABATTA™

TAGIJCH 300-g-Ciabatta

-.79

(1 kg = 2.64)

1A 01
ALK CAMPANA

VRl
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**Brote nur in den Filialen mit Backshop erhaltlich.

1. PARMIGIANO
REGGIANO DOP,
FEIN GEHOBELT

Italienischer mild-wurziger
Hartkéase, mit Rohmilch herge-
stellt. Mind. 32 % Fett i. Tr.

100-g-Packung

1 _69*

2. SALAME
FINOCCHIONA G.G.A.

Italienische Salami mit
Fenchelsamen. Geschnitten.

100-g-Packung

2.5

3. GRANA PADANO DOP
RISERVA, GERIEBEN

Italienischer Hartkése
mit Rohmilch hergestellt.
Mind. 32 % Fett i. Tr.

90-g-Packung
1 29*
|

(100 g = 1.44)

4. MEERSALZ-BUTTER

Mildgesauert.

250-g-Packung
1 99~
|

(100 g = -.80)

5. PROSCIUTTO
CRUDO CASA EMILIA

Italienischer Rohschinken
dunn geschnitten, hauchzart und
luftgetrocknet.

100-g-Packung

2.79*

6. MOZZARELLA
DI BUFALA

CAMPANA DOP -
ORIGINAL ITALIENISCHER
BUFFELMOZZARELLA

Aus pasteurisierter Buffelmilch
in Salzlake. Mind. 52 % Fett i. Tr.
Abtropfgewicht: 250 g
(100g=1-)

400-g-Becher

2 _49*

(1 kg = 6.23)

7. PESTO

Oliven-Pesto, Pesto Calabrese,
Pesto al Tartufo u.a.

je 190-g-Glas

1 49~

(100 g = -.79)



ZUTATEN FUR 4 PORTIONEN:

* 300 g Unser Brot Ciabatta

» 60 g Deluxe Oliven-Pesto

« 125 g Deluxe Buffelmozzarella
(abgetropft)

* 6 Kirschtomaten

» ChanteSel Salz

» Kania Pfeffer

» 2-3 Stiele Basilikum

* 30 g Deluxe Fenchelsalami

» 10 g Deluxe Parmesan, gehobelt

» 30 g Deluxe italienischer Rohschinken

« einige Rucolablattchen

ZUBEREITUNG:

1. Brot in 12 Scheiben schneiden und
dunn mit Pesto bestreichen. Mozza-
rella in Scheiben schneiden und
4 Brotscheiben damit belegen. Toma-
ten waschen, vierteln und darauf ver-
teilen. Mit Salz und Pfeffer wurzen und
mit abgezupften Basilikumblattchen
garnieren.

2. Salami auf 4 Brotscheiben verteilen.
Parmesan darubergeben. Die ubrigen
Brotscheiben mit Schinken belegen.
Rucola putzen, waschen und Schin-
kensandwiches damit garnieren.

Pro Portion: ca. 411 kcal/1.721 kJ,
17 g EiweiR, 15 g Fett, 44 g Kohlenhydrate

Q Aufwand: einfach

@ ca. 25 Minuten

SILVERCREST®
ELEKTRISCHE
SALZ- ODER : :
PFEFFERMUHLE i

Edelstahlgehduse mit
integrierter Beleuchtung.
Keramikmahlwerk mit
stufenlos einstell-

barem Mahlgrad.

Auch in Schwarz

und Rot erhéltlich.
MaRe: ca. @ 6 x H 24 cm

,- 99*
¢ O % (auch|
22 A
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https://www.lidl-kochen.de/de/Rezepte/Bunte-italienische-Sandwiches
https://www.lidl.de/de/silvercrest-elektrische-salz-/-pfeffermuehle/p241653-c12596?utm_source=pageflip&utm_medium=intern&utm_campaign=ostern17&utm_content=000000000100214252

BRESAOLA DELLA VALTELLINA G.G.A

Feiner luftgetrockneter Rinderschinken.

80-g-Packung

2.79*

(100 g = 3.49)

GEKOCHTER
SCHINKEN

Mit Perlwein, Walnuss
oder mit Spargel und
Sauce Hollandaise.

je 100-g-Packung
1 49+
]
S VITELLO TONNATO
g AB MO. R Gekochtes und gewiirztes Kalb-
fleisch mit Thunfischsauce.

- 3. APRIL

110-g-Packung

2 _99*

(100 g = 2.72)

1. SALAMI SPIANATA 2. JAMON SERRANO 3. SCHINKEN-

CALABRA GRAN RESERVA ROLLCHEN
Italienische geschnittene Original spanischer Rohschinken, Mit cremigem Frischkase
Salami, feurig gewurzt. hochste Qualitatsstufe. Geschnit- gefullt, in verschiedenen
ten und lufgetrocknet. Sorten.
120-g-Packung 80-g-Packung je 70-g-Packung
* *
199" 19 12°
| | |
(100 g = 1.66) (100 g = 2.49) (100 g = 1.85)
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WURST GANZ WURZIG

Auch bei Wurst und Schinken darf man sich zum Osterbrunch ruhig mal was
Erleseneres gonnen. Zeit also fur ein umfassendes Genussprogramm! Zum
Beispiel in Form unserer deftigen mediterranen Schinken- und Salamikostlich-
keiten. Jamon Serrano aus Spanien, Salami Spianata, wie man sie in Kalabrien
liebt, Bresaola della Valtellina oder Vitello Tonnato — allein beim Klang dieser
Namen lauft einem das Wasser im Mund zusammen. Auch gekochter Schinken
mit Perlwein ist was ganz Exquisites, das es zu probieren gilt. Das wird ein
Schlemmerbuffet der Extraklasse!

. . L
LAMOURELLE
k'_#—h.i—lit-—ﬁi-m—'

i

SALAMI-SPEZIALITAT

La Rougelle - im schwarzen Pfeffer-
mantel mit Comté-Kase, L'Amourelle —
mit franzésischem Camembert
im Edelschimmelmantel u. a.

je 100-g-Packung

1_59*



TRENDS & TRADITION BEIM EIERVERZIEREN

Warum bemalen wir zu Ostern eigentlich
Eier? Diese Frage hort bestimmt der eine
oder andere von seinen Kindern, sobald
diese ins wissbegierige Alter kommen. Aus
Funden hervor,

archéologischen geht

dass Eier in verschiedenen Kulturen wie

z.B. dem alten Agypten schon vor vie-

len tausend Jahren bemalt oder verziert
wurden. Die Christen im Zweistromland

=

griffen diese Tradition auf und farbten Eier
rot ein, weil sie damit symbolisch an Jesu
Blut bei der Kreuzigung erinnern wollten.
Dieser Brauch verbreitete sich im nahezu
gesamten christlichen Raum.

Nach Deutschland kam er im 13. Jahrhundert
und hat sich bis heute gehalten, auch wenn
es inzwischen etwas bunter und fantasie-
voller im Eiernest geworden ist.




MINIMA-
LISTISCH
VERZIEREN

Zweifarbige Eier wirken sehr stylisch, z.B.
wenn thr Schwarz oder Weify mit Gold oder
Silber kombiniert. Auch bei den Ornamenten
lassen sich mit Linien, Punkten oder Rauten
reduzierte Muster zeichnen. Oder wie war's
mal mit was ganz anderem: einfach nur kurze
Worter (Ei-Phone, Weichet ...), die mit Ostern
zu tun haben, auf die Eier schreiben, stempeln
oder kleben. Ein ungewohnlicher Blickfang!
Daruber hinaus kénnt thr mit Applikationen

minimalistische Hingucker kreieren. Dafur

z.B. eine dunne Spitzenborte, Schmuckkordel
oder ein hubsches Band einmal ums Ei her-
umkleben oder kleine Flaumfedern, getrock-
nete Pflanzen o.4. anbringen. Wichtig ist, dass
immer nur ein Element zur Geltung kommt,
damit es moglichst schlicht bleibt. Eier mit
Relief erhaltet ihr, wenn ihr mit HeiRkleber
dreidimensionale Muster aufspritzt und die
Eier dann mit weiem Spruhlack Uberzieht.

Gute Laune garantiert! Neben dem Eiersuchen ist das
Bemalen der Ovalen fur die Kleinen der groflte Osterspall.
Wahrend die Eltern sich bei der Deko in Wohnung und Garten
austoben, kénnen die Knirpse ihrer Kreativitat beim Eier-
verzieren freien Lauf lassen. Eine gute Idee ist es daher, neben
Eiern, die mit ausgefeilten Mustern glanzen, ein paar mit kind-
gerechten Motiven zu gestalten. Versucht euch doch dieses
Jahr mal gemeinsam mit dem Nachwuchs

an ,Emoji-Eiern’! Dazu einfach die
Schalen in leuchtendem Gelb
anpinseln, ein lustiges Gesicht
draufmalen, und fertig ist
der Knaller im Osternest.

eo®®%%% e,
.

N

- Aus \
. unserem :
. Sortiment

10 FRISCHE
BIO-EIER

Aus kontrollierter 0ko-
logischer Erzeugung.
Guteklasse: A. Ursprung:
siehe Stempel auf dem Ei.
GrofRe: siehe Verpackung.

10er-Packung

2_59*

FARBEN MIT
MUTTER NATUR

Genau wie die Natur die perfekte Form des Eies hervorgebracht hat,
bietet sie tolle Moglichkeiten, Eier auf naturliche Art zu farben. Alt-
bekannter Klassiker sind Zwiebeln, deren Schalen man aufkocht. In
dem Sud werden die weilen Schdnheiten goldbraun. Daneben sorgen
viele andere Pflanzen fur Farbtupfer: Kraftiges Magenta bekommt ihr
mit Schalen von roter Bete, Holunder- oder Heidelbeersaft sorgen fur
Blauténe. Auch mit Blattern, Bluten, Rinden, Krauterm oder Gewurzen
zaubert ihr Naturfarben.

Eierbemalen // 19
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KONIGLICHE KASEFREUDEN

Mal wieder Lust auf ein bisschen Abwechslung von Gouda, Emmentaler & Co. —

und auRerdem soll’s zu Ostern kulinarisch eleganter zugehen? Dann haben wir

was fur euch! Unser Deluxe-Kasesortiment macht euer Fest zum Genussfestival,

von wurzig bis mild und von cremig bis gereift. Internationale Kasespezialitaten

aus Kuh-, Schaf- oder Ziegenmilch zieren die Kaseplatte beim Ostermenu
genauso wie das feierliche Brunchbuffet. Und wer zwischendurch ein Happchen
vom Téte de Moine oder dem gefillten Brie nascht, darf auch das nach

Herzenslust genieRen. Tipp: Kombiniert den Kase ruhig mal mit Fruhlingsobst

wie Erdbeeren. Lecker!

1. CAMEMBERT

Loffelgeschopfter, fein-wurziger
Weichkése aus nicht pasteuri-
sierter Kuhmilch. 45 % Fett i. Tr.
250-g-Packung

1 99~

(100 g = -.80)

2. TETE-DE-
MOINE-ROSETTEN

Schnittkase, mind. 51 % Fett i. Tr.

100-g-Packung

3 _99*

3. CREMEUX DE
NORMANDIE

Cremiger Weichkéase aus pasteu-
risierter Kunmilch. 55 % Fett i. Tr.
150-g-Packung

1_89*

(100 g = 1.26)
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. 10. APRIL

GEFULLTER BRIE

Brie gefullt mit einer Frischkase-
zubereitung in den Sorten

Tomate-Basilikum, Pesto-Fruhlings-

zwiebel oder Schnittlauch.

je 180-g-Packung
1 99+
|

(100g = 1.11)

ZIEGENWEICHKASE
IM BLATTERTEIG

Classic oder mit
Honig verfeinert.

100-g-Packung

1 59*

CABECOU

Kleiner Kase aus
pasteurisierter
Ziegenmilch.

70-g-Packung
1 49+
|

(100 g = 2.13)



ROQUEFORT P.D.O.

Franzdsischer Edelpilzkase,

aus roher Schafsmilch hergestelit.

Mind. 52 % Fett i. Tr.

100-g-Packung

1 99+

MO.

PERAIL

Franzosischer Weichkase aus
pasteurisierter Schafmilch.
Mind. 50 % Fett i. Tr.

150-g-Packung

1 99+

(100 g = 1.33)

i

CHEDDAR

Scottish Mature Coloured - reifer
Cheddar, mind. 9 Monate gereift, English
Farmhouse Mature — cremiger Cheddar,

mind. 9 Monate gereift oder English
Vintage — pikanter Cheddar,
mind. 12 Monate gereift.

je 250-g-Packung
1 99*
| |

(100 g = -.80)

WALNUSSSCHMELZ-
KASEZUBEREITUNG

Mit gehackten Walnusskernen,
dekoriert mit halben Walnusskernen.

150-g-Packung

2_99*

(100 g = 2.-)
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1. LACHS-CARPACCIO

Zarte Lachsfiletscheiben, hauch-

KAVIAR diinn geschnitten und trocken-
Vom edlen Wildlachs. gesalzen. Mit einer Vinaigrette
und Parmigiano Reggiano.
50-g-Glas
3 99 * 123-g-Packung
. 3 99~
"""" (100 g = 7.98) u
(100 g = 3.25)

2. SCHOTTISCHES
LACHSRUCKENFILET

Mild Uber Buchenholz kaltgerauchert
und trockengesalzen.

'__.-'AB MO:.."- 150-g-Packung
: : *
L W10, APRIL 4 99
LADHICERDNPLEY e <
T (100g = 3.33)

3. GRAVED LACHS

Lachs-Delikatesse mit Zitronengras-Chili,
mit Bluten der blauen Kormblume u. a.

100-g-Packung
3 49~
|

4. MOUSSE

Bonito-Thunfisch-Mousse, Hummer-
Mousse oder Steinpilz-Mousse.

je 110-g-Glas

1 49~

SCHOTTISCHER 320-g-Packung
RAUCHERLACHS 99* e
In vorgeschnittenen Scheiben 8 -
und schonend trockengesalzen. e 5. L ACHS IM
BLATTERTEIGMANTEL
Mit Spinat- oder Dillcreme.
700-g-Packung
5 99~
[ ]
(1 kg = 8.56)
6. GARNELENRING

Garnelen ohne Kopf, teilgeschalt, mit
Schwanzsegment, entdarmt, gekocht
und mit Wassereisschutzglasur. Mit
70 g separater Sweet-Chili-Sauce.
Auf einem Ring tiefgefroren. Abtropf-
gewicht: 200 g (100 g = 2.30)

Packung
45

7. GEWALZTE
BANDNUDELN

Nudeln aus Hartweizengrief? in den
Sorten Bérlauch, Classic oder Chili.

500-g-Packung
1 39~
| |

(1kg =2.78)
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BARLAUCHNUDEL-
SALAT MIT AVOCADO

ZUTATEN FUR 4-6 PORTIONEN:

1 gefrorener Deluxe Garnelenring

(200 g Abtropfgewicht)
» 250 g Deluxe gewalzte
Bandnudeln mit Barlauch
» ChanteSel Salz
» 2 EL Deluxe Walnusskerndl
« 2 EL Sonnenblumendl
» 1 EL weiRer Balsamessig
¢ 1 TL Senf
* 1-2 TL Marlene Blutenhonig
e 1 Pink Grapefruit
» Kania Pfeffer
« 1 reife Avocado (ca. 180 g)
¢ 75 g Rucola

Bei 6 Portionen pro Portion:
ca. 346 kcal/1.448 kJ, 12 g EiweiR,
16 g Fett, 36 g Kohlenhydrate

Q Aufwand: mittel

ca. 40 Minuten
plus Auftau- und Marinierzeit

undy Gamelen

1. Garnelenring auftauen lassen (Sauce anderweitig verwenden).

ZUBEREITUNG:

2. Bandnudeln nach Packungsanweisung in kochendem Salz-
wasser bissfest garen. Inzwischen Walnuss- und 1 EL Sonnen-
blumendl, Essig, Senf, Honig, Salz und Pfeffer zu einem Dressing
verruhren. Nudeln abgieRen, kalt abschrecken und abtropfen las-
sen. Mit % vom Dressing mischen und 20 Min. marinieren lassen.

3. Grapefruit so dick schéalen, dass auch die weile Innenhaut
mit entfemt wird. Filets zwischen den Trennwanden heraus-
schneiden, dabei den Saft auffangen. Filets klein schneiden.
Avocado schaélen, entkernen und wurfeln. Fruchtfleisch mit
Grapefruitsaft mischen. Rucola putzen, waschen und trocken
schleudern. Mit Ubrigem Dressing mischen.

4. Garmnelen schalen und im Ubrigen heilen Sonnenblumendl
ca. 3 Min. unter Wenden braten. Mit Ubrigen vorbereiteten
Zutaten unter die Nudeln heben, abschmecken und servieren.

AVOCADO

Einen ihrer friheren Namen -
Butterfrucht — erhielt die Avoca-
do wegen ihrer Cremigkeit, mit
der sie Guacamole & Co. zum
,Smoothen” Genuss macht. Die
bimenféormige Frucht mit dem
grungelben Fruchtfleisch wurde
wegen ihrer vielen Nahrstoffe
schon lange zum ,Superfood” er-
koren. Denn Vitamine, Mineralien
und Spurenelemente geben sich
hier ein gesundes Stelldichein.
Das grune Wunder ist auflerdem
reich an Ballaststoffen, Antioxi-
dantien und wertvollen ungesat-
tigten Fettsauren.
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https://www.lidl-kochen.de/de/Rezepte/Baerlauchnudel-Salat-mit-Avocado-und-Garnelen

ALESTO

KALIFORNISCHE
PISTAZIEN

Versch. Sorten.

250-g-Packung

2 _99

(100 g = 1.20)

© Aus "
unserem
- Sortiment

HERZHAFTER FRUHLINGS-
FRISCHKASE

ZUTATEN FUR CA. 6 PORTIONEN: ZUBEREITUNG:

Y

* 50 g Alesto kalifornische Pistazien 1. Pistazien aus den Schalen lésen und grob hacken. Mit
* 500 g griechischer Joghurt Joghurt und Zitronenschale verruhren und mit %-1 TL
« abgeriebene Schale Salz wurzen. Ein Sieb mit einer doppelten Lage Kuchen-

von Y unbehandelter Zitrone papier auslegen und Uber eine Schussel setzen. Joghurt
e ChanteSel Salz hineingeben und zugedeckt Uber Nacht im Kuhlschrank
« 1 Lauchzwiebel (50 g) abtropfen lassen.
* 50 g Radieschen
¢ 3—-4 TL Deluxe Pistazienkerndl 2. Lauchzwiebel und Radieschen putzen, fein wurfeln und
« Basilikum zum Garnieren mischen. Labneh vorsichtig auf einen Teller sturzen und "

das Kuchenpapier entfernen. Radieschengemisch rund- Walnuss — aus g eré?t:-t'e n Walnusskernen,

AuBerdem: herum verteilen und mit Pistaziendl betraufeln. Mit Basi- Pistazie — aus gerdsteten Pistazienkernen

oder Haselnuss — aus gerosteten

« Floralys Kuchenpapier likum garnieren. Dazu schmeckt Pitabrot oder Baguette. Haselnusskernen.
je 250-ml-Flasche
99+
@ Pro Portion: ca. 165 kcal/692 kJ, 4 g EiweiR, 14 g Fett, 4 g Kohlenhydrate
]
Q Aufwand: mittel @ ca. 25 Minuten plus Abtropfzeit (100 ml = 1.20)
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https://www.lidl-kochen.de/de/Rezepte/Labneh-Herzhafter-Fruehlings-Frischkaese

1. SARDELLENFILETS
IN OLIVENOL

Ideal als Aperitif.
230-g-Glas

449

(100 g = 1.96)

2. THUNFISCHFILETS,
GESCHNITTEN

In nativem Olivenodl extra.
Abtropfgewicht: 210 g (100 g = 2.38)

300-g-Glas

45

(1 kg = 16.64)

3. SUPPE

Je 2 Teller Sahnesuppe mit Fluss-
krebsen und Safran, Tomaten-Sahne-
Suppe — mit Krabben, WeiRwein und
leichter Sherry-Note u.a.

je 560-g-Packung

1 _79

(1 kg = 3.20)

4.1 FRUTTATI

Balsamessig mit Frucht in den
Sorten Birne, Feige oder Apfel.

Je 250-ml-Flasche

2 _59

(100 ml = 1.04)

5. STEIRISCHES
KURBISKERNOL G.G.A.

Dieses 6sterreichische Ol zeich-
net sich durch seinen nussigen
Geschmack aus und eignet sich
hervorragend zum Verfeinern von
Salaten sowie kalten oder warmen
Vor-, Haupt- und Nachspeisen.

250-ml-Flasche

4

(100 ml = 2.-)

6. OLE ZUM DIPPEN
Knoblauchdl, Chiliél, Truffeldl

oder Olivendl mit Aceto Balsamico
di Modena g.g.A.

je 125-ml-Flasche

1.4

(100 ml = 1.20)

1 LMV CHFILETS
W ook

e

»

GEHT RUNTER WIE OL

Beim Thema feine Ole & Co. fangen die Augen von Gourmets
zu leuchten an. Denn wer einmal frisches Baguette in original
steirisches Kurbiskernol gedippt hat, weil, dass die einfachsten
Genusse oft die himmlischsten sind. Unser aromatisches
Deluxe-Sortiment an Spezialitatendlen und -essigen konnt ihr
euch nun zum Fest auf der Zunge zergehen lassen. Feigen-
essig, Pistazien- oder Walnusskerndl — das schmeckt so lecker,

. wie es klingt!
CRIFEHISCHER
HRETEVES

CLNVENOL
CHLANTA =

WHLTES (5
it et

&
" -
e

MELISSA

|
Mit 3 Schneidemessern
(Spirale, normale Klinge

geschreddert, kleine Klinge
geschreddert) — fur das
Schneiden von gewellten
Streifen von verschiedenem
Obst & Gemuise

392
'

Erste Guteklasse.

750-ml-Flasche

4

(11=6.66)
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https://www.lidl.de/de/deluxe-sardellenfilets/p234774-c15713?utm_source=pageflip&utm_medium=intern&utm_campaign=ostern17&utm_content=000000000100208195
https://www.lidl.de/de/search?query=deluxe+suppe&?utm_source=pageflip&utm_medium=intern&utm_campaign=ostern17&utm_content=000000000100207860
https://www.lidl.de/de/deluxe-sardellenfilets/p234774-c15713?utm_source=pageflip&utm_medium=intern&utm_campaign=ostern17&utm_content=000000000100208195
https://www.lidl.de/de/deluxe-sahne-suppe/p234149-c15711?utm_source=pageflip&utm_medium=intern&utm_campaign=ostern17&utm_content=000000000100207425
https://www.lidl.de/de/deluxe-champignon-suppe/p234154-c15711?utm_source=pageflip&utm_medium=intern&utm_campaign=ostern17&utm_content=000000000100207860
https://www.lidl.de/de/deluxe-tomaten-sahne-suppe/p234152-c15711?utm_source=pageflip&utm_medium=intern&utm_campaign=ostern17&utm_content=000000000100207859
https://www.lidl.de/de/melissa-elektrischer-spiralschneider-16310184/p233348?searchTrackingQuery=100206891&searchTrackingId=Product.233348&searchTrackingPos=1&searchTrackingOrigPos=1&searchTrackingRelevancy=93.6&searchTrackingPage=1&searchTrackingPageSize=36&searchTrackingOrigPageSize=36

S —

HONIGQU ARK “a" " ZuraTen FUR 4 PORTIONEN:

MIT BEEREN-MANGO-SALAT,

* 300 g gefrorener Beerenmix
« 1 Mango (ca. 450 g)

« Saft von 1 Orange

* 90 g Marlene Blutenhonig
¢ Mark von %z Vanilleschote
* 500 g Milbona Magerquark
« 100 g Milbona Schmand

e Minze zum Garnieren

ZUBEREITUNG: C

1. Beeren auftauen lassen. GroRere Beeren evtl.
kleiner schneiden. Mango schélen, Frucht-
fleisch vom Stein schneiden und wurfeln. Mit
Beeren mischen.

2. Orangensaft mit 30 g Honig und Vanille-
mark verquirlen, mit dem Fruchtsalat vermen-
gen und mind. 20 Min. marinieren lassen.

3. Quark und Schmand mit uUbrigem Honig
glatt ruhren und auf Schalchen verteilen.
Beeren-Mango-Salat daraufgeben und mit
Minze garnieren.

Pro Portion: ca. 333 kcal/1.395 kJ,

15 g EiweiR, 6 g Fett, 50 g Kohlenhydrate
... Aus Q Aufwand: einfach

. unserem : o i

. Sortiment . s v @ ca. 20 Minuten plus Auftau- und Marinierzeit

i

o

ZURUCK ZU Die Natur hat so viel zu bie-
ten! Sie ist ein Ort der Ruhe

DEN URZELN und Entschleunigung, wo wir
{%i\ auftanken und uns erholen

kénnen. Gleichzeitig versorgt

-
\

sie uns mit allem, was wir brauchen. Zum Beispiel mit Osterdeko! Die zu
sammeln, ist eine tolle Aktion fur die ganze Familie — und nachhaltig noch
dazu. Schnappt euch eure Kleinen, und auf geht's in Feld, Wald oder Wie-
se. Und da gibt es unendlich viel zu entdecken. Auf einem Baumstamm hat
sich Moos angesiedelt? Prima, das kann man gut furs Osternest verwenden.
Vielleicht liegen ja irgendwo ein paar zerbrochene Eierschalen von Véogeln,
die passen dort ebenfalls rein. Das gilt auch flur Beeren, Blatter oder Zapfen.
Ein paar Zweige — am besten bereits abgebrochene, um die Baume intakt zu
lassen — sind der perfekte ,Aufhanger” fur ausgeblasene Ostereier. Aus Blu-
men kann man Miniaturkranze flechten, die man dann den Eiern als ,Kopf-
krone” umlegen kann. Ermuntert euren Nachwuchs, auf eigene Faust Dinge
zu entdecken und zu Uberlegen, wie man daraus Deko basteln kénnte —
das férdert die Fantasie und macht RiesenspalR.
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https://www.lidl-kochen.de/de/Rezepte/Honigquark-mit-Beeren-Mango-Salat

ERIM NEST 7

ZUTATEN FUR 8 STUCK:

| i
- i
» 8 Scheiben Grafschafter -+ 1Tomate a
Buttertoast (ca. 300 g) « Kania Pfeffer
* 40 g weiche Milbona Butter « ChanteSel Salz
o Fett fur die Formchen » 8 Eier (S-M)
« 8 Scheiben Dulano Delikatess « Petersilie
Bacon (ca. 90 g) zum Garnieren

A TR,
. unserem
. Sortiment

o -

1. BEERENMIX
750-g-Packung

2 .29

(1 kg = 3.06)

2. MILBONA
SPEISEQUARK

ZUBEREITUNG: 500-g-Becher

-.79

(1 kg = 1.58)

1. Toastscheiben entrinden und mit einem Nudelholz flach rollen. Mit der Butter bestreichen. Brotschei-
ben an den Ecken diagonal etwas einschneiden. 8 ofenfeste Formchen (a ca. 175 ml) fetten und jeweils

mit einer Toastscheibe auskleiden, dabei die Ecken etwas uberlappen lassen. % G

DELIKATESS BACON
100-g-Packung

-95

2. Speckscheiben halbieren und je 2 Stlicke Uber Kreuz in die Formchen legen. Tomate waschen, in
8 dunne Scheiben schneiden und darauf verteilen, pfeffern und leicht salzen. Eier einzeln aufschlagen
und jeweils daraufgleiten lassen.

3. Formchen in eine grofle Auflaufform stellen und so viel heil3es

4. GRAFSCHAFTER

BUTTERTOAST
500-g-Packung

-.935

(1 kg = 1.10)

Wasser angieflen, dass sie zu %3 darin stehen. Im vorgeheizten
Backofen bei 170 °C ca. 30 Min. stocken lassen. Herausnehmen und
lauwarm oder ganz abgekuhlt mit Petersilie garniert servieren.

O Pro Portion: ca. 307 kcal/1.284 kJ, 12 g EiweiR, 19 g Fett, 19 g Kohlenhydrate

G Aufwand: mittel @ ca. 45 Minuten plus Abkuhlzeit
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https://www.lidl-kochen.de/de/Rezepte/Eier-im-Nest

TOLLE UBERRASCHUNGEN FUR DIE GANZE FAMILIE,

DIE IN JEDES

Osternest PASSEN!

aY
e &
co‘;%v&k&‘

o,

" An der Kasse erhaltlich. Auch online einldsbar.
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Rabatt auf das
gesamte Sortiment!

@ |id|-f0t0$.de Gutschein-Code> OSternl?7

WAN D-
BILDER | 7% %

e AT

z. B. Foto-Leinwand — 410 x 60 cm ’ . : j 3 ’ < FOTO- .
33 L. " GESCHENKE

M,ﬁ z.B. Fotoaufsteller.
> Format: ca. 13 x 18 cm/
15 x 15 cm/20 x 25 cm. Kein
Bilderrahmen mehr notwendig!

9 95‘
NUR
ONLINE |3

PEEEEA AR
.

FOTOBUCH —
GROSS

| z.B. Hardcover A4 hoch.
Die schonsten Erinnerungen
GESCHENKE
ganz individuell
gestalten!

149

i g
2 ONLINE

NUR

* Alle Preise inkl. Mwst. zzgl. Versandkosten (Fotobucher € 3.95, Fotogeschenke € 2.95, Wandbilder € 4.99). Preis Fotobuch groR giiltig fiir Hardcover A4 hoch mit 24 Seiten auf Klassikpapier
(Digitaldruck), Preis Fotoaufsteller gultig flir Format ca. 13 x 18 cm. Lieferung solange der Vorrat reicht. Kurzfristige Anderungen vorbehalten. Die Lidl E-Commerce International GmbH & Co.

KG, Stiftsbergstr. 1, 74172 Neckarsulm ist bei diesen Angeboten Vermittler. Vertragspartner ist die TARGA GmbH, Coesterweg 45, 59494 Soest.
2 Gutschein-Code bitte an der dafuir vorgesehenen Stelle im Bestellprozess eingeben. Gutschein-Code gtiltig fir eine Bestellung bei Lidl-Fotos Deutschland bis einschlieflich 13.04.2017,

zzgl. Versandkosten. Mindestbestellwert: € 25. Einmal pro Benutzer einlésbar und nicht mit anderen Aktionen kumulierbar.
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http://www.lidl-fotos.de?utm_source=pageflip&utm_medium=intern&utm_campaign=ostern17&utm_content=Lidl-Fotos
http://www.lidl-fotos.de/wandbilder?utm_source=pageflip&utm_medium=intern&utm_campaign=ostern17&utm_content=Wandbilder
http://www.lidl-fotos.de/fotoaufsteller-13x18?utm_source=pageflip&utm_medium=intern&utm_campaign=ostern17&utm_content=Fotoaufsteller
http://www.lidl-fotos.de/hardcover-fotobuch-a4-hoch?utm_source=pageflip&utm_medium=intern&utm_campaign=ostern17&utm_content=Fotobuch

MEISTERLICHER

MITTEL-
PUNKT

Sie ist die unbestrittene Konigin des Oster-

menus: die Hauptspeise. Hier kommen meist
Fisch, Hase oder Lamm auf den Tisch. Denn
mit Ostern endet die 40-tagige Fastenzeit, in
der man traditionell auf Fleisch verzichtete. Der
Ostersonntag lautet die Freude uber die Auf-
erstehung Jesu ein, entsprechend festlich fallt
das Mahl aus. Hier darf das Beste aufgetischt
werden, um den hdchsten Feiertag zu begehen.
Beim Hauptgang kénnt ihr also alles geben!






W

g .
S 1 i
i ]

ZUTATEN FUR 4 PORTIONEN:

¢ 1 kleine rote Zwiebel

« 2 Kiwis (a ca. 120 g)

« 200 g Papaya

¢ 1 kleine rote Chilischote

¢ ChanteSel Salz

« Saft von %2 Limette

» 2 Bund gruner Spargel (a ca. 400 g)

* 3 EL Deluxe Olivendl

« 4 gefrorene Deluxe Thunfischsteaks
(a 125 g, aufgetaut)

« Kania Pfeffer

Pro Portion: ca. 416 kcal/1.744 kJ,
30 g EiweiR, 24 g Fett, 11 g Kohlenhydrate

Q Aufwand: mittel

@ ca. 40 Minuten plus Auftauzeit

32 // Meisterlicher Mittelpunkt

undh grinem Spavgel

THUNFISCH-
STEAKS

Praktisch gratenfrei.
Einzeln entnehmbar.

2 'f‘-'. 250-g-Packung

s 4.79*

(100 g = 1.92)

ZUBEREITUNG:

1. Zwiebel, Kiwis und Papaya schalen, Papaya
entkernen und alles fein wurfeln. Chili putzen,
entkernen und fein hacken. Mit vorbereiteten
Zutaten mischen und mit Salz und Limettensaft
abschmecken. Kuhl stellen.

2. Spargel putzen, im unteren Drittel schalen
und holzige Enden entfernen. In kochendem
Salzwasser 3 Min. blanchieren, abgiefen, kalt
abschrecken und abtropfen lassen.

TRITTENHEIMER
ALTARCHEN RIESLING
SPATLESE MOSEL
WEISSWEIN 2016

0,75-1-Flasche

2 _99*

(11=3.99)

Mosel/
Deutschland

8 Vol.-%
Alkohol

SiB

Trinktemperatur:
10-12 °C

3. Olin einer Grillpfanne erhitzen. Thunfischsteaks waschen, trocken tupfen und in der Pfanne von
jeder Seite je nach Dicke 2-4 Min. braten, dabei leicht salzen und pfeffern. Herausnehmen und
warm stellen. Spargel unter Wenden in der heiflen Grillpfanne 2-3 Min. anbraten. Mit dem Thun-
fisch und der Salsa anrichten. Dazu passt Duftreis oder Deluxe Risotto.


https://www.lidl-kochen.de/de/Rezepte/Thunfischsteaks-mit-bunter-Salsa-und-gruenem-Spargel

FISCH FUR FEINSCHMECKER L2 pepeneTs

Ca. 4-8 geschuppte Filets

Fisch und Ostern, das gehdrt zusammen wie Hase und Ostereier. Und da die Feiertage ein mit Wassereisschutzglasur.

Fest der Freude sind, durft ihr es euch so richtig gutgehen lassen. Eure Lieben freuen sich, 405-g-Packung
wenn ihr als Vorspeise feine Jakobsmuscheln serviert, eine ganz besondere Delikatesse 4 99 *
aus Poseidons Reich. Auch sonst bieten Lachs, Garnelen oder andere Spezialitaten aus ™
Fluss und Meer feinen Hochgenuss, egal ob als Vorspeise oder Hauptgericht. So kann es (1 kg =12.33)
am Ostersonntag statt eines Bratens ja auch mal ein Fischfilet sein — das ist 2. WINTERKABELJAU-
leicht und passt perfekt zum Fruhling. Doch warum essen wir eigentlich zu S.CHLE MMERFILET
Ostern Fisch? Der Fisch war das geheime Erkennungszeichen der ersten . Mit Spinat und Gorgonzola verfeinert.
Christen. Deshalb entstand der Brauch, freitags — und besonders am = TAMDERFILETS 380-g-Packung
Karfreitag — Fisch zu essen, um der Kreuzigung Jesu zu gedenken. ." N 49 *
2.
JAKOBSMUSCHELN (1he =6:56)
Aus St. Brieuc. Gefullt mit
cremiger WeiRweinsauce 3. GARNELEN IM
und Semmelbrdsel-Topping. TEMPURATEIG
Ohne Kopf, geschalt, mit Schwanz-
segment, entdarmt. Inklusive
200-g-P, acku:;f 44-g-Chili-Dips.
4.99 200-g-Packung

(100 g = 2.50)

2_99*

(100 g = 1.50)

4. GARNELEN

Kuchenfertige rohe Garnelen mit
Schale, ohne Kopf, entdarmt und mit
Wassereisschutzglasur. Easy Peel —
die Garnelen lassen sich durch ihren
besonderen Ruckenschnitt nach
dem Braten leicht schalen. Einzeln
entnehmbar. Abtropfgewicht: 720 g
(1 kg = 18.05)

Packung

122"

I AB MO. "

ARGENTINISCHE
ROTGARNELEN

In Schale, gekocht.

400-g-Packung

7 49+

(1kg =18.73)
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Joia pasguafima

[TALIENISCHE VEGETARISCHE BLATTERTEIGPASTETE

ZUTATEN FUR CA. 8 STUCKE:

* 500 g Freshona gefrorener
Bio-Blattspinat

1 groRe Zwiebel

« 2 EL weiche Milbona Butter

» ChanteSel Salz

* 60 g Deluxe Oliven-Pesto

» 200 g Milbona Frischkase

» Kania Pfeffer

« 6 Eier (M)

« 270 g Blatterteig (Kuhlregal)

» Belbake Mehl zum Bearbeiten

« 1 EL Milbona Schlagsahne

AuBerdem:
¢ Aromata Backpapier

O Pro Portion: ca. 384 kcal/1.608 kJ, 13 g EiweiR, 27 g Fett, 14 g Kohlenhydrate Q Aufwand: mittel CL) ca. 70 Minuten plus Auftau- und Abktihlzeit

- I
L . ¥ L ¥

PRODUKTTIPP

ZUBEREITUNG:

1. Spinat auftauen lassen, dann gut
ausdrucken. Zwiebel schalen, fein
wurfeln und in heiRer Butter 1 Min.
anschwitzen. Spinat zufugen und
ca. 3 Min. mit anbraten, dabei leicht
salzen. Abkuhlen lassen.

2. Pesto und Frischkase verrthren,
Spinat unterheben und kraftig ab-
schmecken. 2 Eier unterrthren.
Blatterteig auf wenig Mehl zu ei-
nem Quadrat (ca. 40 x 40 cm) aus-
rollen. Eine am Boden mit Back-
papier belegte Springform (24 cm
Durchmesser) damit auskleiden,

o Aus N
. unserem
. Sortiment

der Teig hangt dabei Uber den
Rand. Spinatmasse einfullen und
mit einem Loffel 4 Vertiefungen
hineindrucken.

3. Ubrige Eier nacheinander auf-
schlagen und jeweils eins in jede
Vertiefung geben. Teig daruber-
schlagen und mit Sahne bepinseln.
Torta pasqualina im vorgeheizten
Backofen bei 200 °C 35-40 Min.
goldbraun backen. Hei oder lau-
warm servieren. Dazu schmeckt
ein bunter Salat.

FRESHONA
BIO-
BLATTSPINAT

750-g-Packung

(1 kg = 2.52)
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https://www.lidl-kochen.de/de/Rezepte/Torta-pasqualina-Italienische-vegetarische-Blaetterteigpastete

FRESHONA }
FESTTAGSGEMUSE

Gemuisemischung aus Brokkoli,
Blumenkohl, Karottenscheiben,
Babykarotten, Romanesco und
Paprikawtrfeln.

750-g-Packung

1.69*

(1kg = 2.26)

DIE LECKERSTE
NEBENSACHE DER WELT

Wie der Name schon sagt, gelten Beilagen eher als nebenrangig. Dabei

runden sie die Hauptzutat — etwa Fleisch oder Fisch — erst so ab, dass daraus

ein perfekt komponiertes ,Gesamtkunstwerk” wird. Zeit also, den unaufdring-

lichen Begleitern mehr Beachtung zu schenken. Die gute Nachricht: Daftir

braucht ihr nicht stundenlang in der Kiliche zu stehen. Denn mit den edlen

Deluxe-Beilagen kreiert inr wie von Zauberhand feine Begleiter fur Braten

oder Filet. Festtagsgemuse, Herzogin-Kartoffeln, herzhaftes Kartoffelgratin

oder Ravioli mit Truffelcreme adeln den Hauptgang und sind supereinfach

zubereitet. So kénnt thr ganz entspannt den Loffel schwingen.

HERZOGIN-
KARTOFFELN

1. RISOTTO 2. HERZOGIN- 3. GEFULLTE 4. FESTTAGS- 5. GEFULLTE 6. KARTOFFEL-
CARNAROLI KARTOFFELN PASTA KNODEL PASTA GRATIN
Verfeinert mit Vorgebacken. Lunette — Kartoffelknodel Ravioli — mit Truffel- Mit herzhaften Brokkoli-
Steinpilzen und mit Kaiserhummer halb & halb mit creme, Capelletti — réschen, mit Rosmarin
Champignons, und Garnelen Brotwurfelfullung. mit Kase-Rucola- und Thymian verfeinert
mit gruinem Spargel, oder Girasoli - Fallung u.a. oder mit Kase.
mit Radicchio u.a. mit Schwertfisch. Einzeln entnehmbar.
je 300-g-Packung 600-g-Packung 250-g-Packung 500-g-Packung 250-g-Packung 400-g-Packung

1 79* - 99* 1 69+ 1 29* 1 69+ 1 99+

| | | | | | | | |
(1 kg = 5.97) (1 kg = 1.65) (100 g = -.68) (1 kg = 2.58) (100 g = -.68) (1 kg = 4.98)

Meisterlicher Mittelpunkt // 35


https://www.lidl.de/de/search?query=Risotto+CarnaRoli&?utm_source=pageflip&utm_medium=intern&utm_campaign=ostern17&utm_content=000000000100214940
https://www.lidl.de/de/deluxe-risotto-carnaroli-steinpilze/p242793-c15662?utm_source=pageflip&utm_medium=intern&utm_campaign=ostern17&utm_content=000000000100214940
https://www.lidl.de/de/deluxe-risotto-carnaroli-radicchio/p242787-c15662?utm_source=pageflip&utm_medium=intern&utm_campaign=ostern17&utm_content=000000000100214880
https://www.lidl.de/de/deluxe-risotto-carnaroli-spargel/p242789-c15662?utm_source=pageflip&utm_medium=intern&utm_campaign=ostern17&utm_content=000000000100214882

MENUFUHRUNG

[hr wiirdet euren Lieben gerne ein Ostermenu kredenzen, habt
aber keine rechte Idee? Dann kommmt unser Mentivorschlag
doch wie gerufen. Los geht's mit einer ,Morgenréte’, einem
frisch-fruchtigen Cocktail mit Marillenlikor und Erdbeeren,
der schon in den trendigen 70ern fur Genuss sorgte.
Delikate Lachscrostini bilden den Auftakt fur die drei
Essensgange. Als gemuitlich ofengeschmortes Hauptgericht
gibt sich Lammkeule mit Kohlrabinudeln die Ehre, bevor
eine erfrischende Joghurtmousse mit Ananas den suen
Abschluss bildet. Kaseplatte, passende Weine und Kaffchen
nicht vergessen — und zur Kronung nattrlich noch eine edle
Spirituose reichen!

MORGEN-
ROTE-

ERDBEER-MARILLEN-

COCKTAIL i
[l Nicht 1n auen
ZUTATEN FUR 4 GL ASER Filialen erhaltlich
¢ 250 g Erdbeeren
2 EL Belbake Puderzucker SILVERCREST®
« 8 cl Schwarzwalder MULTIZERKLEINERER
Tl | o X .SMZS 260 H1"
Spezialitaten Marillenlikor Herausnehmbarer Messereinsatz aus
e« 600 ml trockener Sekt rostfreiem Edelstahl. Mit Turbotaste,

Ice-Crush-Funktion und Quirlaufsatz.
Verschiedene Farben.

AuRerdem: CocktailspieRe

ZUBEREITUNG:

1. Erdbeeren waschen, 2 groRe Beeren zum Dekorieren beiseitelegen.
Ubrige Beeren wiirfeln und mit Puderzucker plrieren. Mit Likér verrithren
und min. 30 Min. ktihl stellen.

2. Beiseitegestellte Erdbeeren halbieren und auf 4 Cocktailspielie
stecken. Erdbeer-Likor-Mischung auf 4 Glaser verteilen und mit gekuhl-
tem Sekt aufgiefRen, mit den Spiefien garniert sofort servieren.

@ Pro Portion: ca. 196 kcal/820 kJ, 1 g EiweiR, O g Fett, 14 g Kohlenhydrate

Q Aufwand: einfach

@ ca. 15 Minuten plus Kuhlzeit
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https://www.lidl.de/de/silvercrest-multizerkleinerer-smzs-260-h1/p243144-c6523?utm_source=pageflip&utm_medium=intern&utm_campaign=ostern17&utm_content=000000000100215103
https://www.lidl-kochen.de/de/Rezepte/Morgenroete-Erdbeer-Marillen-Cocktail

PRODUKTTIPP

ESMEYER
BESTECK SYLVIA

Schlichtes, elegantes Set bestehend
aus Messer, Gabel, Loffel,
Kaffeeloffel & Kuchengabel

fiir 6 oder 12 Personen;

aus poliertem Edelstahl,
spulmaschinengeeignet.

Du sparst iiber

5%
99"
abz ® NUR

ONLINE

Infos auf Seite 22

LACHSS
CROSTINI

MIT POCHIERTEM EI

ZUTATEN FUR 4 PORTIONEN:
» 1 EL Essig
» ChanteSel Salz
» 4 Scheiben Grafschafter Buttertoast
(ca. 200 g, ersatzweise 8 Baguettescheiben)
» 40 g weiche Milbona Butter
» 4 Eier
» 25 g junger Spinat
» 120 g Deluxe Raucherlachs in Scheiben
 Kania Pfeffer
« Kerbel oder Basilikum zum Garnieren

ZUBEREITUNG:

1. In einem weiten Topf reichlich Wasser mit
Essigund 1 Prise Salz aufkochen. Brotscheiben
leicht rosten und mit Butter bestreichen. Eier
einzeln in eine Tasse aufschlagen und in das
kochende Wasser gleiten lassen, 4-5 Min.
garen.

2. Spinat putzen, waschen und trocken
schleudern. Mit Lachs auf den Brotscheiben
verteilen. Eier abtropfen lassen, darauf an-
richten und mit Salz und Pfeffer wurzen. Mit
Krautern garniert sofort servieren.

Pro Portion:
Q ca. 410 keal/L715 kJ, 20 g EiweiR,
21 g Fett, 29 g Kohlenhydrate

Q Aufwand: mittel

@ ca. 20 Min.

Petersilie,
Schnittlauch &
Basilikum immer
frisch in deiner
Filiale!
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https://www.lidl-kochen.de/de/Rezepte/Lachscrostini-mit-pochiertem-Ei
https://www.lidl.de/de/esmeyer-besteck-sylvia/p231859?searchTrackingQuery=100205483&searchTrackingId=Product.231859&searchTrackingPos=1&searchTrackingOrigPos=1&searchTrackingRelevancy=95.6&searchTrackingPage=1&searchTrackingPageSize=36&searchTrackingOrigPageSize=36

TIPP: Als Beilage eignen sich im Ofen
gegarte Kartoffeln oder ein goldgelb
gebackenes Kartoffelgratin, das man
wunderbar gleichzeitig mit der Keule
in den Ofen schieben kann.

&

FOND
Rind, Geflugel,
Gemuse, Wild,
Kalb oder Ente.

je 400-ml-Glas

-99

(11=2.48) Infos auf Seite 43
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OFEN-
GESCHMORTE
LAMMKEULE

MIT KOHLRABINUDELN

ZUTATEN FUR 4 PORTIONEN:
e 1 Deluxe Lammbkeule, ca. 1,5 kg ¢ 150 ml Lammfond
» 2 TL Thymian, gerebelt * 100 ml Rotwein
» ChanteSel Salz
 Kania Pfeffer * 3 Kohlrabi

» 70 g Pestobutter

¢ 50 ml Deluxe Gemusefond

» 3 Zweige Basilikum
* 3 EL Deluxe Chili-Ol
» 3 Knoblauchzehen 1 Bund Blattpetersilie
» 2 Karotten » Deluxe Haselnussol
» 2 Zwiebeln » unbehandelte Zitronenschale

» 400 g Kirschtomaten

¢ 1 Prise Kania Zimt .

Esist Fruhhng die Natur
erwachtl Bindet deshalb ein

paar Elemente von draufen

in eure Tischdeko ein. Das : 4
kbnnen:kleine Zv:veige, Ip |
Blatter, schone Steine, il
Tulpen bzw. andere | il
. Frithlingsblumen oder [
Moosstuckchen sein. Auch
kleine ETerschalen von

W11dvogelnpassen gutzu| |

ZUBEREITUNG:

1. Den Ofen auf 160 °C vorheizen. Die Lammkeule mit dem
Thymian, Salz, Pfeffer und 2 EL Chilidl einreiben. Die Basili-
kumblatter abzupfen und ebenfalls auf das Fleisch geben.
Dann kleine Schnitte in das Fleisch schneiden und die grob
geschnittenen Knoblauchzehen hineindriicken.

2. Anschlieffend die Karotten und die Zwiebeln klein schnei-
den und zusammen mit der Lammkeule in eine feuerfeste
Form geben. Die Kirschtomaten um die Lammkeule ver-
teilen, den Rotwein und den Zimt zugeben und den Fond
angieflen. Das Ganze mit einem Deckel oder Alufolie abde-
cken, in den Ofen geben und ca. 1 %2 Std. schmoren lassen.

3. Anschlieffend den Deckel oder die Alufolie entfernen und
den Ofen auf 200 °C erhitzen. Die Lammkeule eine weitere
Std. garen, bis sie schén braun geworden ist. Die Keule re-
gelmaRig mit dem Bratensud begiefen und das Gemuse
umruhren.

4. Den Kohlrabi schalen und mit einem Spiralschneider
in lange ,Nudeln” schneiden (siehe Artikel auf S. 25). Die
Pestobutter in einer Pfanne zerlassen und die Kohlrabi-
nudeln hinzugeben. Die Bruhe auffullen und weichkochen.
Mit Salz und Pfeffer wiirzen und die fein gehackte Petersilie=
untermengen. Zum Schluss etwas Haselnussol zugeben.
Das Fleisch portionieren und abgeriebene Zitronenschale
daruberstreuen. Mit den Kohlrabinudeln servieren.

7 ABDO.
*.23. MARZ

——r——rr—y T Ostern — also Augen auf = |
beim Spaziergang! 1 |

2 MITTELDECKEN/12 SERVIETTEN

Leinenartiger Stoffcharakter mit weicher Oberflache.
Jeweils in weiteren Farben erhiltlich

je 12 Servietten
aca.40x40cm

je
2_59*

je 2 Mitteldecken
aca.84x84cm

2-IN-1-TISCHLAUFER

Leinenartiger Stoffcharakter mit weicher Oberflache.
Mit Perforation alle 40 cm — fiir bis zu 4 Tischlaufer oder
12 Platzsets. Jeweils in weiteren Farben erhiltlich I

je 2-in-1-Tischlaufer ]
aca.480x40cm "

Mit Perforation

!'|||T|

O Pro Portion: ca. 856 kcal/ 3.585 kJ, 51 g EiweiR, 60 g Fett, 11 g Kohlenhydrate Q Aufwand: schwierig @ ca. 150 Minuten plus Auftauzeit ‘ l

*In einigen Filialen Artikel erst ab Samstag erhaltlich. Nahere Informationen im Lidl-Prospekt der Aktionswoche.

e U M
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https://www.lidl-kochen.de/de/Rezepte/Ofengeschmorte-Lammkeule-mit-Kohlrabinudeln

GESCHIOHTETE
JOGHURTMOUSSE

MIT ANANASKOMPOTT

'

MILBONA
JOGHURT
MILD

(.3;5 % Fett.
4x 150-g-Becher

-39 &

" Aus
(1 kg =-.99) FHRTINILT) I
. Sortiment -

ZUTATEN FUR 4 PORTIONEN:
Fir das Kompott:

* %2 Ananas (600 g)

» Mark von - Vanilleschote

» 30 g Marlene Blutenhonig
» 50 ml trockener Weilwein
» 12—1 TL Belbake Speisestarke

Fur die Mousse:
» 2 Blatt weiRe Gelatine
» 250 g Milbona Joghurt mild
» 40 g Deluxe Ananas-
Marille-Fruchtaufstrich
» 1 EL Belbake Zucker
» 100 g Milbona Schlagsahne
» nach Belieben Minze
zum Garnieren

ZUBEREITUNG:

1. Ananas schalen, holzigen Strunk entfernen und
Fruchtfleisch klein wurfeln. Mit Vanillemark, Honig und
Wein aufkochen und 5 Min. kocheln lassen. Starke in
wenig Wasser anrtthren, Kompott damit andicken und
abkuhlen lassen. Bis auf 4 EL auf 4 Glaser verteilen.

2. Gelatine in kaltem Wasser einweichen. Joghurt mit
Fruchtaufstrich und Zucker verruhren. Gelatine abtropfen
lassen, bei schwacher Hitze auflosen und 2 EL Joghurt
unterrithren. Dann diese Masse zugig unter den Ubrigen
Joghurt ziehen. Sahne steif schlagen und unterheben.

3. Mousse auf das Kompott in den Glasern geben, mit
ubrigem Kompott toppen und mind. 2 Std. oder uber
Nacht kuhl stellen. Nach Belieben mit Minze garniert
servieren.

Q Pro Portion: ca. 248 kcal/1.035 kJ, 4 g EiweiR, 10 g Fett, 30 g Kohlenhydrate

Q Aufwand: mittel @ ca. 40 Minuten plus Abkuhl- und Gelierzeit

40 // Osterment s
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BELBAKE
SPEISESTARKE

400-g-Packung

-39

(1kg = 1.48)

PRODUKTTIPP

FRUCHT-

AUFSTRICH
Himbeer-Pfirsich,
Ananas-Marille oder
Schwarzkirsche-Birne —
enthalt Alkohol.

Jje 250-g-Glas

-99"

(100 g = -.40)


https://www.lidl.de/de/boeckling-saftbecher-cin-cin-29-cl-12-teilig/p13094
https://www.lidl.de/de/boeckling-saftbecher-cin-cin-29-cl-12-teilig/p13094
https://www.lidl.de/de/boeckling-saftbecher-cin-cin-29-cl-12-teilig/p13094
https://www.lidl-kochen.de/de/Rezepte/Geschichtete-Joghurtmousse-mit-Ananaskompott
https://www.lidl.de/de/deluxe-fruchtaufstrich-himbeer-pfirsich/p231742?searchTrackingQuery=Frucht-%20aufstrich&searchTrackingId=Product.231742&searchTrackingPos=13&searchTrackingOrigPos=13&searchTrackingRelevancy=96.46&searchTrackingPage=1&searchTrackingPageSize=36&searchTrackingOrigPageSize=36
https://www.lidl.de/de/belbake-speisestaerke/p211066?searchTrackingQuery=speisest&auml;rke&searchTrackingId=Product.211066&searchTrackingPos=1&searchTrackingOrigPos=1&searchTrackingRelevancy=96.93&searchTrackingPage=1&searchTrackingPageSize=36&searchTrackingOrigPageSize=36
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JOLLE PREISE ZU GEWINNEN!
A [IDLDE/GOLDEIER\
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http://lidl.de/goldeier

Festlicher Heischgenuss

An Feiertagen kommt meist etwas Besonde-
res auf den Tisch oder besser: die Tafel. Daher
haben wir fur euch eine famose Auswahl an
internationalen Fleischspezialitaten zusam-
mengestellt. Sudamerikanisches Rinderfilet
und Roastbeef, StrauRensteaks, Schweinefi-
let, neuseelandisches Lamm oder Barbarie-

-
&
+ T

= i

ECHTWERK

Aus rostfreiem Damaststahl mit 67 Lagen,
in einer Geschenk-/Aufbewahrungsbox.

ONLINE
3

592
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Ente: Die Liste ist so lang, wie sie lecker ist.
Ihr konnt also nach Herzenslust schmoren,
braten, dunsten, im Ofen garen oder grillen.
An solchen Tagen ist es einfach schén, sich
und seinen Lieben Deluxe-Qualitat zu gon-
nen. Dazu noch der passende Tropfen, und
das Ostermahl ist eine runde Sache!

3-teiliges Set bestehend
aus 1 Koch-, 1 Santoku- &
1 Schalmesser

_ EBAMPRIANECES

4-teiliges Set
mit zusatzlichem
Brotmesser



https://www.lidl.de/de/echtwerk-damaszener-messer-set-ew-dm-0375/ew-dm-0395/p227031?searchTrackingQuery=100200308&searchTrackingId=Product.227031&searchTrackingPos=1&searchTrackingOrigPos=1&searchTrackingRelevancy=93.6&searchTrackingPage=1&searchTrackingPageSize=36&searchTrackingOrigPageSize=36
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PERFEK#E
BEGLEITER

Traditionell ist Rotwein ein Traumpartner zu

slm.a.ussms-rsus

festlichen Fleischgerichten. Die Rostaromen von
Gebratenem und Geschmortem harmonieren
namlich bestens mit den roten Reben.

I AB MO. )
. 3. APRIL

~ CORTE ALLE MURA
CHIANTI RISERVA
DOCG ROTWEIN 2013

0,75'I-Flasche \ Toskana/

3 [ 4 9 * Italien

13 Vol.-%
!\:17" Alkohol
(11=4.66) 3» Trocken

m Trinktemperatur:
U |16-18°C

QS. Ihr Priifsystem
fiir Lebensmittel.

www.g-s.de

VIAJERO
CASATO DEI
MEDICI RICCARDI
SANGIOVESE
SHIRAZ
TOSKANA IGT
ROTWEIN 2012

Toskana/

0,75-1-Flasche oo

*
1299 v |sswx

(11=17.32) \,i/ Trocken

H Trinktemperatur:
[ 18-20 °C

1. STRAUSSEN- 2. NEUSEE- 3. LANDJUNKER SELECTION 4. GUTKNECHT 5. SUDAMERIKA-
STEAKS LANDISCHE BARBARIE-ENTEN- GANZES NISCHES RINDER-
Vorgegarte und LAMMKEULE BRUSTFILET SCHWEINEFILET FILET, AM STUCK
gewurzte Strauten- Mit Knochen. Mit Haut und ohne Knochen. Ca. 580-g-Packung 28 Tage gereift.
steaks. Ca. 1.150-1.600-g-Packung Ca. 350-450-g-Packung kg-Preis Ca. 750-1.150-g-Packung
kg-Preis = 9.69** kg-Preis = 12.99 kg-Preis
300-g-Packung 2.B.1.600¢g Z.B. 350 ¢ kg-Preis kg-Preis
* * * * *
45 159 433 6.>° 27.%°
(1 kg = 16.64)

**Preis & Gewicht kdnnen regional abweichen
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FUR NASCHKATZEN &

NASCH-
HASEN

Osterzeit, Zeit fur SURes! Neben den Naschis im Nest

goénnen wir uns zum Ostermenu oder -kaffee feier-
liche Leckereien. Das kann der traditionelle Oster-
kranz sein, ein Osterlamm aus feinem Biskuitteig
oder eine tolle Ostertorte mit allem Pipapo. Damit
ihr beim Backen wie die Profis ans Werk gehen
kénnt, bekommt ithr mit unseren Belbake-Produkten
alle Zutaten an die Hand, die ihr fir eure Backkunste
braucht. Also an die Backform, fertig, los!




]

CIERLIKORTORTE
wil Ellecen

ZUTATEN FUR 12-16 STUCKE: ZUBEREITUNG:

Fur den Biskuit: 1. Fir den Biskuit Haselnusse fein mahlen. Eier trennen. Eiweifl mit

* 50 g Belbake Haselnusskerne 5 EL kaltem Wasser steif schlagen. 60 g Zucker und Salz unter RUh-

5 Eier (M) ren einrieseln lassen und weiter schlagen, bis der Eischnee glanzt.

» 160 g Belbake Zucker Eigelb mit Ubrigem Zucker dickcremig ruhren. Mehl, Starke und

« 1 Prise ChanteSel Salz Backpulver dartibersieben, mit Haselnussen und ¥s vom Eischnee -
» 75 g Belbake Mehl unterheben. Ubrigen Eischnee in 2 Portionen locker unterheben.

« 75 g Belbake Speisestarke
« 1 TL Belbake Backpulver 2. Biskuit in eine am Boden mit Backpapier belegte Springform
(26 cm Durchmesser) geben, glatt streichen und im vorgeheiz-

Fur die Fullung: ten Backofen bei 190 °C 20-25 Min. goldbraun backen. Auf
* 500 g Erdbeeren einem Kuchengitter auskuihlen lassen, aus der Form lésen und in
* 50 g Belbake Puderzucker 2 Boden schneiden.

» 3 Packchen Belbake Sahnesteif

» 600 g Milbona Schlagsahne 3. Erdbeeren putzen, waschen und trocken tupfen. 12-16 schone
» ca. 200 ml Shirley's Eierlikor kleine Beeren zum Garnieren kuhl stellen. Ubrige Erdbeeren klein

wurfeln. Puderzucker sieben und mit Sahnesteif mischen. Sahne

AuBerdem: kurz anschlagen, dann Puderzuckergemisch einrieseln lassen und
« Aromata Backpapier Sahne steif schlagen.
Bei 16 Stiicken pro Stiick: 4. 2 EL Likor und gewurfelte Erdbeeren unter ¥s der Sahne he-
(1:2'93 Ezt‘t‘,‘:;gtz}?fh'{j;‘ij’df;ﬁe"" ben. Erdbeersahne auf den unteren Biskuit streichen und obe-
Q rutwand: B ren Boden auflegen. 2-3 EL Sahne in einen Spritzbeutel mit

Sterntulle geben. Torte mit Ubriger Sahne rundherum uber-
@ ﬁ?\g f(li’l}:{;:ltf geeiis Abldint- ziehen. Dann auf die Oberflache rundherum dicht an dicht
Sahnetupfen aufspritzen. Ubrigen Eierlikér vorsichtig in die Mitte

der Torte gieRen und Torte mind. 1 Std. kuhl stellen.

5. Vor dem Servieren Torte mit kiihl gestellten Erdbeeren verzieren.

PRODUKTTIPPS

SHIRLEY'S ZENKER
EIERLIKOR SPRING-/GUGEL-
Ein zartschmelzender HUP'F'FO'R M

und unglaublich cremi-  p aGe_Antihaftbeschichtung. |
ger Eierlikor, der nach ]

niederlandischer

Tradition hergestellt 99 *
wird. Die optimale je n
Trinktemperatur liegt

zwischen 10° und 12° C.

Schmeckt hervorragend

pur oder zum Dessert.

14 Vol.-% Alkohol.

ca.®25xH1lcm
0,5-I-Flasche

2.99* — :

1 . Auslaufsicher;
mi=eety - ' ca. @ 26 cm

46 // Fir Naschhasen é 1In einigen Filialen Artikel erst ab Samstag erhaltlich. Nahere Informationen im Lidl-Prospekt der Aktionswoche.


https://www.lidl-kochen.de/de/Rezepte/Eierlikoertorte-mit-Erdbeeren
https://www.lidl.de/de/zenker-backform/p242480-c6514?utm_source=pageflip&utm_medium=intern&utm_campaign=ostern17&utm_content=000000000100214532

TIPP: Ihr kénnt den
Biskuit einen Tag im
Voraus backen, dann
lasst er sich besser in
Boden schneiden.

ENDLICH WIEDER _

Auf sie warten wir jedes Jahr ungeduldig: die
Erdbeersaison. Gibt es Herrlicheres, als die saf-
tigen, knallroten Friichtchen zu naschen? Erd-
beeren sind ein kleiner Sonnengruf3 und einfach
unwiderstehlich. Was liegt also fiir die Ostertorte
néaher, als dafiir die Kénigin der Friichte zu wah-
len? Damit eure Erdbeertorte dieses Jahr zu ganz
f; besonderer Hochform auflauft, geht unser aller
-~ Lieblingsbeere eine duBerst gelungene Ver-
¢ bindung mit Eierlikér ein. Wetten, dass ihr

~ schon beim Backen nicht nur einmal nascht?

© unserem :
. Sortiment -

BELBAKE
BACKPULVER

10x 15-g-Packung

-.29

(100 g = -.20)

BELBAKE
HASELNUSS-
KERNE

200-g-Packung

2 .29

(100 g = 1.15)

BELBAKE
SAHNESTEIF

5x 8-g-Packung

-.35

(100 g = -.88)

BELBAKE
PUDERZUCKER

250-g-Packung

-.29

(100 g = -.12)
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https://www.lidl.de/de/belbake-backpulver/p172106-c16080?utm_source=pageflip&utm_medium=intern&utm_campaign=ostern17&utm_content=000000000100189624
https://www.lidl.de/de/belbake-haselnusskerne/p211081-c16080?utm_source=pageflip&utm_medium=intern&utm_campaign=ostern17&utm_content=000000000100187074
https://www.lidl.de/de/belbake-sahnesteif/p12142-c17429?utm_source=pageflip&utm_medium=intern&utm_campaign=ostern17&utm_content=000000000100189492
https://www.lidl.de/de/belbake-puderzucker/p211169-c17624?utm_source=pageflip&utm_medium=intern&utm_campaign=ostern17&utm_content=000000000100186955

1. CREME BRULEE
2 Becher franzdsisches Milch-
dessert mit Sahne, Eiern und
Karamellzuckermischung

(2 Beutel je 3 g).

200-g-Packung

1 .29

(100 g = -.65)

48 // Fir Naschhasen é

2. DESSERT
Milchschokolade,
Banane u.a.
Enthalt Alkohol.

Jje 60-g-Becher

-.99

(100 g = 1.65)

3. MOUSSE
D'’AMOUR

Mit Amarettinigeschmack,
mit Mohn und Marzipan
u.a.

Jje 2x 88-g-Becher

-.79

(100 g = -.45)

4. DESSERT

Schokoladen-Dessert oder
Tiramisu. Enthalt Alkohol.

Jje 85-g-Becher

1_39

(100 g = 1.64)

6-TEILIG:

4 Formen,
1 Stempel
~, zum einfachen
Herauslosen,
1 praktischer
Heber zum
Servieren.

5. ERNESTO
DESSERT- UND
SPEISEFORMENSET

Aus hochwertigem Edelstahl. In Herz-,
Quadrat- oder Kreisform erhaltlich.

je Set

99
3' NUR

ONLINE



https://www.lidl.de/de/ernesto-dessert-und-speiseformenset-6-teilig/p231544?searchTrackingQuery=100205106&searchTrackingId=Product.231544&searchTrackingPos=1&searchTrackingOrigPos=1&searchTrackingRelevancy=94.5&searchTrackingPage=1&searchTrackingPageSize=36&searchTrackingOrigPageSize=36
https://www.lidl.de/de/ernesto-dessert-und-speiseformenset-6-teilig/p231544?searchTrackingQuery=100205106&searchTrackingId=Product.231544&searchTrackingPos=1&searchTrackingOrigPos=1&searchTrackingRelevancy=94.5&searchTrackingPage=1&searchTrackingPageSize=36&searchTrackingOrigPageSize=36

ENTSPANNTE
DESSERTTRAUME

Lockerleichte Desserts schenken euch nicht nur eine
sul3e Verschnaufpause, sondern machen auch als
Nachtisch beim Menu ordentlich was her. So braucht
thr weniger vorzubereiten und kénnt euch ganz ent-
spannt euren Gasten widmen. Ob raffinierte Eiskreatio-
nen oder cremige Mousse, sommerliche Obsttorte oder
der Klassiker Tiramisu: Es darf geschlemmt werden!

GEMISCHTE 1.500-g-Packung
OBSTSAHNETORTE 7 99+
Je 3 Stucke Himbeer-Kasesahne-,
Waldfrucht-Sahne-, Fruchtmix- u . A
Sahne- und Pfirsich-Sahnetorte. (1kg =5.33) . unserem ;

. Sortiment

AT
: unserem :
. Sortiment -

MINI-EISDESSERT

Delikatess Eisdessert in den Sorten
Macadamia-Vanille, Mokka-Haselnuss,
Pfirsich-Vanille oder Banane-Karamell.

je 170-ml-Becher

-99

(100 ml = -.59)

I AB MO.
. 10. APRIL j

PREMIUM-
TIRAMISU

Italienisches Dessert mit
Mascarpone-Frischkase, in Kaffee
getranktem Loffelbiskuit und
Marsala-Wein. Enthalt Alkohol.

500-g-Packung

2.79*

(1 kg = 5.58)

6. CONFISERIE FIRENZE
SAHNEKLASSIKER

Jeweils 4 Stuick Kase-
Mandarinen-Schnitten, Schwarz-
walder Kirsch-Schnitten u.a.
je 330-g-/
350-g-Packung

1 _89

(1 kg = 5.73/5.40)

7. CONFISERIE FIRENZE
MINI-BERLINER/
QUARKBALLCHEN

je 324-g-/
336-g-Packung

1 _99

(1 kg = 6.14/5.93)

8. DESSERT-
GLASCHEN

Je 2 Glaser Himbeer-,
Schokoladen- und
Zitronendessert.

180-g-Packung

3_49*

(100 g = 1.94)

9. EISPRALINEN

Erlesene Eiskrem mit Wald-
beeren-Fruchtzubereitung u. a.
Enthalt teilweise Alkohol.

je 10x 10-mi-Packung

-99

10. EISROLLE

Erdbeer — mit feiner
Erdbeersauce veredelt
oder Cappuccino — mit
weiflen Schokoladen-
stlickchen verfeinert.
Enthalt Alkohol.

je 1.000-ml-Packung
3 99+
u
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TIPP: Wer keine 30er-Kastenform hat,
kann die Babka auch in einer 25 cm lan-
gen Form backen. Dann den Teig nicht
langs, sondern quer aufrollen und bei der
Stabchenprobe zum Ende der Backzeit
darauf achten, dass die Babka auch im
unteren Bereich durchgebacken ist.



https://www.lidl.de/de/belbake-weizenmehl-type-405/p205972-c17624?utm_source=pageflip&utm_medium=intern&utm_campaign=ostern17&utm_content=000000000100182839
https://www.lidl.de/de/alesto-pecannusskerne/p212787-c16095?utm_source=pageflip&utm_medium=intern&utm_campaign=ostern17&utm_content=000000000100188445

SCHOKO-ORANGEN-BABKA

ZUTATEN FUR CA. 15 SCHEIBEN: ZUBEREITUNG:

Fur den Teig: 1. Fur den Teig Milch lauwarm erwarmen. Hefe zerbrockeln und mit

» 125 ml Milbona Milch 1 TL Zucker darin auflésen, dann zugedeckt 10 Min. gehen lassen.

15 Wurfel frische Hefe (21 g) Hefemilch mit ubrigem Zucker, Ei, Salz, Butter und Mehl zu einem

» 40 Belbake Zucker glatten Teig verkneten. Zugedeckt an einem warmen Ort 75 Min.

e 1Ei (M) gehen lassen.

* 1 Prise ChanteSel Salz

¢ 75 g weiche Milbona Butter 2. Inzwischen Schokolade hacken. Butter fur die Fullung schmelzen,

* 300 g Belbake Mehl Puderzucker unterrtthren. Topf vom Herd nehmen, Schokolade zu-

¢ Belbake Mehl zum Bearbeiten fugen und darin auflésen. Zimt, %5 der Orangenschale und Kakao
unterrihren und Masse in eine Schussel geben. Abkuhlen lassen, dann

Flr die Flillung und zum Bestreichen: kuihl stellen, bis sie zahflussig wird, dabei gelegentlich ruhren. Pecan-

» 75 g Zartbitterschokolade nusse grob hacken. Eine Kastenform (30 cm lang) fetten und mit Back-

» 100 g Milbona Butter papier so auslegen, dass dieses an den Langsseiten etwas Ubersteht.

» 100 g Belbake Puderzucker .

¢ 12 TL Kania Zimt 3. Teig nochmals durchkneten und auf wenig Mehl zu einem Recht-

» abgeriebene Schale und Saft eck (ca. 30 x 40 cm) ausrollen. Mit der Schokocreme bestreichen, da-

von 1 unbehandelten Orange bei rundherum etwas Teig frei lassen. Mit den Nussen bestreuen und

» 2 gehaufte EL Belbake Kakaopulver Teig langs fest aufrollen, Kante gut festdrucken. Rolle langs einmal

» 60 g Alesto Pecannusskerne durchschneiden und mit den Schnittflichen nach oben beide Halften

» 60 g Belbake Zucker kordelartig miteinander verschlingen. In die vorbereitete Kastenform

» 30 g Marlene Blutenhonig setzen und zugedeckt nochmals 1 Std. an einem warmen Ort gehen
lassen. y i

AuBerdem:

« Fett fur die Form 4. Inzwischen Zucker mit Orangensaft aufkochen und 3 Min. spru-

¢ Aromata Backpapier delnd kocheln lassen. Honig und ubrige Orangenschale zufugen,

» Aromata Alufolie 1 Min. mitkochen. Sirup abkuhlen lassen.

B 5. Babka nach dem Gehen im vorgeheizten Backofen bei 175 °C
1 25-30 Min. backen, dabei nach 20 Min. locker mit Alufolie abdecken,
damit sie nicht zu dunkel wird. Babka aus dem Ofen nehmen, Ober-
flache mehrmals mit dem Orangensirup bepinseln und ganz auskuh-
len lassen. Aus der Form losen und in Scheiben schneiden.

O Pro Portion: ca. 184 kcal/1.187 kJ, 4 g EiweiR, 15 g Fett, 30 g Kohlenhydrate

Q Aufwand: hoch @ ca. 75 Minuten plus Geh- und Abktihlzeit

ERNESTO® ERNESTO® ca. @35xH16cm
BACKFORM TORTENGLOCKE/
ILAG®-Antihaftbeschichtung. KUCHENBEHALTER =

Mit Sicherheitsverschluss.

je 3 I79*

|AUCH|
ONLINE
X

Weitere Formen erhiltlich
99+

2 l‘Nl-(erzbackforr‘r’l J
ca.B26xH4x k
oo _‘/ Jeweils
Koénigskuchenform i auch in Weil
ca.B32xH7xT13cm ca. B38xH 14 x T 17 cm —'Sl erhaltlich.

inigen Filialen Artikel erst ab Samstag erhaltlich. Nahere Informationen im Lidl-Prospekt der Aktionswoche. % Fur Naschhasen // 51


https://www.lidl.de/de/ernesto-backformen/p242460-c6514?utm_source=pageflip&utm_medium=intern&utm_campaign=ostern17&utm_content=000000000100214403
https://www.lidl.de/de/ernesto-kuchenbehaelter/p242481-c6514?utm_source=pageflip&utm_medium=intern&utm_campaign=ostern17&utm_content=000000000100214535
https://www.lidl-kochen.de/de/Rezepte/Schoko-Orangen-Babka

Gebackene

MARZIPANHASCHEN

ZUTATEN FUR CA. 20 STUCK:

* 300 g Marzipanrohmasse
* 90 g Belbake Puderzucker
« 75 g Belbake blanchierte,
gemahlene Mandeln
« fein abgeriebene Schale
von %2 unbehandelten Orange
« 1 EiweiR (M)

ZUBEREITUNG:

1. 200 g Marzipan zerreiben und
mit 75 g gesiebtem Puderzucker,
Mandeln, Orangenschale und Ei-
weill glatt verkneten. Teig auf einer
mit Mandeln bestreuten Arbeits-
flache zu einer Rolle formen und in
20 Portionen teilen. Jede Portion zu
einem Oval rollen, die Handflachen
dabel immer mal wieder mit Mandeln
bestreuen.

2. An der Oberseite jedes Ovales mit
einer Kuchenschere parallel 2 lang-
liche Einschnitte machen und die
so entstandenen Ecken zu Hasen-
ohrchen nachformen und leicht auf-

1. GEROSTETE MANDELN

Mit fein-wurziger Rauchnote,
mit pikanter Wasabi-Note, feurigem
Chili oder schonend gesalzen.

je 150-g-Dose

1 79*

(100 g = 1.20)
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 blanchierte, gemahlene Mandeln

zum Bearbeiten

» grune Lebensmittelfarbe

AuBerdem:
¢ Aromata Backpapier

stellen. Ovale zu Héschen formen
und mit einem Holzspieichen Locher
fur die Augen hineinstechen. Auf ein
mit Backpapier belegtes Blech setzen.

3. Haschen im vorgeheizten Back-
ofen bei 150 °C ca. 20 Min. backen,
bis die Spitzen der Ohren leicht brau-
nen. Auskuhlen lassen. Zum Servieren
Ubriges Marzipan zerzupfen und mit
ubrigem Puderzucker verkneten, mit
Lebensmittelfarbe gleichmaRig grun
einfarben. Portionsweise durch eine
saubere Knoblauchpresse drucken
und als Gras auf einer Platte verteilen.
Haschen hineinsetzen.

2. EDELNUSSE

Pekan-Cranberry-Mix — mit Rosmarin
verfeinert oder Macadamianusskerne —
leicht gesalzen und mit Honig veredelt.

je 150-g-Dose

3_59*

(100 g = 2.40)

5iR, 7 g Fett, 11 g Kohlenhydrate

L]
o Pro Portion: ca. 124 kca

Q Aufwand: mittel @ ca. 70 Minuten plus Abkuhlzeit

4. CREPES

Mit Nuss-Nougat-Creme.

3. MACARONS
Mischung aus Vanille,
Schokolade, Kaffee, Pistazie,
Zitrone und Himbeer.

132-g-Packung 240-g-Packung
3 49+ 1 59+
| | | |
(100 g = 2.65) (100 g = -.67)


https://www.lidl-kochen.de/de/Rezepte/Gebackene-Marzipanhaeschen

lidl-blumen

Jetzt blumige

zum Wunschtermin
versandkostenfrei
versenden!

2+1 ,.
W

x 100-g-Packung

98+
FRUCHTIG & | 47 2.

(1 kg =9.94)

SCHOKOLADIG | & T

KANDIERTE ORANGEN ERFRISCHENDE KANDIERTE FRUCHTE

Im feinen Schokoladenmantel. TA'L'E'R Feine exotische Fruchte in Schoko-
Umhtillt von Edelzartbitter- lade in den Sorten Ingwer, Papaya,
schokolade in versch. Sorten.  Melone u.a.

150-g-Packung Jje 100-g-Packung Jje 200-g-Packung

159 1.5 |

(100g = 1.33) (100g = 1.-)

! Alle Preise inkl. MwSt. und Versandkosten. Lieferung solange Vorrat reicht. Kurzfristige Anderungen vorbehalten. Das Angebot ist bis
einschliefllich 13.04.2017 gultig. Die Lidl E-Commerce International GmbH & Co. KG, Stiftsbergstr. 1, 74172 Neckarsulm ist bei diesen
Angeboten Vermittler. Vertragspartner ist die Valentins GmbH, An der Briicke 24, 64546 Morfelden-Walldorf.

J.D. GROSS
CONTFISERIE
SCHOKOLADE

Nuss-Mohn, Toffee oder Himbeer.

je 70-g-Packung

-99°

(100 g = 1.42)

FEINSTE
TRUFFEL-PRALINEN

Latte macchiato, Nougat,
Orange, Rahmtruffel u.a.

Jje 200-g-Packung

2_39*

(100 g = 1.20)

GEKUHLTE PRALINEN

Mit belgischer Schokolade in
versch. Sorten. Enthalt Alkohol.

500-g-Packung

4 99+

(1 kg =9.98)

2+1 ,.
W

x 100-g-Packung

5.—97‘3-98*

(1 kg = 13.27)

Entspricht einem
Sttickpreis von 1.33

KNUSPRIGE
FRUCHTE

Erdbeeren in feinster
WeiRer Schokolade u. a.

Jje 100-g-Packung

| _99

&3 Fir Naschhasen // 53


http://banner.valentins.de/300_dpi/6672.tif
http://banner.valentins.de/300_dpi/21688.tif
https://www.lidl-blumen.de

TIPP: Ihr kénnt die Waffelniisse einen
Tag im Voraus backen, dann nach dem
Abkuhlen ungefullt in einer luftdicht
schlieRenden Dose aufbewahren und
erst kurz vor dem Servieren mit Sahne
und Kirschen fullen.

. unserem
’ '-,.Sortiment

in “_ HARVIN
" SAUER- 5
KIRSCHEN

Abtropfgewicht:
350 g (1 kg = 3.69)

f W‘ 720-ml-Glas

| 29 SILVERCREST®
1 HANDMIXER st 300 B1-
L 5 Geschwindigkeitsstufen und Turbotaste.
Dauerbetrieb: max. 10 Min.

, :IJI.SBS’*
SILVERCREST® e u

3-IN-1-WAFFELEISEN
SWEW 750 A2"

Inklusive Wechselplatten mit
ILAG®-Antihaftbeschichtung.
Einfaches Austauschen der Platten.
Heizelement aus rostfreiem Edelstahl.

1999

" |Aucul
ONLINE| i
k .

Motivwaffeln

Belgische
Waffeln
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Jeweils inklusive
2 Ruhrbesen und

rostfreiem Edelstahl

—-—
© WAFFELNUSSE

ZUTATEN FUR 60-70 STUCK:

Flr den Teig:

» 125 g Milbona Butter

» 3 Eier (M)

» 140 g Belbake Zucker

» 1 Prise ChanteSel Salz

» 200 g Belbake Mehl

» 50 g Belbake Kakaopulver
» 2 TL Belbake Backpulver
» 50 g Raspelschokolade

» 100 ml Milbona Milch

Fur die Fullung:

» 200 g Milbona Schlagsahne

1 Packchen Belbake Sahnesteif

« 2 EL Deluxe Fruchtaufstrich Schwarzkirsch-Bime
mit Kirschwasser

« 1 Glas Harvin Sauerkirschen (350 g Abtropfgewicht)

» 1-2 EL Kirschwasser nach Belieben

Auferdem:
« Fett fur das Waffeleisen

ZUBEREITUNG:

1. Butter schmelzen und abkuhlen lassen. Eier, Zucker
und Salz cremig schlagen. Butter zufligen und unter-
ruhren. Mehl, Kakao und Backpulver mischen und mit
Schokoraspeln und Milch unterruhren. Teig 30 Min.
quellen lassen.

2. Sahne kurz anschlagen, dann mit Sahnesteif steif
schlagen. Konfiture kurz unterrihren und Sahne kuhl
stellen. Kirschen abtropfen lassen, nach Belieben mit
Kirschwasser aromatisieren.

3. Waffeleisen mit Waffelnuss-Einsatzen nach Gerate-
anleitung vorheizen und einfetten. Pro Waffelnuss
ca. Y2 TL Teig in jede Mulde geben und ca. 3 Min. knus-
prig backen. Vorsichtig herausnehmen und abkuhlen
lassen, bei Bedarf Rander entfernen.

4. Vor dem Servieren etwas Sahne in die Halfte der
Waffelnusse geben und je 1 Kirsche daraufsetzen. Mit
Ubrigen Waffelnussen zusammensetzen.

Pro Portion: ca. 57 kcal/237 kJ,
1 g EiweiR, 3 g Fett, 6 g Kohlenhydrate

G Aufwand: hoch

@ ca. 70 Minuten plus Quell- und Abkuhlzeit

*In einigen Filialen Artikel erst ab Samstag erhéltlich. Nahere Informationen im Lidl-Prospekt der Aktionswoche.


https://www.lidl-kochen.de/de/Rezepte/Schwarzwaelder-Kirsch-Waffelnuesse
https://www.lidl.de/de/silvercrest-3-in-1-waffeleisen-swew-750-a2/p242942-c9517?utm_source=pageflip&utm_medium=intern&utm_campaign=ostern17&utm_content=000000000100214856
https://www.lidl.de/de/silvercrest-handmixer-shm-300-b1/p243054-c9536?utm_source=pageflip&utm_medium=intern&utm_campaign=ostern17&utm_content=000000000100214761

—

HASEN-

ZUTATEN FUR 12 STUCK:

« 30 g frische Hefe

¢ Y2 TL Belbake Zucker

« 150 g Méhren

* 500 g Belbake Dinkelmehl
Type 630

« 1% TL ChanteSel Salz

o 1 EL Deluxe Olivenol

¢ Dinkelmehl zum Bearbeiten

¢ 1 EL Milbona Sahne

AuBerdem:
« Aromata Backpapier

Pro Portion: ca. 164 kcal/688 kJ,
5 g EiweiR, 3 g Fett, 30 g Kohlen-
hydrate

Q Aufwand: mittel

ca. 60 Minuten plus Geh- und
Abkuhlzeit

KAROTTEN-
BROTCHEN

ERNESTO®
2 BACKPINSEL/
TEIGSCHABER

Abnehmbares Kopfteil aus
flexiblem, hitzebestandigem
Silikon. Saurebestandig,
geschmacks- und geruchs-
neutral.

je 2 Stiick

99*
2. o

BELBAKE
DINKEL-
MEHL

Versch. Sorten.

1-kg-Packung

| _39

Mus
:  unserem
’-,.Sortiment |

uﬁ’

ZUBEREITUNG:

1. Hefe zerbréckeln und mit Zucker in 250 ml lauwarmem
Wasser auflosen. Zugedeckt 15 Min. gehen lassen. Inzwischen
Mohren schaélen und fein raspeln. Mit Hefewasser, Mehl, Salz
und Ol zu einem glatten, geschmeidigen Teig verkneten. Zuge-
deckt an einem warmen Ort 1 Std. gehen lassen.

2. Teig nochmals durchkneten und auf wenig Mehl in 16 Por-
tionen teilen. 12 Portionen zu ca. 30 cm langen Strangen rollen,
die Ubrigen Portionen dritteln und zu Kugeln formen.

3. Jeweills eine Kugel mittig an einen Teigstrang setzen und
diesen darumschlingen, dann einmal in sich verdrehen und
die Enden als Hasenohren leicht auseinanderziehen. Auf mit
Backpapier belegte Bleche setzen und zugedeckt nochmals
15 Min. gehen lassen.

4. Hasen mit Sahne bepinseln und Bleche nacheinander im
vorgeheizten Backofen bei 180 °C ca. 20 Min. backen. Abkuh-
len lassen.

LIDL HAT ANLASSLICH
DES FAIRTRADE-
JAHRES 2016 EIN
KAFFEEPROJEKT IN
BOLIVIEN MIT 150.000 €
UNTERSTUTZT

Mit dem Geld werden rund

300 Bauerinnen und Bauern aus

acht Kooperativen im nachhaltigen
Kaffeeanbau ausgebildet und 300.000
Kaffeesetzlinge gekauft.

| E E PERFEKTER C

0 . .A.us

: unserem
- Sortiment

FAIRTRADE

1. BIO CAFE
DEL MUNDO

Gemabhlen. 100 %
Arabica. Aus 6ko-
logischem Anbau.

2. BIO CAFE
DEL MUNDO
KAFFEEPADS
100 % Arabica.

Aus 6kologischem
Anbau.

3. LOSLICHER
BIO-HOCH-
LANDKAFFEE

100 % Arabica.
Gefriergetrocknet.
Aus kontrolliert
biologischer Land-
wirtschaft.

500-g-Packung

5 _29

(1 kg = 10.58)

16x 7,2-g-Packung

| _99

(100g = 1.73)

12?/2

100-g-Glas

45
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https://www.lidl-kochen.de/de/Rezepte/Hasen-Karottenbroetchen
https://www.lidl.de/de/ernesto-silikonpinsel-/-teigschaber/p242528-c19664?utm_source=pageflip&utm_medium=intern&utm_campaign=ostern17&utm_content=000000000100214491
https://www.lidl.de/de/belbake-dinkelmehl-type-630/p17011-c17429?utm_source=pageflip&utm_medium=intern&utm_campaign=ostern17&utm_content=000000000100187050
https://www.lidl.de/de/fairglobe-bio-transfair-cafe-del-mundo-ganze-bohne/p202059-c15403?utm_source=pageflip&utm_medium=intern&utm_campaign=ostern17&utm_content=000000000100179932
https://www.lidl.de/de/fairglobe-bio-cafe-del-mundo-kaffeepads/p202394-c12754?utm_source=pageflip&utm_medium=intern&utm_campaign=ostern17&utm_content=000000000100180283
https://www.lidl.de/de/fairglobe-bio-transfair-cafe-del-mundo-ganze-bohne/p202059-c15403?utm_source=pageflip&utm_medium=intern&utm_campaign=ostern17&utm_content=000000000100179932
https://www.lidl.de/de/fairglobe-bio-fairtrade-loeslicher-kaffee-gefriergetrocknet/p202060-c16075?utm_source=pageflip&utm_medium=intern&utm_campaign=ostern17&utm_content=000000000100179933
https://www.lidl.de/de/fairglobe-bio-cafe-del-mundo-kaffeepads/p202394-c12754?utm_source=pageflip&utm_medium=intern&utm_campaign=ostern17&utm_content=000000000100180283
https://www.lidl.de/de/fairglobe-bio-fairtrade-loeslicher-kaffee-gefriergetrocknet/p202060-c16075?utm_source=pageflip&utm_medium=intern&utm_campaign=ostern17&utm_content=000000000100179933
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SCHWARZWALD

MSTILLE

DRY

IN

Der Schwarzwald Gin wird aus 11
Botanicals destilliert, u.a. Wacholder,
Lavendel und anderen heimischen
Zutaten. Das Ergebnis ist eine Spiri-
tuose mit Zitrusténen, einer blumig
suBlichen Note und einer charakte-
ristischen Wurze. Harmoniert perfekt
in Longdrinks wie Gin Tonic oder
Dry Martini. 43 Vol.-% Alkohol.

(

5
0,5-I-Flasche

749*

(11=14.98)



https://www.lidl.de/de/schwarzwald-distilled-dry-gin-43/p233393-c19080?utm_source=pageflip&utm_medium=intern&utm_campaign=ostern17&utm_content=000000000100206999

GRAPPA
AMARONE
BARRIQUE

40 Vol.-% Alkohol.

0,5-1-Flasche

7_99*

(11=15.98)

DERIBAUCOURT

FINE CALVADOS
Ein Calvados mit fruchti-
gen und holzigen Aromen,
der mindestens 2 Jahre in
Eichenféassern gereift ist.
40 Vol.-% Alkokol.

0,7-I-Flasche

9_99*

(11=14.28)

ZUTATEN FUR 1 GLAS:

¢ 2 unbehandelte Zitrone

¢ 1 Rosmarinzweig

» 3 cl Schwarzwald Dry Gin

» 2 TL Belbake Zucker

« Eiswurfel

» 3 cl Comte de Brismand Champagner
(oder Cava)

ZUBEREITUNG:

1. Zitronenhalfte mit der Schnittseite nach unten in eine
heif3e, beschichtete Pfanne geben und 1-2 Min. anrdsten.
Dann herausnehmen und auspressen.

2. Rosmarinzweig halbieren, die Spitze zum Garnieren
beiseitelegen. Ubrigen Rosmarin mit Gin und Zucker in
einen Cocktailshaker geben und mit einem HolzstoRel
etwas zerdrucken, bis der Rosmarin sein Aroma abgibt.
1,5 cl gerdsteten Zitronensaft und einige Eiswurfel zu-
fugen und alles kraftig shaken.

3. Cocktail in ein Whiskyglas abseihen, nach Belieben fri-
sche Eiswurfel zufugen. Mit gekuhltem Champagner auf-
giefen und mit ubrigem Rosmarin garniert servieren.

O Pro Glas: ca. 167 kcal/698 kJ, O g EiweiR, 0 g Fett, 11 g Kohlenhydrate

Q Aufwand: einfach @ ca. 10 Minuten

WALDER
LIKOR

Heidelbeer-,
Williams-Christ-
Biren-, oder
Marillenlikor.

20 Vol-% Alkohol.

SCHWARZ_\_NALDER E

SPEZIALITATEN

SCHWARZ- |
1 g,

je 0,5-I-Flasche

4 99*

(11=29.98)
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https://www.lidl.de/de/schwarzwaelder-spezialitaeten-marillen-likoer-20-vol/p57974?searchTrackingQuery=Schwarzw&auml;lder%20Lik&ouml;r&searchTrackingId=Product.57974&searchTrackingPos=1&searchTrackingOrigPos=1&searchTrackingRelevancy=94.66&searchTrackingPage=1&searchTrackingPageSize=36&searchTrackingOrigPageSize=36
https://www.lidl.de/de/search?query=Schwarzwälder+Spezialitäten+
https://www.lidl.de/de/schwarzwaelder-spezialitaeten-brombeerlikoer-20-vol/p228948?fromRecommendation=true&scenario=also_clicked
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- \
. . % 0,75-I-Flasche
o 4.3
"> - -
L “ 1 ’
y | (11=666) W

SO FEIN KANN |
WEIN SEIN R 1

Frankreich " ok
Ein i 5 i ich- ‘ Iluzklshvfb% M C@I\’E H'H
guter Wein gehort zum Fest wie das sprich oho HE% @}I’AH"&. j f'-. H =

wortliche Salz in die Suppe. Damit euch die Wahl ’ ocken
[‘DRHII RES

Nex Ml de Lorgeral,

furs Osterment leichter fallt, haben wir euch eine

vielversprechende Auswahl aus Deutschland,

Frankreich und Italien zusammengestellt. Apro-

EY R A
pos leicht — die Weil- und Roséweine passen

hervorragend zu Fischgerichten und naturlich
perfekt in die Jahreszeit. Denn im Fruhling und
Sommer genieRen wir besonders gerne einen
fruchtig-frischen Weilien. Das kann zu festlichen
Anlassen oder an lauen Abenden zum gemuit-
lichen Tagesausklang im Gartenstuhl sein. Von
Chardonnay bis Riesling, von Gewurztraminer
bis Frascati — genieRt unsere leckeren Tropfen
und vor allem das Leben!


https://www.lidl.de/de/ernesto-6-glaeser/p232770?searchTrackingQuery=100205884&searchTrackingId=Product.232770&searchTrackingPos=1&searchTrackingOrigPos=1&searchTrackingRelevancy=96.5&searchTrackingPage=1&searchTrackingPageSize=36&searchTrackingOrigPageSize=36

WEISSWEIN 2015 WEISSWEIN 2016

¥ v

I-E" i i
kg0

CEHLIN Bl

’ Pfalz/
Deutschland
9% | 05 Vel 0,75-1-Flasche
ol o«
&3 Lieblich 2 79
]
U Trinktemperatur: (11=372)
0,75-1-Flasche / |810°C

b this!

(1/1=17.99)
|

W TEMBERG QBA
WEISSWEIN 2016 %

0,75-I-Flasche T,

* B ir
2 99 Y
| |
(11=3.99)
Wiirttemberg/
Deutschland KIESLIMG

12 Vol.-% FEERIVARED
/0
ol. | Alkohol AL g pLL e
Halbtrocken
RO N
ViN DE BOURGOGNE Trinktemperatur:
8-10°C

El‘l-'- ¥
LIEE

) {Posticadlily |
bo A bl ¢ RHEINHESSEN @BA
o Voi. | Alkohol
MACON-VILLAGES X WEISSWEIN 2016
Anpelalion o' Crigine Protge Trocken
w Trinktemperatur:

2015

= ]
 —

, Rheinhessen/
Deutschland

!(7 11,5 Vol.-%
wr” | Alkohol 0,75-1-Flasche

\*f Trocken 2 59*

‘U Trinktemperatur:

CHARDOM NAY

10-12°C (11=3.46)
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0,75-1-Flasche

3 _99*

{11=5.32)

WEISSWEIN 2014

CHIBLCLCTIE
ane (S emiicraioi

e g
.|.|.||1kw"r

H

Toskana/
Italien

12,5 Vol.-%
Alkohol

Trocken 1

Trinktemperatur:

il T

10-12 %C

1\ SCATI

—

.,

2015

DENDMINATIONE 00 ORIG
COMTROLLATA

B

iy

§  WEISSWEIN 2015

-
b
x Latium/
Italien -
12 Vol.-%
!\:T/o Alkohol

N <
Trocken

T‘ Trinktemperatur:
VIl [N VT

0,75-1-Flasche

2_29*

{I1=3.06)

FRASCATI

SECCO) o




lidl-shop.de P
NUR

ONLINE

7. 6 Glisey

SeKtglaser: je ca. 250 ml,
Weilweinglaser: je ca. 380 ml
Rotweinglaser: je ca. 600 ml

-.50 € geypesit
249~

*
je 6 Stiick 6 -9 UR

L3
Z.CZ&M

ROTWEIN 2015
0,75-1-Flasche
i 059

FRANKREICH, TROCKEN, 16-18 °C,
13,5 VOL-% ALKOHOL

6 %

499"

4 19*
g NUR

x

—
BOROEAL

e

CLAIRET, ROSE 2015
0,75-1-Flasche
11=466

»F -
e

| WEIBER

;3

cHATEAL LE TERTRE

A
WEIBER

FiMOT BLAnC

s B

) BORDEAUX

FRANKREICH, TROCKEN, 8-10 °C,
13 VOL-% ALKOHOL

7€ gyl S
449

49*
3' NUR

ONLINE
x

WEISSWEIN 2015
0,75-1-Flasche
E="5.32

FRANKREICH, HALBTROCKEN, 8-10 °C,
13,5 VOL-% ALKOHOL

7€ geypait

499
3 99*
= NUR

ONLINE

ALSACE,

- — N e

mentin ! i .
di Sardegna MRAM\

p—

”5.%(

4

AUS UNSEREM
ONLINESHOP

DI SARDEGNA DOP, WEISSWEIN 2015
0,75-1-Flasche
Fl=3.06

ITALIEN, TROCKEN, 10-12 °C,
12,5 VOL-% ALKOHOL

-23%
299

2_29*
L

WEISSWEIN 2015
0,75-1-Flasche
11=439

PORTUGAL, TROCKEN, 8-10 °C,
13 VOL-% ALKOHOL

7%
3 20+
3.
&

‘ i‘ Weinwelt // 61


https://www.lidl.de/de/weine/c10174
https://www.lidl.de/de/ernesto-6-glaeser/p232770?searchTrackingQuery=100205884&searchTrackingId=Product.232770&searchTrackingPos=1&searchTrackingOrigPos=1&searchTrackingRelevancy=96.5&searchTrackingPage=1&searchTrackingPageSize=36&searchTrackingOrigPageSize=36
https://www.lidl.de/de/chateau-le-tertre-bordeaux-clairet-rosewein-2015/p226421-c9953?utm_source=pageflip&utm_medium=intern&utm_campaign=ostern17&utm_content=000000000100199652
https://www.lidl.de/de/montejanu-vermentino-di-sardegna-dop-weisswein-2015/p202928-c9957?utm_source=pageflip&utm_medium=intern&utm_campaign=ostern17&utm_content=000000000100180740
https://www.lidl.de/de/chateau-bouchassy-lirac-rotwein-2015/p226503-c9954?utm_source=pageflip&utm_medium=intern&utm_campaign=ostern17&utm_content=000000000100199742
https://www.lidl.de/de/weiber-pinot-blanc-alsace-weisswein-2015/p226412-c9957?utm_source=pageflip&utm_medium=intern&utm_campaign=ostern17&utm_content=000000000100199643
https://www.lidl.de/de/saramago-alentejano-weisswein-2015/p225330-c9957?utm_source=pageflip&utm_medium=intern&utm_campaign=ostern17&utm_content=000000000100198683
https://www.lidl.de/de/weine/c10174
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Auch in
Anthrazit
erhéltlich.

Eine der schdnsten Fruhlingsfreuden ist, dass wir end-
lich wieder nach Herzenslust drauflen werkeln kon-
nen. Winterspuren beseitigen, umgraben, hackseln,
rechen, Blumen pflanzen, Obst- und Gemusebeet
bestiicken, Garten oder Balkon neu dekorieren — es
gibt ganz schén viel zu tun! Doch wenn dabei die
Sonne scheint und langsam T-Shirt-Wetter herrscht,
macht das einfach gute Laune. Und sieht am Ende
richtig toll aus. Danach konnt ihr in Garten- oder
Liegestuhl genusslich einen Kaffee schllirfen und
euch von der Gartenarbeit erholen. Dann geht's auch
schon ans nachste Frihlingshighlight: Die Grillsaison
startet! Herrlich, wenn uns der erste Grillduft in die
Nase weht — darauf haben wir lange gewartet! Also
ruckzuck Gartenwerkzeug und Grillzange schnap-
pen und die Frihlingsfreuden genieflen!

Auch in
Schwarz
erhéltlich.



https://www.lidl.de/de/florabest-alu-liege-mit-sonnendach-schwarz/p241767-c9783?utm_source=pageflip&utm_medium=intern&utm_campaign=ostern17&utm_content=000000000100213702
https://www.lidl.de/de/florabest-alu-liege-mit-sonnendach-schwarz/p241767-c9783?utm_source=pageflip&utm_medium=intern&utm_campaign=ostern17&utm_content=000000000100213702
https://www.lidl.de/de/grillchef-by-landmann-komfort-holzkohlegrill-edmonton/p242511-c5450?utm_source=pageflip&utm_medium=intern&utm_campaign=ostern17&utm_content=000000000100214200
https://www.lidl.de/de/florabest-ampelschirm-anthrazit/p242517-c5442?utm_source=pageflip&utm_medium=intern&utm_campaign=ostern17&utm_content=000000000100214586

1. FLORABEST®
AMPELSCHIRM

Bespannung mit besonders hohem
Sonnenschutzfaktor (Lichtschutzfaktor
UPF 80 gemaR UV-Standard 801).
Stabile Aluminium-Stahl-Konstruktion.
Mafe: ca. © 300 x H 258 cm

69 99+ ' | Winterhart
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2. FLORABEST®

ALUMINIUM- . c ﬁ Fur drauflen Fur drauflen
RELAXSESSEL Ri .

Aluminium-Leichtrahmen. Wetterfest,
UV-bestandig und strapazierfahig.
Hoher Komfort durch tragende Textil-
bespannung. Belastung: max. 120 kg.
MaRe: ca.B585xH 112xT715cm

39 99~
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UNL'"Ek BEERENSTRAUCH ERDBEERPFLANZEN

Johannisbeere (rot, weil bzw. schwarz), In den Sorten Ostara, Elsanta,
Stachelbeere (hellgrin bzw. rot), Sonata oder Korona.
3. FLORABEST® Himbeere oder Brombeere.

ALUMINIUM-HOCKER je 2-I-Topf

Aluminium-Leichtrahmen. Wetterfest,

UV-bestandig und strapazierfahig. 3 29 *
Hoher Komfort durch tragende Textil-

bespannung. Belastung: max. 120 kg.

MaRe: ca. B41x H 38 x T 47,5 cm

1499 ._
" (e FUR DIE
X KLEINEN
4. FLORABEST®

ALUMINIUM-
SONNENLIEGE

Aluminium-Leichtrahmen. Wetter- FLORABEST®

fest, UV-bestandig und strapazier- _
fahig. Hoher Komfort durch tragende KINDER .
Textilbespannung. Belastung: max. GARTENGERAT
120 kg. Mafe (ohne Sonnenschutz): Mit Holzstiel (Lange: ca. 76 cm).
ca.L193xB 67 xH 32 cm Altersempfehlung: ab 3 Jahren.

99* % 2 89*
" (a A

5. MELINERA®
LED-MOSAIK-/
-SOLARLEUCHTE

LED mit automatischem Farbwechsel —
Leuchtdauer ca. 8 Std. (bei optimaler
Aufladung). Schaltet sich bei einset-
zender Dunkelheit automatisch ein.
Spritzwassergeschutzt (IP44). Hohe
(inklusive ErdspieR): ca. 39 bzw. 43 cm

je Ger-Tray

(uLnRg-TOPY PU)



https://www.lidl.de/de/florabest-aluminium-sonnenliege-taupe/p241778?searchTrackingQuery=Aluminium-%20Sonnenliege&searchTrackingId=Product.241778&searchTrackingPos=3&searchTrackingOrigPos=3&searchTrackingRelevancy=95.43&searchTrackingPage=1&searchTrackingPageSize=36&searchTrackingOrigPageSize=36?query=goldeier&log=not_found?utm_source=pageflip&utm_medium=intern&utm_campaign=ostern17&utm_content=000000000100213754
https://www.lidl.de/de/florabest-aluminium-dreibeinliege-grau/p242522-c9783?utm_source=pageflip&utm_medium=intern&utm_campaign=ostern17&utm_content=000000000100214659
https://www.lidl.de/de/florabest-ampelschirm-ecru/p242518-c5442?utm_source=pageflip&utm_medium=intern&utm_campaign=ostern17&utm_content=000000000100214587
https://www.lidl.de/de/florabest-alu-relaxsessel-grau/p241770-c9787?utm_source=pageflip&utm_medium=intern&utm_campaign=ostern17&utm_content=000000000100213728
https://www.lidl.de/de/florabest-alu-hocker-grau/p241777-c9789?utm_source=pageflip&utm_medium=intern&utm_campaign=ostern17&utm_content=000000000100213753
https://www.lidl.de/de/melinera-mosaik-/-solarleuchte/p242947?searchTrackingQuery=led%20mosaik&searchTrackingId=Product.242947&searchTrackingPos=1&searchTrackingOrigPos=1&searchTrackingRelevancy=92.5&searchTrackingPage=1&searchTrackingPageSize=36&searchTrackingOrigPageSize=36?utm_source=pageflip&utm_medium=intern&utm_campaign=ostern17&utm_content=000000000100214889
https://www.lidl.de/de/florabest-kinder-gartengeraete/p242508-c10807?utm_source=pageflip&utm_medium=intern&utm_campaign=ostern17&utm_content=000000000100214662
https://www.lidl.de/de/florabest-aluminium-sonnenliege-taupe/p241778?searchTrackingQuery=Aluminium-%20Sonnenliege&searchTrackingId=Product.241778&searchTrackingPos=3&searchTrackingOrigPos=3&searchTrackingRelevancy=95.43&searchTrackingPage=1&searchTrackingPageSize=36&searchTrackingOrigPageSize=36?query=goldeier&log=not_found?utm_source=pageflip&utm_medium=intern&utm_campaign=ostern17&utm_content=000000000100213754

DRAUSSEN
SPIELT DIE MUSIK!

Oder zumindest die Kids. Denn an der frischen Luft
zu toben, macht nicht nur SpaR, sondem ist auch
noch gesund. Wie wir genieRen die Kleinen die war-
menden Sonnenstrahlen des Fruhjahrs und tanken
nach den truben Wintertagen ordentlich Vitamin D
auf (trotzdem ans Eincremen denken!). Die Knirpse
bauen im Sandkasten Burgen oder ,backen Kuchen’,
wiahrend die Alteren mit Laufrad oder Go-Kart durch
die Gegend flitzen. Daran sollten wir ,Alten” uns auch
mal wieder ein Beispiel nehmen, denn wer sich viel
drauRen bewegt, entwickelt automatisch mehr Le-
bensfreude. Wenn dann noch alle Generationen
miteinander spielen, sind Lachen und gute Laune
garantiert. Und das gilt nicht nur furs gemeinsame
Ostereiersuchen am Ostersonntag! Also nix wie raus,
bewegen, spielen, tief atmen und glticklich sein!

PLAYTIVE JUNIOR®

Stabile Bauweise mit umweltfreundlicher Lasur

auf Wasserbasis. Dachfolie mit hohem UV-Schutz
(Lichtschutzfaktor 80 gemaR UV Standard 801).
Dach stufenlos und komplett absenkbar — halt
Regen, Laub und Tiere fern. Mit ummantelten
Kunststoffecken. MaRe: ca. B 118 x H 118 x T 118 cm

99
je 9- @l



https://www.lidl.de/de/playtive-junior-sandspielzeug/p242948-c10782?utm_source=pageflip&utm_medium=intern&utm_campaign=ostern17&utm_content=000000000100214890
https://www.lidl.de/de/playtive-junior-sandkasten-mit-dach/p241397-c19637?utm_source=pageflip&utm_medium=intern&utm_campaign=ostern17&utm_content=000000000100213746

HAUCK FOR KIDS

HERO GO KART

Kunststoffrader mit Gummiprofil und Hand-
bremse an den Hinterradern. Sitz individuell
verstellbar. Belastung: max. 50 kg.

Mafe: ca. B110 x H 52 x T 55 cm.
Altersempfehlung: ab 4 Jahren.

HAUCK FOR KIDS
LAUFRAD ,t-z RIDER 10*

Rutschfeste Griffe und robuster Stahl-
rohrrahmen. Sattel und Lenker héhenver-
stellbar. MaRe: ca. B70 x H 43 x T 49,5 cm.
Altersempfehlung: ab 2 Jahren.

UVP | Du sparst aber

IHMM{-\W 349914 %
*

. 2 99
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LIDL UND JUGEND TRAINIERT FUR OLYMPIA
SIND PARTNER DES SPORTS!

Du hast Spal’ an der Bewegung und suchst Moglichkeiten, neue Freunde ken-
nenzulernen? Dann ist die Mitgliedschaft in einem Sportverein genau richtig!
Bestimmt gibt es auch in deiner Nahe viele Angebote. Welche Sportart und
welches Team zu dir passen, kannst du bei einem Probetraining herausfinden.
Und vielleicht bist du schon bald beim Bundesfinale von Jugend trainiert fur
Olympia dabei!

JUGEND BUNDESWETTBEWERB
TRAINIERT DER SCHULEN

. [ )
FUR FRUHJAHRSFINALE: 2.5-6.5. in Berlin AP y _'7
OLYMPIA . .
HERBSTFINALE: 179-21.9. in Berlin A O O

@ Draufen spielen // 65



https://www.lidl.de/de/hauck-for-kids-laufrad-e-z-rider-10/p205308-c16255?utm_source=pageflip&utm_medium=intern&utm_campaign=ostern17&utm_content=000000000100182417
https://www.lidl.de/de/lidl-ist-offizieller-partner-von-jugend-trainiert-fuer-olympia/s7376063
https://www.lidl.de/de/kinderwelt/c6236
https://www.lidl.de/de/search?query=Hero+Go+Kart
https://www.lidl.de/de/hauck-for-kids-hero-go-kart-batman/p205295-c15777?utm_source=pageflip&utm_medium=intern&utm_campaign=ostern17&utm_content=000000000100182411
https://www.lidl.de/de/hauck-for-kids-hero-go-kart-superman/p205294-c15777?utm_source=pageflip&utm_medium=intern&utm_campaign=ostern17&utm_content=000000000100182410
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Dieses Magazin ist rechtlich geschiitzt. Kopieren, Vervielfaltigung, Ubernahme sowie Weitergabe an
Dritte sind nur mit schriftlicher Zustimmung des Herausgebers gestattet. Die Inhalte wurden mit
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zeichnungen sind in der Folge moglich.

X Artikel konnen aufgrund begrenzter Vorratsmenge bereits im Laufe des ersten Angebotstages
ausverkauft sein. Modelle teilweise nicht in allen GroBen und Farben erhaltlich. Alle Preise ohne
Deko. Fiir Druckfehler keine Haftung. Abbildungen teilweise ahnlich. Informationen zur Lebensmittel-
kennzeichnung findest du durch Eingabe der Artikelbezeichnung im Suchfeld unter www.lidl.de.
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lidl-reisen.de GARANTIE

IRLAND — GROSSE RUNDREISE

INKLUSIVLEISTUNGEN

* Direktflug mit Eurowings oder Aer Lingus
ab/bis Deutschland nach Dublin

e Transfers und Rundreise im modernen,
klimatisierten Reisebus

e 11 Ubernachtungen in Mittelklasse-Hotels
im Doppelzimmer, inkl. Frihstick

e Eintrittsgelder Hitehundvorstellung und
Klippen von Moher

* 1x Reiseflihrer nach Wahl

 Deutschsprachige Reiseleitung ab 89 9 €

* Rail & F|y 2.Klasse inkl. ICE—Nutzung Bestellnummer: DUBA10B

Preise & Termine 2017 in €/Person im Doppelzimmer

Kéln (0.-), Hamburg (49.-)

, .

ABFLUGHAFEN Berlin (49.-), Frankfurt (49.-) Minchen (69.-) 1Schicke an bestpreis@lidl-reisen.de oder postalisch an Lidl E-Commerce International GmbH & Co. KG, Abt. LidI-Rei-
. sen Kundenservice, StiftshergstraBe 1, 74172 Neckarsulm innerhalb von 3 Tagen nach Buchung einen Nachweis, dass du
Saison A 02.10.. 09.10 12.10 die bei www.lidI-reisen.de gebuchte Reise mit identischen Leistungen bei einem anderen Reiseanbieter giinstiger be-
12-tagig: 899.- v T T kommst, und du erhéltst von uns die Preisdifferenz zuriick. Gilt nur fiir Buchungen mit dem abgebildeten Bestpreis-
Garantie-Logo. Ausgenommen sind ungerechtfertigt ermaBigte Reisen wie z. B. Sondernachlasse durch Reiseveranstal-

Saison B ter oder Reisevermittler.

. 12.06., 26.06., 18.09. 22.06., 06.07., 21.09.

12-tagig: 999.- Sterneklassifizierung der Unterbringung nach Landesk ie. Die Lidl E-Ci International GmbH & Co. KG,
Saison C Stiftsbergstr. 1, 74172 Neckarsulm ist bei dieser Reise Reiseveranstalter. Mit Erhalt der schriftlichen Reisebestati-
05.06., 24.07., 14.08. 17.08. gung und Zugang des Reisepreissict heins wird eine in Hohe von 20 % des Reisepreises fillig, der

12-tégig: 1099.- Restbetrag ist 30 Tage vor Abreise zu leisten. Es gelten die Reise- und Zahlungshedingungen des Veranstalters.
Bestellnummer: DUBA10B Reiseveranstalter: & holidays * StiftsbergstraBe 1 » 74172 Neckarsulm

Sonstiges: Weitere Termine online buchbar. Einreisebestimmungen flir deutsche Staatsangehérige: Sie benétigen einen giltigen Personalausweis.
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