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Kostenlos zum Mitnehmen

Gans feines Fest
Mit unseren frischen Geflügelspezialitäten und 
einem raffinierten Rezept kann dein großer Gänse- 
braten-Auftritt beim Weihnachtsmenü kommen!
 ab Seite 20

Schlemmermenü
Was wäre Weihnachten ohne das große Festmenü? 
Auch dieses Jahr haben wir leckere Rezepte für dich 
und deine Feiertagsrunde zusammengestellt.
 ab Seite 26

Das wird der Kracher
Ein neues Jahr steht an – Grund genug, das alte  
gebührend zu verabschieden und mit Freunden und 
unseren Silvestertipps in ein tolles 2020 zu starten!
 ab Seite 39

Überraschungen  

kannst du planen!

Mit unseren Angeboten zum Lidl-Preis.
Überraschungen 

kannst du planen!

Ab Donnerstag, 14.11.
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  =ŏ J R A D G E
mit Rotkohl und Honigkartoffeln

gehörst du auch zur „Oha, Weihnachten kommt schon wieder so plötzlich“-Fraktion? 
Auf einmal steht der Dezember vor der Tür, und König Hektik regiert mit fester Hand:

Woher kriegst du Ideen für ein aufregendes Weihnachtsmenü, das wirklich schmeckt 
und sicher gelingt? Wie kannst du ohne viel Aufwand deine vier Wände mit toller 
Winterdeko aufhübschen? Welches Geschenk sollst du bloß für wen besorgen?
 
Fragen über Fragen, von Antworten keine Spur! Dabei hattest du dir doch dieses Jahr 
fest vorgenommen, alles ruhiger angehen zu lassen und deine Liebsten so richtig zu 
überraschen. 

Tief durchatmen! Lehn dich zurück und schlürf genüsslich einen Tee, denn wir haben 
eine gute Nachricht für dich: Überraschungen kannst du planen! Und dabei helfen wir 
dir. Denn wie schon der Volksmund weiß – gut geplant ist halb gewonnen. Mit diesem 
Magazin geben wir dir zu deinen Fragen viele Anregungen. Das macht dein Weihnachts-
leben leichter und wesentlich entspannter.

In diesem Sinne wünschen wir dir besinnliche Weihnachten!

Dein Lidl-Team

Liebe Leserin, lieber Leser,



Darfŏs noch ein  
Glas Wein sein?

Zu vielen Rezepten 
haben wir im Magazin 

auch eine tolle  
Weinempfehlung. 

ueÀúere ueÀne ³ǯn¤esú 
      ¤u ab ]eÀúe   36

Weinempfehlung.
ueÀúere ueÀne ³ǯn¤esú 

      ¤u ab ]eÀúe   36

Dein Cenü 
fürs Fest

C° Kühlung

Tiefkühlung

Für Entdecker: 
Dieses Symbol zeigt 
Artikel, die seit diesem 
Jahr das Sortiment  
noch leckerer machen.

Für Weinliebhaber:  
Diese Symbole zeigen, wozu dein Wein am besten passt.

Aìeïitif S�Ò�t

K�seGeØăse

VÀÒėe Sch�ïfes 
�sseÙ

CeeïesƆ
frăchte

VÀėė� ļ 
V�st� FÀsch �esseïttoïsìeÀse

Ge·ăgeÒ YÀÙ¤

=�ØØ SchweÀÙ

WÀÒ¤Ɔ
geïichte

Für Planer: 
Dieses Symbol zeigt das  
Datum, ab dem ein Artikel  
in deiner Filiale erhältlich  
ist. Mehr Informationen im  
wöchentlichen Handzettel.

DO.  
14. Nov.

6
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Neu von Deluxe
�ÒÒe 9ahre ċÀe¤er ăberraschen ċÀr  
¤Àch ØÀú ăììÀgen �eÒuĐeƆDeuheÀúenı  
�Àeses 9ahr ċÀr¤ŏs besàn¤ers ÒecÏerĸ 

%aĊorina
DaschereÀen gehären ³esú ėuØ �¤Ċenú  
un¤ ėu ueÀhnachúenı CÀú %aĊàrǯna  
ÏÒÀngen ¤Àe &ÒàcÏen nàch săùerĸ

Backen
+eÀė ¤en �acÏà³en Ċàrİ ¤Àe ueÀhnachúsƆ 
b�cÏereÀ súarúeúĸ �nú¤ecÏe auch unser  
Yeėeìú ØÀú ¤eØ =À¤ÒƆ=ä³³eÒĸ

31

d J R R J D E - ǝ A R F A ǒ d
mit heißer Schokoladensauce

14

34

18

30

39

Vorspeise
uaruØ au³ ¤en +auìúgang ċarúenİ  
ċenn ¤u schàn ¤Àe tàrsìeÀse ėuØ  
+ÀghÒÀghú Øachen Ïannsúĺ 

Hauptgang
Jb &ansİ àb �raúenİ àb %Àschĳ  
�er +auìúgang Àsú ¤er +äheìunÏú  
¤er ³eÀerÒÀchsúen CahÒėeÀú ¤es 9ahresĸ

Schlemmen in 4 Gängen
Cach ¤Àch bereÀú ³ăr ¤as gràùe %esú ƈ  
ċÀr ÒÀe³erȅ ¤Àr eÀn %euerċerÏ Ċàn  
ueÀhnachúsØenăİ uÀnėerseÏú ÀnÏÒusÀĊeĸ

Desserts für die Ewigkeit 
]ăùe Yeėeìúǯ¤een un¤ eĐàúǯsche 
%răchúe seúėen ¤eÀneØ Dachúǯsch  
¤as .Ɔdăì³eÒchen au³ĸ

Geschenkideen
�¤Òe ]achenİ ¤Àe ]chenÏen eÀn³ach  
Øachen ƈ ¤aØÀú ¤u ¤eÀne =Àeben  
enúsìannú ăberraschen Ïannsúı

Silvester
=assŏ Ïrachenĸ uÀr ĊerabschÀe¤en  
¤as aÒúe 9ahr ėăn³úǯg ØÀú eÀner  
ÏnaÒÒerȄ�ùÀgen ]ÀÒĊesúersauseı

41

insere Deluxe-Rezepteİ ¤arau³ auúàƆ 
Øaúǯsch abgesúǯØØúe �ÀnÏau³sÒÀsúen 
ėuØ CÀúȅehØen ļ ċeÀúere neue 
%eaúures ³ǯn¤esú ¤u au³ lidl-kochen.de

Mehr auf Seite  47

26

Deȑvon ǎeluĐe

lidl.de



iDSERE  DEi+EǒdED �i

2. Mini-Pfefferonen
Versch. Sorten,  
z. B. rote Mini-Pfefferonen  
Abtropfgewicht: 85 g  
(100 g = 2.34)

1.99*
je 125-g-Packung

(100 g = 1.59)

5. Himalaya-Speisesalz
Fein gemahlen.

1.99*
300-g-Dose

(1 kg = 6.63)

C°

6. Luftgetrocknete Röllchen 
aus Jamón Serrano
Mit Ibérico-Käse gefüllt.

1.79*
66-g-Packung

(100 g = 2.71)

�as �eÒuĐeƆ]àrúÀØenú ăberraschú ¤Àch reȜeÒØ�ùÀȜ ØÀú unȜÒaubÒÀch ÒecÏeren DeuheÀúenı CÀú ĊÀeÒ +erėbÒuú 
suchen unsere &eschØacÏsscàuús nach %eÀnheÀúen aus aÒÒer ueÒúı Jb e¤Òe uursúƆ un¤ ]chÀnÏensìeėÀaÒÀƆ 

ú�úenİ eĐÏÒusÀĊe Vasúeúen un¤ �u³súrÀche à¤er schäne ueÀne ƈ ċÀr seúėen aÒÒes ¤aranİ ¤eÀnen &auØen ÀØØer 
ċÀe¤er nach aÒÒen YeȜeÒn ¤er ;unsú ėu Ċerċähnenı &era¤e ėu ueÀhnachúenİ ċenn eÀn arbeÀúsreÀches 9ahr ėu 
�n¤e Ȝehúİ sàÒÒúesú ¤u ¤Àr eÀn bÀsschen =uĐus Ȝännen Ïännenı in¤ ¤en Ïre¤enėen ċÀr ¤Àr Ȝerneİ ¤enn ¤u hasú 

Àhn ¤Àr Ċer¤Àenúı �Òsà ÏàØØ ØÀú au³ �nú¤ecÏunȜsreÀse ¤eÒuĐeĸ

C°

3. Französische  
Spezialitäten
Versch. Sorten,  
z. B. Jambon d'Auvergne.

1.99*
je 80-g-Packung

(100 g = 2.49)

7. Maxi-Tortelloni
Versch. Sorten, z. B. mit Brie & Speck.

1.49*
250-g-Packung

(100 g = -.60)

1. Nuss-Nougat-Stange**

-.79*
je Stange

MO.  
16. Dez.

222

DO.  
19. Dez.

1

DO.  
14. Nov.

5

MO.  
9. Dez.

12

4. Gemüse-Paste
Versch. Sorten.

-.99*
je 190-g-Glas

(100 g = -.52)

MO.  
25. Nov.9

MO.  
9. Dez. 8

13

-.99*
je 190-g-Glas

(100 g = -.52)

4 Ĭ insere DeuheÀúen ėu ueÀhnachúen **Nuss-Nougat-Stange nur in den Filialen mit Backshop erhältlich.

4

MO.  
25. Nov.



C°

9. Feinschmecker-  
Leberpasteten
Versch. Sorten,  
z. B. mit Champagner und  
edlen Pfifferlingen und  
aromatischen Steinpilzen.

1.39*
125-g-Packung

(100 g = 1.11)

12. Frühstücksherzen
Versch. Sorten.

1.29*
je 225-g-Packung

(100 g = -.57)

C°

10. Roasted Beef
Mit Dillsenfsauce.

2.99*
120-g-Packung

(100 g = 2.49)

C°

8. Mini-Ziegen- 
käsepyramiden
Mit versch. Sorten.

2.99*
90-g-Packung

(100 g = 3.32)

14. Steinofen-Sterne
Versch. Sorten.

1.39*
je 250-g-Packung

(100 g = -.56)

C°

11. Mozzarella di Bufala 
Campana DOP

2.99*
250-g-Becher

(100 g = 1.20)MO.  
25. Nov.

333 MO.  
18. Nov.

6

7

MO.  
25. Nov. 11

MO.  
25. Nov.

MO.  
25. Nov.

14

DO.  
14. Nov.

DO.  
14. Nov.

10

BROT
Unser

13. Ummantelte Salami
Versch. Sorten, z. B. mit Grana Padano 
oder mit Pilzen ummantelt.

2.99*
je 200-g-Packung

(100 g = 1.50)
C°

Deȑ

insere DeuheÀúen ėu ueÀhnachúen Ĭ 5



Dominosteine
Zartbitter oder Vollmilch.

1.39*
je 250-g-Packung

(100 g = -.56)

1.79*
je 600-g-Packung

(1 kg = 2.98)

Lebkuchen-Allerlei/ 
Pfeffernüsse

2.59*
je 600-g-Dose

(1 kg = 4.32)

Weihnachtsgebäck
Versch. Sorten, z. B. Kokosringe.

2.69*
je 300-g-Packung

(1 kg = 8.97)

Baumkuchen
Zartbitter oder Vollmilch.

Edel Marzipan Brot
Versch. Sorten,  
z. B. Ananas in Zartbitter.

-.89*
je 125-g-Packung

(100 g = -.71)

tER SmSS  ǎǒR 

MO.  
25. Nov.

St. Nikolaus

1.79*
200-g-Packung

(100 g = -.90)

6 Ĭ %aĊàrǯna



Feine Nürnberger 
Oblatenlebkuchen
Schokoliert oder gemischt.

1.89*
300-g-Packung

(1 kg = 6.30)
-.99*
je 10x 15-g-Packung

(100 g = -.66)

Schoko-Lollys
Vollmilch oder 
weiße Schokolade.

2.99*
1-kg-Packung

Edelmarzipan- 
Stollen

Jutesack/Stiefel
Mit versch. Süßigkeiten  
gefüllt.

Baumkuchenspitzen
Versch. Sorten, z. B. mit original 
 Jamaica-Rum. Enthält Alkohol.

1.69*
je 150-g-Packung

(100 g = 1.13)
4.99*
je 133-g-Packung

(100 g = 3.75)

Plüschtier mit 
Schokolade
Versch. Sorten.

Mit versch. Süßigkeiten 
gefüllt.

3.49*
je 95-g-Packung

(100 g = 3.67)

Weihnachtstasse
Versch. Motive, mit Schokolade gefüllt.

Weihnachtsfiguren
ǒn ;ulissenpackung, z. Ǎ. Eisbären. 
Aus tollmilchschokolade.

1.29*
je 62,5-g-Packung

(100 g = 2.06)

100 % Fairtrade-Kakao 
für unsere  

Favorina-Schokolade
��s F�Àïtr�¤e-;�k�o-Vïogï�ØØ eïmägÒÀcht es 

;ÒeÀÙb�ÿeïn, Øehï ;�k�o ÿÙteï F�Àïtr�¤e-�e¤ÀÙgÿÙgeÙ  
zÿ veïk�ÿfeÙ. ;�k�o ØÀt MeÙgeÙ�ÿsgÒeÀch. 

Mehï �ÿf www.f�Àïtr�¤e-¤eÿtschÒ�Ù¤.¤eĮìïogï�ØØe

(100 g = 3.67)

MO.  
25. Nov.

MO.  
25. Nov.

MO.  
18. Nov.MO.  

18. Nov.

%aĊàrǯna Ĭ 7

https://www.fairtrade-deutschland.de/programme?utm_source=pageflip&utm_medium=intern&utm_campaign=tpf_weihnachten&utm_content=


S ǝ E ; i = Ad ǒ i S - 
M A R M J R ; i � + E D

mit Eierlikör

Zubereitung:

1�J³en au³ ƌƒƐ Ŗ� żJberƆĮinúerhÀúėeŽ ĊàrheÀėenı ;uchen³àrȄ żaØ besúen eÀne &ugeÒƆ
huì³³àrȄŽ ØÀú OÒ ausgÀebÀg eÀn³eúúenİ ¤ann ØÀú VanÀerȄehÒ besúreuen un¤ ¤Àeses 

ĊerúeÀÒenı .n eÀneØ &e³rǯerbeuúeÒ ]ìeÏuÒaúǯus ØÀú eÀneØ dàì³ ÏrăØeÒÀg ėersúaØì³enı

2�.n eÀner ]chăsseÒ ċeÀche �uúúer caı ƌ CÀnı schauØÀg schÒagenı �bċechseÒn¤ �ucÏer un¤ 
�Àer eÀnrǯeseÒn Òassen un¤ caı Ə CÀnı ØÀú eÀneØ +an¤ răhrger�ú ØÀú Yăhrbesen ėu  eÀner 

creØÀgen Casse răhrenı CehÒİ �acÏìuÒĊer un¤ ]ìeÏuÒaúǯus ėur Casse gebenı CÀÒch un¤  
ƌƋƋ ØÒ �ÀerÒÀÏär ėugeben un¤ ĊàrsÀchúǯg ėu eÀner ¤ÀcÏ·ăssÀgenİ hàØàgenen Casse Ċerrăhrenı

3�deÀg haÒbÀeren un¤ au³ ƍ ]chăsseÒn ĊerúeÀÒenı �Àne +�Ò³úe ØÀú ;aÏaàìuÒĊer ĊerȄengenİ 
bÀs ¤er deÀg ÏeÀne heÒÒen ]úeÒÒen Øehr haúı �Àe +�Ò³úe ¤es heÒÒen deÀges Àn ¤Àe ;uchen-

³àrȄ gÀeùenı �en ¤unÏÒen deÀg ¤arau³ ĊerúeÀÒen un¤ anschÒÀeùen¤ ¤en resúÒÀchen heÒÒen deÀg 
ėugebenı �en ;uchen ÀØ J³en caı ƏƐƈƐƋ CÀnı gar bacÏenı

4�.n eÀner ]chăsseÒ Vu¤erėucÏer ØÀú ƎƈƏ �= �ÀerÒÀÏär ėu eÀner ¤ÀcÏ·ăssÀgen Casse Ċerrăh-
renı ;uchen eúċas abÏăhÒen Òassenİ aus ¤er %àrȄ nehØen un¤ &Òasur ¤arăbergÀeùenı  

=auċarȄ à¤er ÏaÒú serĊÀeren.

Shirley’s Eierlikör
Ein zartschmelzender und 
unglaublich cremiger Eierlikör, 
der nach nieder ländischer 
Tradition hergestellt wird. 
14 Vol.-% Alkohol.

2.99*
0,5-l-Flasche

żƌ l ŭ Ɛ.9ƓŽ

ǍA�;E,  ǍA�;E

Zutaten für 1 Kuchen mit 16 Stücken:
Ŋ  ƍ �= tÀúa �ŏàr ]ànnenbÒuØenäÒ
Ŋ  ƍ �= �eÒbaÏe VanÀerØehÒ
Ŋ ƌƋƋ g %aĊàrÀna ]ìeÏuÒaúÀus
Ŋ  ƍƋƋ g ċeÀche CÀÒbàna �uúúer
Ŋ ƍƋƋ g �eÒbaÏe �ucÏer
Ŋ Ə �Àer 
Ŋ  ƍƐƋ g �eÒbaÏe CehÒ dĒìe ƏƋƐ
Ŋ ƍ d= �eÒbaÏe �acÏìuÒĊer
Ŋ ƐƋ ØÒ CÀÒbàna CÀÒch
Ŋ ƌƏƋ ØÒ ]hÀrÒeĒŏs �ÀerÒÀÏär
Ŋ ƍ d= �eÒbaÏe ;aÏaàìuÒĊer
Ŋ ƌƋƋ g Vu¤erėucÏer

�ubereitunȜszeitĳ caı ƍƋ CÀnı tàrbereÀúunȜ ũ ƐƋ CÀnı �acÏėeÀú

]�hċieriȜkeitĳ einfach

Pro Portionĳ caı ƎƌƔ ÏcaÒİ ƎƔ Ȝ ;àhÒenhĒ¤raúeİ Ə Ȝ �ÀċeÀùİ  

ƌ Ȝ �aÒÒasúsúà³³eİ ƌƑ Ȝ %eúú

8 Ĭ �acÏen

https://www.lidl.de/de/shirley-s-eierlikoer-14-vol/p240520-c19966?utm_source=pageflip&utm_medium=intern&utm_campaign=tpf_weihnachten&utm_content=000000000100213498


Zubereitung:

1�J³en au³ ƌƑƋ Ŗ� żiØÒu³úŽ ĊàrheÀėenı ƐƋ g ]chØeÒėschàÏàÒa¤e un¤ 
Can¤eÒn gràb hacÏenı

2�.n eÀner ]chăsseÒ �uúúer ØÀú eÀneØ +an¤răhrger�ú schauØÀg răhrenı 
�ucÏer ¤aėugeben un¤ nàchØaÒs caı Ǝ CÀnı răhrenı �Àer un¤ �r¤nuss-

buúúer ėugeben un¤ caı Ǝ CÀnı unúerschÒagenİ bÀs eÀne creØÀge Casse enú-
súehúı CehÒİ +a³er·àcÏenİ �acÏìuÒĊerİ Can¤eÒn un¤ ¤Àe +�Ò³úe ¤er gehacÏ-
úen ]chàÏàÒa¤e ĊàrsÀchúǯg unúer ¤Àe Casse hebenı

3�CÀúhÀÒ³e eÀnes �ssÒä³³eÒs deÀg au³ ėċeÀ �acÏbÒechen ėu caı Ɛ cØ gràùen 
�ààÏÀes ĊerúeÀÒen un¤ ÀØ J³en caı ƌƋƆƌƍ CÀnı bacÏenİ bÀs ¤Àe �ààÏÀes 

ÒeÀchú braun ċer¤enı

4�.n ¤er �ċÀschenėeÀú VÀsúaėÀen Ċàn ¤er ]chaÒe be³reÀen un¤ gràb 
hacÏenı YesúÒÀche ]chàÏàÒa¤e ăber eÀneØ uasserba¤ schØeÒėenİ ¤Àe 

³erúǯgen �ààÏÀes ¤aØÀú beúr�u³eÒn un¤ ØÀú VÀsúaėÀen besúreuenı �r¤nuss-
buúúerƆ�ààÏÀes ÒauċarȄ à¤er ÏaÒú serĊÀerenı

Zutaten für ca. 20 Stück:
Ŋ  ƌƋƋ g %Àn �arr© �arúbÀúúerschàÏàÒa¤e
Ŋ ƐƋ g �Òesúà Can¤eÒn
Ŋ ƌƐƋ g ċeÀche CÀÒbàna �uúúer
Ŋ  ƌƋƋ g %aÀrgÒàbe brauner �ucÏer
Ŋ ƍƋ g �Òesúà VÀsúaėÀen

• 1 Ei
Ŋ ƌƐƋ g �r¤nussbuúúer
Ŋ ƌƋƋ g �eÒbaÏe CehÒ dĒìe ƏƋƐ
Ŋ  ƓƋ g �ràċn³ÀeÒ¤  

ÏernÀge +a³er³ÒàcÏen
Ŋ ƌ d= �eÒbaÏe �acÏìuÒĊer

�ubereitunȜszeitĳ caı ƍƐ CÀnı ũ �bÏăhÒen  Ŋ  ]�hċieriȜkeitĳ einfach

Pro Portionĳ caı ƏƌƐ ÏcaÒİ ƍƔ Ȝ ;àhÒenhĒ¤raúeİ Ɣ Ȝ �ÀċeÀùİ ƍ Ȝ �aÒÒasúsúà³³eİ  

ƍƔ Ȝ %eúú

Mandeln
Versch. Sorten, z. B. Chili  
oder Sour Cream.

1.99*
je 150-g-Dose

(100 g = 1.33)

E R ǎ D i S S Ǎ i d d E R- 
� J J ; ǒ E S

mit Mandeln und Schokolade

�a�kspaù ³ăr die Ȝanze %amilie!
�acÏen Ȝehärú ėu ueÀhnachúen ċÀe ¤er dannenbauØ un¤ ¤Àe 
&eschenÏeı tàr aÒÒeØ ċenn ¤Àe Ȝanėe %aØÀÒÀe aØ ;ăchenúÀsch 
ċerÏeÒúİ Øachú es eÀnen YÀesensìaùı ;À¤s ÒÀeben esİ ¤en &ràùen 
ėur +an¤ ėu Ȝehen ƈ un¤ ¤ann naúărÒÀch auch nach +erėensÒusú 
ėu naschenı 

uÀr Òa¤en euch eÀnİ ØÀú ÏreaúÀĊen ueÀhnachúsbacÏreėeìúen 
Deues ausėuìràbÀeren à¤er �ÒúbeÏannúeØ eÀnen ³rÀschen �reh 
ėu Ȝebenİ ėuØ �eÀsìÀeÒ Ȝanė ra³µnÀerú beÀ Ő]ìeÏuÒaúÀus Øeeús 
CarØàrÏuchenőı insere nÀe¤ÒÀchen dannenbauØƆ�uìcaÏes sÀn¤ 
eÀn YÀesenhÀú beÀ ÏÒeÀnen ċÀe Ȝràùen ��cÏernı �àch tàrsÀchúĳ 
�s Ïännúe seÀnİ ¤ass sÀe ȜÒeÀchİ ċenn sÀe ³erúÀȜ sÀn¤İ resúÒàs 
 Ċernaschú ċer¤enĸ

MO.  
9. Dez.

Schokolade  
für Fondue
Versch. Sorten, z. B. Zartbitter.

1.59*
je 200-g-Packung

(100 g = -.80)

ƌĐ ca. = 26 Đ Ǎ ƌƓ Đ + 9 cm, ca. 3,6 l
ƌĐ ca. = 20 Đ Ǎ ƌƏ Đ + Ɠ cm, ca. ƌ,9 l
ƌĐ ca. = ƌƐ Đ Ǎ ƌ0 Đ + ƒ cm, ca. ƓƓ0 ml

ƌĐ ca. S 2Ɛ Đ + ƌ0 cm, ca. Ə,Ə l
ƌĐ ca. S 22 Đ + 9 cm, ca. 3 l
ƌĐ ca. S ƌƒ Đ + 9 cm, ca. ƌ,6 l

ERNESTO®

Keksdosenset, 3-teilig
•  Aus Weißblech
•  BPA-frei 3.99*

je Set

MO.  
11. Nov.

�acÏen Ĭ 9



Zubereitung:

1�Ofen auf 200 °C (Umluft) vorheizen. In einem Topf ca. 1 l Wasser erhitzen und 125 g Butter 
mit Kuvertüre in einer sauberen Metallschüssel über dem dampfenden Wasser ca. 5 Min. 

schmelzen (es darf kein Wasser in die Schüssel geraten, sonst klumpt die Schokolade). Apfel 
ċaschenİ ĊÀerúeÒnİ ]úrunÏ un¤ ;erȅe enú³erȅen un¤ gràb rasìeÒnı

2�.n ¤er ]chăsseÒ geschØàÒėene �uúúer un¤ ]chàÏàÒa¤e ØÀú �À Ċerrăhrenı �ucÏer un¤ 
 tanÀÒÒÀnėucÏer nach un¤ nach ¤aėugebenı CehÒ ØÀú �acÏìuÒĊer ĊàrsÀchúǯg unúer ¤Àe Casse 

heben, Milch dazugießen und so lange rühren, bis keine Klumpen mehr im Teig sind. Apfel und 
�ÀØú ¤aėugeben un¤ ĊerȄengenı

3�Cu³³ǯnbÒech ØÀú VaìÀerȄanscheúúen ausÒegen un¤ deÀg Àn ¤Àe CuÒ¤en gÒeÀchØ�ùÀg ĊerúeÀ-
len. Im Ofen ca. 25 Min. backen.

4�%ăr ¤as %ràsúǯng Àn eÀner ]chăsseÒ ċeÀche �uúúer ØÀú eÀneØ +an¤răhrer caı ƌ CÀnı creØÀg 
răhrenı Vu¤erėucÏer ¤aėugeben un¤ ÒangsaØ caı ƍ CÀnı au³schÒagenı ;aÒúen %rǯschÏ�se 

ĊàrsÀchúǯg unúerhebenı ;ărbÀsÏerȅäÒ ¤aėugebenİ unúerrăhren un¤ Casse ÏaÒú súeÒÒenı

5�Cu³³ǯns aus ¤eØ J³en nehØen un¤ eúċaı ƍ ]ú¤ı abÏăhÒen Òassenı %ràsúǯng Àn eÀnen ]ìrǯúė-
beuúeÒ geben un¤ Àn ;reÀsbeċegungen au³ ¤en Cu³³ǯns ĊerúeÀÒenı �ÒúerȅaúǯĊ Ïannsú ¤u ¤as 

%ràsúǯng ØÀú eÀneØ =ä³³eÒ au³ ¤Àe Cu³³ǯns súreÀchenı Dach �eÒÀeben ĊerėÀeren un¤ serĊÀerenı

dA D D E D Ǎ A i M -
� i ǝ � A ; E S

$pfelćƛimtć0uffins mit gr®ner Creme

Zutaten für ca. 12 Muffins:
•  250 g Milbona Butter
Ŋ  ƌƋƋ g %Àn �arr© �arúbÀúúerschàÏàÒa¤e
•  1 Apfel
•  1 Ei
Ŋ  ƌƍƋ g �eÒbaÏe �ucÏer
Ŋ  ƍ d= �eÒbaÏe tanÀÒÒÀnėucÏer
•  200 g Belbake Mehl Type 405

Ŋ  ƍ d= �eÒbaÏe �acÏìuÒĊer
•  50 ml Milbona Milch
Ŋ  ƌ VrÀse ;anÀa �ÀØú
Ŋ  ƍƋƋ g Vu¤erėucÏer
Ŋ  ƍƋƋ g CÀÒbàna %rÀschÏ�seİ naúur
Ŋ  ƌ �= �eÒuĐe ]úeÀrÀsches ;ărbÀsÏernäÒ
Ŋ  ƌƍ Cu³³Àn³ärØchen

Steirisches  
Kürbiskernöl g.g.A.

3.99*
250-ml-Flasche

(100 ml = 1.60)

Die tolle Farbe zauberst 
du mit Kărbiskernäl

3.99
(100 ml = 1.60)

�ubereitunȜszeitĳ ca. 40 Min. + Abkühlen

]�hċieriȜkeitĳ mittel

Pro Portionĳ caı ƏƎƑ ÏcaÒİ Əƒ Ȝ ;àhÒenhĒ¤raúeİ  

Ɛ Ȝ �ÀċeÀùİ ƌ Ȝ �aÒÒasúsúà³³eİ ƍƑ Ȝ %eúú

10 | Backen



2 .Ø teïgÒeÀch zÿ eÀÙeØ heïkäØØÒÀcheÙ gestricheÙeÙ deeÒäffeÒ �ÿckeï. AbweÀchÿÙgeÙ sÀÙ¤ Ìe Ù�ch deeÒäffeÒ ØägÒÀch.
3 AktioÙsìïeÀs voÙ ƌ �eÙt zzgÒ. teïs�Ù¤kosteÙì�ÿsch�Òe. Dÿï soÒ�Ùge ¤eï toïr�t ïeÀcht.

Weihnachtsbäckerei

W E ǒ + D A � + d = ǒ � + E 
� ǒ M d S d E R D E

So himmlisch schmeckt die $dYents]eit�

liǬl.ǬeĮȍeǬuktion

�ein einzigartiger 
Lidl-Lä³³el
�er &enuss bÒeÀbú gÒeÀchİ ¤er &eschØacÏ  �n¤erú 
sÀch ÏauØĳ �ber ¤er =ä³³eÒ sensÀbÀÒÀsÀerúĸ

uaruØ nÀchú ä³úer au³ ƍƋ Ř ĊerėÀchúenĺ ƍƋ Ř ċenÀger 
�ucÏerĺ uenÀger ]aÒėĺ uenÀger OÒĺ uenÀger ]chàÏà-
Òa¤eĺ =assú uns ØÀú �ucÏer súarúenı 

Gehen wir es gemeinsam an!

Schon gewusst? 
Bereits eine �u�kerȍeduktion von 20 % kann ausreichen, 
um die eigenen �ssgeċohnheiten na�hhaltig zum  
PositiĊen ėu Ċer�n¤erȅı in¤ ¤as beÀ ĊàÒÒeØ &enussİ 
Ċersìràchenĸ uÀe ¤as auch Àn ¤er ueÀhnachúsėeÀú sìÀeÒen¤ 
ÒeÀchú geÒÀngúĺ �Àn³ach Àn ¤en =ÀebÒÀngsreėeìúen au³ eÀn 
ċenÀg �ucÏer ĊerėÀchúenı �abeÀ hÀÒ³ú ¤er neue Lidl- Lä³³el, 
der mit seinem lustigen �au�h im +andumdrehen  
 ca. 20 %2 Zucker abzieht. Klingt einfach? Ist es auch! 

Lidl-Lä³³el online erh�ltli�h
Cächúesú ¤u auch ganė eÀn³ach ÀØ �ÒÒúag �ucÏer sìarenĺ 
�ann besúeÒÒ ¤en =ä³³eÒ unÏàØìÒÀėÀerú ÀØ =À¤ÒƆJnÒÀneshàì 
unter lidl.deĮlidl-loe³³el nach +auseı3

Weniger Zucker,  
Ċoller &es�hma�k! 

insere �ÀØúsúerȅe beċeÀsenĳ Die Weihnachtsbäckerei 
kommt auch mit weniger Zucker aus. in¤ Ċerċähnú ØÀú 
Can¤eÒn un¤ �ÀØú aÒÒe ]Ànneı 

Zubereitung:

1�Ǝ �Àer úrennenı .n eÀner ]chăsseÒ �ÀċeÀù ØÀú   
ƍƏƋ g  Vu¤erėucÏer caı ƎƈƏ CÀnı au³schÒagenı �ÀgeÒb 

an¤erċeÀúǯg Ċerċen¤enı .n eÀner ]chăsseÒ Can¤eÒnİ �ÀØú  
un¤ +ànÀg ØÀschenı 

2��as �ÀċeÀù unúerheben un¤ ėu eÀneØ deÀg ĊerÏneúenı 
deÀg au³ eÀner beØehÒúen �rbeÀús·�che caı ƌ cØ ¤ÀcÏ 

ausràÒÒen un¤ ]úerȅe aussúechenı �u³ ØÀú �acÏìaìÀer 
belegte Bleche setzen.  

3�Übrǯges �À úrennen un¤ ¤as �ÀċeÀù ØÀú ƓƋ g Vu¤erėucÏer 
au³schÒagenİ sà¤ass eÀne sÀruìarúǯge Casse enúsúehúı 

]úerȅe ¤ÀcÏ beìÀnseÒn un¤ ÀØ J³en beÀ ƌƐƋ Ŗ� caı ƌƍ CÀnı 
backen. 

4�+erausnehØenİ ċenn ¤er &uss ³esú Àsúı �er deÀg 
sollte noch etwas weich sein. Auskühlen lassen und 

servieren. 

�ubereitunȜszeitĳ   
ca. 20 Min.

]�hċieriȜkeitĳ einfach

Pro Portionĳ 
caı ƏƓƎ ÏcaÒİ ƐƎ Ȝ ;àhÒenƆ 

hĒ¤raúeİ ƌƎ Ȝ �ÀċeÀùİ  

ƒ Ȝ �aÒÒasúsúà³³eİ  

ƍƒ Ȝ %eúú

Zutaten für ca. 35 Sterne:
•  4 Eier
•  320 g Puderzucker
•  500 g Belbake  

Mandeln, gemahlen
Ŋ  Ǝ d= ;anÀa �ÀØú
Ŋ  Ǝ d= CarÀbeÒ �ÒăúenhànÀg

-20 %  
Zucker

Weihnachtsbäckerei

� ǒ M d S d E R D E
So himmlisch schmeckt die $dYents]eit�

20%ca.

Zucker  
      sparen2

=À¤ÒƆ=ä³³eÒ Ĭ 11
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Honig
Versch. Sorten.

2.99*
je 250-g-Glas

(100 g = 1.20)

Ǎ A D A D E D –� ǒ M d–
S � + D E � ; E D

mit karamellisierten Honign®Ķsen

Zubereitung:

1�In einem Topf 40 g Butter mit Milch auf mittlerer Stufe erhitzen, sodass 
die Butter schmilzt. Leicht abkühlen lassen. In einer Schüssel sehr reife 

Bananen mit einer Gabel zerdrücken.

2�CÀÒchbuúúer ėur �anane gÀeùen un¤ Ċerrăhrenı �Àİ CehÒİ +e³eİ ƍ �= 
�ucÏer un¤ ]aÒė Àn ¤Àe ]chăsseÒ geben un¤ Ïr�³úǯg ØÀú ¤en +�n¤en Ċer-

kneten, bis der Teig glatt ist und sich von der Schüssel löst. Teig abgedeckt 
caı ƌƐ CÀnı an eÀneØ ċarȄen Jrú ruhen Òassenı

3��Àne V³anne au³ ØÀúúÒerer ]úu³e erhÀúėen un¤ Dăsse unúer sú�n¤ÀgeØ 
]chċenÏen ³eúú³reÀ caı ƍ CÀnı anräsúenı +ànÀg ¤arăbergÀeùenİ ĊerȄen-

gen un¤ caı ƌ CÀnı ÏaraØeÒÒÀsÀeren Òassenı Dăsse saÒėenİ au³ eÀneØ deÒÒer ab-

Zutaten für ca. 20 Stück:
•  80 g Milbona Butter
•  160 ml Milbona Milch
•  3 Bananen
Ŋ  ƌ �À
•  500 g Belbake Weizenmehl
•  7 g Belbake Trockenbackhefe
Ŋ  Ɛ �= �eÒbaÏe �ucÏer

Ŋ  ƌ VrÀse �hanúe]eÒ ]aÒė
Ŋ  Ə �= �Òesúà Caca¤aØÀa +ànÀgƆ]aÒė
Ŋ  ƍ �= �eÒuĐe +ànÀg  

ØÀú JrangenbÒăúe
Ŋ  ƌ VrÀse ;anÀa �ÀØú
•  1 Bio-Zitrone
Ŋ  ƌƍƋ g Vu¤erėucÏer

ÏăhÒen Òassen un¤ gràb hacÏenı V³anne erȅeuú au³ ØÀúúÒerer ]úu³e erhÀúėen 
un¤ �uúúer ¤arǯn schØeÒėenı Ǝ �= �ucÏer un¤ �ÀØú ėugebenİ V³anne ĊàØ 
+er¤ nehØenı

4��rbeÀús·�che ØÀú CehÒ besú�uben un¤ deÀg ėu eÀneØ caı ƌ cØ ¤ăn-
nen YechúecÏ ausràÒÒenİ ØÀú �ÀØúbuúúer besúreÀchen un¤ ØÀú Ïara-

ØeÒÒÀsÀerúen Dăssen besúreuenı tàn ¤er Ò�ngeren ]eÀúe aus deÀg ³esú au³-
rollen und ca. 5 cm dicke Schnecken abschneiden. Schnecken in einem 
�bsúan¤ Ċàn Ɛ cØ au³ eÀneØ �acÏbÒech ĊerúeÀÒen un¤ ėuge¤ecÏú ØÀn¤ı 
60 Min. ruhen lassen.

5�J³en au³ ƌƔƋ Ŗ� żiØÒu³úŽ ĊàrheÀėen un¤ �ananenƆ�ÀØúƆ]chnecÏen 
caı ƍƐ CÀnı gàÒ¤braun bacÏenı �Àúràne ċaschenİ haÒbÀeren un¤ ]a³ú 

ausìressenı .n eÀner ]chăsseÒ Vu¤erėucÏer ØÀú ƍƈƏ �= �Àúrànensa³ú ėu 
eÀner ¤ÀcÏ·ăssÀgen Casse Ċerrăhrenı ]chnecÏen aus ¤eØ J³en nehØen 
un¤ Vu¤erėucÏersÀruì ăber ¤Àe ċarȄen �ÀØúschnecÏen gÀeùenı �Ø bes-
úen nàch ÒauċarȄ serĊÀeren un¤ genÀeùenı

MO.  
25. Nov.

Ǎ A D A D E D –� ǒ M d–

mit karamellisierten Honign®Ķsen

�delnüsse
Versch. Sorten.

3.59*
je 150-g-Dose

(100 g = 2.39)

�delnüsse

�ubereitunȜszeitĳ caı ƍƋ CÀnı tàrbereÀúunȜ ũ ƒƐ CÀnı &ehėeÀú ũ 

ƍƐ CÀnı �acÏėeÀú

]�hċieriȜkeitĳ mittel

Pro Portionĳ caı ƐƋƔ ÏcaÒİ ƒƌ Ȝ ;àhÒenhĒ¤raúeİ Ɣ Ȝ �ÀċeÀùİ  

Ɛ Ȝ �aÒÒasúsúà³³eİ ƍƎ Ȝ %eúú

12 | Backen



�ukalĒptus-uanddeko
�Àe ³àrȄschänen �Ò�úúer ĊàØ �uÏaÒĒìúus Òassen 
sich wunderbar für deine Winterdeko nutzen! 
�aėu aus ¤ănneØ �rahú eÀnen YÀng ³àrȄenİ ØÀú 
�asú à¤er �eÏàban¤ uØċÀcÏeÒnİ eÀnen �uÏaÒĒì-
úusėċeÀg heruØ¤raìÀeren un¤ ØÀú �rahú ³esúsúe-
cÏenı Yàúe �eeren Ċàn ¤rauùenİ ėı �ı +agebuúúen 
oder Stechpalmenbeeren, machen die klassische 
Weihnachtskombi aus Grün und Rot komplett. 
Dun nàch eÀne ]chÒau³e ¤ranİ un¤ ³erúǯg Àsú ¤er 
ċàhÒrǯechen¤e uÀnúerƆuan¤behangı

      toll im drend! 

Eukalyptus

AdĊentskranz
Gesetzt als Weihnachtsdeko ist 
naúărÒÀch ¤er �¤ĊenúsÏranėı uÀe 
ċ�rœs ØaÒ súaúú ¤er àbÒÀgaúàrǯschen 
Tannenzweige und dicken roten 
;erėen ØÀú DaúurÒààÏ ÀØ =an¤haus-
súǯÒĺ �aėu besàrgsú ¤u Ə hăbsche 
ÏÒeÀne %Òaschen ØÀú VÒàììĊerschÒuss 
un¤ eÀn dabÒeúú aÒs inúerÒageı in¤ 
dann heißt es raus an die Luft und 
spazierengehen! Sammel alles, was 
¤Àr ge³�ÒÒú ƈ dannenėaì³enİ Cààsİ 
Beeren, schöne Rindenstücke oder 
�ċeÀgeı �as ¤raìÀersú ¤u Àn un¤  
uØ ¤Àe %Òaschenı �ann súecÏsú ¤u  
Ə ;erėen Àn ¤Àe %Òaschenh�Òseİ 
be ³esúǯgsú ØÀú ]chØucÏban¤ à¤er 
Ɔ Ïàr¤eÒ ¤Àe �¤ĊenúsėahÒenİ un¤ 
schon können die Lichtlein brennen.

Bastelideen | 13

Advent, AdĊentİ  

ein Lichtlein   

  brennt …

SJ ǎE=izE  GE+d

dannenżbaumŽzap³en
J dannenbauØİ à dannenbauØİ ċÀe  
schän sÀn¤ ¤eÀne �aì³enĸ �eshaÒb eÀgnen 
sÀe sÀch ìrǯØa aÒs ċÀnúerÒÀche dÀsch¤eÏàı 
Such dir dafür im Wald bei einem Winter- 
sìaėÀergang eÀn ìaar ÏÒeÀne �aì³enı �Àe 
kannst du mit "Schnee" versehen, indem du 
ĊàrsÀchúǯg ċeÀùen �crĒÒÒacÏ ¤rau³sìrăhsúı 
�ÒúerȅaúǯĊ úuú es auch ¤er �ahnbărsúenúrǯcÏ 
ØÀú eÀn bÀsschen Ċer¤ănnúeØ �ecÏċeÀùİ 
¤en ċÀr nàch aus ¤er ]chuÒe Ïennenı �aėu 
¤en �auØen ăber ¤Àe �àrsúen gÒeÀúen 
lassen und die Zapfen weiß sprenkeln. Zum 
Schluss die "Bäumchen" auf Stämme in 
%àrȄ Ċàn haÒbÀerúen ueÀnÏàrÏen ÏÒebenİ 
un¤ ³erúǯg Àsú ¤eÀn CÀnÀƆuÀnúerċaÒ¤ı



1

2

MO.  
16. Dez.

MO.  
25. Nov.

3

1. Gewürėmühle
Versch. Sorten, z. B.  
Garam Masala, Fisch,  
Wild oder Hot Spicy.

1.59*

40-g-/45-g-/50-g-/ 
55-g-Mühle

(100 g = 3.98/3.53/3.18/2.89)

C°

2. Ǎüffelbȑrrata

2.29*
125-g-Becher

(100 g = 1.83)

Ǝ. WalnȑssÏernäl

2.99*
250-ml-Flasche

(100 ml = 1.20)

14 | Vorspeise

�Àn ìer³eÏúer Cenăsúarú beȜÒăcÏú un¤ Øachú =usú au³ Øehrı �nú¤ecÏe Ìeúėú ¤en %eÀn-
schØecÏer Àn ¤Àrİ ¤enn beÀ sà ĊÀeÒen úàÒÒen tàrsìeÀsenÀ¤een Ïannsú ¤u Ȝar nÀchú an¤ers aÒs 
schÒeØØenı uÀe ċ�rŏs ėuØ �eÀsìÀeÒ ØÀú eÀner ċarØen Øe¤Àúerranen tàrsìeÀse aus �ă³³eÒ-
burraúa un¤ aràØaúÀschen YäsúúàØaúenĺ �Àn ċăr¤ÀȜer �u³úaÏú ³ăr eÀn CahÒ ¤er �ĐúraÏÒasseĸ

F E ǒ D E R



DO.  
14. Nov.

C°

C°

MO.  
25. Nov.

C°

MO.  
2. Dez.

MO.  
25. Nov.

AntiȌastiteller
Abtropfgewicht:
650 g (1 kg = 9.22)

5.99*
775-g-Packung

(1 kg = 7.73)

Aceto Ǎalsamico  
di Codena ǒ.G.ǝ.

2.99*
250-ml-Flasche

(100 ml = 1.20)

Ole ėȑm DiȌȌen
Versch. Sorten, z. B. Trüffelöl 
oder Olivenöl mit Aceto  
Balsamico di Modena g.g.A.

1.49*
je 125-ml-Flasche

(100 ml = 1.19)

�hilischoten
Gemahlen und eingelegt 
in nativem Olivenöl extra.

1.79*
170-g-Glas

(100 g = 1.05)

MO.  
25. Nov.

Fruchtessig
Essigzubereitung in versch. 
Sorten, z. B. Feigengeschmack.

2.59*
je 250-ml-Flasche

(100 ml = 1.04)

D
i

SS
.G

ES
Ar

om
a

D
i

SS
.G

ES
A

AĊocadoälĮ  
Pistazienkernöl

2.99*
je 250-ml-Flasche

(100 ml = 1.20)

AS� =achsƆ�arȌaccio  
mit ǝarmigiano  
Ǟeggiano
Lachsfiletscheiben, hauchdünn 
geschnitten und trockenge salzen. 
Mit Vinaigrette.

3.29*
123-g-Packung

(100 g = 2.67)

�arȌaccio Ċom  
Ǟind mit ǝarmigiano 
Ǟeggiano
Mit nativem Olivenöl extra.

2.99*
120-g-Packung

(100 g = 2.49)

MO.  
25. Nov.

MO.  
25. Nov.
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Ǎ m F F E = Ǎ i R R AdA
mit Rösttomaten, 2liYen  

und kroĶsem :alnuĶsĳrot

�ubereitunȜszeitĳ caı ƎƋ CÀnı  Ŋ  ]�hċieriȜkeitĳ eÀn³ach

Pro Portionĳ caı ƑƋƓ ÏcaÒİ Ǝƌ Ȝ ;àhÒenhĒ¤raúeİ ƌƑ Ȝ �ÀċeÀùİ Ə Ȝ �aÒÒasúsúà³³eİ ƏƓ Ȝ %eúú

�ubereitungĳ

1�J³en au³ ƍƋƋ Ŗ� żiØÒu³úŽ ĊàrheÀėenı dàØaúen un¤ dhĒØÀan ċaschenı 
;nàbÒauchėehen ØÀú ]chaÒe ìÒaúú¤răcÏenı �ÒÒes Àn eÀner �u·au³³àrȄ ØÀú  

ƌ �= JÒÀĊenäÒİ +ànÀgİ ]aÒė un¤ V³e³³er ĊerȄengen un¤ ÀØ J³en caı ƍƋ CÀnı bacÏenı

2��agueúúe schr�g Àn caı ƍ cØ ¤ÀcÏe ]cheÀben schneÀ¤enı �Àese ÌeċeÀÒs ØÀú uaÒ-
nussÏerȅäÒ besúreÀchenİ saÒėen un¤ ¤Àe Òeúėúen caı ƒ CÀnı neben ¤Àe dàØaúen 

Àn ¤en J³en Òegenı �usaØØen ėu �n¤e bacÏenı

3�VeúersÀÒÀe ċaschenİ úràcÏen schăúúeÒn un¤ gràbe ]úǯeÒe enú³erȅenı uaÒnăsse 
hacÏenı .n eÀneØ hàhen &e³�ù VeúersÀÒÀe un¤ uaÒnăsse ØÀú Ə �= JÒÀĊenäÒ 

gràb ìărǯerenı CÀú ]aÒė un¤ V³e³³er ċărėenı

4�JÒÀĊen un¤ �urraúa abgÀeùen un¤ abúràì³en Òassenı dàØaúen un¤ uaÒnussƆ 
bagueúúe aus ¤eØ J³en nehØenı dhĒØÀan un¤ ;nàbÒauch enú³erȅenı  

dàØaúen ØÀú ausgeúreúener %ÒăssÀgÏeÀú au³ eÀneØ ]erĊÀerúeÒÒer ĊerúeÀÒenı JÒÀĊen 
un¤ �urraúa ¤aėu anrǯchúenı CÀú VeúersÀÒÀenìesúà beúr�u³eÒn un¤ ØÀú uaÒnuss-
bagueúúe serĊÀerenı

�utaten ³ăr Ə Portionenĳ
Ŋ ƐƋƋ g �herrĒúàØaúen 
Ŋ ƌƋ g ³rÀscher dhĒØÀan  
Ŋ ƍ ;nàbÒauchėehen 
Ŋ Ɛ �= VrÀØa¤ànna JÒÀĊenäÒ 
Ŋ ƌ d= CarÀbeÒ �ÒăúenhànÀg 
Ŋ ƌ VrÀse �hanúe]eÒ ]aÒė 
Ŋ ƌ VrÀse ;anÀa schċarėer V³e³³er  

Ŋ ƌ inser �ràú �agueúúe 
Ŋ Ə �= �eÒuĐe uaÒnussÏernäÒ 
Ŋ ƏƋ g ³rÀsche VeúersÀÒÀe  
Ŋ ƍ �= �Òesúà uaÒnăsse 
Ŋ  ƌƐƋ g Ca¤aØa JÒÀĊa  

schċarėe JÒÀĊen
Ŋ  ƍ �eÒuĐe �ă³³eÒburraúa

Oliven
Versch. Sorten. 
Abtropfgewicht: 130 g  
(100 g = 1.38)

1.79*
je 250-ml-Glas

(100 ml = -.72)

MO.  
25. Nov.



Ya³³iniert!
Käse passt gut zu süßen 

 Soßen wie z. B. Feigensenf. 
Doch hast du schon mal 

Zwetschgenkompott dazu 
probiert? Genuss hoch 

zwei!

C°

Schafskäse am Stück
Herkunft: Andalusien. Hartkäse 
aus Schafsmilch. Mit Rosmarin 
und Thymian. Vollfettstufe.

5.99*
360-g-Packung

(1 kg = 16.64)

MO.  
9. Dez.

Britischer 
Cheddar
Versch. Sorten, z. B.  
Scottish Mature Coloured.

1.99*
je 250-g-Packung

(100 g = -.80)
C°

C°

Salami-Komposition
Luftgetrocknete Salami-Spezialitäten  
mit Edelschimmel in den  
Sorten Klassik, Chili,  
geschwärzte Oliven  
und Rosmarin.

3.99*
264-g-Packung

(1 kg = 15.11)

MO.  
18. Nov.

C°

MO.  
25. Nov.

Capretta 
Ziegenkäse
Versch. Sorten, 
z. B. mit Nougat.

1.99*
je 100-g-Packung

Spanische Käseplatte im Korb
Beinhaltet die 3 Sorten Mischkäse, Schafs-
käse und Ziegenkäse

3x 250-g-Packung

9.99*

(1 kg = 13.32)

DO.  
14. Nov.Walnuss- 

Honigbrot**

1.49*
380-g-Brot

(1 kg = 3.92)

**Walnuss-Honigbrot nur in den Filialen mit Backshop erhältlich.

Feiner Genȑss

KǦseȌlatte
Mit Mini-Brie, Mature Red 
Leicester, White Stilton, 
Blueberries Stilton und 
Coastal Cheddar.

7.99*
460-g-Packung

(1 kg = 17.37)

C°

MO.  
2. Dez.

C°

MO.  
16. Dez.

BROT
Unser

MO.  
2. Dez.

Steinofen-Sterne
Versch. Sorten,  
z. B. Mohn.

1.59*
je 315-g-Packung

(1 kg = 5.05)
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�ntenbrȑstfilet 
mit +aȑt
Gepökelt, geräuchert  
und vorgegart.

2.99*
200-g-Packung

(100 g = 1.50)

FrischÏǦse Ɔ 
ėȑbereitȑng
Versch. Sorten, z. B. mit  
Feta und Kalamata-Oliven 
oder mit Steinpilz und  
feinem Trüffel.

1.49*

je 100-g-/ 
125-g-Packung

(100 g = 1.49/1.19)

Roastbeef,  
in Scheiben
Versch. Sorten, 
z. B. mit Pfefferrand.

2.69*
90-g-Packung

(100 g = 2.99)

  Mit Messer 
und Ständer

Spanischer Rohschinken Reserva, 
am Stück
Aus dem Vorderbein, Knochen ausgelöst.

34.99*
ca. 3,75–4,5-kg-Packung

(1 kg = 9.33–7.78)

Gefüllter Brie
Gefüllt mit einer Frischkäsezubereitung  
in versch. Sorten, z. B. Pesto-Frühlingszwiebel.

1.99*
je 180-g-Packung

(100 g = 1.11)
C°

C°

Frischkäseröllchen
Mit versch. Sorten, z. B. Tapas-Olive, Paprika, 
schwarzer Pfeffer und Knoblauch-Kräuter.

2.29*
110-g-Packung

(100 g = 2.08)

MO.  
16. Dez.

C°

Prosciutto Crudo Casa Emilia
Italienischer Rohschinken, dünn geschnitten, 
hauchzart und luftgetrocknet.

2.99*
100-g-Packung

Tête de Moine AOP  
Fromage de Bellelay
Schweizer Schnittkäse, mit Rohmilch 
hergestellt. 50 % Fett i. Tr.

9.99*
400-g-Packung

(1 kg = 24.98)

  Inkl. 
Fleurolle

C°

FrischÏǦse

C°

DO.  
14. Nov.

C°

C°

MO.  
25. Nov.

MO.  
18. Nov.

Vorspeise | 17



R m � ; W� R d S  G E G A R d E S 
S � + W E ǒ D E F ǒ = E d

mit .®rbisgem®se und .artoffel�7Ƶ®ffel�3®ree

+Aiǝ d SǝEǒSEDtARǒAdǒJDED

Feierliche  Fleischideen

R m � ; W� R d S  G E G A R d E S 
S � + W E ǒ D E F ǒ = E d

mit .®rbisgem®se und .artoffel�7Ƶ®ffel�3®ree
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Schweinefilet
�a. ƐƓ0-g-ǝackung

6.99*
kg-Preis

Zutaten für ca. 4 Portionen:
•  580 g Culinea Schweinefilet
•  1 EL Senf
• 1 Prise ChanteSel Salz
•  1 Prise Kania schwarzer Pfeffer 
•  1 kg mehlig kochende Kartoffeln
• 1 Hokkaidokürbis
• 10 g frischer Thymian 
•  3 EL Vita D’or Sonnenblumenöl

•  200 ml Hans Lang Riesling  
Weißwein

•  300 ml Kania Burgundersauce
• 2 grüne Äpfel 
•  1 Prise Kania Muskatnuss
• 2 EL Milbona Butter 
• 1 EL Deluxe Trüffelmus

Zubereitung:

1�J³en au³ ƌƑƋ Ŗ� żiØÒu³úŽ ĊàrheÀėenı ]chċeÀne³ǯÒeú ċaschenİ 
úràcÏen úuì³enİ Ċàn ]ehnen be³reÀen un¤ ØÀú ]en³ besúreÀchenı 

;r�³úǯg ØÀú ]aÒė un¤ V³e³³er ċărėenİ Àn eÀne �u·au³³àrȄ geben un¤ 
für ca. 35–40 Min. im Ofen garen.

2�Kartoffeln schälen und würfeln. In einem Topf Kartoffeln mit 
]aÒėċasser ėuØ ;àchen brǯngen un¤ au³ ØÀúúÒerer ]úu³e caı ƍƋ 

CÀnı ċeÀch garenı ;ărbÀs ċaschenİ haÒbÀerenİ ØÀú eÀneØ =ä³³eÒ ¤as 
;erȅgeh�use enú³erȅen un¤ ċăr³eÒnı dhĒØÀan ċaschenİ úràcÏen 
schăúúeÒn un¤ �Ò�úúchen Ċàn ¤en ]úǯeÒen súreÀ³enı

3�In einer Pfanne 2 EL ÖL auf mittlerer Stufe erhitzen und Kürbis 
¤arǯn caı ƏƈƐ CÀnı gàÒ¤braun anbraúenı CÀú ueÀùċeÀn abÒäschen 

und auf kleiner Stufe ca. 10 Min. weich garen.

Abbaye de 
Vauclair 
Impériale
Aus Frankreich.
ƒ,Ɛ tol.-Ř Alkohol.

1.99*

0,75-l-Flasche  
zzgl. -.25 Pfand

żƌ l ŭ 2.6ƐŽ

MO.  
25. Nov.

Abbaye de
Vauclair

Aus Frankreich.
ƒ,Ɛ tol.-Ř Alkohol.

&etȍǦnketiȌȌ

iȅser eǬǾes Ǎǯer  
ėȑȄ ]chċeǯȅe³ǯǾeúƆ 
ueǯhȅǢchúsesseȅĺ 
ǝǢssú Ȍer³eÏúĸ

�ubereitunȜszeitĳ ca. 60 Min.

]�hċieriȜkeitĳ mittel

Pro Portionĳ  caı ƒƓƓ ÏcaÒİ ƒƓ Ȝ ;àhÒenhĒ¤raúeİ 

ƎƔ Ȝ �ÀċeÀùİ Ǝ Ȝ �aÒÒasúsúà³³eİ ƍƔ Ȝ %eúú



1 Enthält Sulfite.
4 Infos zur Bampfield-Bewertungsskala auf Seite 37. Hauptgang | 19

Festtagssauce
Versch. Sorten, z. B. 
Cognac-, Pilz-Sahne-, 
Orangen- oder Weiß-
wein-Dill-Sauce.

-.99*
300-ml-Packung

(1 l = 3.30)

14.99*
je Set

4�.n eÀneØ dàì³ au³ ÏÒeÀner ]úu³e ]auce erhÀúėenı �ì³eÒ sch�Òenİ 
ĊÀerúeÒnİ ;erȅgeh�use enú³erȅenİ ċăr³eÒnİ ėuØ ;ărbÀs geben un¤ 

ca. 5 Min. mitgaren.

5�.n eÀner V³anne ƌ �= OÒ au³ hàher ]úu³e erhÀúėenİ ]chċeÀne³ǯÒeú 
aus dem Ofen nehmen und im heißen Öl ca. 2 Min. rundherum 

Ïràss anbraúenı �nschÒÀeùen¤ Àn �Òu³àÒÀe ċÀcÏeÒn un¤ caı Ɛ CÀnı ruhen 
lassen.

Ƒ�;arúà³³eÒn ØÀú ¤eØ �ecÏeÒ abgÀeùenİ ÀØ dàì³ ØÀú eÀneØ ;arúà³Ɔ
³eÒsúaØì³er ėu Văree ĊerarbeÀúen un¤ ØÀú CusÏaúİ �uúúerİ dră³Ɔ

felpaste und Salz abschmecken. Kürbisgemüse mit Salz und PfefƆ
³er abschØecÏenı ]chċeÀne³ǯÒeú Àn ]cheÀben schneÀ¤enİ ØÀú Văreeİ 
 ;ărbÀsgeØăse un¤ ]auce anrǯchúen un¤ serĊÀerenı

Pilzsauce  
mit Trüffel- 
geschmack

2.99*
180-g-Packung

żƌ00 g ŭ ƌ.66Ž

Kalbsfilet  
Ca. 350-g-Packung 
kg-Preis = 29.99

10.50*
z. B. 350 g

C°

MO.  
18. Nov.

MO.  
18. Nov.

Lammlachse vom  
Merino-Lamm
Ca. 250-g-Packung 
kg-Preis = 26.99

6.75*
z. B. 250 g

Lammlachse vom 

C°

MO.  
11. Nov.

Rinderfilet, am Stück
28 Tage gereift. 
Ca. 750–1.150-g-Packung

C°

Schweinefilet im Blätterteigmantel
Versch. Sorten, z. B. mit Gemüsefüllung. 
Ca. 700–800-g-Packung

9.99*
kg-Preis

C°

DO.  
14. Nov.

Straußensteaks

4.99*
300-g-Packung

ERNESTO®

Besteckset, 24-teilig
•  Für bis zu 6 Personen
•  Aus rostfreiem Edelstahl
•  Bestehend aus 6 Gabeln, 6 Messern, 

6 Esslöffeln und 6 Kaffeelöffeln
•  Spülmaschinengeeignet

+ J � + G = A D �-
ǝ J = ǒ E R d

M Ad d ǒ E R d

Casato dei Medici Riccardi  
Chianti Classico DOCG  
Riserva Rotwein1

Das Wort 'Classico' bedeutet, dass dieser Wein 
aus dem Herzen der Chiantiregion stammt, wo 
die besten Weine mindestens ein Jahr lang in 
Eichenfässern reifen – deshalb die Bezeich-
nung 'Riserva'. Mit typischer Chiantifrische und 
einem würzigen Abgang schmeckt der Wein 
am besten zu leichteren Fleischgerichten.

5.99*
0,75-l-Flasche

żƌ l ŭ ƒ.99Ž

 Toskana, Italien

 Trocken

  Trinktemperatur: 
16–18 °C

4

Sehr gut

85
Punkte

MO.  
16. Dez.

ERNESTO®

Alugusspfanne
•  Mit ILAG®-Keramik- 

Antihaftbeschichtung
• Bodenstärke: ca. 5 mm
• Maße: ca. Ø 32 cm

14.99*
je

• Maße: ca. Ø 32 cm

MO.  
25. Nov.

Rehgulasch
Handgeschnitten aus 
der Keule und Schulter. 
Ohne Sauce 7.99*

400-g-Packung

(1 kg = 19.98)

Rehgulasch 400-g-Packung

DO.  
14. Nov.

(1 kg = 16.63)

**

MO.  
9. Dez.

https://www.lidl.de/de/casato-dei-medici-riccardi-chianti-classico-docg-riserva-trocken-rotwein-2015/p194324-c13951?utm_source=pageflip&utm_medium=intern&utm_campaign=tpf_weihnachten&utm_content=000000000100174457
https://www.lidl.de/de/ernesto-tafelbesteck-24-teilig/p314041-c10989?utm_source=pageflip&utm_medium=intern&utm_campaign=tpf_weihnachten&utm_content=000000000100268316


MO.  
18. Nov.

Gänsebrust
Von der jungen Hafermastgans. 
Mit Haut. Ohne Knochen. 
HKL A. 
Ca. 350–400-g-Packung 
kg-Preis = 13.23

5.29*
z. B. 400 g

Daȑerhaft  

im Sortiment

20 | Hauptgang

Fond
tersch. Sorten,  
z. Ǎ. Wild oder Ǎraten.

-.99*
je 400-ml-Glas

żƌ l ŭ 2.ƏƓŽ

4.29*
kg-Preis

Junge Hafermastgans
Aus ingarn. +;= A. 
Mit ǒnnereien, bratfertig. 
z. Ǎ. Ə,2 kg ŭ ƌƓ.02

MO.  
2. Dez.

Wildgulasch
Versch. Sorten,  
z. B. Hirschgulasch.

2.99*
je 380-g-Glas

(1 kg = 7.87)

Junge Hafermastgänsekeulen
Aus Ungarn. HKL A. 
Mit Knochen. 
Ca. 1-kg-Packung 
kg-Preis

8.99*
kg-Preis

Junge Pute
Mit Innereien. 
Mit Garanzeiger.
z. B. 3,6 kg = 14.-

3.89*
kg-Preis

MO.  
9. Dez.

DO.  
14. Nov.

Junge Hafermastgänsekeulen MO.  
25. Nov.

MO.
18. Nov.

8.99
kg-PreisGans feines Fest

Gänsebrust
Von der jungen Hafermastgans.
Mit Haut. Ohne Knochen.
HKL A.
Ca. 350–400-g-Packung
kg-Preis = 13.23

5.29
z. B. 400 g

Delikatess  
Rotkohl
Abtropfgewicht:  
650 g (1 kg = –.85)

-.55*
je 720-g-Glas

żƌ kg ŭ –.ƒ6Ž



G A D S  
  =’ J R A D G E
mit Rotkohl und Honigkartoffeln

 Abholen und bezahlen 
am 20.12. żėur Ȝeċàhnúen O³³ȅunȜsėeÀúŽ

 YeserĊÀerunȜ bÀs ėuØ 7.12. an ¤er =À¤ÒƆ 
;asse abȜeben à¤er bÀs ėuØ 8.12. ànÒÀne unúer  

lidl.deĮȜaense 

YeserĊierungss�hein an 
der Kasse erh�ltli�h!

an ¤er =À¤ÒƆ
ànÒÀne unúer  

�ubereitunȜszeitĳ caı ƍƏƋ CÀnı  Ŋ  ]�hċieriȜkeitĳ ØÀúúeÒ

Pro Portionĳ caı ƍƍƔƋ ÏcaÒİ ƌƌƎ Ȝ ;àhÒenhĒ¤raúeİ ƍƋƎ Ȝ �ÀċeÀùİ  

ƌƏ Ȝ �aÒÒasúsúà³³eİ ƌƋƐ Ȝ %eúú
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�utaten ³ăr �a. Ə Portionenĳ
Ŋ  ƌ =an¤ÌunÏer ³rÀsche Ìunge 

&ans żcaı Ə Ïgİ Ïăchen³erúÀgŽ

Ŋ ƌ VrÀse �hanúe]eÒ ]aÒė 
Ŋ ƌ VrÀse ;anÀa schċarėer V³e³³er 
Ŋ Ə ràúe �ì³eÒ 
Ŋ Ə geÒbe �ċÀebeÒn 
Ŋ  ƌ VrÀse ;anÀa geúràcÏneúer 

CaÌàran

Ŋ ƑƋƋ ØÒ YàúċeÀn 

Ŋ ƓƋƋ ØÒ ;anÀa &e³ÒăgeÒbrăhe 
Ŋ ƌ Ïg ;arúà³³eÒnİ Ċàrċı ³esúÏı  
Ŋ ƌ �= tÀúa �œàr ]ànnenbÒuØenäÒ 
Ŋ ƐƍƋ g %reshàna YàúÏàhÒ 
Ŋ ƌ �= �eÒbaÏe �ucÏer 
Ŋ ƍƋƋ ØÒ ]àÒeĊÀúa Jrangensa³ú 
Ŋ  ƍ �= ¤unÏÒer ;anÀa ]àùenbÀn¤er
Ŋ ƍ �= CarÀbeÒ �ÒăúenhànÀg 
Ŋ +àÒėsìÀeùchen 
Ŋ ;ăchengarn

�ubereitungĳ

1�J³en au³ ƌƏƋ Ŗ� żJberƆĮinúerhÀúėeŽ ĊàrheÀėenı &ans Ànnen un¤ 
auùen ċaschenİ úràcÏen úuì³en un¤ Ïr�³úǯg ØÀú ]aÒė un¤ V³e³³er 

ċărėenı �ì³eÒ ċaschenİ ĊÀerúeÒnİ enúÏerȅen un¤ gràb ċăr³eÒnı Ǝ 
�ċÀebeÒn haÒbÀerenİ sch�Òen un¤ gràb ċăr³eÒnı .n eÀner ]chăsseÒ �ì³eÒ 
un¤ �ċÀebeÒn ØÀú ]aÒėİ V³e³³er un¤ CaÌàran ĊerȄengenİ &ans ¤aØÀú 
³ăÒÒenı O³³ȅung ØÀú +àÒėsìÀeùchen ėusúecÏen un¤ ØÀú ;ăchengarȅ 
³ǯĐÀerenı

2�&ans ØÀú ¤er �rusú nach unúen Àn eÀnen �r�úer à¤er eÀne �u·au³Ɔ
³àrȄ Òegenı ƏƋƋ ØÒ ueÀn un¤ �răhe angÀeùen un¤ ÀØ ĊàrgeheÀėƆ

úen �acÏà³en caı ƌƓƋ CÀnı garenı

3�;arúà³³eÒn sch�Òen un¤ ċăr³eÒnı .n eÀneØ dàì³ ØÀú ]aÒėċasser beƆ
¤ecÏú au³Ïàchen un¤ ėuge¤ecÏú au³ ØÀúúÒerer ]úu³e caı ƍƋƈƍƐ CÀnı 

ċeÀch garenı

Ə�Übrǯge �ċÀebeÒ haÒbÀerenİ sch�Òen un¤ Àn ³eÀne ]úreÀ³en schneÀƆ
¤enı .n eÀneØ dàì³ ƌ �= OÒ au³ ØÀúúÒerer ]úu³e erhÀúėen un¤ �ċÀeƆ

beÒ ¤arǯn ³ăr caı ƍ CÀnı gÒasÀg ¤ănsúenı YàúÏàhÒ un¤ ƍƋƋ ØÒ ueÀn ėuƆ
geben un¤ caı ƌƐ CÀnı eÀnÏàchen Òassenı

5�&ans aus ¤eØ �r�úer nehØen un¤ %ÒăssÀgÏeÀú ¤urch eÀn ]Àeb Àn 
¤Àe ]chăsseÒ gebenı &ans ċen¤enİ erȅeuú Àn ¤en �r�úer seúėen 

un¤ ØÀú ¤er �rusú nach àben caı ƌƐƈƍƋ CÀnı unúer ¤eØ heÀùen &rǯÒÒ ÀØ 
J³en bÀs ėuØ geċănschúen �r�unungsgra¤ grǯÒÒenı CÀú eÀner ]chäì³Ɔ
ÏeÒÒe %eúú ĊàØ �raúensaúė abschäì³enı

6�.n eÀneØ dàì³ �ucÏer au³ nÀe¤rǯger ]úu³e schØeÒėen un¤ caı 
ƍ CÀnı ÏaraØeÒÒÀsÀerenı CÀú Jrangensa³ú abÒäschenİ abgegàsƆ

senen �raúensa³ú ėugeben un¤ au³Ïàchenı CÀú ]aucenbÀn¤er bÀs 
ėur geċănschúen ;ànsÀsúenė unúer sú�n¤ÀgeØ Yăhren ĊerȄengen 
un¤ ØÀú ]aÒė un¤ V³e³³er abschØecÏenı

7�;arúà³³eÒn ØÀú ¤eØ �ecÏeÒ abgÀeùenİ +ànÀg ėu ¤en ;arúà³³eÒn 
gebenİ ĊerȄengen un¤ ØÀú ]aÒė un¤ V³e³³er ċărėenı &ans aus 

¤eØ J³en nehØenİ úranchÀeren un¤ ØÀú YàúÏàhÒİ +ànÀgÏarúà³³eÒn un¤ 
Jrangensauce serĊÀerenı

1 Enthält Sulfite.

Dur ³ăr Ïurėe �eÀú Àn ¤eÀner =À¤ÒƆ%ÀÒÀaÒeĸ
%ris�he &ans zu ueihna�hten

am 20.12.

YeserĊierungss�hein an tàrbesúeÒlen  Ċom ƌƓ.ƌƌ.ƍƋƌƔ  bis Ɠ.ƌƍ.ƍƋƌƔ

Hammel Sankt Laurent  
Feine Réserve  Weißwein 1
Ruhevoller Ausbau im Buntsandsteinkeller. 
Funkelndes, dunkles Rubinrot, duftige, an 
rote Waldbeeren erinnernde Frucht. Der 
perfekte Begleiter für Wildspezialitäten.

5.99*
0,75-l-Flasche

(1 l = 7.99)

 Pfalz/Deutschland

 Trocken

 Trinktemperatur: 16–18 °C

https://www.lidl.de/de/gaense?utm_source=pageflip&utm_medium=intern&utm_campaign=tpf_weihnachten&utm_content=gaense


1 Enthält Sulfite.
4 Infos zur Bampfield-Bewertungsskala auf Seite 37.

3. Gewalzte 
Bandnudeln
Versch. Sorten, z. B. 
mit aromatisierten 
Steinpilzen oder  
klassisch.

1.29*
500-g-Packung

(1 kg = 2.58)

S A F R A D -Ǎ A D ǎ D i ǎ E = D 
ǒ M  W E ǒ S S W E ǒ D S i ǎ

mit Garnelen und Parmesanhobeln

Zutaten für ca. 4 Portionen:
•  500 g Deluxe Bandnudeln 

Safran
• 720 g Deluxe Garnelen
• 2 Zwiebeln
• 4 Knoblauchzehen
• 6 EL Primadonna Olivenöl
• 10 Strauchtomaten
• 200 ml Weißwein
• 10 g frischer Thymian
• 10 g frischer Rosmarin
• 1 Prise ChanteSel Salz

•  1 Prise Kania 
schwarzer 
Pfeffer

•  1 TL Belbake 
Zucker

•  100 g Baresa 
schwarze Oliven

•  60 g frisches Basilikum
•  4 EL Deluxe Parmesan

�ubereitunȜszeitĳ ca. 35 Min.

]�hċieriȜkeitĳ einfach

Pro Portionĳ caı ƓƒƐ ÏcaÒİ ƌƋƑ Ȝ ;àhÒenhĒ¤raúeİ Əƒ Ȝ �ÀċeÀùİ  

Ɛ Ȝ �aÒÒasúsúà³³eİ ƍƐ Ȝ %eúú

Zubereitung:

1�In einem Topf ca. 5 l Salzwasser zugedeckt zum Kochen 
brǯngen un¤ Vasúa ¤arǯn ³ăr caı Ƒ CÀnı aÒ ¤enúe garenı 

Anschließend in ein Sieb abgießen und 1 Tasse vom Kochwasser 
aufbewahren.

2�&arȅeÒen au³úauenİ ċaschenİ úràcÏen úuì³en un¤ sch�Òenı 
�ċÀebeÒn haÒbÀerenİ sch�Òen un¤ ³eÀn ċăr³eÒnı ;nàbÒauch 

sch�Òen un¤ ³eÀn ċăr³eÒnı YàsØarǯn un¤ dhĒØÀan ċaschenİ 
úràcÏen schăúúeÒnİ �Ò�úúer Ċàn ¤en ]úǯeÒen súreÀ³en un¤ ³eÀn ha-
cÏenı dàØaúen ċaschenİ ]úrunÏ enú³erȅen un¤ gràb ċăr³eÒnı

3�In einem Topf Olivenöl auf mittlerer Stufe erhitzen und 
�ċÀebeÒn un¤ ;nàbÒauch ¤arǯn ³ăr caı Ǝ CÀnı gÒasÀg ¤ăns-

úenı YàsØarǯnİ dhĒØÀan un¤ &arȅeÒen ėugeben un¤ ċeÀúere caı 
4 Min. anbraten. Mit Weißwein ablöschen, ca. 1 Min. aufkochen, 
Tomaten und Kochwasser zugeben und ca. 7 Min. köcheln lassen.

4�JÒÀĊen Àn ¤en dàì³ gebenİ ØÀú ]aÒėİ V³e³³erİ �ucÏer ċărėen 
un¤ nàchØaÒs caı ƍ CÀnı Ïàchenı u�hren¤¤essen �asÀÒÀ-

ÏuØ ċaschenİ �Ò�úúer Ċàn ¤en ]úǯeÒen ėuì³en un¤ ³eÀn hacÏenı

5�Sauce mit Salz und Pfeffer abschmecken. Pasta und ¾ des 
�asÀÒÀÏuØs ÀØ dàì³ ØÀú ¤er dàØaúensauce ĊerȄengenİ au³ 

deÒÒerȅ anrǯchúen un¤ ØÀú ăbrǯgeØ �asÀÒÀÏuØ un¤ VarȄesan be-
súreuú serĊÀerenı

1. Parmigiano 
Reggiano DOP
Italienischer mild-würziger 
Hartkäse, mit Rohmilch herge-
stellt. Mind. 32 % Fett i. Tr.

4.99*
200-g-Packung

żƌ00 g ŭ 2.Ɛ0Ž
C°

2. Garnelen
Küchenfertige rohe Gar-
nelen mit Schale, ohne 
Kopf und entdarmt. 
Abtropfgewicht: 720 g  
(1 kg = 18.04)

12.99*
800-g-Packung

(1 kg = 16.24)

3

1 2

S A F R A D -Ǎ A D ǎ D i ǎ E = D 
ǒ M  W E ǒ S S W E ǒ D S i ǎ

=ȑst aȑf Ceerĺ

Petit Chablis AOP Weißwein1

Frisch und unbefangen ist der Chardonnay aus der 
Appellation Chablis mit ihrem milden Klima im  
Norden Burgunds. Im Glas zeigt er sich in einem  
hellen Zitronenton mit grünen Reflexen. In die 
Nase strömt eine mineralische Aromatik, beglei- 
tet von Düften nach Marille, Zitrus und Kräutern.

6.99*
0,75-l-Flasche

(1 l = 9.32)

 Burgund/Frankreich

 Trocken

  Trinktemperatur: 10–12 °C

mit Garnelen und Parmesanhobeln

schwarze Oliven
60 g frisches Basilikum
4 EL Deluxe Parmesan

22 | Hauptgang
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https://www.lidl.de/de/petit-chablis-aop-trocken-weisswein-2018/p294317-c23983?utm_source=pageflip&utm_medium=intern&utm_campaign=tpf_weihnachten&utm_content=000000000100251649


Lachstatar
Mit �itronensaft und 
Schnittlauch verfeinert. 3.99*

140-g-Packung

żƌ00 g ŭ 2.ƓƐŽ

MSC Schottische 
Muscheln
ǒn domaten- 
�horizo-Sauce.

2.49*
450-g-Packung

żƌ kg ŭ Ɛ.Ɛ3Ž

MO.  
9. Dez.

C°

MO.  
16. Dez.

Argentinische 
Rotgarnelen
In Schale, gekocht.

6.99*
400-g-Packung

(1 kg = 17.48)

MSC Winter kabeljau- 
Schlemmerfilet
Versch. Sorten, z. B. nach Tessiner Art  
oder mit Spinat und Gorgonzola.

2.49*
je 380-g-Packung

(1 kg = 6.55)

DO.  
14. Nov.

DO.  
14. Nov.

MSC Winterkabeljau-

C°

MO.  
16. Dez.

Oktopusarme
Gegart.

8.99*
270-g-Packung

żƌ kg ŭ 33.30Ž C°

MO.  
9. Dez.

7.99*
je 300-g-Packung

żƌ kg ŭ 26.63Ž

Regenbogenforelle
tersch. Sorten.  
ǝraktisch grätenfrei.

C°

MO.  
2. Dez.

MSC Kammmuscheln
Gefüllt mit Champignons und mit Käse überbacken.

5.49*
220-g-Packung

(100 g = 2.50)

ASC Norwegisches 
Lachsrückenfilet
Mild über Buchenholz 
kaltgeräuchert und 
trockengesalzen.

3.99*
150-g-Packung

(100 g = 2.66)

MO.  
9. Dez.

C°

Zanderfilets mit Haut
Ca. 4–8 geschuppte Filets mit Wassereisschutzglasur.
Abtropfgewicht: 405 g  
(1 kg = 11.09)

4.49*
450-g-Packung

(1 kg = 9.98)

Hauptgang | 23

Sooo lecker!
inseȍ ditel- 
ȌȍoǬukt ³ȕȍ  
%is�h³ein-
s�hme�keȍ

MSC Ganzer  
gekochter Hummer
ǒn Salzwasser tiefgefroren.

7.99*
325-g-Packung

żƌ kg ŭ 2Ə.ƐƓŽ

MO.  
2. Dez.
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�eilagenİ die begeistern! 
Damit dein Weihnachts-Festessen rundherum 
gelingt, solltest du auf alle Details achten. Das 

gilt auch für die Beilagen. Denn warum sie in die 
Nebenrolle drängen, wenn sie genauso hochwer-
úǯg sÀn¤ ċÀe ¤er Ŕ]úarŔ eÀnes &erǯchúesĺ �ann hasú 
du nämlich 100 % leckere Qualität auf dem Teller, 

un¤ ¤as ċÀe¤eruØ ³reuú ¤eÀne &�súeı 

&anė besàn¤ere Vasúasàrúen ėuØ �eÀsìÀeÒ Ċer-
e¤eÒn %ÒeÀschƆ à¤er %Àschgerǯchúeı �uch ³eÀnes 

&eØăse à¤er ;nä¤eÒsìeėÀaÒÀú�úen Øachen ÏuÒÀna-
rǯsch ċas herı in¤ ¤as �esúeĳ �u Ïannsú sÀe àhne 
ĊÀeÒ �u³ċan¤ ėubereÀúen un¤ hasú ¤a¤urch Øehr 

Cuùe ³ărs &eÒÀngen ¤er +auìúėuúaúı

&eØăse à¤er ;nä¤eÒsìeėÀaÒÀú�úen Øachen ÏuÒÀna
rǯsch ċas herı in¤ ¤as �esúeĳ �u Ïannsú sÀe àhne 
ĊÀeÒ �u³ċan¤ ėubereÀúen un¤ hasú ¤a¤urch Øehr 

Cuùe ³ărs &eÒÀngen ¤er +auìúėuúaúı

24 Ĭ +auìúgang

1. Festtagsgemüse
Gemüsemischung aus Brokkoli, 
Blumenkohl, Karottenscheiben, 
Babykarotten, Romanesco und 
Paprikawürfeln.

1.69*
750-g-Packung

(1 kg = 2.25)

2. Prinzessbohnen  
im Speckmantel

2.79*
360-g-Packung

(1 kg = 7.75)

3. Pilze, ganz
tersch. Sorten.

je 250-g-/ 
350-g-Packung

1.99*

żƌ00 g ŭ -.Ɠ0Įƌ kg ŭ Ɛ.69Ž

4. Gnocchi
Mit ǝesto.

1.59*
400-g-Packung

żƌ kg ŭ 3.9ƓŽ

MO.  
9. Dez.

C°
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DO.  
14. Nov.

Mini-Knödel
Versch. Sorten.

1.29*
je 375-g-Packung

(1 kg = 3.44)

C°

+auìúgang Ĭ 25

MO.  
16. Dez.

C°

DO.  
14. Nov.

Kartoffelgratin
Mit erlesenen Steinpilzen.

1.99*
400-g-Packung

żƌ kg ŭ Ə.9ƓŽ

Tagliolini
Mit drüffel.

1.99*
250-g-Packung

żƌ00 g ŭ -.Ɠ0Ž

Caponata
Ǎeilage aus  
gemischtem Gemüse.

-.99*
190-g-Glas

żƌ00 g ŭ -.Ɛ2Ž

5. Gefüllte Pasta
Versch. Sorten, z. B. gefüllt  
mit Steinpilzen oder mit  
Fontina und Spinat.

1.59*
je 250-g-Packung

(100 g = -.64)

DO.  
14. Nov.

C°



Es wird wieder opulent,  
und das ist Ȝut so! 
Damit dein Weihnachtsmenü zur Mahlzeit des 
Jahres wird, haben wir für dich 4 oberleckere 
&�nȜe ėusaØØenȜesúeÒÒúı ]Àe ȜreÀ³en dra¤ÀúÀàƆ 
nen au³ un¤ ĊarÀÀeren sÀe au³ Øà¤erne ueÀseı  
]à Øachú ėı �ı Ȝer�ucherúe �núenbrusú ØÀú YàúƆ
ÏàhÒƆ�ÒeØenúÀnenƆ]aÒaú ¤en ³urÀàsen �u³úaÏúı �Òs 
�ċÀschenȜanȜ ȜÀbúŏs eÀn creØÀȜes ;àÏàsƆ�ÒuØenƆ 
ÏàhÒƆ]ăììchen ØÀú =achsìraÒÀnen ƈ auch sehr 
aìarúĸ =aØØ ÀØ +auìúȜanȜ un¤ ra³µnÀerúe �raúƆ 
�ì³eÒ aÒs �esserú Øachen ¤as Cenă run¤ı 
+àchȜenuss Ċàn �ƈ�ĸ 

S�+=EMMED ǒD

Es wird wieder opulent, 
und das ist Ȝut so! 
Damit dein Weihnachtsmenü zur Mahlzeit des

Dein Cenü  fürs Fest

26 | Weihnachtsmenü



Zubereitung:

1��núenbrusú ċaschenİ úràcÏen úuì³en un¤ ėuØ deØìerǯeren beÀseÀúeÒegenı &g³ı 
�uùere �Ò�úúer ĊàØ YàúÏàhÒ enú³erȅenİ haÒbÀerenİ ]úrunÏ ÏeÀÒ³ärȄÀg herausƆ

schneÀ¤en un¤ YàúÏàhÒ sehr ³eÀn schneÀ¤en à¤er besser hàbeÒnı 

2�.n eÀner ]chăsseÒ +ànÀgİ ƍ �= �aÒsaØÀcàİ Ǝ �= uaÒnussÏerȅäÒ un¤ OÒ ØÀú eÀneØ 
]chneebesen ĊerîuÀrÒenı YàúÏàhÒ ėugebenİ Ïr�³úǯg ØÀú ]aÒė un¤ V³e³³er ċărėen 

un¤ aÒÒes ØÀú ¤en +�n¤en ÀnúensÀĊ ØarǯnÀerenı �uØ �urchėÀehen caı ƍƋ CÀnı beÀƆ
seÀúesúeÒÒenı 

3��ÒeØenúǯnen sch�Òenİ ØägÒÀchsú ĊÀeÒ ¤er ċeÀùen +auú enú³erȅen un¤ haÒbÀeƆ
renı +�Ò³úen anschÒÀeùen¤ Àn caı ƌ cØ ¤ÀcÏe ]cheÀben schneÀ¤enı 

4�dàasúrǯn¤e abschneÀ¤en un¤ caı ½ cØ gràù ċăr³eÒnı .n eÀner V³anne �uúúer 
un¤ ƍ �= uaÒnussäÒ au³ ØÀúúÒerer ]úu³e erhÀúėen un¤ uăr³eÒ ¤arǯn caı Ǝ CÀnı 

gàÒ¤braun anbraúenı �abeÀ geÒegenúÒÀch schċenÏenı �ràĂúàns ÒeÀchú saÒėen un¤ au³ 
;ăchenÏreìì abúràì³en Òassenı 

5�]aÒaú ċaschenİ úràcÏen schÒeu¤erȅ un¤ Àn eÀner ]chăsseÒ ØÀú ƍ �= uaÒnussäÒİ 
ƌ �= �aÒsaØÀcàİ ]aÒė un¤ V³e³³er ØarǯnÀerenı �núenbrusú îuer Àn sehr ¤ănne 

]cheÀben schneÀ¤en un¤ au³ deÒÒerȅ anrǯchúenı YàúÏàhÒİ �ÒeØenúǯnen un¤ ]aÒaú  
ÒàcÏer ØÀúeÀnan¤er ĊerȄengenİ au³ ¤eØ %ÒeÀsch ĊerúeÀÒen un¤ ØÀú �ràĂúàns garȅÀerú 
serĊÀerenı

Zutaten für 4 Portionen:
Ŋ  ƍƐƋ g �eÒuĐe �núenbrusú³ÀÒeú
Ŋ ǋ ;àì³ YàúÏàhÒ
Ŋ ƌ �= CarÀbeÒ �ÒăúenhànÀg
Ŋ Ǝ �= �eÒuĐe �aÒsaØÀcàessÀg
Ŋ ƒ �= �eÒuĐe uaÒnussÏernäÒ
Ŋ ƍ �= tÀúa �ŏàr ]ànnenbÒuØenäÒ

Ŋ ƌ VrÀse �hanúe]eÒ ]aÒė
Ŋ ƌ VrÀse ;anÀa schċarėer V³e³³er 
Ŋ Ǝ �ÒeØenúÀnen
Ŋ  Ɠ ]cheÀben &ra³scha³úer  

tàÒÒÏàrnúàasú
Ŋ ƌ �= CÀÒbàna �uúúer
Ŋ ƐƋ g %eÒ¤saÒaú

�ubereitunȜszeitĳ caı ƎƐ CÀnı  Ŋ  ]�hċieriȜkeitĳ einfach

Pro Portionĳ  caı ƒƔƏ ÏcaÒİ Ɛƌ Ȝ ;àhÒenhĒ¤raúeİ ƍƌ Ȝ �ÀċeÀùİ Ə Ȝ �aÒÒasúsúà³³eİ ƎƑ Ȝ %eúú

�er aràØaúÀsche VÀnàú �ruú Ċàn +aØØeÒ Àsú aus ìer³eÏú 
ȜereÀ³úen drauben Ċàn &rauƆ un¤ ueÀùburȜun¤er sàċÀe 
CăÒÒerƆdhurȜau ȜeÏeÒúerúı Can schØecÏú ØÀú Ìe¤eØ 
]chÒucÏ ¤en ċun¤erbar ċarØen ]àØØer Ċàn ƍƋƌƓ herausı 

]ch�uØen¤e =ebens³reu¤eİ ¤Àe ėu unserer CenăƆ 
tàrsìeÀse eÀn ċahrer &enuss Àsú ƈ eÀne &auØen³reu¤e 
aber auch ėu ³rÀschen Ceeres³răchúenİ ³eÀnen �núÀìasúÀ 
à¤er Y�ucherÒachsı 

]�hon Ȝeċusstĺ 
Winzersekt wird von deutschen Winzern nur aus  
drauben ¤er eÀȜenen YebsúäcÏe Àn heÀØÀschen �nbauƆ
ȜebÀeúen erėeuȜú ƈ un¤ ¤as ċÀe �haØìaȜner ØÀú  
úra¤ÀúÀàneÒÒer %ÒaschenȜ�runȜı �arau³ súàùen ċÀr anĸ

Gelungener Einstieg

CHRISTOPH HAMMEL

ueihna�htszeit ist stressiȜĺ 
ton ċeȜen!

Mit lidl-ko�hen.de ċird die 
ueihna�htszeit Ȝarantiert 
entspannt! ]o Ȝehtŏsĳ

ƌ.  u�hÒe ¤eÀn %esúȄahÒ aus ăber ƌƍƋƋ ÒecÏeren Yeėeìúen

ƍ. �rsúeÒÒe ¤eÀne ìassgenaue �ÀnÏau³sÒÀsúe ØÀú nur eÀneØ ;ÒÀcÏ

Ǝ. ;au³e súress³reÀ aÒÒes Àn ¤eÀner =À¤ÒƆ%ÀÒÀaÒe eÀn

4ı ]ìare &eÒ¤ un¤ �eÀú 

�nú¤ecÏe Ìeúėú ¤Àe neue lidl-ko�hen.deƆVÒaúú³àrØ un¤ 
saØØÒe .nsìÀraúÀàn ³ăr ¤eÀn %esúessenı

G E R � i � + E R d E  
E D d E D Ǎ R i S d 
mit Rotkohl-Clementinen- 

Salat und Croûtons

A R d ǒ ; E =  
A i F S E ǒ d E  ƌ ƒ

A R d ǒ ; E =  
A i F S E ǒ d E  ƌ Ə

t J R S ǝ E ǒ S E

9.99*
0,75-l-Flasche

(1 l = 13.32)

 Pfalz/Deutschland

 Brut

  Trinktemperatur:  
8–10 °C

Hammel & Cie  
Cuvée Pinot Brut Winzersekt 1

Traditionelle Flaschengärung.

1 Enthält Sulfite. Weihnachtsmenü | 27

https://www.lidl.de/de/hammel-pinot-sekt-weiss/p318238-c9951?utm_source=pageflip&utm_medium=intern&utm_campaign=tpf_weihnachten&utm_content=000000000100272959
https://www.lidl.de/de/hammel-pinot-sekt-weiss/p318238-c9951?utm_source=pageflip&utm_medium=intern&utm_campaign=tpf_weihnachten&utm_content=000000000100272959
https://www.lidl-kochen.de/?utm_source=pageflip&utm_medium=intern&utm_campaign=tpf_weihnachten&utm_content=kochen
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gef®llten Cappelletti und  
3inienkern�%ohnen�CaĶsoulet

;J ;J S -Ǎ = i M E D -
;J + =-S i ǝ ǝ E

mit Lachsĵralinen und .aYiar
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4

Sehr gut

85
Punkte

Zubereitung Hauptgang:

1�=aØØ au³úauenİ ċaschenİ úràcÏen úuì³en un¤ ėuØ 
deØìerǯeren beÀseÀúeÒegenı .n eÀneØ dàì³ caı Ɛ Ò ]aÒėċasser 

ėuge¤ecÏú au³Ïàchenı

2��àhnen ċaschenİ �n¤en ¤ănn abschneÀ¤en un¤ 
ÀØ Ïàchen¤en ]aÒėċasser caı Ƒ CÀnı bÀss³esú garenı 

�nschÒÀeùen¤ ØÀú eÀneØ ]chauØÒä³³eÒ enúȅehØenİ Àn eÀneØ 
]Àeb ØÀú ÏaÒúeØ uasser abschrecÏen un¤ abúràì³en Òassenı 
;àchċasser erȅeuú ėuge¤ecÏú au³Ïàchenı dhĒØÀan ċaschenİ 
úràcÏen schăúúeÒnİ �Ò�úúchen absúreÀ³en un¤ ³eÀn hacÏenı

3�.n eÀner V³anne ƌ �= �uúúer un¤ ƌ �= OÒ au³ nÀe¤rǯger ]úu³e 
erhÀúėen un¤ VanÀerȄehÒ ØÀú eúċas ]aÒė ¤arǯn caı Ǝ CÀnı 

gàÒ¤braun anräsúenı dhĒØÀan ėugebenİ Ïurė ¤urchschċenÏen 
un¤ au³ eÀneØ deÒÒer ausÏăhÒen Òassenı V³anne ausċÀschenı

4�.Ø sÀe¤en¤en ]aÒėċasser �aììeÒÒeúúǯ nach �nċeÀsung  
caı Ə CÀnı garenı �anach Àn ¤as ]Àeb abgÀeùen un¤ 

abúràì³en Òassenı dàì³ s�uberȅı

5�=aØØ³ǯÒeú Ïr�³úǯg saÒėenı .n ¤er ges�uberúen V³anne 
ƌ �= OÒ au³ hàher ]úu³e erhÀúėen un¤ %ÀÒeús ¤arǯn run¤heƆ

ruØ caı ƍƈƏ CÀnı anbraúenı �nschÒÀeùen¤ Ïr�³úǯg ì³e³³erȅ 
un¤ Àn �Òu³àÒÀe geċÀcÏeÒú ruhen Òassenı �urgun¤ersauce 
ėuØ �raúensaúė Àn ¤Àe V³anne geben un¤ au³ ØÀúúÒerer ]úu³e 
au³Ïàchenı 

6�.Ø ges�uberúen dàì³ ƍ �= �uúúer au³ ØÀúúÒerer ]úu³e 
erhÀúėenİ VÀnÀenÏerȅe un¤ �àhnen ėugeben un¤ unúer 

geÒegenúÒÀcheØ ]chċenÏen caı ƍƈƎ CÀnı erċ�rȄenı CÀú ]aÒė un¤ 
V³e³³er abschØecÏenı &ÒeÀchėeÀúǯg Àn eÀner V³anne ƍ �= 
�uúúer au³ ØÀúúÒerer ]úu³e erhÀúėen un¤ �aììeÒÒeúúǯ 
eben³aÒÒs ƍƈƎ CÀnı ċarȄschċenÏenı

7�Dach �eÒÀeben ƌ �= �uúúer Àn �urgunƆ 
¤ersauce eÀnrăhren un¤ ØÀú ]aÒė un¤ 

V³e³³er abschØecÏenı �aììeÒeúúǯİ �àhnen un¤ 
=aØØ³ǯÒeú au³ deÒÒerȅ anrǯchúenı dhĒØÀanbräseÒ 
au³ ¤eØ %ÒeÀsch ĊerúeÀÒen un¤ ØÀú ]auce garȅÀerú 
serĊÀerenı

Zutaten für ca. 4 Portionen:
Ŋ  ƍƋ g ³rÀscher ;àrÀan¤er
Ŋ  ƎƍƋ g ger�ucherúes nàrċeƆ 

gÀsches =achsrăcÏen³ÀÒeú
Ŋ ƌ ;nàbÒauchėehe
Ŋ ƌ �ÀàƆ�Àúràne
Ŋ ƌ �À
Ŋ Ǝ �= �eÒbaÏe VanÀerØehÒ
Ŋ ƌ VrÀse �hanúe]eÒ ]aÒė
Ŋ ƌ VrÀse ;anÀa schċarėer V³e³³er

Ŋ ƌ �ÒuØenÏàhÒ
Ŋ ƍ �= OÒ
Ŋ Ə d= �urrĒìuÒĊer
Ŋ ƌ geÒbe �ċÀebeÒ 
Ŋ ƍ ;aràúúen
Ŋ ƐƋƋ ØÒ &eØăsebrăhe
Ŋ  ƏƋƋ ØÒ %reshàna 

;àÏàsnussØÀÒch
Ŋ ƌ VrÀse geØahÒener �hÀÒÀ
Ŋ ƐƋ g �eÒuĐe %àreÒÒenÏaĊÀar

�ubereitunȜszeitĳ caı ƎƐ CÀnı

]�hċieriȜkeitĳ einfach

Pro Portionĳ  caı Ɛƍƌ ÏcaÒİ  

ƎƓ Ȝ ;àhÒenhĒ¤raúeİ ƎƋ Ȝ �ÀċeÀùİ 

ƌƍ Ȝ �aÒÒasúsúà³³eİ ƎƋ Ȝ %eúú

=aØØ³ǯÒeú Ïr�³úǯg saÒėenı .n ¤er ges�uberúen V³anne

Zutaten für ca. 4 Portionen:
Ŋ ƌ VrÀse �hanúe]eÒ ]aÒė
Ŋ ƏƋƋ g �eÒuĐe =aØØ³ÀÒeú
Ŋ ƍƋƋ g ]úangenbàhnen
Ŋ ƍƐ g �Òesúà VÀnÀenÏerne
Ŋ ƌƋ g ³rÀscher dhĒØÀan 
Ŋ Ɛ �= CÀÒbàna �uúúer
Ŋ ƍ �= tÀúa �ŏàr ]ànnenbÒuØenäÒ
Ŋ Ə �= �eÒbaÏe VanÀerØehÒ
Ŋ  ƍƐƋ g �eÒuĐe �aììeÒÒeúúÀ ØÀú  

YÀcàúúaƆ�asÀÒÀÏuØƆ%ăÒÒung
Ŋ ƌ VrÀse ;anÀa schċarėer V³e³³er 
Ŋ ƎƋƋ g ;anÀa �urgun¤ersauce

�ubereitunȜszeitĳ caı ƏƐ CÀnı

]�hċieriȜkeitĳ ØÀúúeÒ

Pro Portionĳ caı Ƒƒƍ ÏcaÒİ  

ƎƏ Ȝ ;àhÒenhĒ¤raúeİ ƎƋ Ȝ  

�ÀċeÀùİ ƍ Ȝ �aÒÒasúsúà³³eİ  

Əƒ Ȝ %eúú

Hay Maker Marlborough 
Sauvignon Blanc 
Weißwein 1
ǎer +aĒ Maker Sauvignon Ǎlanc kombiniert 
Frische mit tropischen Früchtenĳ Ananas, 
Grapefruit und Ǎrennnessel sind nur einige 
der Aromen.

5.99*
0,75-l-Flasche

(1 l = 7.99)

  Marlborough/ 
Neuseeland

 Trocken

  Trinktemperatur: 
10–12 °C

+ A i ǝ d G A D G

� W ǒ S � + E D G A D G

A R d ǒ ; E =  
A i F  S E ǒ d E  2 3

Lammfilet
Ca. 400-g-Packung

MO.  
2. Dez.

1 Enthält Sulfite.
4 Infos zur Bampfield-Bewertungsskala auf Seite 37.

MO.  
25. Nov.

https://www.lidl.de/de/haymaker-marlborough-sauvignon-blanc-weisswein-2018/p239175-c21221?utm_source=pageflip&utm_medium=intern&utm_campaign=tpf_weihnachten&utm_content=000000000100212315
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Zutaten für ca. 4 Portionen:
Ŋ Ə ràúe �ì³eÒ
Ŋ ƌ �ÀàƆ�Àúràne
Ŋ ƒƐ g CarėÀìanràhØasse
Ŋ ƍƐ g �Òesúà �ranberrĒs

Ŋ ƌƐƋ g �eÒbaÏe CehÒ dĒìe ƏƋƐ
Ŋ ƒƐ g CÀÒbàna �uúúer
Ŋ ƐƋ g �eÒbaÏe �ucÏer
Ŋ ƌ VrÀse ;anÀa �ÀØú
Ŋ Ɠ �= &eÒaúeÒÒÀ tanÀÒÒeeÀs

� R i M Ǎ = E- 
Ǎ R Ad� ǝ F E =

mit 0ar]ipan�Cranberr\�
)®llung und 9anilleeis

�ubereitung �ċis�hengangĳ

1�J³en au³ ƍƋƋ Ŗ� żiØÒu³úŽ ĊàrƆ 
heÀėenı ;àrǯan¤er ċaschenİ 

úràcÏen schăúúeÒnİ gràbe ]úǯeÒe 
enú³erȅen un¤ hacÏenı =achs sehr 
³eÀn hacÏenı ;nàbÒauch sch�Òen 
un¤ hacÏenı �Àúràne ċaschenİ caı 
ƌ d= ]chaÒe abreÀbenİ haÒbÀeren 
un¤ ]a³ú ausìressenı .n eÀner 
]chăsseÒ =achs ØÀú ¤er +�Ò³úe 
¤es ;àrǯan¤ersİ ;nàbÒauchİ 
�ÀúrànenschaÒeİ �Àİ VanÀerȄehÒ 
un¤ V³e³³er ĊerȄengenı Casse 
ÀØ ;ăhÒschranÏ caı ƌƋ CÀnı ruhen 
Òassenı

2��ÒuØenÏàhÒ ċaschenİ enúƆ
súrun Ïen un¤ Àn caı ƍ cØ  

ÏÒeÀne Yäschen úeÀÒenı .n eÀner 
]chăsseÒ �ÒuØenÏàhÒ ØÀú ƌ �= OÒİ  
]aÒėİ V³e³³er un¤ ƌ d= �urrĒ 
ØarǯnÀeren un¤ au³ eÀneØ 
�acÏbÒech ØÀú �acÏìaìÀer 
ĊerúeÀÒenı .Ø J³en caı ƍƋ CÀnı 
räsúenı

3�CÀú ÒeÀchú ange³euchúeúen 
+�n¤en aus ¤er =achsØasse 

caı ƍ cØ gràùe ;ugeÒn ³àrȄenı 
Deben ¤en �ÒuØenÏàhÒ Òegen 
un¤ ¤Àe Òeúėúen caı ƌƋ CÀnı 
ėusaØØen ėu �n¤e garenı

4��ċÀebeÒ haÒbÀerenİ sch�Òen 
un¤ ċăr³eÒnı ;aràúúen 

ċaschenİ sch�Òen un¤ gràb 
ċăr³eÒnı .n eÀneØ dàì³ ƌ �= OÒ 
au³ ØÀúúÒerer ]úu³e erhÀúėen un¤ 
�ċÀebeÒİ ;aràúúen un¤ Ǝ d= �urrĒ 
¤arǯn caı ƍ CÀnı anbraúenı �răhe 
gg³ı anrăhren un¤ ØÀú ;àÏàsØÀÒch 
Àn ¤en dàì³ gÀeùenı �u³Ïàchen 
un¤ au³ ØÀúúÒerer ]úu³e caı ƌƋ CÀnı 
ÏächeÒnı 

5��ÒuØenÏàhÒ aus ¤eØ J³en 
nehØenİ bÀs au³ ƏƈƓ Yäschen 

Àn ¤en dàì³ geben un¤ aÒÒes ³eÀn 
ìărǯerenı CÀú ]aÒėİ V³e³³erİ �urrĒ 
un¤ �hÀÒÀ Ïr�³úǯg abschØecÏen 
un¤ au³ deÒÒer ĊerúeÀÒenı CÀú 
=achs³rǯÏa¤eÒÒenİ �ÒuØenÏàhÒİ 
;aĊÀar un¤ ;àrǯan¤er garȅÀeren 
un¤ serĊÀerenı

Zutaten für ca. 4 Portionen:
Ŋ Ə ràúe �ì³eÒ
Ŋ ƌ �ÀàƆ�Àúràne
Ŋ ƒƐ g CarėÀìanràhØasse
Ŋ ƍƐ g �Òesúà �ranberrĒs

�ubereitung Da�hspeiseĳ

1�J³en au³ ƌƓƋ Ŗ� żiØÒu³úŽ ĊàrheÀėenı �ì³eÒ ċaschenİ ¤Àe 
JberseÀúe caı ǋ cØ abschneÀ¤enİ ;erȅgeh�use enú³erȅen 

un¤ ØÀú eÀneØ =ä³³eÒ ĊàrsÀchúǯg aushähÒenİ sà¤ass eÀn  
ǋƈƌ cØ breÀúer Yan¤ súehen bÒeÀbúı �ecÏeÒ ¤er �ì³eÒ un¤ 
%ruchú·eÀsch ÏÒeÀn ċăr³eÒnı �Àúràne ċaschenİ haÒbÀeren un¤ 
ausìressenı CarėÀìanØasse ³eÀn reÀbenı

2�.n eÀner ]chăsseÒ �ì³eÒċăr³eÒİ CarėÀìanİ �ranberrĒsİ �ÀØú un¤ 
ƌ �= �Àúrànensa³ú ĊerȄÀschenı .n eÀner ċeÀúeren ]chăsseÒ CehÒİ 

�uúúerİ �ucÏer un¤ �ÀØú ĊerÏneúenı

3��Àne �u·au³³àrȄ ØÀú eúċas �uúúer ausreÀbenİ �ì³eÒ Àn ¤Àe 
�acÏ³àrȄ seúėen un¤ ØÀú CarėÀìanØasse ³ăÒÒenı �ruØbÒeúeÀg 

ăber ¤Àe �ì³eÒ bräseÒn un¤ ÀØ J³en caı ƎƐƈƏƋ CÀnı bacÏenı %aÒÒs ¤Àe 
]úreuseÒ ėu ¤unÏeÒ ċer¤enİ nach caı ƍƐƈƎƋ CÀnı �ì³eÒ ØÀú �Òu³àÒÀe 
ab¤ecÏenı 

4��raú�ì³eÒ aus ¤eØ J³en nehØen un¤ ØÀú ÌeċeÀÒs ƍ ;ugeÒn 
tanÀÒÒeeÀs serĊÀerenı

�ubereitunȜszeitĳ caı ƌƐ CÀnı ũ ƏƋ CÀnı �acÏėeÀú

]�hċieriȜkeitĳ einfach  •  Pro Portionĳ  caı ƐƐƓ ÏcaÒİ ƓƎ Ȝ ;àhÒenƆ 

hĒ¤raúeİ ƒ Ȝ �ÀċeÀùİ Ɠ Ȝ �aÒÒasúsúà³³eİ ƍƏ Ȝ %eúú

D A � + S ǝ E ǒ S E
Spätburgunder Spätlese  
Baden Rotwein 1

Ǎei diesem Spätburgunder reifen die drauben 
besonders lang am Weinstock – das ergibt  
eine dichtere Aromatik im Wein. ǎiese edle  
Spätlese duftet nach ;irschen und ist weich  
und geschmeidig am Gaumen.

4.99*
0,75-l-Flasche

żƌ l ŭ 6.6ƐŽ

  Baden/Deutschland

 Trocken

  Trinktemperatur:  
14–16 °C



12 frische Macarons
Mischung aus Vanille-,  
Schokoladen-, Kaffee-,  
Pistazien-, Zitronen- und  
Himbeergeschmack.

3.19*
132-g-Packung

(100 g = 2.42)

C°

Weihnachtseis
Versch. Sorten, z. B. Zimtstern 
oder Eistörtchen Crème brûlée.

1.49*

je 400-ml-/ 420-ml-/ 
425-ml-/510-ml-Packung

(1 l = 3.73/ 3.55/3.51/2.92)

Süße Verrines
6 Dessertgläser  
in versch. Sorten.

3.49*
180-g-Packung

(100 g = 1.94)

MO.  
16. Dez.

Schokolierte 
Früchte
Versch. Sorten,  
z. B. Ananas in  
Edelbitterschokolade.

1.99*
je 200-g-Packung

(100 g = 1.-)

30 | Dessert

Für manche sind sie das heimliche Highlight des Weihnachtsmenüs: die Nach-
sìeÀsenı ter³ăhrerǯsch un¤ Ìe¤e ]ăn¤e ċerúİ Òa¤en Cacarànsİ �ÀssìeėÀaÒÀú�úen un¤ 

an¤ere e¤Òe �esserús eÀnİ ¤as %esúȄahÒ ØÀú ¤en =Àebsúen schċeÒgerǯsch abėurun¤enı 
�Àn sÀnnÒÀchƆhÀØØÒÀscher &enuss ³ăr aÒÒeİ ¤Àe es săù Øägenı

SÜSSE S



MO.  
25. Nov.

Zubereitung:

1��Àne ;asúen³àrȄ ØÀú %rǯschhaÒúe³àÒÀe ausÏÒeÀ¤enı 
dàrràne Àn ÏÒeÀne uăr³eÒ schneÀ¤enı Can¤eÒn un¤ 

]chàÏàÒa¤e gràb hacÏenı tanÀÒÒeschàúe Ò�ngs au³rǯúėen 
un¤ ¤as CarÏ herausschabenı .n eÀneØ dàì³ �ucÏerİ 
tanÀÒÒeØarÏ un¤ uasser caı Ə CÀnı au³Ïàchenİ bÀs sÀch 
¤er �ucÏer au³geÒäsú haúı

2��Àer úrennenı .n eÀner ]chăsseÒ �ÀgeÒbe caı Ɛı CÀn 
schauØÀg au³schÒagenı �en nàch heÀùen tanÀÒÒeƆ 

sÀruì unúer sú�n¤ÀgeØ Yăhren ĊàrsÀchúǯg unúer ¤Àe �ÀØas-
se hebenı dàrràneİ Can¤eÒn un¤ Ǌ ¤er ]chàÏàÒa¤e ėur 
 �ÀØasse geben un¤ unúerrăhrenı

3�.n eÀneØ hàhen &e³�ù ƎƋƋ ØÒ ]ahne súeÀ³ schÒagen 
un¤ ĊàrsÀchúǯg unúer ¤Àe �ÀØasse hebenı Casse Àn 

¤Àe ;asúen³àrȄ geben un¤ ³ăr caı Ɠ ]úun¤en à¤er ăber 
Dachú úǯe³ÏăhÒenı

4�tàr ¤eØ ]erĊÀeren Àn eÀneØ dàì³ ƍƋƋ ØÒ ]ahne au³Ïà-
chenİ ĊàØ +er¤ nehØen un¤ ¤Àe ăbrǯge ]chàÏàÒa¤e 

¤arǯn schØeÒėenı �eeren ċaschen un¤ abúràì³en Òassenı 
dàrràneƆVar³aÀú aus ¤er %àrȄ Òäsenİ Àn ]cheÀben schneÀ-
¤en un¤ ¤Àe ]cheÀben schr�g haÒbÀerenı Var³aÀú ØÀú heÀùer 
]chàÏàÒa¤ensauce un¤ �eeren anrǯchúen un¤ serĊÀerenı

Zutaten für 8 Portionen:
Ŋ  ƌƐƋ g �eÒuĐe dàrràne
Ŋ  ƐƋ g �Òesúà Can¤eÒn
Ŋ  ƌƐƋ g CÀsúer �hàc 

]chØeÒėschàÏàÒa¤eİ 
ėarúbÀúúer

Ŋ  ƌ tanÀÒÒeschàúe

Ŋ  ƒƐ g �eÒbaÏe �ucÏer
Ŋ  ƒƐ ØÒ uasser
Ŋ  Ǝ �Àer
Ŋ  ƐƋƋ ØÒ CÀÒbàna ]ahne
Ŋ  ƌƋƋ g +ÀØbeeren
Ŋ  ƌƋƋ g �Òaubeeren

�ubereitunȜszeitĳ caı ƎƋ CÀnı ũ Ɠ ]ú¤ı ;ăhÒėeÀú

]�hċieriȜkeitĳ einfach

Pro Portionĳ caı ƏƏƒ ÏcaÒİ Əƍ Ȝ ;àhÒenhĒ¤raúeİ Ɣ Ȝ �ÀċeÀùİ  

ƍ Ȝ �aÒÒasúsúà³³eİ ƍƑ Ȝ %eúú

dorroneƆǞiegel
Handgefertigter italienischer 
Nougat in versch. Sorten, z. B. 
Amaretto oder exotische Früchte.

1.79*
je 100-g-Packung

Feinste drüffel
Versch. Sorten, z. B. Orange, Vanille- 
Butter oder Latte Macchiato.  
Enthält teilweise Alkohol.

2.39*
je 200-g-Packung

(100 g = 1.20)

dJ R R J D E-ǝA R FA ǒ d
mit heißer Schokoladensauce

Premium- 
Tiramisu
Enthält Alkohol.
Mit praktischer Servierhilfe.

2.69*
500-g-Packung

(1 kg = 5.38)

C°

Handgefertigte 
Schokolade
Versch. Sorten, z. B. in den  
Geschmacksrichtungen  
Pecannüsse, Pastillen,  
Sauerkirsch, Himbeeren.

1.89*
je 100-g-Tafel

MO.  
25. Nov.

Mini-Duett- 
Schokoladen
In 5 Variationen.

4.99*
5x 72-g-Packung

(1 kg = 13.86)

MO.  
25. Nov.

Dessertschale
Versch. Sorten, z. B.  
Millionaire's Dessert.

3.99*
435-g-/481-g-Packung

(1 kg = 9.17/8.30)

Cantuccini
Mit erlesenen +aselnüssen  
oder mit aromatischen  
ǝistazienkernen.

2.49*
je 200-g-Packung

(100 g = 1.25)

Schoko-Datteln
Mit gerösteten Mandel-
stückchen.

3.99*
200-g-Packung

(100 g = 2.-)

Deȑ
von ǎeluĐe

Schoko-Datteln

Deȑvon ǎeluĐe

Deȑ
von ǎeluĐe

MO.  
9. Dez.
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1 Enthält Sulfite.

ǝ J � + ǒ E R d E  R Jd W E ǒ D Ǎ ǒ R D E
mit Schokoladeneis und karamellisierten SalƱmandeln

Zubereitung:

1��Àrȅen ċaschenİ sch�Òenİ haÒbÀeren un¤ ¤as 
;erȅgeh�use enú³erȅenı .n eÀneØ dàì³ YàúċeÀnİ 

�ÀØú un¤ ƒƋ g �ucÏer au³Ïàchenı �Àrȅen ėugeben un¤ 
au³ nÀe¤rǯger ]úu³e caı ƍƋƈƏƋ CÀnı ėÀehen Òassenı

2�.n ¤er �ċÀschenėeÀú Àn eÀneØ dàì³ resúÒÀchen �ucÏer 
au³ nÀe¤rǯger ]úu³e caı ƍ CÀnı ÏaraØeÒÒÀsÀerenı ]àbaÒ¤ 

¤er �ucÏer gàÒ¤braun Àsúİ ¤en dàì³ ĊàØ +er¤ nehØenı 
Can¤eÒn un¤ eÀne Ïr�³úǯge Vrǯse ]aÒė ėugebenİ aÒÒes Ċer-
răhren un¤ ėuØ �usÏăhÒen au³ eÀn �acÏìaìÀer gebenı

Zutaten für 4 Portionen:
Ŋ Ə �Àrnen
Ŋ  ƏƋƋ ØÒ �a¤en  

]ì�úburgun¤er YàúċeÀn
Ŋ ƌ VrÀse ;anÀa �ÀØú
Ŋ ƌƐƋ g �eÒbaÏe �ucÏer
Ŋ ƌƋƋ g �Òesúà Can¤eÒÏerne
Ŋ ƌ VrÀse �hanúe]eÒ ]aÒė
Ŋ ƍ �= �eÒbaÏe ]ìeÀsesú�rÏe
Ŋ  Ə �= &eÒaúeÒÒÀ 

 ]chàÏàÒa¤eneÀs

�ubereitunȜszeitĳ caı ƑƋ CÀnı  Ŋ  ]�hċieriȜkeitĳ eÀn³ach

Pro Portionĳ  caı ƑƋƌ ÏcaÒİ ƌƋƌ Ȝ ;àhÒenhĒ¤raúeİ  

ƒ Ȝ �ÀċeÀùİ ƌƎ Ȝ �aÒÒasúsúà³³eİ ƌƏ Ȝ %eúú

3�Can¤eÒn ØÀú eÀneØ Cesser gràb hacÏenı �Àrȅen 
aus ¤eØ YàúċeÀnsu¤ nehØen un¤ ³�cherarúǯg au³-

schneÀ¤enı .n eÀner ]chăsseÒ ]ú�rÏe ØÀú ƐƋ ØÒ uasser 
anrăhrenİ YàúċeÀnsu¤ au³Ïàchenİ ]ú�rÏe eÀnrăhren un¤ 
au³Ïàchen Òassenı

4�YàúċeÀnbÀrȅen ØÀú YàúċeÀnsauce un¤ ]chàÏà Òa¤enƆ
eÀs au³ deÒÒerȅ anrǯchúenİ ØÀú Can¤eÒn besúreuen un¤ 

serĊÀerenı

Desserts ėȑm terlieben

dÀììĳ Je Ò�Ùgeï ¤ÿ ¤Àe �ÀïneÙ ÀØ Yot-
weÀÙsÿ¤ Ò�sst, ÿØso ÀÙteÙsÀveï wÀï¤ Àhï 
GeschØ�ck. �ÿ k�ÙÙst sÀe �ÿch schoÙ 
�Ø d�g voïheï zÿbeïeÀteÙ ÿÙ¤ ¤�ÙÙ ÀØ 
;ăhÒschï�Ùk ÀØ Sÿ¤ zÀeheÙ Ò�sseÙ.

32 Ĭ �esserú

Dessert im Glas
Versch. Sorten,  
z. B. dunkle Schokolade.  
Enthält Alkohol.

-.99*
je 60-g-Packung

(100 g = 1.65)

Eisdessert
Versch. Sorten.

2.99*
je 900-ml-Becher

(1 l = 3.32)

C°

Crème brûlée
2 Becher französisches Milch-
dessert mit Sahne, Eiern und 
Karamell zucker mischung.

1.29*
2 x 100-g-Packung

(100 g = -.65)

Eispralinen
Versch. Sorten,  
z. B. Vanille & Schokolade.

-.99*
je 10x 10-ml-Packung

Domaine des Clots  
Languedoc AOP  
Rotwein1

2.79*
0,75-l-Flasche

żƌ l ŭ 3.ƒ2Ž

 Languedoc/Frankreich

 Trocken

  Trinktemperatur: 16–18 °C

DO.  
14. Nov.

C°

https://www.lidl.de/de/languedoc-domaine-des-clots-aop-trocken-rotwein-2018/p310945-c9954?utm_source=pageflip&utm_medium=intern&utm_campaign=tpf_weihnachten&utm_content=000000000100266629


E zJdǒS�+E

;iY;iMA

��s �sÀ�tische Gewăïz wÀï¤ �ÿch GeÒbwÿïz 
geÙ�ÙÙt, ¤� ¤Àe ÀÙgweï�hÙÒÀche WÿïzeÒkÙoÒÒe 
st�ïk geÒb f�ïbt. MÀt ÀhïeØ wăïzÀgeÙ, ÒeÀcht 
eï¤ÀgeÙ AïoØ� koØØt sÀe ÀÙ �ÿïrĒs, SØoothÀes 
o¤eï ¤eï ŔGoÒ¤eÙ MÀÒkŔ zÿØ EÀÙs�tz.

DAS+.-�.YDE

�Àe D�shÀ-�Àïne bÀetet Feïnost-FeÀÙkostĳ 
SÀe st�ØØt �ÿs Doï¤chÀÙ� ÿÙ¤ sÀeht wÀe 
eÀÙe MÀschÿÙg �ÿs AìfeÒ ÿÙ¤ �Àïne �ÿs. 
GeschØ�ckÒÀch geseÒÒt sÀch zÿ ¤ÀeseØ 
V��ï Ùoch MeÒoÙe.

VAVA|A

�Àe V�ì�Ē� gehäït zÿ ¤eÙ 
MeÒoÙeÙ ÿÙ¤ schØeckt 
schäÙ eĐotisch. D�ch¤eØ 
Sch�Òe ÿÙ¤ ;eïne 
eÙtfeïnt sÀÙ¤, k�ÙÙst ¤ÿ  
sÀe gÿt ìÿï Ù�scheÙ o¤eï 
S�Ò�teÙ, FÒeÀsch- ÿÙ¤ 
FÀschgeïichteÙ troìÀsches 
FÒ�Àï veïÒeÀheÙ.

VAt=JtA

iÙseï Yeėeìttiììĳ
FÒÿffig ÒeÀcht Àst sÀe, ¤Àe V�vÒov�, beÙ�ÙÙt 
Ù�ch eÀÙeï ïÿssÀscheÙ ��ÒÒettt�ÙzeïiÙ. Doch 
¤�zÿ Àst ¤Àese săße SchäÙheÀt eÀÙf�ch zÿ 
zÿbeïeÀteÙ – sÀe besteht Ùÿï �ÿs ��Àseï 
ÿÙ¤ frischeÙ FïăchteÙ.  
�esoÙ¤eïs ï�ffiÙÀeït schØeckt sÀe, weÙÙ 
¤ÿ sÀe ØÀt FeÀgeÙ ÿÙ¤ �Ù¤eïeÙ JbsteĐoteÙ 
g�ïnÀeïst. +oÒ ¤Àï Ìetzt ¤�s Òeckeïe Yezeìt 
�ÿf ÒÀ¤ÒƆÏocheÙ.¤eĸ

�YA�+EDFYi�+d

�Àe ìÀÙkf�ïbeÙe SchäÙheÀt �ÿs AsÀeÙ 
ăbeïzeÿgt ØÀt vÀt�ØÀÙïeÀcheØ, �ïo-
Ø�tischeØ FïÿchtfleÀsch. Veïfekt zÿ 
;okosìÿ¤¤ÀÙg, ÀØ SØoothÀe o¤eï ìÿï.

;iMXiAd

.Ø GegeÙs�tz zÿï Sch�Òe ¤eï gïoßeÙ 
Schwesteï k�ÙÙ Ø�Ù ¤Àe ¤eï �weïgoï�Ùge 
ØÀtesseÙ. .hï heïb-săßÒÀches AïoØ� 
bÀÒ¤et ØÀt ¤eØ s�ÿïeÙ, ÒeÀcht bÀtteïeÙ 
FïÿchtfleÀsch eÀÙe sì�ÙÙeÙ¤e ;oØbÀ.

�esserú Ĭ 33

Sahnetorte
Versch. Sorten, 
z. B. Schoko- 
Mousse Torte

4.99*
je 750-g-Packung

(1 kg = 6.65)

Schokomuffins
Mit cremigem 
Schokokern.

1.79*
375-g-Packung

(1 kg = 4.77)

MO.  
25. Nov.

Edel-/ 
Alpenmilch- 
schokolade
Versch. Sorten, 
z. B. gehackte  
Mandeln.

-.59*
100-g-Packung

Domaine des Clots  
Languedoc AOP  
Rotwein1

Deȑ



Deȑ
von ǎeluĐe

6

MO.  
25. Nov.

1

2

3

7

84

3.99*
je 180-g-Mühle

(100 g = 2.22)

3. Salzmühle
Glasmühle mit Keramik-
mahlwerk. Versch. Sorten, 
z. B. Sierra Nevada oder 
Amerikanisches Bergsalz.

MO.  
25. Nov.

Do�h ni�ht das Yi�htige 

ge³undenĺEntdecke viele weitere Geschenke 

fürs Fest in unserem Onlineshop 

lidl-shop.de! 

MO.  
9. Dez.

4. Geschenkset  
Essig & Öl
Mit italienischem Aceto 
Ǎalsamico di Modena ǒGǝ 
ż2Ɛ0 mlŽ ļ nativem  
Jlivenäl eĐtra ż2Ɛ0 mlŽ.

7.99*
Set 5

=iziR|Ņ 

5. Eau de Parfum/ 
 Eau de Toilette
Versch. Düfte.

4.99*
je 90-ml-Packung

(100 ml = 5.54)

MO.  
9. Dez.

MO.  
25. Nov.

2.79*
360-g-Packung

(1 kg = 7.75)

1. Belgische  
Pralinenmischung

=ǒtERG|Ņ 

2. Weihnachtspullover
• Weiche Qualität 
• 100 % Polyacryl 
• Größen: M (48/50)–XXL (60/62) 
•  Mit blinkenden LEDs, LED-

Licht- und Soundeffekt bzw. 
Applikationen

9.99*
je

MO.  
18. Nov.

34 | Geschenkideen

Du möchtest deine Lieben überraschen, doch du hast noch keine Idee? 
uÀr haben schäne un¤ ċerúÀȜe &eschenÏÀ¤een ³ăr ¤Àch ėusaØØenƆ

ȜesúeÒÒúı ]Àe Øachen es ¤Àr Ȝanė ÒeÀchúİ ¤eÀne ÜberraschunȜen ėu ìÒanenı 
in¤ sàrȜen beÀ ¤en �eschenÏúen ³ăr %reu¤e bÀs ăber beÀ¤e Jhrenı

S�+ED;E  EǒD

1. Belgische 
Pralinenmischung

1 Enthält Sulfite.

https://www.lidl.de/de/livergy-herren-strickpullover/p316816-c10377?utm_source=pageflip&utm_medium=intern&utm_campaign=tpf_weihnachten&utm_content=000000000100271089
https://www.lidl.de/de/livergy-herren-strickpullover/p316816-c10377?utm_source=pageflip&utm_medium=intern&utm_campaign=tpf_weihnachten&utm_content=000000000100271089


ueihna�htsbaum
Ĵrisch gefällt�

lidl-shop.de

7. Rotweingalerie Pfalz 1

Bestehend aus den trockenen 
Rotweinen Spätburgunder QbA, 
Acolon QbA und Saint Laurent & 
Cabernet Mitos QbA.

9.99*
3x 0,75-l-Flasche

żƌ l ŭ Ə.ƏƏŽ

 Pfalz/Deutschland

 Trocken

  Trinktemperatur: 14–16 °C

�euts�he  
Dordmann-danne
ƌ.-uahl-]ortierung

Wird frisch gefällt,  
wenn du sie bestellst!

tàØ ƍƐıƌƌı bÀs ƌƒıƌƍı
online bestellen  
und bequem nach  
Hause liefern lassen!

Deutsche  
Nordmann-Tanne
ƌ.-Wahl-Sortierung

19.99 6
ab

Ab ƍƐ.ƌƌ.  bestellen unterlidl.deĮtannenbaum

9

10

11

4.99*
3x 120-g-Packung

(1 kg = 13.86)

6. Salami-Box
Mit den Sorten Klassik,  
Trüffel und Fenchelsamen.

MO.  
9. Dez.

11. Geschenkset  
Trüffel & Wein 1

Ǎestehend aus einer 0,ƒƐ-l-Flasche  
Regent ļ ǝinot Doir Rheinhessen XbA 
feinherb Rotwein und einer  
ƒƐ-g-ǝackung drüffelpralinen mit  
Ganache-Füllung. ǎie Füllung enthält  
feine Schokolade, Sahne und einen  
Auszug dieses ausgewählten Weines.

Sǒ=tER�RESdŅ

10. Gaming-Headset
•  Weiche Kunstleder-Ohrmuscheln
•  Hervorragender Klang durch 

40-mm-Treiber
•  Kompatibel mit PC, PS4, Xbox 

One, Mac, Nintendo Switch und 
den meisten Smartphones/ 
Tablets (Android/iOS)

•  Abnehmbares flexibles Mikrofon
•  1x 3,5-mm-Klinkenstecker und 

USB-Stecker zur Stromzufuhr
• Inklusive Y-Klinkenadapter
•  Einfache Lautstärkeregelung und 

Stummschaltung
• Mit Beleuchtung

29.99*
je

 Rheinhessen/Deutschland

 feinherb

  Trinktemperatur: 14–16 °C

5.99*
je Set

ESMARAŅ 

9. Weihnachtspullover
• Weiche Qualität 
• 100 % Polyacryl 
• Größen: S (36/38)–3XL (56/58) 
•  2 Modelle mit LED-Effekt  

und teilweise Musik

9.99*
je

14.99*
Set

8. Geschenkset 
Ron Rumbero
Bestehend aus einer 
0,7-l-Flasche kubanischem 
Rum – mind. 7 Jahre ge-
reift, 38 Vol.-% Alkohol –  
und zwei Gläsern.

DO.  
28. Nov.

MO.  
18. Nov.

Geschenkideen | ƎƐ

6 Hinweis Deutsche Nordmann-Tanne: Artikel solange der Vorrat reicht. Alle Preise ohne Deko inkl. MwSt. und zzgl. Versandkostenpauschale (4.95 €). Alle Artikel auf lidl-shop.de oder telefonisch unter 
0800 43 53 361 (Montag – Sonntag von 8:00 bis 20:00 Uhr) bestellbar. Lieferung innerhalb von 5 Werktagen. Versandkosten und Lieferzeit soweit nicht abweichend am Artikel angegeben. Die Ange-
bote richten sich ausschließlich an Endkunden mit einer Lieferanschrift in Deutschland. Onlineshop-Angebote: Lidl Digital International GmbH & Co. KG, Stiftsbergstraße 1, 74172 Neckarsulm.

https://www.lidl.de/de/silvercrest-gaming-headset-hervorragender-klang-kunstleder-ohrmuscheln/p316923-c22161?utm_source=pageflip&utm_medium=intern&utm_campaign=tpf_weihnachten&utm_content=000000000100271474
https://www.lidl.de/de/ron-rumbero-kubanischer-rum-7-jahre-38-vol/p285353-c23520?utm_source=pageflip&utm_medium=intern&utm_campaign=tpf_weihnachten&utm_content=000000000100248034
https://www.lidl.de/de/tannenbaum?utm_source=pageflip&utm_medium=intern&utm_campaign=tpf_weihnachten&utm_content=tannenbaum
https://www.lidl.de/de/ron-rumbero-kubanischer-rum-7-jahre-38-vol/p285353-c23520?utm_source=pageflip&utm_medium=intern&utm_campaign=tpf_weihnachten&utm_content=000000000100248034
https://www.lidl.de/de/search?query=100270948+100271050
https://www.lidl.de/de/search?query=100270948+100271050
https://www.lidl.de/de/silvercrest-gaming-headset-hervorragender-klang-kunstleder-ohrmuscheln/p316923-c22161?utm_source=pageflip&utm_medium=intern&utm_campaign=tpf_weihnachten&utm_content=000000000100271474
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36 | Wein

4

Außerordentlich

90
Punkte

4

Sehr gut

88
Punkte

Passo Mastro IGP  
Rotwein 1

2.99*
0,75-l-Flasche

(1 l = 3.99)

 Sizilien/Italien

 Trocken

 Trinktemperatur: 16–18 °C

Monasterio de las Viñas  
Reserva DOP Rotwein 1

3.99*
0,75-l-Flasche

(1 l = 5.32)

 Cariñena/Spanien

 Trocken

 Trinktemperatur: 16–18 °C

ERNESTO®

6 Gläser
•  Langanhaltende Brillanz –  

auch nach vielen Spülgängen
•  Kratzbeständig und besonders  

widerstandsfähig
•  Verschiedene Sets erhältlich:  

Rotweingläser (je ca. 630 ml) 
Weißweingläser (je ca. 410 ml) 
Sektgläser (je ca. 215 ml) 
Trinkgläser (je ca. 395 ml)

6.99*
je Set

Dieser kräftige Rotwein aus Sizilien 
macht vom ersten Schluck an Spaß. 
Hier kommen die Rebsorten Frappato 
und Syrah gekonnt zusammen. Ein 
dunkles Rubinrot funkelt im Glas, un-
terlegt von Düften roter Früchte wie 
reife Kirschen und Waldbeeren mit 
etwas Lakritz und Pfeffer.

Spülmaschinengeeignet

DO.  
11. Nov.

„Aufregend, reifes Cuvée aus Grenache,  
Tempranillo, Cariñena und Cabernet 
Sauvignon. Klassische Aromen eines  
guten Rotweins auf seinem Höhepunkt.“ 
Richard Bampfield

Heredad Mestral Priorat DOC  
Crianza "Serie Limitada" 1
„Der Priorat im Südwesten Barcelonas ist eine 
der aufregendsten Weinregionen in Spanien.  
Er bringt beeindruckende, reichhaltige Rote  
wie diesen Vertreter hervor.“ Richard Bampfield

6.99*
0,75-l-Flasche

(1 l = 9.32)

 Priorat/Spanien

 Trocken

 Trinktemperatur: 16–17 °C

https://www.lidl.de/de/heredad-mestral-priorat-doca-crianza-premium-trocken-rotwein-2016/p303948-c9954?utm_source=pageflip&utm_medium=intern&utm_campaign=tpf_weihnachten&utm_content=000000000100260142
https://www.lidl.de/de/monasterio-de-las-vinas-reserva-carinena-dop-trocken-rotwein-2015/p303944-c9954?utm_source=pageflip&utm_medium=intern&utm_campaign=tpf_weihnachten&utm_content=000000000100260137
https://www.lidl.de/de/monasterio-de-las-vinas-reserva-carinena-dop-trocken-rotwein-2015/p303944-c9954?utm_source=pageflip&utm_medium=intern&utm_campaign=tpf_weihnachten&utm_content=000000000100260137
https://www.lidl.de/de/passomastro-frappato/syrah-terre-siciliane-igt-halbtrocken-rotwein-2018/p299550-c9954?utm_source=pageflip&utm_medium=intern&utm_campaign=tpf_weihnachten&utm_content=000000000100256332
https://www.lidl.de/de/passomastro-frappato/syrah-terre-siciliane-igt-halbtrocken-rotwein-2018/p299550-c9954?utm_source=pageflip&utm_medium=intern&utm_campaign=tpf_weihnachten&utm_content=000000000100256332
https://www.lidl.de/de/ernesto-sektglaeser-4-teilig/p314052-c25578?utm_source=pageflip&utm_medium=intern&utm_campaign=tpf_weihnachten&utm_content=000000000100268350


90ƈ94 ǝȑnÏte 
ŐAȑùerordentlichő 

+erausragender  
�harakter

Außerordentlich

90
Punkte

ƓƐƈƓ9 ǝȑnÏte 
ŐSehr gȑtő 

Mit besonderen  
Eigenschaften

Sehr gut

85
Punkte

9Ɛƈ100 ǝȑnÏte 
ŐKlassiÏerő   

Ein großartiger  
Wein

Klassiker

95
Punkte

Weitere ǒnfos zur Ǎewertungsskala unterĳ  
lidl.deĮdeĮĊonƆrichardƆbamȌfieldƆbewerteteƆweineĮc129Ǝ0

Viele unserer Weine 
werden bewertet von  

Richard  
   Bampfield,
Master of Wine

Richard Bampfield ist seit über 30 
Jahren im Weingeschäft. Seit 1990 
ist er eine von nur weltweit rund 
370 Personen, die den Titel Master 
of Wine tragen dürfen. Sie gelten  
als Experten bei Beurteilung und 
Verkostung von Weinen. 

1 Enthält Sulfite. Wein | 37

4

Sehr gut

88
Punkte

4 Bewertungsskala 1–100 Punkte: Passo Mastro IGP  
Rotwein 1

Pinot Noir Rotwein 1

Harmonisch zart ist dieser in  
mittlerem Rubinrot schimmernde 
Pinot Noir aus Neuseeland. In  
seiner Aromatik erscheinen Töne 
von Kirsche, Beeren und  
gekochter Frucht.

4.99*
0,75-l-Flasche

(1 l = 6.65)

 Hawkes Bay/Neuseeland

 Trocken

 Trinktemperatur: 16–18 °C

Pinot Gris Weißwein 1

Dieser Wein blitzt aus dem Glas in hellem Strohgelb. 
Sein Duft und Geschmack sind bestimmt von 
fruchtigen Aromen – reife Birne und gelber Apfel 
geben den Ton an. Dazu etwas Mandelaroma.

3.99*
0,75-l-Flasche

(1 l = 5.32)

 Gisborne/Neuseeland

 Trocken

 Trinktemperatur: 10–12 °C

4

Sehr gut

89
Punkte

VDP Hans Lang Riesling 
Weißwein QbA 1
Ő+elle �itrus- und Apfelfrucht, trocken 
und erfrischend mit ausgezeichneter 
Geschmackstiefeĳ ein sehr leckerer 
Riesling aus einem hervorragenden 
Jahrgang.ő Richard Ǎampfield

6.99*
0,75-l-Flasche

żƌ l ŭ 9.32Ž

  Rheingau/ 
Deutschland

 Trocken

  Trinktemperatur: 
8–10 °C

https://www.lidl.de/de/pinot-noir-marlborough-trocken-rotwein-2017/p271697-c23265?utm_source=pageflip&utm_medium=intern&utm_campaign=tpf_weihnachten&utm_content=000000000100235783
https://www.lidl.de/de/pinot-gris-gisborne-trocken-weisswein-2018/p268613-c9957?utm_source=pageflip&utm_medium=intern&utm_campaign=tpf_weihnachten&utm_content=000000000100233087
https://www.lidl.de/de/weingut-hans-lang-rheingau-riesling-classic-weisswein-2017/p256187-c12930?utm_source=pageflip&utm_medium=intern&utm_campaign=tpf_weihnachten&utm_content=000000000100226602
https://www.lidl.de/de/von-richard-bampfield-bewertete-weine/c12930?utm_source=pageflip&utm_medium=intern&utm_campaign=tpf_weihnachten&utm_content=c12930


8  �eï teïs�Ù¤kosteÙgÿtscheÀÙ voÙ ŝ Ə.9Ɛ gÀÒt Ùÿï făï ¤Àe AïtikeÒ ÿÙteï ¤eÙ Shoìk�tegoïieÙ WeÀÙ ÿÙ¤ SìÀïitÿoseÙ ÿÙ¤ k�ÙÙ făï eÀÙe JÙÒÀÙebesteÒÒÿÙg �ÿf www.ÒÀ¤Ò.¤e bÀs 
zÿØ�3ƌ.ƌ2.20ƌ9 ¤ÿïch EÀÙg�be ¤es GÿtscheÀÙco¤es �Ù ¤eï ¤�făï voïgeseheÙeÙ SteÒÒe ÀØ �esteÒÒìïozess eÀÙgeÒäst weï¤eÙ. �eï GÿtscheÀÙ k�ÙÙ eÀÙØ�ÒÀg ìïo �esteÒÒÿÙg �ÿf ¤Àe 
teïs�Ù¤kosteÙì�ÿsch�Òe eÀÙgeÒäst weï¤eÙ. �eï MÀÙ¤estbesteÒÒweït Øÿss ŝ 29.- ăbeïsteÀgeÙ. ;eÀÙe ��ï�ÿsz�hÒÿÙg ØägÒÀch ÿÙ¤ ÙÀcht ØÀt �Ù¤eïeÙ GÿtscheÀÙeÙ koØbÀÙÀeïb�ï.
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droȌfen

Weingut von Oetinger  
Riesling Lösslehm VDP  
trocken Weißwein 2017 7

0,75-l-Flasche · 1 l = 13.32

9.99*

Best.-Nr. 100262780

  Rheingau/ 
Deutschland

 Trocken

 Trinktemperatur: 8–10 °C

 12,5 Vol.-% Alkohol

lidl-shop.de

�eï teïs�Ù¤kosteÙgÿtscheÀÙ voÙ ŝ Ə.9Ɛ gÀÒt Ùÿï făï ¤Àe AïtikeÒ ÿÙteï ¤eÙ Shoìk�tegoïieÙ WeÀÙ ÿÙ¤ SìÀïitÿoseÙ ÿÙ¤ k�ÙÙ făï eÀÙe JÙÒÀÙebesteÒÒÿÙg �ÿf www.ÒÀ¤Ò.¤e bÀs �eï teïs�Ù¤kosteÙgÿtscheÀÙ voÙ ŝ Ə.9Ɛ gÀÒt Ùÿï făï ¤Àe AïtikeÒ ÿÙteï ¤eÙ Shoìk�tegoïieÙ WeÀÙ ÿÙ¤ SìÀïitÿoseÙ ÿÙ¤ k�ÙÙ făï eÀÙe JÙÒÀÙebesteÒÒÿÙg �ÿf www.ÒÀ¤Ò.¤e bÀs 
zÿØ�3ƌ.ƌ2.20ƌ9 ¤ÿïch EÀÙg�be ¤es GÿtscheÀÙco¤es �Ù ¤eï ¤�făï voïgeseheÙeÙ SteÒÒe ÀØ �esteÒÒìïozess eÀÙgeÒäst weï¤eÙ. �eï GÿtscheÀÙ k�ÙÙ eÀÙØ�ÒÀg ìïo �esteÒÒÿÙg �ÿf ¤Àe 
teïs�Ù¤kosteÙì�ÿsch�Òe eÀÙgeÒäst weï¤eÙ. �eï MÀÙ¤estbesteÒÒweït Øÿss ŝ 29.- ăbeïsteÀgeÙ. ;eÀÙe ��ï�ÿsz�hÒÿÙg ØägÒÀch ÿÙ¤ ÙÀcht ØÀt �Ù¤eïeÙ GÿtscheÀÙeÙ koØbÀÙÀeïb�ï.

Noch mehr Weihnachts- 

Weinlaune?Entdecke diese und weitere  

Empfehlungen fürs Fest in  

unserer lidl-weinwelt.de! 

DO.  
14. Nov.

DO.  
14. Nov.

1

2

7  Enthält Sulfite. WeÀteïe Vïo¤ÿktiÙfoïm�tioÙeÙ 
ż=ebeÙsØÀtteÒkeÙÙzeÀchÙÿÙgŽ ÿÙteï ÒÀ¤Ò-weÀÙweÒt.¤e 
�ÿf ¤eï ÌeweÀÒÀgeÙ AïtikeÒseÀte.

2. Trinkfluss by Spreitzer  
Riesling Weißwein1

Dieser Riesling schafft den Spagat zwischen Leichtig-
keit und Konzentration. Der Duft erinnert an reifes 
Steinobst und weiße Blüten. Am Gaumen ist er saftig 
mit filigranen Fruchtnoten und einer animierenden 
Mineralität.

6.99*
0,75-l-Flasche

(1 l = 9.32)

  Rheingau/ 
Deutschland

 Trocken

  Trinktemperatur: 
10–12 °C

1. Der kleine Fritz  
Spätburgunder Rotwein1

Spätburgunder: die edelste Rotweinrebe! Elegant,  
filigran und dabei doch mit so viel Ausdruckskraft, 
Feinheit, Frische und eleganter Beerenfruchtigkeit. 
Mit viel Liebe und Passion angebaut, ausgebaut  
und abgefüllt vom Weinmacher in 7. Generation.

7.99*
0,75-l-Flasche

(1 l = 10.65)

 Pfalz/Deutschland

 Trocken

  Trinktemperatur: 
16–18 °C

François Martenot Crémant 
de Bourgogne AOP 
Schaumwein 2015 7

0,75-l-Flasche · 1 l = 10.66

7.99*
9.99

Best.-Nr. 100261922

–20%
 Burgund/Frankreich

 Brut

 Trinktemperatur: 6–8 °C

 12,5 Vol.-% Alkohol

Poggio Marù Primitivo Salento  
IGP trocken Rotwein 2017 7

0,75-l-Flasche · 1 l = 6.66

4.99*
5.99

Best.-Nr. 100261285

–16%
 Apulien/Italien

 Trocken

 Trinktemperatur: 14–16 °C

 14,0 Vol.-% Alkohol

ƌ Enthält Sulfite. 

Versandkosten- 
³ȍei bestellen  

mit Gutscheincode8:  

VKFREI2019

https://www.lidl.de/de/der-kleine-fritz-spaetburgunder-pfalz-trocken/p318240-c9957?utm_source=pageflip&utm_medium=intern&utm_campaign=tpf_weihnachten&utm_content=000000000100272961
https://www.lidl.de/de/der-kleine-fritz-spaetburgunder-pfalz-trocken/p318240-c9957?utm_source=pageflip&utm_medium=intern&utm_campaign=tpf_weihnachten&utm_content=000000000100272961
https://www.lidl.de/de/trinkfluss-by-spreitzer-riesling-trocken-weisswein-2018/p318239-c9957?utm_source=pageflip&utm_medium=intern&utm_campaign=tpf_weihnachten&utm_content=000000000100272960
https://www.lidl.de/de/trinkfluss-by-spreitzer-riesling-trocken-weisswein-2018/p318239-c9957?utm_source=pageflip&utm_medium=intern&utm_campaign=tpf_weihnachten&utm_content=000000000100272960
https://www.lidl.de/de/francois-martenot-cremant-de-bourgogne-aop-brut-schaumwein-2015/p306372-c9951?utm_source=pageflip&utm_medium=intern&utm_campaign=tpf_weihnachten&utm_content=000000000100261922
https://www.lidl.de/de/weingut-von-oetinger-riesling-loesslehm-vdp-trocken-weisswein-2017/p307313-c23988?utm_source=pageflip&utm_medium=intern&utm_campaign=tpf_weihnachten&utm_content=000000000100262780
https://www.lidl.de/de/poggio-maru-primtivo-salento-igp-trocken-rotwein-2017/p305613-c9954?utm_source=pageflip&utm_medium=intern&utm_campaign=tpf_weihnachten&utm_content=000000000100261285
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Zu Silvester  
eine Freude machen
Halbe Größe, voller Genuss! 
Dieser Champagner in der 
0,375-l-Flasche ist als  
Geschenk ein wahrer Star.

Willkommen, 2020!
Du möchtest das alte Jahr würdig 
verabschieden und das neue genauso 
begrăùenĺ �eÀ uns ³ǯn¤esú ¤u aÒÒesİ 
was du dazu brauchst: Champagner ,  
Yeėeìúe ³ăr úàÒÒe =àng¤rǯnÏs un¤ 
Häppchen für die beste aller Silvester-
partys … und natürlich zündende 
 Raketenideen für ein famoses 
 Feuerwerk!

Nachmachen  
erwünscht!
�Àese un¤ ċeÀúere �rúǯÏeÒ 
³ǯn¤esú ¤u au³ ]eÀúe ƏƐı 
Geschmacksexplosionen 
garanúǯerúĸ

4 Infos zur Bampfield-Bewertungsskala auf Seite 37. 
5  Ǎerliner Wein drophĒ Ǎewertungsskalaĳ ƌ–ƌ00 ǝunkteĳ  Großes Goldĳ 92–ƌ00 ǝunkteĲ Goldĳ ƓƐ–9ƌ ǝunkteĲ Silberĳ Ɠ2–ƓƏ ǝunkte.  
Weitere ǒnfos zur Ǎewertungsskala unterĳ lidlƆweinwelt.deĮǍWd.

  Rheingau/ 
Deutschland

 Trocken

  Trinktemperatur: 
10–12 °C

MO.  
25. Nov.

Comte de Senneval  
Champagner Brut1

7.99*
0,375-l-Flasche

(1 l = 21.31)

 Champagne/Frankreich

 Brut

  Trinktemperatur: 8–10 °C

Getestet an Lot. Nr. L1383

9

5

4

Sehr gut

87
Punkte



Schottischer  
Räucherlachs
Aus einem Stück geschnitten 
und schonend trockengesalzen.

7.99*
320-g-Packung

(1 kg = 24.97)

C°

MO.  
16. Dez.

Zubereitung:

1��ranberrĒs un¤ ]chÀnÏen sehr ³eÀn hacÏenı VeúersÀÒÀe 
ċaschenİ úràcÏen schăúúeÒnİ �Ò�úúer Ċàn ¤en ]úǯeÒen ėuì³enİ 

³eÀn hacÏen un¤ au³ eÀnen deÒÒer gebenı

2�.n eÀner ]chăsseÒ %rǯschÏ�se ØÀú VanÀerȄehÒİ �ranberrĒs un¤ 
]chÀnÏen ĊerȄengenı CÀú ]aÒė un¤ V³e³³er abschØecÏenı 

Casse gg³ı caı ƐƈƌƋ CÀnı ÏaÒú súeÒÒen un¤ ØÀú eÀneØ =ä³³eÒ un¤ ¤en 
+�n¤en ¤urch ÒeÀchúen �rucÏ caı ƌ cØ ÏÒeÀne ��ÒÒchen ³àrȄenı

3���ÒÒchen au³ ¤en deÒÒer geben un¤ Àn VeúersÀÒÀe ċen¤enı   
.n Ìe¤es ��ÒÒchen eÀne ]aÒėsúange súecÏen un¤ bÀs ėuØ 

 ]erĊÀeren ÏaÒú súeÒÒenı

; R � i d E R- 
F R ǒ S � + ; � S E-ǝ J ǝ S 

mit Serranoschinken

Zubereitung:

1��ÀÒÒ ċaschenİ úràcÏen schăúúeÒnİ gràbe ]úǯeÒe 
enú³erȅen un¤ ³eÀn hacÏenı =achs sehr ³eÀn 

hacÏenı

2�.n eÀner ]chăsseÒ %rǯschÏ�se ØÀú VanÀerȄehÒİ 
�ÀÒÒİ ]en³ un¤ +ànÀg ĊerȄengenı =achs ėuge-

benİ ĊerȄengen un¤ ØÀú ]aÒė un¤ V³e³³er abschØe-
cÏenı Casse gg³ı caı ƐƈƌƋ CÀnı ÏaÒú súeÒÒen un¤ ØÀú 
eÀneØ =ä³³eÒ un¤ ¤en +�n¤en ¤urch ÒeÀchúen �rucÏ 
caı ƌ cØ ÏÒeÀne ��ÒÒchen ³àrȄenı

3�.n Ìe¤es ��ÒÒchen eÀne ]aÒėsúange súecÏen un¤ 
bÀs ėuØ ]erĊÀeren ÏaÒú súeÒÒenı

Zutaten für 24 Stück:
Ŋ ƌƋ g ³rÀscher �ÀÒÒ
Ŋ  ƏƋ g �eÒuĐe  

Y�ucherÒachs
Ŋ  ƍƋƋ g CÀÒbàna 

%rÀschÏ�se
Ŋ  Ǝ �= �eÒbaÏe  

VanÀerØehÒ 

Ŋ ƌ d= ]en³
Ŋ  ƌ d= CarÀbeÒ  

�ÒăúenhànÀg
Ŋ  ƌ VrÀse �hanúe]eÒ ]aÒė
Ŋ  ƌ VrÀse ;anÀa  

schċarėer V³e³³er
Ŋ ƍƏ ]aÒėsúangen

�ubereitunȜszeitĳ caı ƌƐ CÀnı

]�hċieriȜkeitĳ eÀn³ach

Pro Portionĳ caı ƌƐƋ ÏcaÒİ ƌƑ Ȝ ;àhÒenhĒ¤raúeİ  

Ɣ Ȝ �ÀċeÀùİ Ƒ Ȝ %eúú

= A � + S -ǝ J ǝ S
mit Honig�Senf�)Ƶischkäse und 'ill

SǝRǒd �ǒGE S

Jamón Serrano Gran Reserva
Jriginal spanischer Rohschinken hächster 
Xualitätsstufe. Geschnitten und luftgetrocknet.

C°

uas ³ăr eine gute .deeĳ 
�Àe %rǯschÏ�seƆVàìs sÀn¤ suìerƆ 
eÀn³ach ėu Øachenİ suìerÒecÏer 
ėu naschen un¤ sehen auch 
nàch suìerúàÒÒ ausı �Òs %Ànger-
³àà¤ ³ăr ¤eÀn ]ÀÒĊesúerbu³³eú 
sÀn¤ sÀe ¤er +ÀngucÏerĸ

1 Enthält Sulfite.

Zutaten für 24 Stück:
Ŋ ƌ �= �Òesúà �ranberrĒs
Ŋ  ƏƋ g �eÒuĐe 9aØán ]erranà
Ŋ ƍƋ g ³rÀsche VeúersÀÒÀe
Ŋ  ƍƋƋ g CÀÒbàna %rÀschÏ�se
Ŋ  Ǝ �= �eÒbaÏe VanÀerØehÒ 
Ŋ ƌ VrÀse �hanúe]eÒ ]aÒė
Ŋ  ƌ VrÀse ;anÀa  

schċarėer V³e³³er
Ŋ ƍƏ ]aÒėsúangen

�ubereitunȜszeitĳ  
caı ƌƐ CÀnı

]�hċieriȜkeitĳ eÀn³ach

Pro Portionĳ  
caı ƌƐƑ ÏcaÒİ ƌƐ Ȝ ;àhÒenƆ 

hĒ¤raúeİ ƌƋ Ȝ �ÀċeÀùİ Ƒ Ȝ %eúú

Pilze

  Champagne/ 
Frankreich

 Brut

  Trinktemperatur: 
8–10 °C

Comte de Brismand 
Champagne 
Brut Réserve 1

12.99*
0,75-l-Flasche

(1 l = 17.32)

40 Ĭ ]ÀÒĊesúer

https://www.lidl.de/de/comte-de-brismand-brut-reserve-champagner/p521-c8997?utm_source=pageflip&utm_medium=intern&utm_campaign=tpf_weihnachten&utm_content=000000000100001673


 9  Alle Preise inkl. MwSt. zzgl. Versandkosten (Fotobücher € 4.99). Preis Fotobuch groß gültig für Hardcover A4 quer mit 24 Seiten auf Klassikpapier (Digitaldruck).  
Lieferung solange der Vorrat reicht. Kurzfristige Änderungen vorbehalten. Die Lidl Digital International GmbH & Co. KG, Stiftsbergstr. 1, 74172 Neckarsulm ist bei  
diesen Angeboten Vermittler. Vertragspartner ist die Picanova GmbH, Hohenzollernring 25, 50672 Köln.

10  Gutscheincode bitte an der dafür vorgesehenen Stelle im Bestellprozess eingeben. Gutscheincode gültig für eine Bestellung bei Lidl-Fotos Deutschland  
bis einschließlich 31.12.2019 zzgl. Versandkosten. Mindestbestellwert: € 30.–. Einmal pro Benutzer einlösbar und nicht mit anderen Aktionen kumulierbar.

15 % 
auf das gesamte  
Foto-Sortiment!

Gutscheincode10: fotofest15

ab 12.749

14.99
–15%

Fotobuch groß, 
z. B. Hardcover A4 quer

lidl-fotos.de

Zubereitung:

1�Can¤eÒn un¤ geúràcÏneúe dàØaúen sehr ³eÀn hacÏen à¤er 
ìărǯerenı dhĒØÀan ċaschenİ úràcÏen schăúúeÒnİ �Ò�úúchen Ċàn 

¤en ]úǯeÒen súreÀ³en un¤ ³eÀn hacÏenı 

2�.n eÀner ]chăsseÒ %rǯschÏ�se ØÀú VanÀerȄehÒİ Can¤eÒnİ 
 dàØaúen un¤ dhĒØÀan ĊerȄengenı CÀú ]aÒėİ V³e³³er un¤ 

 VaìrǯÏa abschØecÏenı Casse gg³ı caı ƐƈƌƋ CÀnı ÏaÒú súeÒÒen 
un¤ ØÀú eÀneØ =ä³³eÒ un¤ ¤en +�n¤en ¤urch ÒeÀchúen �rucÏ  
caı ƌ cØ ÏÒeÀne  ��ÒÒchen ³àrȄenı

3�.n Ìe¤es ��ÒÒchen eÀne ]aÒėsúange súecÏen un¤ bÀs ėuØ   
]erĊÀeren ÏaÒú súeÒÒenı

Zutaten für 24 Stück:
Ŋ ƌ �= �eÒbaÏe Can¤eÒn
Ŋ ƏƋ g geúràcÏneúe dàØaúen
Ŋ ƌƋ g ³rÀscher dhĒØÀan
Ŋ  ƍƋƋ g CÀÒbàna %rÀschÏ�se
Ŋ  Ǝ �= �eÒbaÏe VanÀerØehÒ

Ŋ ƌ VrÀse �hanúe]eÒ ]aÒė
Ŋ ƌ VrÀse ;anÀa V³e³³er
Ŋ ƌ VrÀse VaìrÀÏa e¤eÒsăù
Ŋ ƍƏ ]aÒėsúangen

�ubereitunȜszeitĳ caı ƌƐ CÀnı

]�hċieriȜkeitĳ eÀn³ach

Pro Portionĳ caı ƌƑƐ ÏcaÒİ ƍƌ Ȝ ;àhÒenhĒ¤raúeİ  

Ɣ Ȝ �ÀċeÀùİ ƍ Ȝ �aÒÒasúsúà³³eİ Ƒ Ȝ %eúú

F R ǒ S � + ; � S E-ǝ J ǝ S
mit getrockneten Tomaten 

und 0andeln

zum ters�henken!
Unser 
schönstes  
Fest

Crémant de Bourgogne  
AOP Demi-Sec Schaumwein 1

Der Crémant de Bourgogne ist eine Cuvée aus 
verschiedenen Rebsorten, die traditionell auf der 
Flasche vergoren wurde. In dezentem Goldgelb 
brilliert sie mit einer feinen Perlage im Glas.

6.99*
0,75-l-Flasche

(1 l = 9.32)

 Burgund/Frankreich

 Demi-Sec

 Trinktemperatur: 8–10 °C

4 Infos zur Bampfield-Bewertungsskala auf Seite 37.

MO.  
25. Nov.

]ÀÒĊesúer Ĭ 41

4

Sehr gut

86
Punkte

https://www.lidl.de/de/cremant-de-bourgogne-brut-schaumwein/p203113-c15777?utm_source=pageflip&utm_medium=intern&utm_campaign=tpf_weihnachten&utm_content=000000000100180819
https://www.lidl-fotos.de/fotobuecher/fotobuch-gross-a4.jsf?utm_source=pageflip&utm_medium=intern&utm_campaign=tpf_weihnachten&utm_content=fotobuch-gross-a4.jsf
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SilĊester
MO.  

25. Nov.

1.69*

je 4x 200-ml-Flasche 
zzgl. 1.- Pfand

(1 l = 2.11)

Tonic Water
Versch. Sorten.

Schwarzwald Gin
Versch. Sorten. 
40–43 Vol.-% Alkohol.

7.49*
je 0,5-l-Flasche

(1 l = 14.98)

7.49*
je 0,5-l-Flasche

DO.  
14. Nov.

Vodka
Pure Vodka ist ein 5-fach 
destillierter Vodka aus reinstem 
Getreide und Basis für unsere 
verschiedenen Flavoured 
Vodkas. Diese können sehr gut in 
Cocktails, aber auch hevorragend 
pur(e) genossen werden.  
Versch. Sorten, z. B. Vanille,  
Nuts & Nougat. 
40–42 Vol.-% Alkohol.

7.99*
je 0,7-l-Flasche

(1 l = 11.41)

12

12

DO.  
14. Nov.

11  Bewertungsskala IWSC 1–100 Punkte: „Gold Outstanding“: 93 Punkte und mehr. „Gold“: 90–92 Punkte. „Silver Outstanding“: 86–89 Punkte.  
„Silver“: 80–85 Punkte. „Bronze“: 75–79 Punkte. Mehr Infos unter: www.iwsc.net/the-judging-process

12  Bewertungsskala WSA 1–100 Punkte: „Doppel-Gold“: 95,3–100 Punkte. „Gold“: 90–95,2 Punkte. „Silber“: 80–89 Punkte. „Bronze“: 71–79 Punkte. Mehr Infos unter: www.world-spirits.com

11

Wild Burrow Irish Gin
Die Botanicals für diesen spannenden Iren 
stammen unter anderem von Rabbit Island, 
einer kleinen Insel vor der Küste von West 
Cork. Koriander, Iriswurzel, Föhre, Brom-
beerblätter, Bärlauch und wilder Fenchel, 
Engelwurz, Blütenblätter vom Ginster und 
andere geben ihm sein Aroma. Als Garnitur 
eignet sich Gurke. 40 Vol.-% Alkohol.

14.99*
0,7-l-Flasche

(1 l = 21.41)

11

12

12

11

12

WEǒdERE SJRdED  
ǒD ǎEǒDER Fǒ=ǒA=E  

ER+�=d=ǒ�+.

(1 l = 2.11)

Daȑerhaft  

im Sortiment

+armoniert  
garantiertĸ 

https://www.lidl.de/de/wild-burrow-slow-distilled-irish-gin-40-vol/p279377-c22437?utm_source=pageflip&utm_medium=intern&utm_campaign=tpf_weihnachten&utm_content=000000000100238789
https://www.lidl.de/de/pure-vodka-42-vol/p235213-c18994?utm_source=pageflip&utm_medium=intern&utm_campaign=tpf_weihnachten&utm_content=000000000100208683
https://www.lidl.de/de/raspberry-flavoured-vodka-40-vol/p251424-c20853?utm_source=pageflip&utm_medium=intern&utm_campaign=tpf_weihnachten&utm_content=000000000100222450
https://www.lidl.de/de/schwarzwald-distilled-dry-gin-43-vol/p233393-c18674?utm_source=pageflip&utm_medium=intern&utm_campaign=tpf_weihnachten&utm_content=000000000100206999
https://www.lidl.de/de/schwarzwald-sommer-gin-43-vol/p286317-c23265?utm_source=pageflip&utm_medium=intern&utm_campaign=tpf_weihnachten&utm_content=000000000100244826
https://www.lidl.de/de/schwarzwald-pink-gin-43-vol/p286316-c23265?utm_source=pageflip&utm_medium=intern&utm_campaign=tpf_weihnachten&utm_content=000000000100244825
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Schön zum  
Verschenken! 

Zutaten:
Ŋ ƌƋ g .ngċer
Ŋ Ə cÒ ]chċarėċaÒ¤ &Àn 
Ŋ  ƌ %Òasche dànÀc uaúer  

&Àngerbeer
Ŋ  ƍ cÒ ]àÒeĊÀúa naúur-

úrăber �ÀàƆ�ì³eÒsa³ú 
Ŋ  ƍ cÒ ]àÒeĊÀúa ³rÀscher  

Jrangensa³ú 
Ŋ ƌ Jrange
Ŋ ;anÀa �ÀØúìuÒĊer
Ŋ �Àsċăr³eÒ

Cheers!

Ben Bracken Scotch Whisky  
Verkostungsbox
Packung enthält 3x 0,05 l der Sorten Islay, Highland  
und Speyside in einer hochwertigen Röhre.  
40 Vol.-% Alkohol.

7.99*
3x 0,05-l-Flaschen

(100 ml = 5.33)

MO.  
9. Dez.

7.99*
0,5-l-Flasche

(1 l = 15.98)

Alter  
Mirabellenbrand
Nur ausgewählte  
vollreife, hocharo- 
matische Mirabellen  
werden sorgfältig  
im traditionellen 
Brennverfahren 
destilliert.  
40 Vol.-% Alkohol.

MO.  
9. Dez.

Weihnachts-Eierlikör
Versch. Sorten, z. B. Dominostein 
oder Schokolade.  
15 Vol.-% Alkohol.

4.99*
0,7-l-Flasche

(1 l = 7.13)

Grappa Amarone  
Barrique
40 Vol.-% Alkohol.

7.99*
0,5-l-Flasche

(1 l = 15.98)

7.99* MO.  
25. Nov.

Ben Bracken High-
land Single Malt 
Scotch Whisky
Leichter und eleganter Whisky  
aus der Region Highlands.  
40 Vol.-% Alkohol.

Der Charakter dieses Whiskys 
erinnert stark an die High-
lands – klare Noten von Hei-
dekraut und eine gewisse 
Wildheit beschwören diese 
hochgelegene, raue Land-
schaft herauf. Zugleich ist  
der Whisky gehaltvoll und 
wärmend, mit kräftigen Noten 
von Schwarzkirsche und 
 Gewürzen, die an weihnacht-
lichen Gewürzkuchen er-
innern. Eher ein Wintermalt, 
der die kalten Nächte behag-
lich macht. 

12.99*
 0,7-l-Flasche

(1 l = 18.56)

Ben Bracken High
land Single Malt 
Scotch Whisky
Leichter und eleganter Whisky
aus der Region Highlands. 
40 Vol.-% Alkohol.

Der Charakter dieses Whiskys 
erinnert stark an die High-
lands – klare Noten von Hei-
dekraut und eine gewisse 
Wildheit beschwören diese 
hochgelegene, raue Land-
schaft herauf. Zugleich ist 
der Whisky gehaltvoll und 
wärmend, mit kräftigen Noten 
von Schwarzkirsche und 
Gewürzen, die an weihnacht-
lichen Gewürzkuchen er-
innern. Eher ein Wintermalt, 
der die kalten Nächte behag-
lich macht.

12.99*
 0,7-l-Flasche

(1 l = 18.56)

Zubereitung:

1�.ngċer ċaschen un¤ ersú 
Àn ]cheÀbenİ ¤ann Àn 

]úreÀ³en schneÀ¤enı

2�.n eÀn =àng¤rǯnÏgÒas   
]chċarėċaÒ¤ &Ànİ  

naúurúrăben �ì³eÒsa³ú un¤  
³rǯschen Jrangensa³ú gebenı

3�&Òas bÀs ėuØ Yan¤ ØÀú 
�Àsċăr³eÒn ³ăÒÒenı  

CÀú &Ànger beer au³³ăÒÒen un¤ 
ØÀú �ÀØú un¤ .ngċer garȅÀerenı 

Ŋ �Àsċăr³eÒ

Cheers!

Ben Bracken High-
land Single Malt 

Die Influencerin 
Jamina hat exklusiv 
für Lidl ihren eigenen 
Longdrink kreiert, 
der perfekt zur kalten 
Jahreszeit passt.

@jamina1404 

https://www.lidl.de/de/schwarzwald-distilled-dry-gin-43-vol/p233393-c18674?utm_source=pageflip&utm_medium=intern&utm_campaign=tpf_weihnachten&utm_content=000000000100206999
https://www.lidl.de/de/grappa-amarone-barrique-40-vol/p109711-c11715?utm_source=pageflip&utm_medium=intern&utm_campaign=tpf_weihnachten&utm_content=000000000100229909
https://www.lidl.de/de/goldhauch-alter-mirabellen-brand-40-vol/p16935-c11865?utm_source=pageflip&utm_medium=intern&utm_campaign=tpf_weihnachten&utm_content=000000000100180305
https://www.lidl.de/de/ben-bracken-single-malt-scotch-whisky-mini-pack-40-vol-3-x-0-05-l/p261987-c21506?utm_source=pageflip&utm_medium=intern&utm_campaign=tpf_weihnachten&utm_content=000000000100230049
https://www.lidl.de/de/ben-bracken-highland-single-malt-scotch-whisky-40-vol/p247713-c20227?utm_source=pageflip&utm_medium=intern&utm_campaign=tpf_weihnachten&utm_content=000000000100218759


max.

1.500
WW

44 | Silvester

lidl-shop.de
Entdecke diese und  

ċeÀúere hàchċerúǯge  
]ìÀrǯúuàsen ànÒÀne unúer  

lidl-shop.deĮspirituosen

MO.  
9. Dez.

Saucenbox
Mit versch. Sorten. 3.49*

5x 130-g-Packung

(1 kg = 5.37)

ċeÀúere hàchċerúǯge 
]ìÀrǯúuàsen ànÒÀne unúer 

lidl-shop.deĮspirituosen

�as uhiskĒ-+ighlight  
aus den +ighlands
�Àn Ïra³úĊàÒÒer un¤ ¤ennàch eÒeganúer 
 Yeìr�senúanú ¤er ċÀÒ¤en +ÀghÒan¤sı  
%ăr ¤Àesen ċărėÀgen ]ÀngÒe &raÀn ċur¤en 
han¤ĊerÒesene ueÀėenƆ un¤ &ersúenÏärȅer  
Ċerċen¤eú un¤ au³ úra¤ÀúǯàneÒÒe ueÀse 
¤esúǯÒÒÀerúı �anÏ ¤er ƍƎƆÌ�hrǯgen YeÀ³ung  
Àn �Àchen³�sserȅ enúsúehú ¤er ³eÀnƆ 
ċărėÀge �haraÏúer ¤Àeses ìer³eÏú  
gereÀ³úen +ÀghÒan¤ƆuhÀsÏĒsı

The Targe Highland  
Single Grain Scotch Whisky  
23 Jahre
je 0,7-l-Flasche · 1 l = 49.99

34.99*
44.99

Best.-Nr. 100229093

–22%

 Schottland, Highlands/Großbritannien

 44,0 Vol.-% Alkohol

Mit Farbstoff: Zuckerkulör

Armilar Portwein  
10 Jahre 7                                                                
0,75-l-Flasche · 1 l = 11.99

8.99*
10.99

Best.-Nr. 100205458

–18%

 Portugal

 20,0 Vol.-% Alkohol

tersandkosten- 
³ȍei bestellen  

ØÀú &uúscheÀncà¤e8:  

VKFREI2019

SILVERCREST®

Fondueset
•  Abnehmbarer Edelstahl-Fonduetopf
•  Antihaftbeschichtete  

Aluminium-Heizplatte
•  Stufenlos einstellbarer Thermostat
•  Inklusive 8 farbig markierter  

Edelstahl-Fonduegabeln

19.99*
je Set

MO.  
16. Dez.

7  EÙth�Òt SÿÒfite. WeÀteïe Vïo¤ÿktiÙfoïm�tioÙeÙ ż=ebeÙsØÀtteÒkeÙÙzeÀchÙÿÙgŽ ÿÙteï lidl-weinwelt.de �ÿf ¤eï ÌeweÀÒÀgeÙ AïtikeÒseÀte.

&eselligkeit ist drump³! 
&era¤e ėu ]ÀÒĊesúer ³eÀerȅ ċÀr gerȅe 
ØÀú ÒÀeben %reun¤enı iØsà schänerİ 
wenn du das Essen als Event für alle 
gesúaÒúesúı �enn beÀØ %àn¤ue heÀùú 
es geØeÀnsaØ eÀnúauchen ƈ un¤ 
ėċar Ìe nach =aune %ÒeÀschİ %Àsch 
à¤er &eØăseı &eÏränú ċer¤en ¤Àe 
³rǯschgebruúėeÒúen +aììen ¤urch 
ÒecÏere �Àìs un¤ ]aucenı

8  �eï teïs�Ù¤kosteÙgÿtscheÀÙ voÙ ŝ Ə.9Ɛ gÀÒt Ùÿï făï ¤Àe AïtikeÒ ÿÙteï ¤eÙ Shoìk�tegoïieÙ WeÀÙ ÿÙ¤ SìÀïitÿoseÙ ÿÙ¤ k�ÙÙ făï eÀÙe JÙÒÀÙebesteÒÒÿÙg �ÿf www.ÒÀ¤Ò.¤e bÀs zÿØ�3ƌ.ƌ2.20ƌ9 ¤ÿïch EÀÙg�be ¤es GÿtscheÀÙco¤es 
�Ù ¤eï ¤�făï voïgeseheÙeÙ SteÒÒe ÀØ �esteÒÒìïozess eÀÙgeÒäst weï¤eÙ. �eï GÿtscheÀÙ k�ÙÙ eÀÙØ�ÒÀg ìïo �esteÒÒÿÙg �ÿf ¤Àe teïs�Ù¤kosteÙì�ÿsch�Òe eÀÙgeÒäst weï¤eÙ. �eï MÀÙ¤estbesteÒÒweït Øÿss ŝ 29.- ăbeïsteÀgeÙ. 
;eÀÙe ��ï�ÿsz�hÒÿÙg ØägÒÀch ÿÙ¤ ÙÀcht ØÀt �Ù¤eïeÙ GÿtscheÀÙeÙ koØbÀÙÀeïb�ï.

� A S  VA S S E D � E  
F J D � i E F = E . S � + F m Y 
� E . D F E S d  E Y + � =d S d 
� i A �  � E M ƌ 9 .ƌ 2 .  . D 

� E . D E Y F . = . A = E

https://www.lidl.de/de/the-targe-highland-single-grain-scotch-whisky-23-jahre-44-vol/p259770-c21339?utm_source=pageflip&utm_medium=intern&utm_campaign=tpf_weihnachten&utm_content=000000000100229093
https://www.lidl.de/de/armilar-portwein-10-jahre-20-vol/p231724-c18572?utm_source=pageflip&utm_medium=intern&utm_campaign=tpf_weihnachten&utm_content=000000000100205458
https://www.lidl.de/de/silvercrest-elektrisches-fondue/p318916-c11002?utm_source=pageflip&utm_medium=intern&utm_campaign=tpf_weihnachten&utm_content=000000000100272551
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Sahne- 
Meerrettich
Versch. Sorten,  
z. B. Orange oder Apfel.

-.99*
135-g-Glas

(100 g = -.73)

MO.  
9. Dez.

Mini-Blinis
16 Mini-Weizen- 
pfannkuchen.

-.99*
135-g-Packung

(100 g = -.73)

MO.  
16. Dez.

C°

Blätterteig- 
Häppchen
Versch. Sorten,  
z. B. Flammkuchen  
oder Tomate-Mozza-
rella.

2.49*
je 300-g-Packung

(1 kg = 8.30)

DO.  
14. Nov.

Marzipan-Silvesterfiguren
Versch. Sorten, z. B. Schwein.

-.99*
je 28-g-Packung

(100 g = 3.54)

Wildsalami
Versch. Sorten.

2.99*
je 200-g-Packung

(100 g = 1.50)

�as kannst du toppen! 
CÀnÀƆ�ÒÀnÀs eÀn³ach un¤ genÀaÒ 
aÒs +�ììchen anrǯchúenı

MO.  
9. Dez.

Wagyu Beef 
Marinierte Streifen aus leckerem  
Wagyu-Rindfleisch in versch. Sorten.

1.89*
je 25-g-Packung

(100 g = 7.56)

Pilze
Versch. Sorten, z. B. Shiitake- 
Pilze, Nameko-Pilze  
oder Waldpilze.  
Abtropfgewicht: 
170 g (100 g = -.76).

1.29*
280-g-Glas

(1 kg = 4.61)

DO.  
14. Nov.

C°

Prosciutto di Parma D.O.P.

4.49*
150-g-Packung

(100 g = 2.99)

MO.  
9. Dez.

Schokoliertes Popcorn
Versch. Sorten,  
z. B. Weiße Schokolade,  
Buttercaramel,  
Apfel-Zimt, Lemon.

1.99*
180-g-Packung

(100 g = 1.11)

MO.  
25. Nov.

Schokoladenfondue
Beinhaltet 1 Schokoladen-
fondue, 4 Gabeln und eine 
200-g-Packung dunkle Schoko-
lade für Fondue.

7.99*
je Set

MO.  
9. Dez.

DO.  
14. Nov.

MO.  
27. Dez.

ƌ Ɠ  M J D Ad E 
G E R E ǒ F d

Forellenkaviar
Mit feinem Raucharoma.

3.79*
50-g-Glas

(100 g = 7.58)

MO.  
9. Dez.

C°



13  Alle Preise inkl. MwSt. und zzgl. Versandkosten. 
=ÀefeïÿÙg soÒ�Ùge toïr�t ïeÀcht. ;ÿïzfristige �Ù¤e-
ïÿÙgeÙ voïbeh�ÒteÙ.�Àe =À¤Ò �ÀgÀt�Ò .Ùteïn�tioÙ�Ò 
GØb+ ļ �o. ;G, Stiftsbeïgstr. ƌ, ƒƏƌƒ2 Deck�ïsÿÒØ 
Àst beÀ ¤ÀeseÙ AÙgeboteÙ teïmÀttÒeï. teïtr�gsì�ïtneï 
Àst ¤Àe t�ÒeÙtiÙs GØb+, AÙ ¤eï �ïăcke 2Ə, 6ƏƐƏ6 
Mörfelden-Walldorf.

14  GÿtscheÀÙco¤e �Ù ¤eï ¤�făï voïgeseheÙeÙ SteÒÒe 
ÀØ �esteÒÒìïozess eÀÙgebeÙ. GÿtscheÀÙ găÒtig făï 
eÀÙe �esteÒÒÿÙg beÀ ÒÀ¤Ò-bÒÿØeÙ.¤e, eÀÙØ�Ò ìïo 
�eÙÿtzeï eÀÙÒäsb�ï. DÀcht găÒtig făï ¤�s �ÒÿØeÙ-Abo. 
MÀÙ¤estbesteÒÒweït ŝ ƌ9.99. GÿtscheÀÙco¤e găÒtig bÀs 
3ƌ.ƌ2.20ƌ9 ÿÙ¤ ÙÀcht ØÀt �Ù¤eïeÙ AktioÙeÙ kÿØÿÒÀeï-
b�ï. ;eÀÙe ��ï�ÿsz�hÒÿÙg ØägÒÀch.

lidl-blumen.de

Blumige Grüße  

 

verschicken

17.5913

21.99
–20%

         Strauß  
Väterchen )Ƶost

lidl-reisen.de
�igenǢnȍeiseİ ƍ DǦ�hteİ  
AǞǍJǞ�A MǢȍinǢ Ǟesoȍt
DeustǢǬtİ inkl. %ȍȕhstȕ�k

Jstsee 
Neustadt in Holstein

�igenǢnȍeiseİ Ǝ DǦ�hteİ 
+otel ǝostľľľľİ 
inkl. +ǢlbȌension

Osterȍei�h 
Zillertal

%HrJH"0HHr oder

&ănsúǯg irÒaub buchen au³ ÒÀ¤ÒƆreÀsenı¤eİ 
un¤ ¤Àe �rhàÒung Ïann súarúenĸ

ƌƍƔ.-
Ȍȍo ǝeȍson Ǣb

Ǎu�hungs�oǬeĳ LǍ�ƋƋƎ

ƌƒƔ.-
Ȍȍo ǝeȍson Ǣb

Ǎu�hungs�oǬeĳ ǒDDƋƎƋA

ǞeiseĊeranstalterĳ  • =idl ǎigital ǒnternational Gmb+ ļ �o. ;G Ŋ Stiftsbergstraße ƌ Ŋ ƒƏƌƒ2 Deckarsulm

ïÿÙgeÙ voïbeh�ÒteÙ.�Àe =À¤Ò �ÀgÀt�Ò .Ùteïn�tioÙ�Ò 
GØb+ ļ �o. ;G, Stiftsbeïgstr. ƌ, ƒƏƌƒ2 Deck�ïsÿÒØ 
Àst beÀ ¤ÀeseÙ AÙgeboteÙ teïmÀttÒeï. teïtr�gsì�ïtneï 
Àst ¤Àe t�ÒeÙtiÙs GØb+, AÙ ¤eï �ïăcke 2Ə, 6ƏƐƏ6 

GÿtscheÀÙco¤e �Ù ¤eï ¤�făï voïgeseheÙeÙ SteÒÒe 
ÀØ �esteÒÒìïozess eÀÙgebeÙ. GÿtscheÀÙ găÒtig făï 
eÀÙe �esteÒÒÿÙg beÀ ÒÀ¤Ò-bÒÿØeÙ.¤e, eÀÙØ�Ò ìïo 
�eÙÿtzeï eÀÙÒäsb�ï. DÀcht găÒtig făï ¤�s �ÒÿØeÙ-Abo. 
MÀÙ¤estbesteÒÒweït ŝ ƌ9.99. GÿtscheÀÙco¤e găÒtig bÀs 
3ƌ.ƌ2.20ƌ9 ÿÙ¤ ÙÀcht ØÀt �Ù¤eïeÙ AktioÙeÙ kÿØÿÒÀeï-
b�ï. ;eÀÙe ��ï�ÿsz�hÒÿÙg ØägÒÀch.

17.59

         Strauß

)Ƶost

46 Ĭ =À¤ÒƆYeÀsen ĵ =À¤ÒƆ�ÒuØen

lidl-blumen.delidl-blumen.delidl-blumen.delidl-blumen.delidl-blumen.delidl-blumen.delidl-blumen.delidl-blumen.delidl-blumen.delidl-blumen.delidl-blumen.delidl-blumen.delidl-blumen.delidl-blumen.delidl-blumen.delidl-blumen.delidl-blumen.delidl-blumen.delidl-blumen.de

Blumige Grüße 

verschicken
21.99

         Strauß

Väterchen 

17.59
21.9921.99

         Strauß

20 % 
auf das gesamte  

Blumen-Sortiment!
Gutscheincode14:  

blumig129

Generelle Hinweise für alle Reisen: Sterneklassifizierung der Unterbringung nach Landeskategorie. Mit Erhalt der schriftlichen Reisebestätigung und Zugang des Reisepreissicherungsscheins wird eine Anzahlung in Höhe von 
20 % des Reisepreises fällig, der Restbetrag ist 30 Tage vor Abreise zu leisten. Es gelten die Reise- und Zahlungsbedingungen des Veranstalters. Bei allen Reisen gilt der Pauschalreiseschutz. Barrierefreiheit ist nicht gewähr-
leistet. Ob die Reise trotzdem Ihren individuellen Bedürfnissen entspricht, erfragen Sie bitte vor Buchung im Service-Center. Reiseveranstalter: Lidl Digital International GmbH & Co. KG, Stiftsbergstr. 1, 74172 Neckarsulm

Jetzt schon für die Weihnachtszeit  vorbestellen

https://www.lidl-blumen.de/adventsstraeusse.html?utm_source=pageflip&utm_medium=intern&utm_campaign=tpf_weihnachten&utm_content=adventsstraeusse.html
http://www.lidl-reisen.de/fileadmin/redirect.php?code=INN030A&utm_source=pageflip&utm_medium=intern&
utm_campaign=tpf_weihnachten&utm_content=INN030A
http://www.lidl-reisen.de/fileadmin/redirect.php?code=LBC003&utm_source=pageflip&utm_medium=intern&
utm_campaign=tpf_weihnachten&utm_content=LBC003
http://www.lidl-reisen.de/fileadmin/redirect.php?code=INN030A&utm_source=pageflip&utm_medium=intern&
utm_campaign=tpf_weihnachten&utm_content=INN030A


Weihnachten 
� � LVW�JHUHƿHW�
Ko�hen ein³a�h lei�ht gema�ht

=ass ¤en ueÀhnachússúress hÀnúer ¤Àrĸ Vassen¤ ėu ¤eÀnen YeėeìúƆ
ċănschen ersúeÒÒen ċÀr ¤Àr eÀne ìr�ėÀse �ÀnÏau³sÒÀsúe ØÀú aÒÒen 
�uúaúen un¤ Cengenangabenı �a¤urch Ïannsú ¤u ¤en gesaØúen 
�ÀnÏau³ ¤euúÒÀch schneÒÒerİ gănsúǯger un¤ eÀn³acher Àn ¤eÀner =À¤ÒƆ 
%ÀÒÀaÒe erÒe¤Àgenı

ind so ein³a�h gehtœsĳ

&erǯchúe aus ăber 
ƌıƍƋƋ Yeėeìúen ausƆ
ċ�hÒenİ Vàrúǯànen 
anìassen un¤ ėur 
�ÀnÏau³sÒÀsúe hÀnėuƆ
³ăgenı

1 �Àgene Vrà¤uÏúe 
Ìe nach �eÒÀeben 
hÀnėu³ăgen à¤er 
anìassenıƍ �ÒÒe �uúaúen ³ăr 

¤eÀne =ÀebÒÀngsƆ
reėeìúe Àn ¤eÀner 
=À¤ÒƆ%ÀÒÀaÒe ³ǯn¤enıƎ

9etzt neuĳ  
¤eÀn ìersänÒÀches Lidl Ko�hen

ind na�h den %eiertagenĺ

�ein uo�henplan hÀÒ³ú ¤Àrİ auch 
ċeÀúerhÀn enúsìannú eÀnėuÏau³en un¤ 
ėu Ïàchenı �rsúeÒÒe Ìeúėú ¤eÀnen 
Àn¤ÀĊÀ¤ueÒÒen VÒan au³ lidl-ko�hen.de

=À¤ÒƆ;àchen Ĭ 47

IMPRESSUM
Heï�ÿsgebeïĳ =À¤Ò �ÀeÙstÒeÀstÿÙg GØb+ ļ �o. ;G, YäteÒstr. 30, ƒƏƌ66 Deck�ïsÿÒØ

FÀÒÀ�ÒƆAÙgeboteĳ =À¤Ò �ÀeÙstÒeÀstÿÙg GØb+ ļ �o. ;G, YäteÒstr. 30, ƒƏƌ66 Deck�ïsÿÒØ. D�ØeÙ 
ÿÙ¤ AÙschïift ¤eï ïegÀoÙ�Ò t�tigeÙ iÙteïnehØeÙ fiÙ¤est ¤ÿ ÿÙteï www.ÒÀ¤Ò.¤eĮfiÒÀ�Òsÿche o¤eï 

 0Ɠ00 4ƎƐƎƎƑ1. 

JÙÒÀÙeƆAÙgebote �ÿùeï =À¤ÒƆ�ÒÿØeÙ ÿÙ¤ =À¤ÒƆFotosĳ 
=À¤Ò �ÀgÀt�Ò .Ùteïn�tioÙ�Ò GØb+ ļ �o. ;G, Stiftsbeïgstr. ƌ, ƒƏƌƒ2 Deck�ïsÿÒØ

iÙseï iÙteïnehØeÙ Àst �Ào-zeïtifizÀeït ¤ÿïch �E-O;J-006.

AïtikeÒ ØÀt  sÀÙ¤ �b sofoït ż�ÿchŽ ÀØ .Ùteïnet ÿÙteï ÒÀ¤Ò.¤e o¤eï teÒefoÙÀsch ÿÙteï 
0ƎƎ0ƐƐĮ222111 żAÙïÿf ÀÙ ¤�s ¤eÿtsche Festnetz, ;osteÙ v�ïiÀeïeÙ Ìe Ù�ch AÙbÀeteïŽ zÿØ �Ùgege-
beÙeÙ VïeÀs ÀÙkÒ. MwSt. zzgÒ. teïs�Ù¤kosteÙ żƏ.9Ɛ ŝŽ besteÒÒb�ï.

+AFdiDG 

�Àeses M�g�zÀÙ Àst ïechtÒÀch geschătzt. ;oìÀeïeÙ, teïvÀeÒf�ÒtigÿÙg, mbeïn�hØe sowÀe WeÀteïg�-
be �Ù �ïitte sÀÙ¤ Ùÿï ØÀt schïiftÒÀcheï �ÿstiØØÿÙg ¤es +eï�ÿs gebeïs gest�ttet. �Àe .Ùh�Òte wÿï-
¤eÙ ØÀt gïäßteï Soïgf�Òt eïsteÒÒt. Făï ¤Àe YÀchtigkeÀt, toÒÒst�Ù¤ÀgkeÀt ÿÙ¤ Aktÿ�ÒÀt�t ¤eï .Ùh�Òte 
wÀï¤ Ìe¤och keÀÙe Gew�hï ăbeïnoØØeÙ. �Àe �ïtikeÒ bezogeÙeÙ ��teÙ ÿÙ¤ AÙg�beÙ bezÀeheÙ 
sÀch �ÿf ¤eÙ St�Ù¤ beÀ EïsteÒÒÿÙg. �Ù¤eïÿÙgeÙ ÀØ Doïm�Ò- bzw. AktioÙs soïtiØeÙt, beÀ VïeÀseÙ, 
Gï�ØØ�tÿïeÙ o¤eï M�ïkeÙbezeÀchÙÿÙgeÙ sÀÙ¤ ÀÙ ¤eï FoÒge ØägÒÀch.

* AïtikeÒ käÙÙeÙ �ÿfgïÿÙ¤ begïeÙzteï toïr�tsØeÙge beïeÀts ÀØ =�ÿfe ¤es eïsteÙ AÙgebots-
t�ges �ÿsveïk�ÿft seÀÙ. AÒÒe VïeÀse ohÙe �eko. Făï �ïÿckfehÒeï keÀÙe +�ftÿÙg. AbbÀÒ¤ÿÙgeÙ 
teÀÒweÀse �hÙÒÀch. .Ùfoïm�tioÙeÙ zÿï =ebeÙs ØÀtteÒ keÙÙ zeÀchÙÿÙg fiÙ¤est ¤ÿ ¤ÿïch EÀÙg�be ¤eï 
AïtikeÒ bezeÀchÙÿÙg ÀØ SÿchfeÒ¤ ÿÙteï www.ÒÀ¤Ò.¤e.

https://www.lidl-kochen.de/?utm_source=pageflip&utm_medium=intern&utm_campaign=tpf_weihnachten&utm_content=kochen


Heiße Sache,  
so ein Feuerwerk! 

Wenn es gezündet wird,  
entstehen Temperaturen zwischen 
1000 und 1500 Grad Celsius, bei 

besúǯØØúen CÀschungen sàgar nàch 
Øehrı �eshaÒb sàÒÒúesú ¤u ÀØØer 
genügend Abstand beim Zünden 

beachúenİ ¤aØÀú es eÀn càà-
les Vergnügen bleibt.

�Àe �usúraÒÀer gehären 
zur „Frühschicht“ derer, 

die das neue Jahr begrüßen 
¤ăr³enı �as ³eÀerȅ sÀe gebăh-
rend mit dem längsten und 
spektakulärsten Silvester-
feuerwerk der Welt: eine 

ƌƍƆØÀnăúǯge Vrachúĸ

Mehr Infos online auf lidl.deMehr Infos online auf lidl.de

les Vergnügen bleibt.

Exklusive Feuerwerks- 
artikel ƈ nur online!
]Àchere ¤Àr ànÒÀne unser eĐÏÒusÀĊes 
�usaúėsàrúǯØenú un¤ Øach ¤eÀn  
]ÀÒĊesúer³euerċerÏ nàch besserĸ

Neuigkeiten dazu auf 
lidl.de ab dem 9.12.

%ans ¤es bunúen ]ìeÏúaÏeÒs Ïännen sÀch ³reuenİ ¤enn VĒràe³³eÏúe 
enúċÀcÏeÒn sÀch sú�n¤Àg ċeÀúer un¤ ċer¤en ÀØØer ra³³ǯnÀerúerı  
Deue dren¤s sàrgen ¤a³ărİ ¤ass uns YaÏeúen ļ �àı Ìe¤es 9ahr  

neue Ő�aahső un¤ ŐJààhső enúÒàcÏenı

M A� + ǎ E ǒ D

� i M ; R A� + E R!

M A� + ǎ E ǒ D

findest du alles für deinen perfekten 
Jahreswechsel in deiner Filiale.

Lies dir die Gebrauchsanleitung sorgfältig durch und beachte die  
Sicherheitshinweise. Feuerwerkskörper keinesfalls am Körper tragen.  
Am besten verschlossen in sicherem Abstand lagern. Flaschen für  
den Raketenabschuss so aufstellen, dass sie nicht umfallen können.  
Feuerwerkskörper, die nicht explodiert sind, nicht erneut entzünden.

Winter 2019lidl.de

Wie kommen 
eigentlich die Farben 

ins Feuerwerk? 
�eÀ eÀner YaÏeúe Ċerbrennú 

Schwarzpulver mit gelblicher 
%ÒaØØeı uer¤en CeúaÒÒsaÒėe 

beigemischt, ändert sich 
die Farbe.




