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Willkommen zum
sommerlichen Genusserlebnis!

Mit dem Sommer kommt die Zeit der Leichtigkeit. Die Sonne streichelt die Landschaft, die
Tage werden ldnger und die Abende laden zum Verweilen im Freien ein. Es ist eine Zeit des
Genielens, in der wir die Schénheit der Natur und die Gesellschaft unserer Liebsten in vollen
Zugen erleben.

Inmitten dieser warmen Tage und lauen Néchte erkunden wir die Welt des sommerlichen
Genusses, begleitet von einem erfrischenden Glas Wein. Ein kithler Weilwein, der die Hitze des
Tages mildert, oder ein fruchtiger Rosé, der perfekt zu einem Grillabend mit Freunden passt.
Der Sommer lddt dazu ein, die Vielfalt der Weine zu entdecken und jeden Moment zu feiern.

In der Kiche entfaltet sich die Fille des Sommers in all ihrer Pracht. Frische Beeren, saftige
Tomaten und aromatische Krauter werden zu késtlichen Gerichten verarbeitet, die unsere
Sinne verwohnen. Ob beim Picknick im Griinen oder beim Dinner unter freiem Himmel —jeder
Moment wird zum Fest der Sinne, jeder Bissen und jeder Schluck zum Genuss.

Der Sommer ist eine Zeit des Feierns und der Verbundenheit. Gemeinsam mit Familie und
Freunden genief3en wir die warmen Tage und lauen Abende, wahrend wir auf das Leben ansto-
Ren und die kleinen Freuden des Sommers feiern. Lasst uns den Zauber des sommerlichen
Genusses gemeinsam erleben und jeden Moment in vollen Ziigen genieRRen.

Deine AJORMA-Redaktion
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Weinkeltern ist eine zeitlose Kunst, die Generationen verbindet. Es ist mehr

als nur das Pressen von Trauben - es ist die Essenz von Tradition, Geduld und

Hingabe. Jeder Tropfen erzdhlt eine Geschichte von den Jahreszeiten und

der Liebe zum Handwerk. Die zarten Aromen, die in einem Glas Wein tanzen,

sind das Ergebnis sorgfaltiger Arbeit und einer tiefen Verbindung zur Natur.

ie Sonne steigt sanft hinter den Hiigeln,
Dtaucht die Reben in ein goldenes Licht.
Ein Hauch von Krautern liegt in der Luft,
wahrend die Trauben schwer und s an
den Reben hdngen. Von geschickten Han-
den werden sie behutsam geerntet und in
grofRen Korben zur Kelterei gebracht. Dort
angekommen, sorgfaltig gereinigt und von
Stielen und Blattern befreit, wandern sie in
die Pressen. Der siif3e Saft flieRt langsam
heraus, ein erster Vorgeschmack auf das,
was kommen wird.

In kiihlen Kellern beginnt die magische
Transformation. Der Saft wird in Fasser ge-
fillt und ruht dort, wahrend er langsam
zu Wein wird. Die Winzer Giberwachen diesen
Prozess mit groRer Sorgfalt, kontrollieren
Temperatur und Feuchtigkeit, um die beste
Quialitat zu gewahrleisten. Es ist eine Kunst,
die jahrtausendelang perfektioniert wurde.

Doch bevor der Wein in Flaschen abgefiillt
wird, steht die Qualitatspriifung an. Mit ge-

www.norma24.de/weine/weine

schultem Blick und feinem Gespiir verkosten
die Kellermeister jede Charge, priifen Farbe,
Geschmack und Aroma. Nur die besten Wei-
ne dirfen das Weingut verlassen, um Lieb-
haber auf der ganzen Welt zu begeistern.

Und dannist es endlich soweit — die Flaschen
werden gedffnet. Ein Ritual voller Spannung
und Vorfreude. Die ersten Tropfen auf der
Zunge entfachen ein Feuerwerk der Sinne —
der Duft von Beeren und Gewiirzen steigt
in die Nase, der Geschmack von Sonne und
Erde tanzt auf der Zunge. Es ist ein Mo-
ment der Hingabe, der Entdeckung, der
puren Freude.

So wird aus Trauben kostbarer Wein, aus
einem einfachen Vorgang eine emotionale
Reise. Jeder Schluck ist ein Abenteuer, eine
Verbindung zu den Wurzeln der Erde und
den Trdumen der Winzer. Wein ist mehr
als ein Getrank —er ist eine Symphonie der
Sinne, welche uns die Magie der Natur
naherbringt.

NORMA 7



RIESLING — RIVANER
QbA

Feinherb: Die beiden Reb-
sorten Riesling und Rivaner
verbinden sich zu einem
tollen Geschmackserlebnis
aus gelben Friichten und
Zitrus. Ein harmonisch weiches
Mundgefiihl und eine dezent
eingebundene Saurestruktur
machen diesen feinherben
Wein zum idealen Essens-
begleiter, insbesondere zu
hellem Fleisch und Nudel-
gerichten.

1,01

RIESLING QbA
Rheinhessen

Trocken: Ein frischer und
unkomplizierter Riesling mit
fruchtiger Saure, gepragt
durch eine animierende Aro-
matik von griinen Apfeln und
Zitrusfrichten. Ein leckerer,
fruchtiger Begleiter zu hellem
Grillfleisch oder Grillgemse.

0,751

RHEINHESSEN

RIESLING
m_.dnm

* REGIONAL -
AUCH ONLINE

VERFUGBAR

NAHE QbA

Lieblich: Im Geschmack Uber-
zeugt dieser liebliche WeilR-
wein mit einer wunderbaren
Saftigkeit und Harmonie. Die
dezente Séure verleiht ihm
eine angenehme Frische und
ein feines Spiel mit der Siilke.
Fir alle Weintrinker, die es
gerne feinfruchtig mogen.

1,01




RIESLING
Rheinhessen/Pfalz
QbA

Halbtrocken: Haben Sie schon
diesen Riesling probiert? Er
wurde halbtrocken ausgebaut
und Gberzeugt mit fruchtigen
Noten von Zitrusfriichten,
Pfirsichen und einer Nuance
von Honig. Leichte Gerichte
wie Vorspeisen, Fischgerichte
oder Gefligel harmonieren
perfekt mit diesem Wein. Ge-
nielRen Sie diesen halbtrocke-
nen Riesling gut gekhlt. Las-
sen Sie den Wein im Glas noch
etwas atmen, damit nehmen
Sie die Aromen und sein feines
Saurespiel wahr. Zum Wohl!

1,01
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RIESLING — RIVANER
QbA

WEISSER
BURGUNDER
QbA

Trocken: Dieser Weil3e
Burgunder prasentiert sich
cremig zart im Geschmack
mit eleganten Fruchtaromen,
die an Birnen und Quitten
erinnern.

0,751

2
3

Feinherb: Dieser Riesling — Ri-
vaner hat einen feinfruchtigen,
belebenden Duft. Geschmack-
lich zeichnet er sich durch eine
mineralische Note und feinen
Fruchtaromen von Apfel und
Aprikose aus.

0,751

BIO SONNE®

BIO
WEIN

FIESLING & RiVANER

SRTGEREN

Ve




FRANKE

BACCHUS QbA

Halbtrocken: Ein sehr modern
und neuweltlich ausgebauter
Wein. Expressiv und fruchtig-
wiirzig mit hinreiRender Aroma-
tik von Grapefruit, Limette und
Stachelbeere. Die subtilen Noten
von Holunderbliiten runden das
Gesamtbild harmonisch ab. Am
Gaumen mit unkompliziertem
Charakter, harmonischer Saure
und unaufdringlicher StRe. Ein
fantastischer fruchtiger Som-
merwein fir die Terrasse, aber
auch wunderbar zu kreolischer
oder Thaikiiche.

0,751
* REGIONAL -«
VERFUGBAR
RIVANER -
GRAUER
BURGUNDER QbA

Halbtrocken: Weich am Gaumen,
vollmundig, mit Noten von Quitte,

gelbem Apfel und einem nussigen
Nachgeschmack. Die gut ein-
gebundene Saure verleiht dem
Wein Frische.

0,751

&
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I GRAUER™

BURGUNDER
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GRAUER™
BURGUNDER
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FRANKE

SILVANER QbA

Halbtrocken: Frisch-fruchtiger
Weinspal mit verfihrerischem
Duft von reifen Birnen und Ap-
feln begleitet von feinwirzigen
Krauternoten. Mit seinem sehr
harmonischen und saftigen Cha-
rakter und der wunderbar ein-
gebundenen jugendlichen Saure
wird er zum Star jeder Grillparty
und hinterldsst mit seiner ani-
mierenden Mineralitdt und tol-
lem Finish einen unvergesslich
unbeschwerten Eindruck. Ein
perfekter Begleiter zur som-
merlichen Gartenparty.

0,751

GRAUER
BURGUNDER QbA

Halbtrocken: Dieser Grauer
Burgunder prasentiert sich
ausgewogen im Geschmack
mit Fruchtaromen, die an
Mandeln, griine Nisse und
Ananas erinnern.

0,751
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Red Thai Curry

Mild bis s¢hgyf genieen

ZUTATEN FUR 4 PERSONEN

7 il N

* Knoblauch feip hacken. Dje Enden Kokosmilch ynd Hiihnerbriihe dazu-
der Prinzesshohnen und Kaiser- gieflen und danach das Gemiise mit
schoten abschneiden, Weiteres in den Wok geben. Aufkochen, an-
Gemiise in diinne Stifte schneiden. schliefend 2 FT, Sojasauce, 1 EL,
Wer niche vegetarisch kochen Fischsauce dazugeben und bei schwa-
md&chte, schneider jetzt auch die cher Hitze fiir ey 5 Minuten k¢-
Héihnchenbrustﬁlets in diinne cheln lassen. Anschlieend dje Hihn-
Streifen, chenstreifen dazugeben und Weitere

* Das Hihnchen fiir . 3 Minuten 5 Minuten kécheln lassen, Mic Reis

. . servieren und zum Abschluss mir

scharfim Sesamg] anbraten upnd Cashewk .
es anschlieflend aus dem Wok Asewiernen garnieren,
nehmen, Currypaste, Zitronengras Schwierigkeitsgrad migce] * %

und Knoblauch nun fiir ebenfa]ls
ca. 3 Minuten jm Sesamé] anbraten,
Den Reis in Salzwasser kochen.

D' S (:»e,ricH sc‘\me,cH
. l’ aroma-
e,sonc\e,rs ulr mi g
Jf\o ckzn unAjAupf igen \A‘u‘i
‘:,ine,n. De,r ?ran e,n-\_ie, (%

Bacc‘\us Q\JA Fass’f kle,r

\\e,rvormje""'x :




MULLER-THURGAU
UND
WEISSBURGUNDER
QbA

Trocken: Frische Fruchtaromen,
angenehme Saure, ausgewo-
gen und leicht. Der Wein der
Weinmanufaktur Meissen, eine
Mischung aus Miiller-Thurgau
und Weissburgunder, zeichnet
sich durch seine charakteris-
tischen Aromen aus. Im Glas ent-
falten sich frische und fruchtige
Noten, begleitet von einer ange-
nehmen Sdurestruktur. Der Ge-
schmack ist ausgewogen und
leicht, mit einer subtilen Ele-
ganz. Ein Genuss fir Liebhaber
von WeiBweinen.

0,751

XD =

J(ARsUN
MOMNER WM AR FAE

MOLLER-THURGAVE

SACHSEN

REGIONAL -
AUCH ONLINE
VERFUGBAR

WEISSBURGUNDEL

SUDLICHE
WEINSTRASSE
Pfalz QbA

Trocken: Der Name stidliche
Weinstrale sagt eigentlich
alles — da steckt mediterranes
Lebensgefihl drin. Eine
Sortenvielfalt wie sonst in
keinem deutschen Anbau-
gebiet gedeiht bei sehr mil-
dem Klima. Spritzig, fruchtig,
frisch — das sind die Weine

von der sudlichen WeinstraRe.

1,01

il
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SuALITATRREN

w

Unsere Whine giw/en im
glinctigen Wl/’éroé/ima

‘ 5 . .
/Mr/ﬁ:mlaergs, mit seinen

Whirme sfeéﬁerno(en,
sfeinigen L@pn, (‘o(ea/e
ﬁe;/ingum;en {h‘r eine
o/oﬁm‘;/e ﬁii{e. <,Z>Wc/1
éonl’?o///’erfen, erﬁg;r
reduzierfen Anbau wnd
sorgfﬁ/@e Mmif(’z[em;j/g
mﬁscﬁnew{w Kaltrer-
gdrund re(’fen diese wunder
J’/Lm; Mrfkméeg;er

g/aezia/iéiﬁn.

. NAL
L\FL{)ECE‘SNUME
VERFUGBAR
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WURTTEMBERGER
Riesling

QbA

Lieblich: Ein typischer Wiirt-
temberger Riesling mit Aromen
von Pfirsich, Zitrusfrichten,
Apfel und Melone mit einem
feinherben SiiRe-Saure-Spiel.
Gelbes und griines Farben-
spielim Glas und ein saftiges
Mundgefihl mit feiner Sdure-
struktur und fruchtigem Nach-
hall runden diesen unkompli-
zierten Genuss ab.

1,01

SN\ =

Eecgece $pith

Eecgece Spith

RIESLING MIT
CHARDONNAY
Wiirttemberg QbA

Trocken: Seine helle Farbe
und sein frischer Duft nach
Pfirsich, Apfel, Aprikose und
Mandel zeichnen diesen Wein
aus. Die Cuvée ist frisch und
korperreich zugleich. Ein
herrlicher Sommerwein, der
besonders gut zu leichten
Gerichten, gediinstetem
See- und StRwasserfisch, zu
hellen Fleischsorten, Nudel-
gerichten und zur Asiakiche
passt.

0,751

&

REC\QNAL

H ONLINE

Riesling mit
Chardonnay

SEAIGRER QUALITATIVEN

Ry
Gﬁau

WURTTEMBERGER
Riesling &
Grauburgunder QbA

Feinherb: Sowohl der Riesling,
als auch der Grauburgunder fin-
den im glnstigen Mikroklima
Wirttembergs, mit seinen Warme
speichernden, steinigen Lagen,
ideale Bedingungen fiir eine opti-
male Reife. Durch eine sorgfaltige
Vinifizierung mit schonender
Kaltvergarung reift diese wunder-
bare Wiirttemberger Spezialitat.
Die Mineralitat des Rieslings, mit
seinen Zitrusnoten und Aromen
von griinem Apfel, gepaart mit
den Aromen von Mandel und
Ananas des Grauburgunders
ergeben diese frische Cuvée.

1,01

'ESy, m(, &
BURGUNDER
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... und seine Geschmacksrichtungen. Wir waren alle schon einmal in der Situa-

tion: Vor dem Weinregal stehend und uns fragend, wie wohl dieser Wein schmecken
mag. Beim Betrachten des Etiketts flihlen wir uns etwas Giberfordert. Es ist wichtig zu

wissen, dass das Weinrecht zwar bestimmte Vorgaben fiir Geschmacksbezeichnun-

gen macht, diese jedoch nicht zu den Pflichtangaben auf dem Etikett gehoren.

Der Weinbau hat in Deutschland eine lange Tradition
und eine Vielzahl von Weinanbaugebieten, die fir
ihre einzigartigen Geschmacksrichtungen bekannt
sind. Beim deutschen Wein spielen die Geschmacks-
bezeichnungen gemalR dem Weinrecht eine ent-
scheidende Rolle. Diese Bezeichnungen geben Auf-
schluss tber den Zuckergehalt im Wein und somit
tber seinen Geschmackscharakter.

Beginnen wir mit den gangigsten Geschmacksrich=
tungen: Trocken, Halbtrocken, Lieblich und siR.
Trockener Wein hat einen geringen Restzuckerge-
halt, was ihm eine knackige Frische verleiht. Er passt
gut zu vielen'Speisen und ist besonders beliebt bei
Weinliebhabern, die einen herben Geschmack be-

NORMA

vorzugen. Halbtrockener Wein enthalt etwas mehr
Restzucker, ist aber immer noch deutlich trockener
als liebliche oder stif’e Weine. Liebliche Weine ha-
ben einen hoheren Restzuckergehalt und sind daher
stiBer im Geschmack. Sie werden oft zum Dessert ge-
nossen. SiiRe Weine, auch bekannt als Dessertweine,
haben den hochsten Zuckergehalt und sind beson-
ders aromatisch und intensiv im Geschmack.

Eine weitere wichtige Geschmacksrichtung ist Fein-
herb, die oft als eine Art'Zwischenschritt zwischen
Trocken und Lieblich betrachtet-wird. Feinherbe
Weine haben einen moderaten Restzuckergehalt,
der dem Wein eine angenehme SiiRe verleiht, aber
dennoch eine gewisse Trockenheit beibehalt.



Bei Weilk- und Rotweinen gibt es einige Unterschie-
de in den typischen Geschmacksprofilen. WeiBweine
aus Deutschland zeichnen sich oft durch ihre Frische,
Lebendigkeit und Mineralitdt aus. Sie kdnnen eine
Vielzahl von Aromen aufweisen, darunter Zitrus-
friichte, Apfel, Pfirsiche und Krauter. Trockene Weif3-
weine sind in Deutschland besonders beliebt und
werden oft aus Rebsorten wie z. B. Riesling, Muller-
Thurgau und Silvaner hergestellt.

Auf der anderen Seite sind deutsche Rotweine be-
kannt fir ihre Eleganz, Finesse und Fruchtaromen.
Typische Aromen in deutschen Rotweinen sind
Beerenfrichte wie Erdbeeren, Himbeeren und Kir-
schen sowie wirzige Noten wie Nelken und schwar-
zer Pfeffer. Trockene deutsche Rotweine werden
oft aus Rebsorten wie Spatburgunder (Pinot Noir),
Dornfelderund Trollinger hergestellt.

Fruchtige Weine, sowohl bei WeiR- als auch bei
Rotweinen, sind in Deutschland ebenfalls weit ver-
breitet. Diese Weine zeichnen sich durch ihre leben-
digen Fruchtaromen aus, die den Wein erfrischend
und zuganglich machen.

FruchtsiiBe und edelsiiBe Weine sind einzigartige

Spezialitdten des deutschen Weinbaus. FruchtsiiRe
Weine haben einen hoheren Restzuckergehalt als

www.norma24.de/weine/weine

trockene Weine, aber weniger als liebliche oder siilée
Weine. Sie sind bekannt fir ihre ausgewogene StiRe
und Fruchtigkeit. EdelstiRe Weine, auch bekannt als
Beerenauslese oder Trockenbeerenauslese, wer-
den aus edelfaulen Trauben hergestellt und haben
einen hohen Zuckergehalt sowie eine konzentrierte
Aromatik. Diese Weine gelten als einige der edelsten
und hochwertigsten Weine der Welt.

Insgesamt bietet der deutsche Wein eine breite
Palette von Geschmacksrichtungen, die fir jeden
Gaumen etwas zu bieten haben. Von trocken tber
fruchtig bis hin zu st und edelsif3, deutsche Weine
bieten eine Vielfalt, die es zu entdecken lohnt.
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Weinlexikon

TIPP! Das Glas maximal bivs zur
weitesten Stelle der bauchigen

Offnung flllen. So ist der voll?ndete
Weingenuss mit all seinen Ablaufen -
Schwenken, Riechen, Schmecken -

,( erst moglich.

romen im Wein sind mitunter eine
Ascheue Spezies. Ohne das richtige Glas
bleibt ein wichtiger Teil der Aromenfille un-
entdeckt oder geht zwischen Glas und Gau-
men verloren. Das Glas soll die Aromen im
Wein in die ,richtigen Bahnen lenken”, sodass
sich das volle Bukett entwickeln kann.

Grundsatzlich sollte ein Weinglas

4 Anforderungen erfiillen:

1 Glasklar - nur ein klares durchsichtiges
Weinglas vermag die Klarheit und Brillanz ei-
nes Weines zu spiegeln — ohne Verzierungen
oder Gravuren.

2 Hauchdiinn - Weinexperten sehen im diin-
nen Glas einen besseren Genuss, da hier der
Kontakt zum Wein unmittelbarer erfolgt. Auch
die Temperatur des Weines wird von einem
diinnen Glas weniger beeinflusst.

3 Langstielig — der Stiel sollte so lang sein,
dass du das Glas problemlos mit Zeige-, Mittel-
finger und Daumen halten kannst. So wird ver-
mieden, dass deine Hand den Wein erwarmt.
4 Sauber - Spilmittelreste, Chlor, ein Rest
Schrankgeruch - diese Gerliche verbinden sich
schnell mit den Weinaromen und sind daher zu
vermeiden. Im Zweifel spiilst du das Glas mit
einem Schluck Wein aus der Flasche aus. Das
neutralisiert alle unerwiinschten Noten.

Weingenuss beginnt mit der Nase. Damit sich
die Aromen entfalten konnen, solltest du dein
Glas vorsichtig schwenken. So werden die Aro-
men befreit und sammeln sich im Glas. Dort
kannst du sie riechen und bekommst einen
ersten Eindruck des Weins. Dabei gilt: Je voller
die Aromen, umso grofRer muss die Wélbung
sein, um geniigend Raum fiir die Fille und

Vielfalt zu bieten.

Schwere und volle Rotweine:
Spatburgunder oder Dornfelder beispielswei-
se entfalten sich in dickbauchigen leicht volu-
mindsen Gldsern am leichtesten.

Leichte, Filigrane Weiweine:

Hier kommt stets ein kleinerer Kelch zum Zuge.
Das liegt an den filigranen und feinen Aromen,
die sich in einem groRen Kelch leicht verlieren.
AuRerdem erwdrmt sich der WeiRBwein in klei-
nen Glasern nicht so schnell.

Hinweis: Newcomern unter den Weinfans
mag die Gldservielfalt etwas zu ,undurch-
sichtig” erscheinen. Auch erprobte Wein-
fans greifen im Alltag gerne auf ,eines fir
alle” zurlick. Da empfehlen wir ein Glas mit
+Eiform”, unten bauchig und nach oben
verjingt.



LIEBFRAUMILCH
QbA
Rheinhessen

Lieblich: Dieser Qualitdtswein
aus der bekannten Weinlage
Krover Nacktarsch ist lebendig
mit feiner SGRe und Frische.
Er eignet sich zu Salaten, Mehl-
und Teigspeisen, wiirzigem
Kdse und als Schoppenwein.

0,751

* REGIONAL -
AUCH ONLINE

VERFUGBAR

GEWURZTRAMINER
QbA
Rheinhessen

Lieblich: Dieser strohgelbe
Gewdrztraminer prasentiert sich
im Bukett mit einer intensiven,
exotischen, duftigen Aromatik,
mit Noten von Litschi, Rose und
Mango. Dieser charaktervolle,
liebliche Wein, ist gepragt von
einer harmonischen Saure und
Uberzeugt durch seine feinfruch-
tige, angenehme, frische Art.

0,751

* REGIONAL -
AUCH ONLINE

VERFUGBAR
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HELIREE R

ELLENZER
GOLDBAUMCHEN
Riesling QbA
Mosel

Halbtrocken: Steile, mit
Schiefer durchwachsene Reb-
hange pragen die Landschaft
der Mosel. Das macht sie zu
einer der spektakuldrsten
Weinbauregionen der Welt.
Hier wachsen Weine der
Extraklasse, wie dieser ele-
gante Riesling. Er présentiert
sich lebendig frisch mit ver-
fihrerischen Aromen, die
an Pfirsiche und Aprikosen
erinnern. Gehaltvoll und
perfekt ausbalanciert wird
sein Geschmack von einer
angenehmen Mineralitat be-
gleitet. Ein Wein fir beson-
dere Genussmomente.

0,751

PETER WEINBACH
Scheurebe
QbA

Halbtrocken: Ein ausge-
pragter Duft von gelben
und exotischen Frichten
mit Ankldngen von Cassis.
Intensive Aromen von
Aprikose, Pfirsich und exo-
tischen Frichten, wie
Mango und Maracuja.
Noten von Cassis sorgen
fir die typische Scheu-

r

reben-Aromatik. Sehr M

kraftig und saftig am
Gaumen.

0,751 :




Odenwalder Opfelauflauf
mit Zimt und Zucker

ZUTATEN FUR 4 PERSONEN

Tkg Apfel, 250 g Semmelbrésel, 125 g Zucker,
- 2 EL Butter, 1/2 T, Zimg, 1 Msp, gemahlene Nelken,
= 50¢g Rosinen, 100 ml trockener Weilwein,

I EL Rum, zum Bestreuen Zim¢ & Zucker

% EL] U\

o Semmclbrﬁsel, Butter, Gewiirze * Eine % Stunde bei 140 °C backen,
und 2 EL Zycker in einer Pfanne Mit Zim¢ und Zucker bestreuen,
16sten. Apfel schilen und in
Scheiben schneiden, In Weilwein Sehwicrigheitsgrad leiche *
mit Rum und Zucker diinsten,

bis die Flissigkeit nahezy yer.
dunster st

Gefettete Springform abwechselnd
mit Semmelbréselmasse und

Apfeln fiillen (unterste und oberste
Schicht aus Semmelbr('jselmasse).

e
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MARKGRAFLER
Gutedel
Baden QbA

Feinherb: Unser feinherber Gutedel
aus dem Markgréflerland ist ein
fruchtiger WeiBwein, welcher mit
einer angenehmen Restsiife und
einem eleganten Saurespiel Gber-
zeugt. In der Farbe prasentiert er
sich in einem blassen Strohgelb
mit grinlichen Reflexen. Die fein-
fruchtige Aromatik und die frische
Note unseres Gutedels passen zu
leichten Vorspeisen und milden
Kasesorten.

1,01

* REGIONAL -
AUCH ONLINE

VERFUGBAR

LAURENZIUSKELLER
HAUSSCHOPPEN
WEISS

Halbtrocken: Dieser Hausschop-
pen ist ein einfacher unkompli-
zierter Tischwein fir jeden Tag.
Er zeigt sich harmonisch und
ausgewogen. Gut geeignet ist
er auch fur eine Weinschorle.

1,01

* REGIONAL -
AUCH ONLINE

VERFUGBAR

WURTTEMBERGER
Riesling
QbA

Feinherb: Ein Riesling mit gelb-
fruchtiger Aromatik und feinem
SuRe-Saure-Spiel. Der Riesling
als ,Kénigin der Weillweine"”
zeichnet sich aus durch Frische
und Eleganz.

1,01

* REGIONAL -
AUCH ONLINE

VERFUGBAR




MULLER-THURGAU
Rheinhessen/Pfalz
QbA

Lieblich: Die Miiller-Thurgau
Rebe zdhlt zu den beliebtesten
Rebsorten in Deutschland und
ist eine Kreuzung der Reb-
sorten Riesling und Silvaner.
Der Wein (iberzeugt mit seinen
typischen Muskat- und zart-
wiirzigen Aromen und seiner
milden Saure.

1,01

DEUTSCHER QU. M.ITﬁﬁ‘%ni‘;

HURéL

MULLER-T

feedalde

MULLER-THURGAU
Rheinhessen/Pfalz
QbA

Halbtrocken: Dieser Miiller-
Thurgau tiberzeugt durch seine
leuchtend zartgelbe Farbe im
Glas. Im Geschmack findet man
feine Muskatnoten und saftige
Noten von gelben Friichten.
Weich und elegant im Abgang
ist er ein bodenstandiger Essens-
begleiter.

1,01

LT SR GUALFTATAE N

MULLER-THURGAU

s S o /
helbibweiten

I

MULLER-THURGAU
Rheinhessen/Pfalz
QbA

Trocken: Dieser trockene

Miiller-Thurgau prasentiert
sich sympathisch frisch mit
einer weinigen Nase nach
frischen Apfeln und Birnen.

1,01

TEUTHEHR QU ALITATSWEIN

MULLER-THURGAU

F !
iracdeer




Pasta mi Qampi-Sobe
mit leckeren Meeresfrochten

ZUTATEN FUR &4 PERSONEN

400 g Tagliatelle, 250 g Scampi oder Shrimps, 200 ml Sahne,
100 ml Hithnerbriihe, 100 ml halbtrockener Rosé, 1 gewi'n‘feke Zwiebel,
1 EL gehackte Petersilie, 2 EL Olivendl, nach Bedarf Salz & Pfeffer

o Salzwasser in einem Topf zum
Kochen bringen und die Tagliatelle
bissfest kochen.

o Wihrenddessen die gewﬁrfelte
Zwiebel in Olivendl glasig diinsten,
dann mit der Brithe und dem
Wein auffiillen und zum

Kochen bringen.
o Sahne mit in die
\l\lir e,m‘a{:eme,n Aazu Brithe geben und
ka\‘o’frocL&n& Roses, zum etwas einreduzieren

Jassen. Detersilie

B&is ie,\ Ae,n \,e,m\oe,rje,r
\l\lei ker\:s\‘ Q\)A von
Euje,n SFaH\ N

dazugeben und mit Salz und
Pfeffer abschmecken.

o Die Scampi in einer separaten

Pfanne in Olivendl anbraten,
anschlieRend pfeffern und mit
Alufolie abdecken.

Die Tagliatelle abgieRen und als
Nest auf einem Teller anrichten.
Mit der Sauce {ibergicflen und mit
den Scampi garnieren.

Schwierigkeitsgrad mittel P W




Eicgece Soith

Lemberger
Weilherbst QbA

Eecgee Spith

Schwarzrlesllng
Weillherbst QbA

Halbtrocken: Durch kontrol-
lierten, ertragsreduzierten
Anbau und eine optimale Lese
werden nur gesunde Trauben
ausgewahlt. Diese werden
weill" gepresst, das heillt die
Maische wird weder erhitzt
noch vergoren. Ein herrlich,
lachsfarbener Wein, der nur
aus roten Trauben gewonnen
wurde. Diese Wiirttemberger
Spezialitat ist vollmundig und
fruchtig zugleich. Sie zeichnet

Lieblich: Duftig, frisch und
harmonisch. An sonnigen
Hangen Wirttembergs
wachsen herrliche Schwarz-
riesling-Trauben. Durch kon-
trollierten Anbau und opti-
male Lese entsteht bestes
Lesegut. Dieses wird ,weiR"
gepresst, das heilt die
Maische wird weder erhitzt
noch vergoren. Der Wein,
aus roten Trauben gewonnen,
ist rosé-farben, vollmundig

° :
und spritzig. Perfekt zu leich- ] *« REGIONAL -« eifi sich durch eine frech-frische
ten Gerichten, zum Grillen HETARZRISHING ) QlécRT:Sg E'Xé i Spritzigkeit mit schénem

und zu asiatischer Kiche.
1,01

Nachklang aus. Der ideale
Sommerwein.

Portugleser

WeilBherbst QbA Rosé QbA

Lieblich: Unser Portugieser Nahe
Weissherbst punktet durch
seine angenehm fruchtige
und vollmundige Art.-Im Duft
finden wir Ankldnge von
Himbeere und Cranberry,
welche im Gaumen einen
harmonischen und frischen
Geschmack garantieren.
Suffig, saftig und mit wenig
Tanninen ist dies ein Wein
fiir jede Gelegenheit. 45

075 s

Feinherb: Dieser feinherbe
Dornfelder Rosé ist verspielt,
feinrassig und animierend;
eine wahre Fruchtexplosion
nach Waldkirschen, Brom-
beeren und Pflaume. Er pra-
sentiert sich lebendig frisch
und ist die perfekte Wahl fir
laue Sommerndchte.

0,751

ER

PORTUGIES
{ WEISSHERBST

www.norma24.de/weine/weine _’.,-_‘?" NORMA 23



Wirttemberger
Trollinger
mit Lemberger QbA

Halbtrocken: Die klassische Wiirt-
temberger Cuvée aus Trollinger
und Lemberger. Ein kraftiger,
fruchtiger Rotwein mit Aromen
von Brombeeren, Kirschen und
roten Johannisbeeren.

1,01

.

* REGIONAL -
AUCH ONLINE

VERFUGBAR

éL§&“,§§a&

Lemberger
mit Trollinger QbA

Lieblich: Das giinstige Mikroklima
im wirttembergischen Zabergéau
mit seinen warmespeichernden
Keuperbdden lassen ausdrucks-
starke Rotweine gedeihen. Die
heiBen Sommer und die sonnigen
Herbsttage, mit kiihlen Nachten,
sind ideal fir den kérperreichen
.Lemberger” und den fruchtigen
JTrollinger”. Ertragsreduzierung
und optimales Lesegut sind die
Basis fiir diese Wirttemberger
Spezialitét, die sich durch feine
Beerenfruchtnoten und einen
vollmundigen, harmonischen
Geschmack auszeichnet.

0,751

* REGIONAL -
AUCH ONLINE

VERFUGBAR

SONNENBUHL
Wirttemberger
Trollinger QbA

Halbtrocken: Das Remstal bietet
mit seinen sanften Higeln und
dem giinstigen Klima ideale
Voraussetzungen fiir den Anbau
von Trollinger. Die Aromen von
SaRkirschen und Mandel ge-
paart mit der frischen RestsuRRe
bringen viel Trinkfreude.

1,01

STRUMPFELBACHER
SONNENBUHL

* REGIONAL -
AUCH ONLINE

VERFUGBAR




L amm
Im Bacon—Mante!

ZUTATEN FUR 4 PERSONEN
4 Stiick Lammlachse 3 150 g, 4 Scheib,

4 EL Oliveng|, je2

* Die Lammlachse

en Bacon,

Zweige Thymian, Rosmarin und Salbei,
nach Geschmack Sal, & Pfeffer

mit Pleffer wiirzen

und 2 EL Oliveng] ins Fleisch ejn-
massieren. Thymjan, Rosmarin und
Salbei sehr fein hacken und das
Fleisch in den Kriutern wilzen.,

Einige Stunden ;
beizen.

m Kiihlschrank

* Deas Fleisch mit den Baconscheiben
umwickeln jm restlichen Oljyen.
6l von allen Seiten scharf anbraten,
Ca. 4 Minuten pro Seite bej klej-
nerer Hitze weitergaren.

(Die Gardayer hingt von der Dicke

der Lammlachse 4

b —am besten eine

Druckprobe machen.)

ier \)e,sonAe,rs mijf
t\j{gf::“mntn unc\ \ie.\:\icke,n i
Rojfwe.ine,n. Ein \/\lurHe,m\)e,ra]-
Tro“inje,r Q\)A von S’frun}:r“.u
\)ackzr Sonnzn\mm Fass i

Dieses Gericht

‘\e,rvofmje'" :

Danach in Alufolie einschlagen
und im Backofen bej 80 °C ruhen
lassen — 5o bleiben sie saftig und
innen leicht rog,,

* Dazu passt Biirlauch-Risorto,

Schwierigkeitsgrad leiche







Weinlexikon

Weinstein

Weinstein ist definitiv ein Qualitats-
merkmal. Edle Kristalle, die fiir Qualitat
und ein vollkommen natiirliches Produkt
stehen.

Die Kristalle im Wein sind weder schadlich noch
sind sie ein Zeichen mangelnder Qualitdt — ganz
im Gegenteil. Die ,Edelsteine” des Weines sind
durchaus schon in jungen Weinen zu finden. Sie
sind ein Zeichen fir einen hohen Gehalt an Mine-
ralien. Am haufigsten jedoch finden sie sich bei
alteren, wertvollen Weinen, also bei Auslesen,

Weinstein in der Flasche? Ein eindeu-
tiges Zeichen Fiir viel Aroma.

Woher kommt der ,,Stein” im Wein?

Je reifer Weintrauben sind, desto gréf3er ist der
Anteil an Weinsdure — je langer sie am Rebstock
reifen, umso mehr Mineralien nehmen die Wein-
trauben aus dem Boden auf. Treffen diese Mine-
ralien und die Weinsaure aufeinander, kann sich
Weinstein bilden. Die Kristalle setzen sich an der
Flaschenwand, am Boden, am Korken oder bereits
im Fass ab.

Schon gewusst?
Weinstein ist absolut ungefahrlich und beein-
flusst in keiner Weise den Geschmack, den Glanz
oder die Farbe des Weines. Er hat also keinen Ein-
fluss auf die Qualitat. Du kannst den Wein beden-
kenlos geniel3en.

www.norma24.de/weine/weine

Bei Beerenauslesen und Trockenbeerenauslesen
sind die Kristalle am Korkspiegel oder an der Fla-
schenwand das Kennzeichen langer Lagerung. Der
Fachmann spricht hier vom ,Altersweinstein”, den
man an den grolReren Kristallen erkennt. Diese
bilden sich erst nach und nach.

Ein interessanter Zusammenhang:
Eine langsame Garung bei geringen Temperatu-
ren schont die Duft- und Aromastoffe im Wein
und es bildet sich weniger Weinstein im Fass.
Also kann Weinstein in der Flasche ein Zeichen
fir die gute Arbeit des Winzers und die Qualitat
des Weines sein.

27
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TIPP!

Als Begleiter zu ‘
Beeren eignen sich frisch-Fruchtig

mit dezenter .
intensiver Fruchtnote wie z. B.d
Riesling -
einem opulenten Mahl
belebend.

Wein und Dessert
Sommerlich-frisch-fruchtige Allianzen

Im Sommer bietet sich die perfekte
Gelegenheit, Wein und Dessert in einer ver-
lockenden Allianz zu vereinen, die lhre Sinne
verwohnt und lhre Geschmacksknospen zum
Tanzen bringt. Diese Jahreszeit bringt eine
Fiille von Frischen Friichten hervor, die sich
hervorragend mit einer Vielzahl von Weinen
kombinieren lassen, um eine unvergessliche
Geschmackserfahrung zu schaffen.

Beginnen wir mit einem prickelnden Riesling,
dessen lebendige Séure und leichte Sufée per-
fekt mit einer fruchtigen Beeren-Tarte harmo-
nieren. Die knackige Frische des Weines betont
die saftigen Aromen der Beeren und gleicht die
SiiRe des Gebacks aus, um ein ausgewogenes
Geschmackserlebnis zu erzeugen, das Sie in den
warmen Sommerabenden begleitet.

Fur eine erfrischende Note empfiehlt sich ein
leichter Rosé, der mit seiner zarten Fruchtigkeit
und einem Hauch von Krdutern eine ideale
Ergdnzung zu einem Zitronen-Minz-Sorbet
bildet. Die subtilen Aromen des Rosés heben die
frischen Zitrusnoten des Sorbets hervor und
sorgen fir eine harmonische Balance zwischen
SURe und Saure, wahrend die belebende Minze
einen erfrischenden Abgang bietet, der Sie an
heiBen Tagen erfrischt.

einem Panna Cotta mit
e Weine

Siike, wenig Alkohol und
er ,Bio-Sonne

Rivaner". Wirkt selbst nach

Wenn Sie etwas Mutigeres wiinschen, probieren
Sie einen halbtrockenen Riesling zu einem exo-
tischen Mango-Kokos-Pudding. Die delikate SiiRe
des Weines harmoniert wunderbar mit der cre-
migen Textur des Puddings und verstarkt die tro-
pischen Aromen von Mango und Kokosnuss, um
eine geschmackliche Explosion zu erzeugen, die
Sie in ferne Paradiese entfihrt.

Fir diejenigen, die eine dunklere Versuchung
bevorzugen, bietet sich ein vollmundiger Merlot
zu einem Schokoladen-Beeren-Crumble an. Die
reichen Fruchtnoten des Weines verschmelzen
nahtlos mit den intensiven Aromen der dunklen
Schokolade und der stifsen Saftigkeit der Beeren,
um ein kostlich dekadentes Dessert zu schaffen,
das lhre Sinne verfihrt und Ihren Gaumen ver-
wohnt.

Egal, ob Sie sich fur eine leichte Erfrischung oder
eine reichhaltige Verfiihrung entscheiden, die
Kombination von Wein und Dessert bietet
unendlich viele Moglichkeiten, Ihren Gaumen zu
verwohnen und Ihre Sommerabende zu berei-
chern. Lassen Sie sich von den sommerlich-fruch-
tigen Allianzen inspirieren und genief3en Sie das
siBe Leben in vollen Zigen!
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Informationen
schnell zur Hand.

Deutsche Weine - alle Infos in einer App
Die App ,Deutsche Weine" beantwortet
alle Verbraucherfragen rund um heimi-
sche Weine. Sie ist dynamisch angelegt
und orientiert sich an den individuellen
Vorlieben der Benutzer, die sich spiele-
risch auf eine Entdeckungsreise durch die
deutsche Weinwelt begeben konnen. Die
App informiert Gber touristische High-
lights in den 13 deutschen Weinregionen —
kulinarische Tipps, inspirierende Rezepte
mit passenden Wein-Empfehlungen und
spannende Winzergeschichten bieten wei-
teren interessanten Lesestoff.

Praktisch ist auch, dass man sichiin der App
nicht nur iber die Besonderheiten der zahl-
reichen Rebsorten in den deutschen Wein-
bergen informieren kann, sondernauch
bei der Suche nach Weinveranstaltungen
wie etwa Online-Weinproben, Weinfesten,
-seminaren oder weinkulinarischen Events
findig wird.

Die App ist kostenfrei unter ;,Deutsche
Weine“ in den Stores von Apple und
Google verfugbar.

JETZT BEI

P> Google Play

2 Ladenim

o App Store

www.norma24.de/weine/weine

NORMA
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Geschiitzte Ursprungsbezeichnung
(gV.)-

Bei der geschUtzten Ursprungsbe—
zeichnung (g.U.) muss der Zusam-
menhang swischen den produkt-

eigenschaften und dem Ursprung

pesonders eng sein.

Die Anforderungen an die Erzeug-
nisse sind hier hoch. So missen nicht
nur die Eigenschaften der Produkte
ausschlie&lich oder ('Jberwiegend
durch die geograﬁsche Herkunft
sowie die natarlichen und handwerk-
lichen EinflUsse in der Region be-
dingt sein, das Produkt muss auchin
dem betreffenden Gebiet erzeugt,
verarbeitet und hergestellt worden

WWW.
.norma24.de/weine/weine

Geschitzte geograﬁsche Angabe
(g.g.A.).

Neben den Qualitétswemanbauge—
bieten verfugt Deutschland auch
{iber 26 SO genannte Landweinge-
biete, deren Namen von der Euro-
paischen union als geschitzte geo-
grafische Angaben (a.g.A) anerkannt
sind. Das pedeutet, dass in Deutsch-
land alle Weine, auf denen ein Land-
weingebiet angegeben ist, Weine
mit einer geschitzten geograﬂschen
Angabe (g.g.A) sind. Deutsche Land-
weine sind typisch far die jeweilige
Region und missen zU mindestens
85 % von We'mtrauben stammen, die
in dem definierten Gebiet geerntet

worden sind.



WINEinMODERATION / Pramiert

WEIN | BEWUSST | GENIESSEN arantierte Qualitit
Exklusiv

In Zusammenarbeit mit:

Deutsches Weininstitut GmbH

Platz des Weines 2

55294 Bodenheim

www.deutscheweine.de
www.germanwines.de

Jetzt entdecken! Die Weine aus dieser Broschiire findest Du in
unseren NORMA-Filialen. Alle regional gekennzeichneten Weine
sind online-verfigbar.

Eine weitere Weinauswahl findest du unter www.norma24.de/wein.

www.norma-online.de

NORMA Lebensmittelfilialbetrieb Stiftung & Co. KG, HeisterstraBe 4, 90441 Niirnberg




